
ศูนยนวัตกรรมไทยยูเน่ียนแลกเปลี่ยนทัศนะกับ

อิเกียภูมิภาคตะวันออกเฉียงใต

8 ตุลาคม 2562, กรุงเทพฯ – ศูนยนวัตกรรมไทยยูเน่ียนตอนรับคณะศึกษาดูงานจากอิเกียภูมิภาคตะวันออกเฉียง

ใต โดยวิศวกรและผูเชี่ยวชาญดานตางๆ จากอิเกียทัง้ 37 ทานไดแลกเปลี่ยนทัศนะ ความรูแลการทํางานในแงมุม

ของนวัตกรรม ความยัง่ยืนและกระบวนการตางๆ ของอุตสาหกรรม ทัง้น้ี มร. รอมเมล เจสัน ดีลิมอส ผูชวยผู

จัดการทัว่ไป ฝายพัฒนาผลิตภัณฑ ดร.สเตฟาน แมรฮอเฟอร และ ดร.แฟรงก คอรเตส นักวิจัยดานเทคโนโลยีขัน้

ตอนการผลิต ไดรวมแบงปันประสบการณทํางานกับคณะจากอิเกีย

ศูนยนวัตกรรมไทยยูเน่ียน กอตัง้ขึ้นครัง้แรกในปี 2558 โดยมีวัตถุประสงคเพื่อเป็นศูนยกลางการวิจัยและพัฒนา

ผลิตภัณฑของบริษทัในเครือทัว่โลก รวมทัง้เป็นศูนยกลางในการคิดคนเทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อมาพัฒนา

ปรับปรุงกระบวนการผลิตและหมวดหมูผลิตภัณฑตางๆ เพื่อสรางประโยชนและคุณคาใหกับลูกคา ผูบริโภค และผูมี

สวนเกี่ยวของทุกฝ าย โดยทําหน าที่เชื่อมโยงทางวิทยาการโภชนาการสมัยใหมเขากับนวัตกรรมการผลิต เพื่อ

สรางสรรคผลิตภัณฑที่ตอบสนองตอความตองการของตลาดและอุตสาหกรรมอาหารโลก

ในปี 2562 ศูนยนวัตกรรมไทยยูเน่ียนไดยายจาก คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยมหิดล มายัง บริษทั ไทยยูเน่ียน

กรุป จํากัด (มหาชน) อาคารเอส เอ็มทาวเวอร ถนนพหลโยธิน แขวงพญาไท เขตพญาไท กรุงเทพมหานคร โดย

ศูนยนวัตกรรมแหงใหมน้ี มีพื้นที่กวา 5,000 ตารางเมตร มีมูลคากวา 300 ลานบาท สามารถรองรับ นัก
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วิทยาศาสตรระดับปริญญาเอกมากกวา 40 ทานและนักวิจัยกวา 120 คนทางดานเทคโนโลยีชีวภาพทางทะเล

วิศวกรรม ชีวการแพทย ศาสตรทางดานอาหารและโภชนาการจากทัว่โลก ที่มารวมมือกันเพื่อแลกเปลี่ยน องคความ

รู ความเชี่ยวชาญ ในการคนควาวิจัย และการใชเทคโนโลยีเพื่อใหไดสิ่งที่ดีที่สุดแกผูบริโภคและสิ่งแวดลอม

เกี่ยวกับ บริษทั ไทยยูเน่ียน กรุป จํากัด (มหาชน)

บริษทั ไทยยูเน่ียน กรุป จํากัด (มหาชน) เป็นผูนําธุรกิจอาหารทะเลของโลก ซึ่ง สงมอบผลิตภัณฑอาหารทะเลที่มีน

วัตกรรม รสชาติดี มีประโยชนตอสุขภาพ และมีคุณภาพสูงใหกับผูบริโภคทัว่โลกมาเป็นเวลากวา 40 ปี

วันน้ี บริษทั ไทยยูเน่ียน กรุป ไดรับการยอมรับวาเป็นผูผลิตผลิตภัณฑปลาทูนาบรรจุภาชนะชนิดตางๆ ที่ใหญที่สุด

ในโลก โดยมียอดขายตอปีมากกวา 133.3 แสนลานบาท (4.1 พันลานเหรียญสหรัฐ) และมีพนักงานทัว่โลกรวมกัน

มากกวา 47,000 คน ซึ่งลวนทุมเทเพื่อผลิตภัณฑอาหารทะเลที่มีนวัตกรรมและมีความยัง่ยืน

ไทยยูเน่ียนเป็นเจาของแบรนดทัว่โลก ประกอบดวย แบรนดที่เป็นผูนําตลาดโลกอยาง Chicken of the Sea, John

West, Petit Navire, Parmentier, Mareblu, King Oscar และ Rügen Fisch รวมทัง้แบรนดชัน้นําในประเทศ

ไทย ไดแก ซีเล็ค ฟิชโช คิวเฟรช โมโนริ เบลลอตตา และมารโว

จากพันธกิจในการเป็นบริษทัแหงนวัตกรรมและดําเนินงานดวยความรับผิดชอบทัว่โลก ไทยยูเน่ียนภูมิใจที่ไดเป็น

หน่ึงในภาคีขอตกลงโลกแหงสหประชาชาติ (United Nations Global Compact) และเป็นผูรวมกอตัง้มูลนิธิเพื่อ

ความยัง่ยืนของอาหารทะเลสากล (International Seafood Sustainability Foundation: ISSF) ในปี 2558 ไทย

ยูเน่ียนเปิดตัวกลยุทธดานความยัง่ยืน SeaChange® และดําเนินการในเรื่องดังกลาวอยางตอเน่ืองเรื่อยมาโดยตล

อด ทําใหในปี 2561 และ 2562 ไทยยูเน่ียนไดเป็นผูนําอันดับ 1 กลุมอุตสาหกรรมของโลกใน Food Industry ใน

ดัชนีความยัง่ยืนดาวโจนส และประสบความสําเร็จในการไดรับคะแนนเปอรเซ็นไทลสูงสุดที่ 100 ในคะแนนดาน

ความยัง่ยืนทัง้หมด ปัจจุบันไทยยูเน่ียนไดรับการคัดเลือกใหเป็นสมาชิกของดัชนีความยัง่ยืนดาวโจนส เป็นปีที่ 6

ติดตอกัน นอกจากน้ีไทยยูเน่ียนยังไดรับการคัดเลือกใหติดอันดับดัชนี FTSE4Good Emerging Index ในปี 2561

อีกดวย


