
วิศว​ลาด​กระ​บัง​ รวม​กับ EHEDG ยุ​โร​ป ยก​ระดับ

อุตสาหกรรม​เครื่อง​ดื่ม​-อ​าหาร​เหลว​ 2​ แสน​ลาน​บาท​

สู​มาตรฐาน​สาก​ล

ประเทศไทย​นับ​เป็น​แหลง​ผลิต​อาหาร​ที่​สําคัญ​และ​ได​รับ​ความ​นิยม​สูง​ไป​ทัว่​โลก​ มุง​ผลัก​ดัน​อุตสาหกรรม​การ​ผลิต​อา

หาร​ เครื่อง​ปรุง​อา​หาร​ ตลอด​จน​เครื่อง​ดื่ม​ที่​นอกจาก​บริโภค​ใน​ประเทศ​แลว​ยัง​สง​ออก​ได​มาก​ขึ้น​ เฉพาะ​มูลคา​ตลาด

เครื่อง​ดื่ม​อาหาร​เหลว​ของ​ประเทศไทย​ปี​ละ​กวา​ 2​ แสน​ลาน​บาท​ แต​คุณภาพ​อาหาร​นัน้​ไม​เพียง​มา​จาก​ความ​หลาก

หลาย​ของ​เครื่อง​ดื่ม​อาหาร​เหลว​และ​รสชาติ​ที่​อรอย​เทา​นัน้​ แต​นานา​ประเทศ​ยัง​ให​ความ​ใสใจ​ใน​อุปกรณ​และ

กระบวนการ​ผลิต​อาหาร​เหลว​ที่​ตอง​ปลอดภัย​ตอ​ผู​บริโภค​อีก​ดวย​ คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ สถาบัน​เทคโนโลยี

พระจอมเกลา​เจา​คุณ​ทหาร​ลาด​กระ​บัง​(สจล​.​) เล็ง​เห็น​ความ​สําคัญ​ของ​มาตรฐาน​เครื่องจักร​และ​อุปกรณ​ที่​ใช​ใน​การ

ผลิต​อาหาร​อยาง​มี​คุณภาพ​และ​ปลอด​ภัย​ จึง​จัด​งาน​สัมมนา​ “กา​รอ​อก​แบบ​และ​ติด​ตัง้​อุปกรณ​ระบบ​ปิด​ใน​กระบวนการ

ผลิต​อาหาร​เหลว​ตาม​แนว​ปฏิบัติ​ของ EHEDG : Hygienic Design of Closed Equipment for Processing of

Liquid Food” เมื่อ​เร็วๆ​น้ี​ ณ อาคาร​สํานักงาน​อธิการบดี​ชัน้​ 7 สจล​.​ โดย​มี​ผู​ประกอบ​การ​และ​ผู​สง​ออก​เครื่อง​ดื่ม​และ

อาหาร​เหลว​ของ​ไทย​เขา​รวม​งาน​คับคัง่​ พ​รอม​รวม​กัน​ยก​ระดับ​กระบวนการ​ผลิต​สู​มาตรฐาน​สา​กล​ รับ​ตล​าด AEC และ

ตลาด​โลก

รศ.​ดร​.​คม​สัน​ มาลี​สี​ คณบดี​ คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ สถาบัน​เทคโนโลยี​พระจอมเกลา​เจา​คุณ​ทหาร​ลาด​กระ​บัง​(สจล​.​)

กลาว​วา​ “ความ​รวม​มือ​ระหวาง​ภาค​การ​ศึกษา​และ​ภาค​เอก​ชน​ เป็น​หัวใจ​สําคัญ​ของ​การ​ขับ​เคลื่อน​พัฒนา​ประเทศ​ดวย

องค​ความ​รู​และ​นวัตกรรม​อยาง​มี​ประ​สิทธิ​ภาพ​ ดัง​เชน​หลาย​ประเทศ​ที่​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ อาทิ​ ญี่ป ุน​ เกา​หลี​ ไตหวัน​

เป็น​ตน​ ปัจจุบัน​ คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ สจล​.​ เป็น​ตัวแทน​ภูมิภาค​ของ​องคกร​สาก​ล European Hygienic

Engineering and Design Group หรือ EHEDG ประจําประเทศ​ไทย (EHEDG Thailand) หน าที่​ของ​องคกร​สาก​ล

EHEDG เป็น​องคกร​หน่ึง​ใน​สหภาพ​ยุโรป​ที่​กอ​ตัง้​ขึ้น​ดวย​วัตถุประสงค​หลัก​เพื่อ​สราง​ความ​กาวหน า​ใน​ดาน​สุข​อนามัย

และ​วิศวกรรม​อา​หาร EHEDGเป็น​แหลง​รวม​ผู​เชี่ยวชาญ​ใน​ดาน​การ​ผลิต​อา​หาร​ การ​ผลิต​เครื่อง​มือ​เครื่องจักร​ที่​ใช​ใน

อุตสาหกรรม​อา​หาร​ ผู​เชี่ยวชาญ​จาก​สถาบัน​การ​ศึกษา​และ​วิจัย​ รวม​ถึง​องคกร​เพื่อ​สุข​ภาพEHEDG เป็น​ผู​กําหนด​แนว

ปฏิ​บัติ (EHEDG guidelines) เพื่อ​ชวย​ให​ผู​ประกอบ​การ​มี​แนวทาง​และ​สามารถ​ปฏิบัติ​ตาม​กฎหมาย​ของ​ยุโรป​ได​

นอกจาก​น้ี​ยัง​เนน​การ​สง​เสริม​ให​ขอ​กําหนด​และ​แนว​ปฏิบัติ​เป็น​หน่ึง​เดียวกัน​ทัว่​โลก EHEDG มี​บทบาท​ใน​การ​กําหนด

แนว​ปฏิบัติ​และ​ใหการ​รับรอง​อุปกรณ​วิศวกร​รม​ เครื่อง​มือ​เครื่องจักร​ใน​กระบวนการ​ผลิต​อาหาร​อยาง​มี​คุณภาพ​และ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a8%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%87-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-ehedg-%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a8%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%87-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-ehedg-%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a8%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%87-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-ehedg-%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a8%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%87-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-ehedg-%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%a8%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%9a%e0%b8%b1%e0%b8%87-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-ehedg-%e0%b8%a2/


ปลอดภัย​ตาม​มาตร​ฐาน ISO 14159 และ EN 1672-2 โดย EHEDG Thailand ได​จัด​ทําคู​มือ EHEDG Guidelines

Vol.2 เกี่ยว​กับ​เกณฑ​การ​ออกแบบ​อุปกรณ​และ​เครื่อง​มือ​ตาม​หลัก​สุข​ลักษณะ​ ประกอบ​ดวย​แนว​ปฏิบัติ​ดาน​การ

ออกแบบ​อุปกรณ​แปรรูป​อาหาร​เหลว​ใน​ระบบ​ปิด​ตาม​หลัก​สุข​ลักษณะ​ เชน​ ป๊ัม​ ถัง​ผสม​ ถัง​เก็บ​ ระบบ​เดิน​ทอ​, ขอ

กําหนด​ทาง​ดาน​สุข​อนามัย​ของ​วาลว​สําหรับ​กระบวนการ​แปรรูป​อา​หาร​, การ​ตอ​ทอ​แบบ​คัปปลิง​ตาม​หลัก​สุข​ลักษณะ​

และ​การ​ออกแบบ​ป๊ัม​โฮ​โม​จิ​ไน​เซอร​และ​อุปกรณ​แด​มพเพ​นน่ิง​ตาม​หลัก​สุข​อนามัย​ ปัจจุบัน​องคกร​สาก​ล EHEDG มี

สํานักงาน​ใน​ภูมิภาค​ตางๆ​เชน​ เบลเยี่ยม​ ฝรัง่เศส​ เยอรมัน​ อิตาลี​ เนเธอรแลนด​ กลุม​ประเทศ​นอ​รดิค โป​แลนด​

สเปน​ สวิ​ตเซอร​แลนด​ ญี่ป ุน​ และ​กําลัง​ขยาย​ไป​ยัง​ปร​ทศ​ใน​เอเซีย​และ​ยุโรป​ตะวัน​ออก​ วัตถุประสงค​ใน​การ​จัด​งาน

ครัง้​น้ี​เพื่อ​ให​ผู​ประกอบ​การ​และ​บุคคล​ที่​เกี่ยวของ​ตื่น​ตัว​ใน​เรื่อง​ของ​มาตรฐาน​การ​ผลิต​อุตสาหกรรม​อาหาร​ที่​เครงครัด

มาก​ขึ้น​ โดย​การ​สง​ออก​อาหาร​ไป​ยัง​ตาง​ประเทศ​นอกจาก​เรื่อง​การ​กีดกัน​ทาง​ดาน​ภาษี​นัน้​ ก็​มี​การ​เขม​งวด​ใน

มาตรฐาน​การ​ผลิต​อาหาร​ดวย​โดย​ความ​เป็น​มา​ของ​องค​กร EHEDG เน่ือง​ดวย​โครงการ​อุตสาหกรรม​อาหาร​เป็น

อุตสาหกรรม​ที่​มี​บทบาท​สําคัญ​ยิ่ง​ตอ​เศรษฐกิจ​ของ​ประเทศ​ไทย​ สามารถ​สราง​ราย​ได​อยาง​มหาศาล​ให​กับ​ประชาชน​ใน

หลาก​หลาย​อา​ชีพ​ นอกจาก​น้ี​ยัง​เกี่ยวของ​โดยตรง​กับ​การ​ดํารง​ชีวิต​ของ​ประชาชน​ซึ่ง​ควร​ได​รับ​การ​บริโภค​อาหาร​ที่

ปลอด​ภัย​”

ดร​.​เกียรติ​ศักดิ ์​ รุน​พระ​แสง​ รอง​คณบดี​และ​อาจารย​สาขา​วิชา​วิศวกรรม​อา​หาร​ คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ สจล​.​ กลาว​วา​

การ​สัมมนา​ผู​ประกอบ​การ​อาหาร​เหลว​ เรื่อง​ “กา​รอ​อก​แบบ​และ​ติด​ตัง้​อุปกรณ​ตาม​แนว​ปฏิบัติ​ของEHEDG:

Hygienic Design of Closed Equipment for Processing of Liquid Food” ครัง้​น้ี​ มี​ผู​เชี่ยวชาญ​ระดับ​โลก​และ

จาก​ประเทศไทย​มา​เป็น​วิทยากร​ให​ขอมูล​ความ​รู​แก​ผู​ประกอบ​การ​ไทย​ ได​แก Prof.Dr.Gerhard Schleining จาก

University of Natural Resources and Life Sciences เวียน​นา​ ประเทศ​ออสเตรีย​, คุณ​วรปัญญา​ สุธา​นุ​ภาพ​วุฒิ​

คณะ​กรรม​การ EHEDG Thailand และ​บริษทั​ พัฒน​กล​ จํากัด​(มหา​ชน​) และ​คณะ​อาจารย​ประจําคณะ​วิศวกรรม

ศาสตร​ สจล​.​ คือ​ รศ.​ดร​.​ นว​ภัทร​า หนู​นาค​, รศ.​ดร​.​ ทวี​พล​ ซื่อ​สัตย​ และ​ดร​.​เอก​พง​ษ ชีวิต​โสภณ​ เน้ือหา​สัมมนา

ครอบคลุม​สาระ​สําคัญ​ของ​แนว​ทาง EHEDG Guidelines Vol. 1 และ Vol2, กรณี​ศึกษา​กระบวนการ​ผลิต​อาหาร​ใน

สหภาพ​ยุ​โร​ป , การ​ออกแบบ​ระบบ​แปรรูป​อาหาร​เหลว​ตาม​หลัก​สุขลักษณะ​และ​แนว​ปฏิบัติ​ของ EHEDG ที่​เกี่ยว​ของ​

และ​การ​ทําความ​สะอาด​อุปกรณ​ใน​ระบบ​ปิด​ตาม​หลัก​สุข​ลัก​ษณะ (Cleaning in place; CIP) และ​แนว​ปฏิบัติ​ของ

EHEDG ที่​เกี่ยว​ขอ​ง

รศ.​ดร​.​ นว​ภัทร​า หนู​นาค​ ประ​ธาน EHEDG Thailand กลาว​วา​ “ใน​ทวีป​เอเซีย​นัน้​ ประเทศไทย​นับ​เป็น​สาขา​ของ

องค​กร EHEDG แหง​ที่​ 2​ นับ​จาก​เปิด​แหง​แรก​ใน​ญี่ป ุน​ เน่ืองจาก​เรา​เป็น​แหลง​ผลิต​อาหาร​สําคัญ​ ปัจจุบัน​ทัว่​โลก​ให

ความ​สําคัญ​กับ​การ​ผลิต​อาหาร​ที่​คุณภาพ​และ​ความ​ปลอดภัย​ของ​อาหาร​เพื่อ​ผู​บริโภค​ เป็น​อยาง​ยิ่ง​ ทามกลาง​กระแส

ความ​ปลอดภัย​ดาน​อาหาร​และ​การ​แขงขัน​ทางการ​ตลาด​ที่​รุน​แรง​ ประเทศ​ผู​คา​ตาง​กําหนด​มาตรฐาน​ดาน​ความ

ปลอดภัย​อาหาร​ตาง​ ๆ เพื่อ​เป็นการ​กําหนด​มาตรฐาน​ผลิตภัณฑ​และ​เป็น​ขอ​ตอ​รอง​ทางการ​คา​ ซึ่ง​นับ​วัน​มาตรฐาน

เหลา​น้ี​จะ​ทวี​ความ​เขม​งวด​ และ​สง​ผล​ใหการ​แขงขัน​ทางการ​คา​ทวี​ความ​รุนแรง​ยิ่ง​ขึ้น​ ดัง​นัน้​ ผู​ประกอบ​การ​ใน​วงการ



อุตสาหกรรม​อาหาร​ไทย​จึง​ตอง​ปรับ​ตัว​พรอม​รับมือ​กับ​การ​ขยาย​โอกาส​ทางการ​ตลาด​ใน​อนาคต​ ผู​ประกอบ​การ​ไทย​ทัง้

ดาน​ผู​ผลิต​อาหาร​และ​ผู​คา​เครื่องจักร​อุปกรณ​ควร​ใสใจ​และ​เรง​พัฒนา​อุปกรณ​ใน​กระบวนการ​ผลิต​อาหาร​ปลอด​ภัย​

ผลิตภัณฑ​อาหาร​ที่​ได​ตอง​ไม​ถูก​ปน​เป้ือน​ใน​ระหวาง​กระบวนการ​ผลิต​ โดย​ใช​เครื่อง​จักร​ อุป​กร​ณ ที่​ออกแบบ​อยาง​ถูก

หลัก​สุขลักษณะ​และ​ถูก​หลัก​ทาง​วิศวกรรม​ตาม​มาตรฐาน​ความ​ปลอดภัย​ที่​สําคัญเกี่ยวของ​กับ​เครื่องจักร​และ​อุปกรณ​ที่

ใช​ใน​การ​ผลิต​อา​หาร​ ได​แก​ มาตร​ฐาน ISO 14159 และ EN 1672-2 ซึ่ง​มี​ความ​สัมพันธ​โดยตรง​กับ​มาตร​ฐาน ISO

22000 ซึ่ง​องค​ประกอบ​ขอ​หน่ึง​คือ​ การ​กําหน​ดม​าตรฐาน​เกี่ยว​กับ​การ​ออกแบบ​และ​การ​ติด​ตัง้​เครื่อง​จักร​ เครื่อง​มือ

และ​อุปกรณ​ตาง​ ๆ ใน​โรงงาน​อุตสาหกรรม​อาหาร​ให​ถูก​หลัก​สุข​อนามัย​ หรือ​เรียก​วา Hygienic Engineering

Design ความ​สําคัญ​ยัง​รวม​ไป​ถึง​การ​ออกแบบ​และ​ติด​ตัง้​ให​ถูก​ตอง​ตาม​หลัก​ทาง​วิศวกร​รม​ จาก​ความ​สําคัญ​ดัง​กลาว​

หลาย​องคกร​จึง​เขา​มา​มี​บทบาท​ใน​การ​กําหน​ดแนว​ปฏิบัติ​ เชน FDA, GMP, ASME, 3-A และ EHEDG (European

Hygienic Engineering and Design Group) เครื่อง​มือ​และ​อุปกรณ​ที่​ได​รับ Logo EHEDG แสดง​ถึง​อุปกรณ​นัน้​ได

ผาน​การ​ออกแบบ​และ​ทดสอบ​ตาม​มาตรฐาน​ทาง​ดาน​สุข​อนามัย​ อยางไร​ก็ตาม​เมื่อ​นําไป​ติด​ตัง้​ใช​งาน​ตอง​พึง​ระวัง​และ

ปฏิบัติ​ตาม​แนว​ปฏิบัติ​การ​ติด​ตัง้​ที่​ดี​ เพื่อ​การ​ผลิต​อาหาร​ปลอดภัย​ลด​โอกาส​ของ​การ​ปน​เป้ือ​น

ใน​ประเทศ​ไทย​ ตลาด​เครื่อง​ดื่ม​และ​อาหาร​เห​ลว (Liquid Food) มี​การ​ขยาย​ตัว​เร็ว​โดย​มี​มูลคา​ตลาด​รวม​กวา​ 2​ แสน

ลาน​บาท​ แยก​ยอย​เป็น​ตลาด​ดนม​พรอม​ดื่ม​สูง​ราว​ 2​.​53 หมื่น​ลาน​บาท​ ตลาด​น้ําอัดลม​มูลคา​กวา​ 4 หมื่น​ลาน​บาท​

เครื่อง​ดื่ม​ชู​กําลัง​มูลคา​กวา​ 3.​5 หมื่น​ลาน​บาท​ น้ําดื่ม​มูลคา​กวา​ 3 หมื่น​ลาน​บาท​ ตลาด​ชา​เขียว​มูลคา​กวา​ 1.​5 หมื่น

ลาน​บาท​ และ​อาหาร​เหลว​ทุก​ชนิด​ ยา​น้ํา เป็น​ตน​ และ​มี​แนว​โนม​เติบโต​อีก​มาก​โดย​เฉพาะ​หลัง​เปิด​ประชาคม​อาเซียน

ซึ่ง​จะ​มี​ขนาด​ตลาด​ประชา​กร​ 630 ลาน​คน​ ควา​มตื่น​ตัว​ของ​ผู​ประกอบ​การ​ไทย​ใน​การ​รวม​ประชุม​สัมมนา​“กา​รอ​อก

แบบ​และ​ติด​ตัง้​อุปกรณ​ระบบ​ปิด​ใน​กระบวนการ​ผลิต​อาหาร​เหลว​ตาม​แนว​ปฏิบัติ​ของ EHEDG : Hygienic Design

of Closed Equipment for Processing of Liquid Food” ครัง้​น้ี​จํานวน​มาก​ ประกอบ​ดวย​ผู​บริหาร​อุตสาหกรรม

อาหาร​และ​ยา​ ผู​ปฏิบัติ​ฝ าย​ควบคุม​คุณ​ภาพ​ ฝาย​ควบคุม​การ​ผลิต​ วิศว​กร​ ชาง​เทคนิค​โรงงาน​ผลิต​อาหาร​และ​ยา​

วิศวกร​ดาน​การ​ออกแบบ​และ​ติด​ตัง้​เครื่อง​มือ​และ​อุปกรณ​ใน​ระบบ​การ​ผลิต​อาหาร​และ​ยา​ ผู​ดูแล​ระบบ​ผลิต​ เครื่อง​มือ

เครื่องจักร​และ​อุปกรณ​ใน​อุตสาหกรรม​อาหาร​และ​ยา​ ผู​ผลิต​ เครื่อง​มือ​เครื่อง​จักร​ บริษทั​ผู​จัด​จําหนาย​เครื่อง​มือ​และ

อุปกรณ​ที่​ใช​ใน​การ​แปรรูป​อาหาร​และ​ยา​ บริษทั​ที่​ปรึกษา​ดาน​การ​ออก​แบบ​ ติด​ตัง้​เครื่องจักร​และ​การ​วาง​ผัง​โรงงาน

อุตสาหกรรม​อา​หาร​ นัก​วิจัย​และ​ผู​เกี่ยว​ของ​”

ติด​ตอ​ ผศ.​ดร​.​ นว​ภัทร​า หนู​นาค (Chairperson of EHEDG Thailand) 083-770-7652, สาขา​วิชา​วิศวกรรม​อา​หาร​

คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ สถาบัน​เทคโนโลยี​พระจอมเกลา​เจา​คุณ​ทหาร​ลาด​กระ​บัง​ โทร : 02-329-8356-8 E-mail:
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