
วันดี กรุป สยายปีกธุรกิจวงการอาหารครบวงจร จับ

มือพันธมิตรสรางอนาคตใหเด็กไทย

 

 

วันดีกรุป สถาบันอาหารชื่อดัง ขยายธุรกิจครบวงจร ทัง้โรงเรียนสอนทําอาหาร วิทยาลัยเทคโนโลยี รานอา

หาร สมาคมการคา และคายผลิตสื่อวันดีมีเดีย วางนโยบายสรางพันธมิตรกับหลากหลายองคกรทัง้หนวย

งานภาครัฐ สถานศึกษา สถานประกอบการ โรงแรม รานอาหาร โรงพยาบาล เพื่อหวังตอยอดสรางอนาคต

รองรับอาชีพในวงการอาหารใหเด็กไทย

 

ดร. วิชุดา  ณ  สงขลา  ศรียาภัย ผูจัดการวิทยาลัยเทคโนโลยีครัววันดี  และรองประธานบริหารบริษทั วันดี อินเตอร

ฟ ูด จํากัด ทายาทรุนที่ 2 ของอาจารย วันดี ณ สงขลา ผูเชี่ยวชาญดานอาหารไทย เปิดเผยในงานแถลงขาว “วันดี

กรุป – Krua Wandee Unseen Recipes” ซึ่งจัดขึ้น ณ ลานพารคพารากอน วา จุดกําเนิดของวันดีกรุปเริ่มตนจาก

โรงเรียนสอนอาหารครัววันดี ซึ่งกอตัง้และอํานวยการสอนโดยอาจารย วันดี ณ สงขลา เมื่อ พ.ศ. 2536 เป็นสถาบัน

ที่ไดรับอนุมัติจากกระทรวงศึกษาธิการใหเปิดสอนคหกรรมศาสตรแบบครบวงจรแหงแรกของประเทศไทย เดิมตัง้

อยูบนถนนสีลม ตอมาใน ปี 2547 ถึงปัจจุบันไดยายมาตัง้อยู ระหวางสถานีรถไฟฟ าบีทีเอสสถานีสะพานควาย และ

อารีย

 

“โรงเรียนสอนอาหารครัววันดี  เป็นสถาบันที่ทําใหคนหลายๆ คนมีชีวิตใหมที่ดีขึ้น มีครอบครัวที่อบอุน มีอนาคตที่

มัน่คง มีชีวิตที่ประสบความสําเร็จ อาทิ จากชางแอรมาเป็นเชฟดังประจํารานอาหารที่ไตหวัน, จากเซลลขายรถมา

เป็นเชฟประจํารานอาหารไทยประเทศนิวซีแลนด,  จากคุณหมอที่รักการทําอาหารมาเป็นเจาของธุรกิจรานอาหารไทย

ในชิคาโกกวา 3 สาขา, จากนักเรียนสาขาคหกรรมที่ไมมีเลขที่บานมาเป็นเชฟไทยในลอนดอน, จากคนขับ Taxi เมื่อ

เรียนจบเป็นเชฟไปอยูรานอาหารไทยในสวิสเซอรแลนด, จากเจาของรานอาหารญี่ป ุนที่ตองปิดกิจการไปมาเป็นเชฟ

ไทยที่รานอาหารในโปแลนด เป็นตน  เรื่องราวเหมือนฝันหลากหลายเหลาน้ีเกิดขึ้นที่น่ี พวกเขาเหลานัน้เริ่มชีวิตการ

เป็นเชฟที่น่ี และประสบความสําเร็จอยางใหญหลวง แผไปถึงครอบครัวของเขาเหลานัน้” ดร. วิชุดา  กลาว
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ตอจากนัน้ วิทยาลัยเทคโนโลยีครัววันดี ไดกําเนิดขึ้นจากทานอาจารยวันดี ณ สงขลา ที่อยากเห็นเด็กไทย มีอนาคต

ที่มัน่คง ดวยการใหความรูทักษะการทํางานที่สามารถเป็นอาชีพของเขาเหลานัน้ได การตอยอดทางการศึกษา ที่

นอกจากจะเรียนใหไดวุฒิการศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ และประกาศนียบัตรวิชาชีพชัน้สูงดานอาหารและ

โภชนาการ จากวิทยาลัยเทคโนโลยีครัววันดีแลว ยังสามารถศึกษาตอเน่ืองอีก 2 ปี เพื่อเรียนปริญญาตรี ที่

มหาวิทยาลัยชัน้นําในประเทศ หรือหากเลือกที่จะไปตางประเทศ ก็สามารถเรียนหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพชัน้

สูงที่ตางประเทศ เมื่อเรียนจบนักศึกษาจะไดรับวุฒิการศึกษาจากทัง้สองสถาบัน และยังสามารถเรียนตอเน่ืองอีก 2 ปี

เพื่อใหไดวุฒิปริญญาตรี ยิ่งไปกวานัน้เมื่อเรียนจบ ยังสามารถทํางานตออยางถูกกฎหมายตอไดอีก 2 ปี และยังมีโอ

กาสขอ Immigrant VISA เพื่อทํางานอยูตอไปไดอยางถูกกฎหมาย ในตางประเทศ เชน ออสเตรเลียเป็นตน

 

ดร. วิชุดา  กลาวถึงการขยายธุรกิจตอไปวา ภายในกลางปี 2559 น้ี เรามีรานอาหารไทยชื่อ ครัววันดี เปิดใหบริการ

สาขาแรกที่หางสรรพสินคา Show DC พระรามเกา กรุงเทพฯ เพื่อใหอาหารไทยที่ไดถูกจารึกไววา รสชาติไทย ครบ

เครื่องแบบไทย หาไดที่น้ี ภายใตสโลแกนวา รานอาหารครัววันดี Everyday Delicious โดยมีแผนที่จะขยายสาขา

ภายในปี 2560 อีก 2 สาขา และ ปี 2561 อีก 5 สาขา ทัง้ในเมืองไทยและตางประเทศ  โดยใชงบการลงทุนประมาณ

10 ลานบาทในปีน้ี และอีก 30 ลานบาทในปี 2561

 

“นอกจากน้ี ดวยเจตนารมณที่รักในสิ่งที่ทําและอยากจะแบงปันในสิ่งที่ดีๆที่เกิดขึ้น เมื่อปี 2558 ที่ผานมา บริษทั วัน

ดี มีเดีย จํากัด จึงไดกอตัง้ขึ้นดวยอุดมคติที่จะเผยแพรอาหารสูสายตาคนไทยและตางชาติ  การถายทอดความรูสึก

ดีๆผานสื่อตางๆ จึงเป็นเป าหมายหลักขององคกร เราจึงเป็นคายภาพยนตรน องใหมรายแรกในประเทศไทย ที่กลาจะ

ถายทอดเรื่องราวหลากหลายผานอรรถรสของอาหาร ผลงานแรกที่เราปรุงออกมา เริ่มจากภาพยนตรไทยเรื่องยาว

“พริกแกง” เกี่ยวกับอาหารไทยที่ตองเป็นไทยตลอดไป เพราะความรักและผูกพัน”

 

ดร.วิชุดา กลาวตอไปอีกวา นโยบายของ บริษทั วันดี มีเดีย จํากัด คือ จะมีโครงการสรางภาพยนตรใหญทุกปี 

โครงการผลิตรายการโทรทัศนดานอาหารไทยที่แตกตาง, โครงการประกวดภาพยนตรสัน้ K r u a W a n d e e  U

n s e e n R e c i p e s, โครงการคนหาเชฟเยาวชนรักอาหารไทยเพื่อใหทุนการศึกษา ปรุงเป็นชีวิตเปลี่ยน และอีก

มากมายที่จะเกิดขึ้น โดยมีงบลงทุนในการสรางสรรคสื่อรวมสมัย Creative Media กวา 40 ลานบาท

 

“ปัจจัยที่ทําให วันดี กรุป เติบโตถึงวันน้ี ได เพราะเรามีความพรอมทัง้ในดานบุคลากร (Good People) ซึ่งมีตนแบบ

ที่ดีคือ อาจารยวันดี ณ สงขลา ความเชี่ยวชาญชํ่าชองในสิ่งที่ทํา รวมทัง้การถายทอดความรู (Good Skills)



คุณสมบัติที่ครบครันทัง้ในดานอาคาร สถานที่ บุคลากร อุปกรณในการประกอบอาหาร (Good Facilities) โดยใชงบ

ลงทุนประมาณ 50 ลานบาทในปี 2556 และอยูระหวางการขยายอาคารเพื่อรองรับจํานวนนักเรียนที่เพิ่มขึ้นทัง้จาก

ในและตางประเทศ ดวยงบลงทุนอีก 35 ลานบาทในปี 2558 เพื่อเพิ่มแหลงเรียนรู อยางครบวงจร เพื่อรองรับ

จํานวนนักเรียนที่เพิ่มขึ้นจากปี 2556 ถึงปัจจุบัน สูงขึ้นเป็น  7 เทา ดวยความพรอมที่มีทําใหวิทยาลัยเทคโนโลยี

ครัววันดี  ไดรับเลือกใหเป็นองคกรรับรองมาตรฐานสาขาผูประกอบอาหารในรานอาหารรายแรกในกรุงเทพ จาก

สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ และ กลุมพันธมิตรผูใหการสนับสนุน (Good Partners)”

 

ภายในงาน ยังมีกลุมพันธมิตรผูใหการสนับสนุนวันดีกรุปเขารวมแสดงความยินดีและรับโลเกียรติคุณมากมาย โดย

องคกรเหลาน้ีจะมีสวนสําคัญในการสรางอนาคตตอยอดในวงการอาหาร ใหกับนักเรียนนักศึกษาที่จบการศึกษาจาก

สถาบันในเครือวันดีกรุป ไดแก คณะกรรมการสงเสริมการศึกษาเอกชน, สถาบันอาหาร, สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ,

มหาวิทยาลัยราชมงคลกรุงเทพ, มหาวิทยาลัยราชมงคลพระนคร, มหาวิทยาลัยราชมงคลธัญบุรี, วิทยาลัย

อาชีวศึกษาเสาวภา, วิทยาลัยพณิชยการอินทราชัย, บริษทัอําพลฟ ูด โปรเซสซิ่งจํากัด, ผลิตภัณฑกะทิชาวเกาะ, เอ

ฟแอนดเอ็น แดรี่ส (ประเทศไทย) (ผลิตภัณฑ Carnation)บริษทั เกษมชัยฟารมกรุฟ (ไข KCF), บริษทั กีวี คมคม

จํากัด (ผลิตภัณฑมีด), บริษทั มหานครไรซ จํากัด (ขาวมหานคร), บริษทั สินวารีพัฒนา จํากัด (เมกาเชฟ), บริษทั

น้ําตาลมิตรผล จํากัด, บริษทั โอลีน จํากัด (น้ํามันพืชโอลีน), องคการผลิตอาหารสําเร็จรูป (อสร.), บริษทั ส.ขอนแก

น ฟ ูดส จํากัด (มหาชน), บริษทั เสถียรสแตนเลสสตีล จํากัด (มหาชน) (ผลิตภัณฑหัวมาลาย), บริษทั ซีเรียลสเวิลด

จํากัด (ไรทิพย), บริษทัไทยวาฟูด โปรดักส จํากัด (ผลิตภัณฑแป ง New Grade), บริษทั ไทยเทพรส จํากัด (มหาชน

) (ซอสภูเขาทอง), บริษทัทิพย วารีฟูดส จํากัด (ผงพะโล ตรากุกไก), โรงแรม ดับเบิล้ทรี บาย ฮิลตัน สุขุมวิท, โรง

แรม โกลเดนทิวลิป ซอฟเฟอริน, โรงแรม โนโวเทล โฟนิกส,โรงแรม โนโวเทล สยาม, โรงแรม โนโวเทล สุวรรณภู

มิ, โรงแรมรามาการเดนส, โรงแรมแชงกริลา, The Palazzo Hotel, โรงแรมสุโขทัย, โรงแรม กะตะ ธานี ภูเก็ต,

รานอาหาร ลี คาเฟ , Minor Food Group Plc, CENTRAL RESTAURANTS GROUP, KINGS HOTEL AYER
KEROH MELAKA, MALAYSIA, THAI TERRACE RESTAURANT, NJ, USA THAI-PAN RESTAURANT,
POLAND รวมทัง้สื่อมวลชน ไดแก THAILAND RESTAURANT NEWS MAGAZINE, FOODSTYLIST
COMPANY LIMITED, MASTER AD PUBLIC COMPANY LIMITED

 


