
วัน​ดี​ กรุป​ สยาย​ปีก​ธุรกิจ​วงการ​อาหาร​ครบ​วง​จร​ จับ

มือ​พันธมิตร​สราง​อนาคต​ให​เด็ก​ไทย

 

 

วัน​ดี​กรุป​ สถาบัน​อาหาร​ชื่อ​ดัง​ ขยาย​ธุรกิจ​ครบ​วง​จร​ ทัง้​โรงเรียน​สอน​ทําอา​หาร​ วิทยาลัย​เทคโนโลยี​ ราน​อา

หาร​ สมาคม​การ​คา​ และ​คาย​ผลิต​สื่อ​วัน​ดี​มี​เดีย​ วาง​นโยบาย​สราง​พันธมิตร​กับ​หลาก​หลาย​องคกร​ทัง้​หนวย

งาน​ภาค​รัฐ​ สถาน​ศึกษา​ สถาน​ประกอบ​การ​ โรง​แรม​ ราน​อา​หาร​ โรง​พยาบาล​ เพื่อ​หวัง​ตอย​อด​สราง​อนาคต

รองรับ​อาชีพ​ใน​วงการ​อาหาร​ให​เด็ก​ไทย

 

ดร​.​ วิ​ชุ​ดา​  ณ  สง​ขลา​  ศรี​ยา​ภัย​ ผู​จัดการ​วิทยาลัย​เทคโนโลยี​ครัว​วัน​ดี​  และ​รอง​ประธาน​บริหาร​บริษทั​ วัน​ดี​ อิน​เตอร

ฟ ูด จํากัด​ ทายาท​รุน​ที่​ 2​ ของ​อา​จาร​ย วัน​ดี​ ณ สง​ขลา​ ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​อาหาร​ไทย​ เปิด​เผย​ใน​งาน​แถลง​ขาว​ “วัน​ดี​

กรุป – Krua Wandee Unseen Recipes” ซึ่ง​จัด​ขึ้น​ ณ ลาน​พาร​คพารา​กอ​น ​วา​ จุด​กําเนิด​ของ​วัน​ดี​กรุป​เริ่ม​ตน​จาก

โรงเรียน​สอน​อาหาร​ครัว​วัน​ดี​ ซึ่ง​กอ​ตัง้​และ​อํานวย​การ​สอน​โดย​อา​จาร​ย วัน​ดี​ ณ สง​ขลา​ เมื่อ​ พ​.​ศ.​ 2536 เป็น​สถาบัน

ที่​ได​รับ​อนุมัติ​จาก​กระทรวง​ศึกษาธิการ​ให​เปิด​สอน​คหกรรมศาสตร​แบบ​ครบ​วงจร​แหง​แรก​ของ​ประเทศ​ไทย​ เดิม​ตัง้

อยู​บน​ถนน​สี​ลม​ ตอ​มา​ใน​ ปี​ 2​547 ถึง​ปัจจุบัน​ได​ยาย​มา​ตัง้​อยู​ ระหวาง​สถานี​รถไฟ​ฟ า​บีที​เอ​สสถานี​สะพาน​ควาย​ และ

อา​รี​ย

 

“โรงเรียน​สอน​อาหาร​ครัว​วัน​ดี​  เป็น​สถาบัน​ที่​ทําให​คน​หลาย​ๆ คน​มี​ชีวิต​ใหม​ที่​ดี​ขึ้น​ มี​ครอบครัว​ที่​อบ​อุน​ มี​อนาคต​ที่

มัน่​คง​ มี​ชีวิต​ที่​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ อาทิ​ จาก​ชาง​แอร​มา​เป็น​เชฟ​ดัง​ประจําราน​อาหาร​ที่​ไตหวัน​, จาก​เซลล​ขาย​รถ​มา

เป็น​เชฟ​ประจําราน​อาหาร​ไทย​ประเทศ​นิวซีแลนด​,  จาก​คุณ​หมอ​ที่รัก​การ​ทําอาหาร​มา​เป็น​เจาของ​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ไทย

ใน​ชิคาโก​กวา​ 3 สา​ขา​, จาก​นักเรียน​สาขา​คหกรรม​ที่​ไมมี​เลข​ที่​บาน​มา​เป็น​เชฟ​ไทย​ใน​ลอน​ดอน​, จาก​คน​ขับ Taxi เมื่อ

เรียน​จบ​เป็น​เชฟ​ไป​อยู​ราน​อาหาร​ไทย​ใน​สวิสเซอรแลนด​, จาก​เจาของ​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​ที่​ตอง​ปิด​กิจการ​ไป​มา​เป็น​เชฟ

ไทย​ที่​ราน​อาหาร​ใน​โป​แลนด​ เป็น​ตน​  เรื่อง​ราว​เหมือน​ฝัน​หลาก​หลาย​เหลา​น้ี​เกิด​ขึ้น​ที่​น่ี​ พ​วก​เขา​เหลา​นัน้​เริ่ม​ชีวิต​การ

เป็น​เชฟ​ที่​น่ี​ และ​ประสบ​ความ​สําเร็จ​อยาง​ใหญ​หล​วง​ แผ​ไป​ถึง​ครอบครัว​ของ​เขา​เหลา​นัน้​” ดร​.​ วิ​ชุ​ดา​  กลา​ว

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a7%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b8%b5-%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b9%8a%e0%b8%9b-%e0%b8%aa%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b8%81%e0%b8%98%e0%b8%b8%e0%b8%a3%e0%b8%81%e0%b8%b4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a7%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b8%b5-%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b9%8a%e0%b8%9b-%e0%b8%aa%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b8%81%e0%b8%98%e0%b8%b8%e0%b8%a3%e0%b8%81%e0%b8%b4/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2016/02/WG-05.jpg


 

ตอ​จาก​นัน้​ วิทยาลัย​เทคโนโลยี​ครัว​วัน​ดี​ ได​กําเนิด​ขึ้น​จาก​ทาน​อาจารย​วัน​ดี​ ณ สง​ขลา​ ที่​อยาก​เห็น​เด็ก​ไทย​ มี​อนาคต

ที่​มัน่​คง​ ดวย​การ​ให​ความ​รู​ทักษะ​การ​ทํางาน​ที่​สามารถ​เป็น​อาชีพ​ของ​เขา​เหลา​นัน้​ได​ การ​ตอย​อด​ทางการ​ศึกษา​ ที่

นอกจาก​จะ​เรียน​ให​ได​วุฒิ​การ​ศึกษา​ระดับ​ประกาศนียบัตร​วิชา​ชีพ​ และ​ประกาศนียบัตร​วิชาชีพ​ชัน้​สูง​ดาน​อาหาร​และ

โภชนา​การ​ จาก​วิทยาลัย​เทคโนโลยี​ครัว​วัน​ดี​แลว​ ยัง​สามารถ​ศึกษา​ตอ​เน่ือง​อีก​ 2​ ปี​ เพื่อ​เรียน​ปริญญา​ตรี​ ที่

มหาวิทยาลัย​ชัน้​นําใน​ประ​เทศ​ หรือ​หาก​เลือก​ที่​จะ​ไป​ตาง​ประ​เทศ​ ก็​สามารถ​เรียน​หลักสูตร​ประกาศนียบัตร​วิชาชีพ​ชัน้

สูง​ที่​ตาง​ประ​เทศ​ เมื่อ​เรียน​จบ​นักศึกษา​จะ​ได​รับ​วุฒิ​การ​ศึกษา​จาก​ทัง้​สอง​สถาบัน​ และ​ยัง​สามารถ​เรียน​ตอ​เน่ือง​อีก​ 2​ ปี​

เพื่อ​ให​ได​วุฒิ​ปริญญา​ตรี​ ยิ่ง​ไป​กวา​นัน้​เมื่อ​เรียน​จบ​ ยัง​สามารถ​ทํางาน​ตอ​อยาง​ถูก​กฎหมาย​ตอ​ได​อีก​ 2​ ปี​ และ​ยัง​มี​โอ

กา​สขอ Immigrant VISA เพื่อ​ทํางาน​อยู​ตอ​ไป​ได​อยาง​ถูก​กฎ​หมาย​ ใน​ตาง​ประ​เทศ​ เชน​ ออสเตรเลีย​เป็น​ตน

 

ดร​.​ วิ​ชุ​ดา​  กลาว​ถึง​การ​ขยาย​ธุรกิจ​ตอ​ไป​วา​ ภายใน​กลาง​ปี​ 2​559 น้ี​ เรา​มี​ราน​อาหาร​ไทย​ชื่อ​ ครัว​วัน​ดี​ เปิด​ให​บริการ​

สาขา​แรก​ที่​หาง​สรรพ​สิน​คา Show DC พระราม​เกา​ กรุง​เทพ​ฯ เพื่อ​ให​อาหาร​ไทย​ที่​ได​ถูก​จารึก​ไว​วา​ รสชาติ​ไทย​ ครบ

เครื่อง​แบบ​ไทย​ หา​ไดที่​น้ี​ ภาย​ใต​สโลแกน​วา​ ราน​อาหาร​ครัว​วัน​ดี Everyday Delicious โดย​มี​แผนที่​จะ​ขยาย​สาขา

ภายใน​ปี​ 2​560 อีก​ 2​ สา​ขา​ และ​ ปี​ 2​561 อีก​ 5 สา​ขา​ ทัง้​ใน​เมือง​ไทย​และ​ตาง​ประ​เทศ​  โดย​ใช​งบ​การ​ลงทุน​ประ​มา​ณ

10 ลาน​บาท​ใน​ปี​น้ี​ และ​อีก​ 30 ลาน​บาท​ใน​ปี​ 2​561

 

“นอกจาก​น้ี​ ดวย​เจตนารมณ​ที่รัก​ใน​สิ่ง​ที่​ทําและ​อยาก​จะ​แบง​ปัน​ใน​สิ่ง​ที่​ดีๆ​ที่​เกิด​ขึ้น​ เมื่อ​ปี​ 2​558 ที่​ผาน​มา​ บริษทั​ วัน

ดี​ มี​เดีย​ จํากัด​ จึง​ได​กอ​ตัง้​ขึ้น​ดวย​อุดมคติ​ที่​จะ​เผย​แพร​อาหาร​สู​สายตา​คน​ไทย​และ​ตาง​ชา​ติ​  การ​ถายทอด​ความ​รูสึก

ดีๆ​ผาน​สื่อ​ตางๆ​ จึง​เป็น​เป า​หมาย​หลัก​ของ​องค​กร​ เรา​จึง​เป็น​คาย​ภาพยนตร​น อง​ใหม​ราย​แรก​ใน​ประเทศ​ไทย​ ที่​กลา​จะ

ถายทอด​เรื่อง​ราว​หลาก​หลาย​ผาน​อรรถรส​ของ​อา​หาร​ ผล​งาน​แรก​ที่​เรา​ปรุง​ออก​มา​ เริ่ม​จาก​ภาพยนตร​ไทย​เรื่อง​ยาว​

“พริก​แกง​” เกี่ยว​กับ​อาหาร​ไทย​ที่​ตอง​เป็น​ไทย​ตลอด​ไป​ เพราะ​ความ​รัก​และ​ผูก​พัน​”

 

ดร​.​วิ​ชุ​ดา​ กลาว​ตอ​ไป​อีก​วา​ นโยบาย​ของ​ บริษทั​ วัน​ดี​ มี​เดีย​ จํากัด​ คือ​ จะ​มี​โครงการ​สราง​ภาพยนตร​ใหญ​ทุก​ปี​ 

โครงการ​ผลิต​รายการ​โทรทัศน​ดาน​อาหาร​ไทย​ที่​แตก​ตาง​, โครงการ​ประกวด​ภาพ​ยนตร​สัน้ K r u a W a n d e e  U

n s e e n R e c i p e s, โครงการ​คนหา​เชฟ​เยาวชน​รัก​อาหาร​ไทย​เพื่อ​ให​ทุน​การ​ศึกษา​ ปรุง​เป็น​ชีวิต​เปลี่ยน​ และ​อีก

มากมาย​ที่​จะ​เกิด​ขึ้น​ โดย​มี​งบ​ลงทุน​ใน​การ​สรางสรรค​สื่อ​รวม​สมัย Creative Media กวา​ 40 ลาน​บาท

 

“ปัจจัย​ที่​ทําให​ วัน​ดี​ กรุป​ เติบโต​ถึง​วัน​น้ี​ ได​ เพราะ​เรา​มี​ความ​พรอม​ทัง้​ใน​ดาน​บุ​คลา​กร (Good People) ซึ่ง​มี​ตนแบบ

ที่​ดี​คือ​ อาจารย​วัน​ดี​ ณ สงขลา​ ควา​มเชี่ยวชาญ​ชํ่าชอง​ใน​สิ่ง​ที่​ทํา รวม​ทัง้​การ​ถายทอด​ความ​รู (Good Skills)



คุณสมบัติ​ที่​ครบ​ครัน​ทัง้​ใน​ดาน​อา​คา​ร สถาน​ที่​ บุ​คลา​กร​ อุปกรณ​ใน​การ​ประกอบ​อา​หาร (Good Facilities) โดย​ใช​งบ

ลงทุน​ประ​มา​ณ 50 ลาน​บาท​ใน​ปี​ 2​556 และ​อยู​ระหวาง​การ​ขยาย​อาคาร​เพื่อ​รองรับ​จํานวน​นักเรียน​ที่​เพิ่ม​ขึ้น​ทัง้​จาก

ใน​และ​ตาง​ประ​เทศ​ ดวย​งบ​ลงทุน​อีก​ 35 ลาน​บาท​ใน​ปี​ 2​558 เพื่อ​เพิ่ม​แหลง​เรียน​รู​ อยาง​ครบ​วง​จร​ เพื่อ​รองรับ

จํานวน​นักเรียน​ที่​เพิ่ม​ขึ้น​จาก​ปี​ 2​556 ถึง​ปัจจุบัน​ สูง​ขึ้น​เป็น​  7 เทา​ ดวย​ความ​พรอม​ที่​มี​ทําให​วิทยาลัย​เทคโนโลยี

ครัว​วัน​ดี​  ได​รับ​เลือก​ให​เป็น​องคกร​รับรอง​มาตรฐาน​สาขา​ผู​ประกอบ​อาหาร​ใน​ราน​อาหาร​ราย​แรก​ใน​กรุง​เทพ​ จาก

สถาบัน​คุณวุฒิ​วิชา​ชีพ​ และ​ กลุม​พันธมิตร​ผู​ใหการ​สนับ​สนุน (Good Partners)”

 

ภายใน​งา​น ​ยัง​มี​กลุม​พันธมิตร​ผู​ใหการ​สนับสนุน​วัน​ดี​กรุป​เขา​รวม​แสดง​ความ​ยินดี​และ​รับ​โล​เกียรติคุณ​มาก​มาย​ โดย

องคกร​เหลา​น้ี​จะ​มี​สวน​สําคัญ​ใน​การ​สราง​อนาคต​ตอย​อด​ใน​วงการ​อา​หาร​ ให​กับ​นักเรียน​นักศึกษา​ที่​จบ​การ​ศึกษา​จาก

สถาบัน​ใน​เครือ​วัน​ดี​กรุป​ ได​แก​ คณะ​กรรมการ​สง​เสริม​การ​ศึกษา​เอก​ชน​, สถาบัน​อา​หาร​, สถาบัน​คุณวุฒิ​วิชา​ชีพ​,

มหาวิทยาลัย​ราช​มงคล​กรุง​เทพ​, มหาวิทยาลัย​ราช​มงคล​พระ​นคร​, มหาวิทยาลัย​ราช​มงคล​ธัญ​บุ​รี​, วิทยาลัย

อาชีวศึกษา​เสาว​ภา​, วิทยาลัย​พณิชยการ​อินทรา​ชัย​, บริษทั​อําพล​ฟ ูด โปร​เซ​สซิ่ง​จํากัด​, ผลิตภัณฑ​กะทิ​ชาว​เกาะ​, เอ

ฟแอนด​เอ็น​ แด​รี่​ส (ประเทศ​ไทย​) (ผลิต​ภัณฑ Carnation)บริษทั​ เกษม​ชัย​ฟารม​กรุฟ (ไข KCF), บริษทั​ กีวี​ คม​คม​

จํากัด​ (ผลิตภัณฑ​มีด​), บริษทั​ มหานคร​ไร​ซ จํากัด​ (ขาว​มหา​นคร​), บริษทั​ สิน​วารี​พัฒนา​ จํากัด​ (เม​กา​เชฟ​), บริษทั​

น้ําตาล​มิตร​ผล​ จํากัด​, บริษทั​ โอ​ลี​น ​จํากัด​ (น้ํามัน​พืช​โอ​ลี​น), องคการ​ผลิต​อาหาร​สําเร็จ​รูป​ (อสร.​), บริษทั​ ส.​ขอน​แก

น ​ฟ ูดส จํากัด​ (มหา​ชน​), บริษทั​ เสถียร​สแตน​เลสสตี​ล จํากัด​ (มหา​ชน​) (ผลิตภัณฑ​หัว​มา​ลาย​), บริษทั​ ซีเรีย​ลสเวิ​ลด

จํากัด​ (ไร​ทิพย​), บริษทั​ไทย​วา​ฟูด​ โปร​ดัก​ส จํากัด​ (ผลิต​ภัณฑ​แป ง New Grade), บริษทั​ ไทย​เทพ​รส​ จํากัด​ (มหา​ชน

) (ซอส​ภูเขา​ทอง​), บริษทั​ทิพย​ วารี​ฟูด​ส จํากัด​ (ผง​พะ​โล​ ตรา​กุก​ไก​), โรง​แรม​ ดับเบิล้​ทรี​ บาย​ ฮิ​ลตัน​ สุขุม​วิ​ท, โรง

แรม​ โก​ลเดน​ทิว​ลิ​ป ซอ​ฟเฟอริน​, โรง​แรม​ โน​โว​เท​ล โฟนิ​กส,โรง​แรม​ โน​โว​เท​ล สยาม​, โรง​แรม​ โน​โว​เท​ล สุวรรณ​ภู

มิ​, โรงแรม​รามา​กา​รเดน​ส, โรงแรม​แช​งก​ริ​ลา, The Palazzo Hotel, โรงแรม​สุ​โข​ทัย, โรง​แรม​ กะ​ตะ​ ธานี​ ภูเก็ต​,

ราน​อา​หาร​ ลี​ คา​เฟ , Minor Food Group Plc, CENTRAL RESTAURANTS GROUP, KINGS HOTEL AYER
KEROH MELAKA, MALAYSIA, THAI TERRACE RESTAURANT, NJ, USA THAI-PAN RESTAURANT,
POLAND รวม​ทัง้​สื่อ​มวล​ชน​ ได​แก THAILAND RESTAURANT NEWS MAGAZINE, FOODSTYLIST
COMPANY LIMITED, MASTER AD PUBLIC COMPANY LIMITED

 


