
ลิม้​ลอง​อาหาร​ไทย​สมัย​ใหม​กับ​ไวน ​ไทย​คุณภาพ​สากล​

2​4-25 สิงหาคม​ 2​560 ณ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง

เทพ​ฯ

บน​เสน​ทาง​อุตสาหกรรม​การ​โรงแรม​ที่​มี​จุด​เดน​ดาน​เอกลักษณ​การ​ให​บริการ​ดวย​รากฐาน​ของ​ความ​เป็น​ไทย​แหง​น้ี​

โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ มี​ความ​ยินดี​อยาง​ยิ่ง​ ที่​จะ​เชิญ​ทุก​ทาน​มา​อิ่ม​เอม​ไป​กับ​รสชาติ​ของ​อาหาร​ไทย​สมัย​ใหม​

จาก​ฝีมือ​ของ​เชฟ​ฉล​อง​ สักกะ​พลาง​กู​ร จาก​โรงแรม​ดุ​สิต​ ดี​ทู​ และ​ดุ​สิต​ ปริน๊เซ​ส เชียง​ใหม​ เชฟ​ผู​มาก​ประสบการณ

และ​ครํ่าหวอด​วงการ​อาหาร​ไทย​มายา​วนา​น ​และ​สัง่สม​ประสบการณ​จน​เกิด​ความ​ชํานิ​ชํานาญ​ใน​ดาน​รส​ชา​ติ​ สวน​ผสม​

ตลอด​จน​เทคนิค​ตางๆ​ ของ​อาหาร​ไทย​ จาก​การ​เดิน​ทาง​ไป​ยัง​สหรัฐ​อเมริกา​, ยุ​โร​ป, เมดิเตอรเรเนียน​, จีน​, ญี่ป ุน​ และ

แถบ​แป​ซิ​ฟิก​ และ​ใน​ครัง้​น้ี​อาหาร​ไทย​ของ​เขา​จะ​มา​จับ​คู​กับ​ไวน​ไทย​คุณภาพ​สากล​จาก​วิ​ลเลจ ฟารม​ ไวน​เนอ​รี่​ โค​ราช​

โดย​ฝีมือ​คุณ​วีร​วัฒน ชล​วา​นิ​ช ไวน​เม​กเกอร​ ผู​ที่​มี​ความ​ฝัน​ตลอด​ชีวิต​ใน​การ​ที่​จะ​นําไวน​คุณภาพ​เยี่ยม​มา​สู​ประเทศ

ไทย

เชฟ​ฉลอง​และ​คุณ​วีร​วัฒน จะ​เดิน​ทาง​มา​รวม​สราง​ปรากฏการณ​ใน​มื้อ​พิเศษ​ของ​ทา​น ​ใน​วัน​ที่​ 2​4-25 สิงหาคม​ 2​560

ณ แชมเปญ​ บาร​ และ​ หอง​อาหาร​ 2​2 คิทเชน​ แอนด​ บาร​ โดย​การ​จับ​คู​กัน​ระหวาง​สุด​ยอด​อาหาร​ไทย​สมัย​ใหม​ที่​ปรุง

อยาง​พิถีพิถัน​ เคลา​คลอ​ไป​กับ​การ​จิบ​ไวน​ไทย​คุณภาพ​สา​กล​ อาทิ​ อัว่​เน้ือ​เป็ด​ราด​ดวย​ซอส​สม​, แกง​ฮังเล​เน้ือ​แกะ​

เสิรฟ​พรอม Village Cellar Syrah or Chenin blanc, or Château des Brumes Le Prestige 2013 or Château

des Brumes La Fleur 2006 เป็น​ตน

24 สิงหาคม​ 2​560: พบ​กับ​อาหาร​ไทย​สมัย​ใหม​หลาก​หลาย​สเต​ชัน่ ​จับ​คู​กับ​ไวน​ไทย​ ณ แชมเปญ​ บาร​ อา​ทิ

ยําปลา​ทูนา​ครีบ​เหลือง​กับ​ใบ​มะกรูด​และ​น้ําสลัด​กะทิ​, เน้ือ​สะโพก​ไก​อบ​ ราด​ดวย​ซอส​เครื่อง​แกง​เหนือ​, เน้ือ​วา​กิวอ

อสเต​รเลีย​อบ​กับ​เครื่อง​เทศ​ฮังเล​ เป็น​ตน​ ราคา​ทาน​ละ​ 1,500 บาท​++ สมาชิก​ดุ​สิต​ โกลด​ ราคา​ทาน​ละ​ 1,200 บาท

++

25 สิงหาคม​ 2​560: เต็ม​อิ่ม​กับ​อาหาร​ไทย​สมัย​ใหม​ 6 คอรส​ ณ หอง​อาหาร​ 2​2 คิทเชน​ แอนด​ บาร​ อา​ทิ

พลา​หอย​เชลล​ฮอกไกโด​ ลาบ​ปลา​ และ​สากุง​ใส​มะ​เขือ​, ซุป​ใส​รส​สม​ใส​ไก​, อัว่​เน้ือ​เป็ด​ราด​ดวย​ซอส​สม

เป็น​ตน​ ราคา​ทาน​ละ​ 2​,800 บาท​++ สมาชิก​ดุ​สิต​ โกลด​ ราคา​ทาน​ละ​ 2​,500 บาท​++
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ประวัติ​เชฟ​ฉล​อง​ สักกะ​พลาง​กูร

เชฟ​ฉล​อง​ สักกะ​พลาง​กู​ร ผู​แสวงหา​ความ​รู​อยาง​ตอ​เน่ือง​ และ​สัง่สม​ประสบการณ​จน​เกิด​ความ​ชํานิ​ชํานาญ​ใน​ดาน​รส

ชา​ติ​ สวน​ผสม​ ตลอด​จน​เทคนิค​ตางๆ​ ของ​อาหาร​ไทย​ จาก​การ​เดิน​ทาง​ไป​ยัง​สหรัฐ​อเมริกา​, ยุ​โร​ป,

เมดิเตอรเรเนียน​, จีน​, ญี่ป ุน​ และ​แถบ​แป​ซิ​ฟิก​ และ​ถึง​แมวา​ความ​รู​ตางๆ​ จะ​ติดตัว​เขา​มา​จนถึง​ทุก​วัน​น้ี​ แต​ความ

ปรารถนา​อัน​แท​จริง​ คือ​ เขา​ตองการ​ถายทอด​วิชา​ความ​รู​ให​แก​เหลา​ผู​ชวย​เชฟ​ของ​เขา​เพื่อ​ให​เกิด​ความ​เชี่ยว​ชาญ​

อยางไร​ก็​ดี​ เชฟ​ฉลอง​มี​ทักษะ​การ​ทําอาหาร​ได​หลาย​ประ​เภท​ แต​กลับ​มา​หลงใหล​เสนห​ของ​อาหาร​ไทย​มาก​กวา​ ดวย

ความ​เป็น​เอกลักษณ​ของ​รส​ชา​ติ​ เทคนิค​ ใน​สไตล​ของ​เขา​ ปัจจุบัน​เชฟ​ฉลอง​ดํารง​ตําแหนง​เป็น​หัวหน า​พอ​ครัว​ ณ

โรงแรม​ดุ​สิต​ ดี​ทู​ และ​ดุ​สิต​ ปริน๊เซ​ส เชียง​ใหม​ และ​เขา​ยินดี​เปิด​บาน​ตอนรับ​ทุก​ทา​น ​ให​มา​ลอง​ลิม้​ชิม​อาหาร​ไทย​สมัย

ใหม​ หาก​ทาน​มี​โอกาส​เดิน​ทาง​ไป​เยือ​น

ประวัติ​คุณ​วีร​วัฒน ชล​วา​นิช

คุณ​วีร​วัฒน ชล​วา​นิ​ช ไวน​เม​กเกอร​ ผู​ที่​มี​ความ​ฝัน​ตลอด​ชีวิต​ใน​การ​ที่​จะ​นําไวน​คุณภาพ​เยี่ยม​มา​สู​ประเทศ​ไทย​

วงการ​ชีวิต​ไวน​ของ​เขา​เริ่ม​ตน​หลัง​จาก​ความ​สําเร็จ​ใน​อาชีพ​ทาง​ดาน​อุตสาหกรรม​เหล็ก​และ​พลัง​งา​น ​เขา​เริ่ม​สํารวจ

สถาน​ที่​ที่​อุดม​สมบูรณ​ไป​ดวย​ทรัพยากร​ดิน​ อา​กา​ศ และ​แสง​แดด​ จน​มา​พบ​เจอ​ดิน​แดน​ที่​อุดม​สมบูรณ​แหง​วัง​น้ําเขียว​

วิ​ลเลจ ฟารม​ ไวน​เนอ​รี่​ ของ​เขา​ กอ​ตัง้​เมื่อ​ปี​ พ​.​ศ.​ 2546 โดย​ความ​รวม​มือ​ของ​ ฌารค บา​กู​ ไวน​เม​กเกอร​จาก

ฝรัง่เศส​ และ​ลูก​สาว​ (คุณ​นุ​) ผลผลิต​ไวน​วิ​ลเท​จของ​เขา​ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​เลื่อง​ชื่อ​ คือ​ ไวน​ชา​โต​ เดส บรู​มส รุน​ ลา

เฟล​อร นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​ ไวน​ขาว​ ไวน​แดง​ และ​โร​เซ​ ที่​ได​รับ​การ​ยกยอง​ทัง้​ใน​และ​ตาง​ประเทศ​อีก​ดวย

โปรด​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สัง่​จอง​ลวง​หน า​ได​ที่​ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ โทร​ 02 200 9000 ตอ​ 2​345 อี

เมล​ล: dtbkdining@dusit.com เว็บ​ไซ​ต: www.dusit.com/dtbk, www.facebook.com/dusitthani


