
ลิม้​รสชาติ​ความ​อรอย​ สื่อ​ความ​หมาย​อัน​เป็น​มงคล​

ตอนรับ​เทศกาล​ตรุษ​จี​น ​ที่​ หอง​อา​หาร​เรด​โรส​

โรงแรม​เซี่ยงไฮ​ แมนชั่น​ เยาว​ราช

เมื่อ​พูด​ถึง​เทศกาล​ตรุษ​จี​น ​หรือ​ วัน​ปี​ขึ้น​ใหม​ของ​ชาว​จี​น ​นอกจาก​ธรรมเนียม​ปฏิบัติ​ตางๆ​ ทัง้​การ​สัก​กา​ระ​เทพเจา​เพื่อ

ความ​เป็น​สิริ​มงคล​ การ​ไหว​บรรพ​บุ​รุ​ษ การ​แตง​กาย​ดวย​สีสัน​ที่​มี​ความ​หมาย​เป็น​มงคล​ แลว​ ตรุษ​จีน​ยัง​นับ​เป็น

เทศกาล​ที่​ชาว​จีน​ให​ความ​สําคัญ​กับ​การ​ใช​เวลา​อยู​รวม​กัน​ของ​สมาชิก​ใน​ครอบ​ครัว​ โดย​หลัง​จาก​วัน​ไหว​ ชาว​จีน​ยัง

นิยม​ออก​ไป​รับ​ประทาน​อาหาร​มื้อ​ใหญ​ พ​รอม​หน า​พรอม​ตา​กัน​ทัง้​ครอบ​ครัว​ สื่อ​ถึง​ความ​รัก​ ควา​มสามัคคี​ของ​ทุก​คน​

และ​เลือก​รับ​ประทาน​เมนู​อัน​มี​ความ​หมาย​เป็น​มงคล​ สื่อ​ความ​อุดม​สมบูรณ​ที่​จะ​มี​ตลอด​ทัง้​ปี​อีก​ดวย

หอง​อา​หาร​เรด​โรส​ โรงแรม​เซี่ยงไฮ​ แมนชัน่​ เยาว​ราช​ ได​สรางสรรค​เมนู​พิเศษ​ สําหรับ​เทศกาล​ตรุษ​จี​น ​โดย​นําเส​นอ​

“หยี่​ซัง​ 3 เซียน​” เมนู​มงคล​สง​เสริม​โชค​ลาภ​ ตอนรับ​เทศกาล​ตรุษ​จี​น ​ซึ่ง​มี​ความ​เป็น​มายา​วนา​นก​วา​ 2​00 ปี​ “หยี่​”

หมาย​ถึง​ปลา​ “ซัง​” หมาย​ถึง​ ดิบ​ หยี่​ซัง​ จึง​หมาย​ถึง​ สลัด​ปลา​ดิบ​ ประกอบ​ไป​ดวย​ เน้ือ​ปลา​ 3 ชนิด​ อัน​ได​แก​ ปลา​แซ

ลม​อน ​ซึ่ง​เป็น​ปลา​ที่​มีด​วง​ดาว​นําพา​โชค​ชะตา​กลับ​ไป​วางไข​ใน​ถิ่น​ที่​เกิด​ เมื่อ​รับ​ประทาน​แลว​ เชื่อ​กัน​วา​ดวงดาว​จะ

นําพา​โชค​ชะตา​ไป​ใน​ทิศทาง​ที่​ดี​ ทําให​มี​โชค​ดี​ตลอด​ปี​ ปลา​ทู​นา​ ซึ่ง​เป็น​ปลา​ที่​วาย​น้ําวอง​ไว​ รวด​เร็ว​ เมื่อ​รับ​ประทาน

แลว​เชื่อ​วา​ชะตา​ชีวิต​จะ​รุง​โรจน​ กิจการ​การ​คา​เจริญ​รุง​เรือง​ เงิน​ทอง​ไหล​มา​เท​มา​ และ​ปลา​กะ​พง​ ซึ่ง​เป็น​ปลา​ที่​สวย

งาม​ มี​ความ​แข็ง​แรง​ สามารถ​ปกป อง​ตัว​เอง​ จาก​ภัย​อันตราย​รอบ​ตัว​ได​ เมื่อ​รับ​ประทาน​แลว​เชื่อ​กัน​วา​จะ​รอดพน​จาก

สิ่ง​ไม​ดี​ตางๆ​ รับ​ประทาน​พรอม​กับ​สวน​ผสม​ประกอบ​ดวย​วัตถุดิบ​ที่​ลวน​มี​ความ​หมาย​มงคล​ อาทิ​ น้ํามัน​ถัว่​ลิ​สง​ หมาย

ถึง​การ​ลื่น​ไหล​, งา​ขาว​ หมาย​ถึง​การ​เจริญ​งอก​งาม​, สม​โอ​ หมาย​ถึง​ ควา​มโชค​ดี​, ไช​เทา​ หมาย​ถึง​ การ​ได​เป็น​เจา​นาย

คน​หรือ​มี​ลาภ​ นอกจาก​น้ี​ ยัง​มี​แค​รอ​ท แอ​ปเป้ิล กะหลํ่ามวง​ สาหราย​ เสน​หมี่​ทอด​ และ​น้ําสลัด​ ที่​ประกอบ​ดวย​ ซอส

น้ําบวย​ อบเชย​ พ​ริก​ไทย​ ระหวาง​ที่​รวม​กัน​คลุก​เคลา​สวน​ผสม​ทัง้หมด​นัน้​เขา​ดวย​กัน​จะ​ตอง​ยก​ตะเกียบ​สูง​ๆ โดย​เชื่อ

วา​ยิ่ง​ยก​ตะเกียบ​สูง​มาก​เทา​ไร​ เงิน​ทอง​จะ​ยิ่ง​ไหล​มา​เท​มา​เทา​นัน้​ และ​สุขภาพ​รางกาย​แข็ง​แรง​ธุรกิจ​การ​คา​เจริญ​รุง

เรือง​ โดย​เมนู​หยี่​ซัง​นัน้​ นิยม​รับ​ประทาน​รวม​กัน​ทัง้​ครอบ​ครัว​ มี​นัย​ยะ​ถึง​ความ​สามัคคี​นัน่​เอง

“หยี่​ซัง​ 3 เซียน​” หอง​อา​หาร​เรด​โรส​ โรงแรม​เซี่ยงไฮ​แมนชัน่​ เยาว​ราช​ เมนู​มงคล​เฉพาะ​เทศกาล​ตรุษ​จี​น ​จําหนาย

ระหวาง​วัน​ที่​ 9​-2​5 กุมภาพันธ​ 2​561 ราคา​เพียง​ 888 บาท​ (สําหรับ​ 2​-4 ทาน​) และ​ ราคา​พิเศษ​เพียง​ 1,288 บาท​

เทา​นัน้​ (สําหรับ​ 5-10 ทาน​)
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นอกจาก​น้ี​ ภายใน​งาน​ตรุษ​จีน​ไช​นา​ทาวน​เยาวราช​ 2​561 ซึ่ง​สํานักงาน​เขต​สัมพันธวงศ​ รวม​กับ​กรุงเทพ​มหา​นคร​

และ​การ​ทอง​เที่ยว​แหง​ประเทศไทย​จัด​ขึ้น​ โดย​จะ​ปิด​ถนน​เยาว​ราช​ ระหวาง​วัน​ที่​ 16-17 กุมภาพันธ​น้ี​ หอง​อา​หาร​เรด

โรส​ ได​นําเมนู​อาหาร​รส​เลิศ​แบบ​ฉบับ​ภัต​ตา​คา​ร มา​รวม​จําหนาย​พรอม​กับ​ราน​อาหาร​อื่นๆ​ บน​ถนน​เยาว​ราช​ ใน​ราคา

เริ่ม​ตน​เพียง​ 2​50 บาท​ เทา​นัน้​ ซึ่ง​คัด​สรร​มา​ถึง​ 4 เมนู​ ได​แก​ ซี่โครง​หมู​จักร​พร​รดิ ซี่โครง​หมู​สวน​ที่​ติด​กับ​สาม​ชัน้​ชิน้

ใหญ​ นํามา​ตม​จน​ไข​มัน​ละ​ลาย​ จาก​นัน้​ นําไป​ทอด​เพื่อ​ให​เซต​ตัว​ กอน​นําขาว​แดง​จาก​เมือง​จีน​, เหลา​จีน​, บวย​ และ

สวน​ผสม​ของ​ซอส​สูตร​พิเศษ​ ตุน​ขาม​คืน​จน​เน้ือ​เป่ี​อยนุม​ ละลาย​ใน​ปาก​, กุง​อบ​วุน​เสน​ กุง​แชบวย​สด​ตัว​โต​ เน้ือ​แน​น

นํามา​อบ​กับ​วุน​เสน​หนา​นุม​ พ​รอม​ปรุง​รส​ให​ทาน​งาย​ มี​กลิ่น​หอม​หวาน​ชวน​ชิม​ พ​รอม​เมนู​แนะ​นํา ปลา​กะพง​ทอด​ซีอิว๊​

สด​จาก​ทะเล​ นํามาท​อด​ดวย​น้ํามัน​รอน​จัด​จน​เหลือง​กรอบ​นอก​นุม​ใน​ทัง้​ตัว​ เสิรฟ​พรอม​ซอส​สูตร​เฉพาะ​ของ​ราน​อา​หาร

เรด​โรส​ ที่​มี​รสชาติ​กลม​กลอม​ หอม​หวา​น ​ไม​เหมือน​ใคร​ เมื่อ​ได​ลอง​ชิม​แลว​จะ​ประทับ​ใจ​ไมรู​ลืม​ และ​ไก​แช​เห​ลา​ ที่

เลือก​ไก​อายุ​พอ​เห​มา​ะ นํามา​น่ึง​และ​ปรุง​รส​ กอน​เสิรฟ​พรอม​กับ​เหลา​จีน​กลิ่น​หอม​แรง​ จุด​ไฟ​ไล​แอลกอฮอล​กอน​ราด​ไป

บน​เน้ือ​ไก​ เหลือ​ไว​เพียง​กลิ่น​หอม​และ​ความ​นุม​ของ​เน้ือ​ไก​เมื่อ​ได​ลิม้​รส

ฉลอง​เทศกาล​ตรุษ​จีน​พรอม​ดื่มดํ่าไป​กับ​อาหาร​เลิศ​รส​ ณ หอง​อา​หาร​เรด​โรส (Red Rose) โรงแรม​เซี่ยงไฮ​ แมนชัน่​

เยาว​ราช​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​และ​ขอมูล​อื่นๆ​ เพิ่ม​เติม​ โทร​ศัพท​ 02-221-2121 หรือ
www.shanghaimansion.com


