
ลิม้​รส​ความ​อรอย​สไตล​อังกฤษ​ เมนู​หมู​และ​เน้ือ

คุณภาพ​เยี่ยม​จาก Sloane’s บุ​ชเชอ​รี่​ ณ หอง​อาหาร

ริ​เวอร​ไซ​ด กริ​ลล โรงแรม​รอยัล​ ออ​คิด​ เชอ​รา​ตัน

หอง​อาหาร​ริ​เวอร​ไซ​ด กริ​ลล ณ โรงแรม​รอยัล​ ออ​คิด​ เชอ​รา​ตัน​ นําเสนอ​อาหาร​สไตล​อังกฤษ​ทําจาก​เน้ือ​คุณภาพ​ระดับ

พรีเมียม​สง​ตรง​จาก Sloane’s โดย​บุ​ชเชอ​รหนุม​ชื่อ​เสียง​โดง​ดัง​อยา​ง Joe Sloane หน่ึง​ใน​ผู​จัด​จําหนาย​เน้ือ​สัตว​และ

วัตถุดิบ​คุณภาพ​เยี่ยม​ สะ​อาด​ ปราศจาก​สาร​เคมี​ คัด​สรร​จาก​ฟารม​ทอง​ถิ่น​ใน​ประเทศ​ไทย​ ตลอด​เดือน​ กัน​ยาย​น ​และ​

ตุลาคม​ 2​562 น้ี

Country Styled Pork Terrine – เน้ือ​สัน​ใน​หมู​จาก Sloane’s ปรุง​รส​ดวย​เครื่อง​เทศ​และ​หอ​ดวย​คอ​ลแฟท เสิรฟ​กับ

ขนม​ปัง​บริ​ยอ​ช แอ​ปเป้ิลคารา​เมล​ และ​เยล​ลี่​ชา​รดอน​เนย (420 บาท++) Angus Steak n Stout Pie Butcher –

พาย​เน้ือ​แอ​งกัสไทย​เคี่ยว​ใน​สเตา​ทเบียร​รังสรรค​โดย Sloane’s เสิรฟ​พรอม​ซอส​เบียร​ มัน​บด​ และ​ถัว่​ลัน​เตา​ (350

บาท++) Pan-Fried Black Pudding Sausage – ไสกรอก​แบ​ล็ค พุดดิง้​สไตล​คลาส​สิ​กจาก Sloane’s พรอม​สวน

ผสม​ของ​เมล็ด​ขาว​บารเลย​ เสิรฟ​พรอม potato roesti ครีม​ฮอส​แร​ดิช ตน​หอม​ และ​ไข​นก​กระ​ทา​ (420 บาท++)

Spicy Dry Rub Spare Ribs – ซี่โครง​หมู​คลุก​กับ​ผง​ปรุง​รส​สไป​ซี่​สูตร​เด็ด​ของ Sloane’s ผง​สปาป​ริ​กา สมุน​ไพร​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/


และ​น้ําตาล​ทราย​แดง​ หอม​หวาน​เคลือบ​บน​ซี่โครง​หมู​ เสิรฟ​พรอม​มัน​ฝรัง่​ทอด​ ซอส​ค็อกเทล​ และ​ซอส saffron aioli

(650 บาท​++) และ​สามารถ​เลือก​อรอย​กับ​ไสกรอก​แฮนด​เมด​หลาก​หลาย​รูป​แบบ​ของ Sloane’s – ไสกรอก​หมู​และ​ลี

คสไตล​อังกฤษ​ ไส​กรอ​ก Butifarra แบบ​สเปน​ ไสกรอก​อเมริกัน​เม​เป้ิลและ​เบคอน​ ไส​กรอ​ก Kaesekrainer กับ​ชีส

สูตร​เยอรมัน​ เสิรฟ​พรอม​กับ​กะหลํ่าปลี​ดอง​โฮม​เมด​และ​มัสตารด​ (250 บาท​++)

ราคา​ดัง​กลาว​ ยัง​ไม​รวม VAT และ Service Charge 10% บริการ​เรือ​รับ​สง​จาก​สถานี​รถไฟฟ า​สะพาน​ตาก​สิ​น ​และ

ไอคอน​สยาม​ถึง​โรงแรม​ฟรี​ทุก​ครึ่ง​ชัว่​โมง​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​ 0 2266 0123 อี

เมล​ล: events.rosh@sheraton.com ไลน​แอด: @rosheratonbangkok เฟส​บุค:

https://www.facebook.com/royalorchidsheratonhotel หรือ​ เว็บ​ไซ​ต: www.royalorchidsheraton.com


