
ลิม้รสความอรอยสไตลอังกฤษ เมนูหมูและเน้ือ

คุณภาพเยี่ยมจาก Sloane’s บุชเชอรี่ ณ หองอาหาร

ริเวอรไซด กริลล โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน

หองอาหารริเวอรไซด กริลล ณ โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน นําเสนออาหารสไตลอังกฤษทําจากเน้ือคุณภาพระดับ

พรีเมียมสงตรงจาก Sloane’s โดยบุชเชอรหนุมชื่อเสียงโดงดังอยาง Joe Sloane หน่ึงในผูจัดจําหนายเน้ือสัตวและ

วัตถุดิบคุณภาพเยี่ยม สะอาด ปราศจากสารเคมี คัดสรรจากฟารมทองถิ่นในประเทศไทย ตลอดเดือน กันยายน และ

ตุลาคม 2562 น้ี

Country Styled Pork Terrine – เน้ือสันในหมูจาก Sloane’s ปรุงรสดวยเครื่องเทศและหอดวยคอลแฟท เสิรฟกับ

ขนมปังบริยอช แอปเป้ิลคาราเมล และเยลลี่ชารดอนเนย (420 บาท++) Angus Steak n Stout Pie Butcher –

พายเน้ือแองกัสไทยเคี่ยวในสเตาทเบียรรังสรรคโดย Sloane’s เสิรฟพรอมซอสเบียร มันบด และถัว่ลันเตา (350

บาท++) Pan-Fried Black Pudding Sausage – ไสกรอกแบล็ค พุดดิง้สไตลคลาสสิกจาก Sloane’s พรอมสวน

ผสมของเมล็ดขาวบารเลย เสิรฟพรอม potato roesti ครีมฮอสแรดิช ตนหอม และไขนกกระทา (420 บาท++)

Spicy Dry Rub Spare Ribs – ซี่โครงหมูคลุกกับผงปรุงรสสไปซี่สูตรเด็ดของ Sloane’s ผงสปาปริกา สมุนไพร

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b1/


และน้ําตาลทรายแดง หอมหวานเคลือบบนซี่โครงหมู เสิรฟพรอมมันฝรัง่ทอด ซอสค็อกเทล และซอส saffron aioli

(650 บาท++) และสามารถเลือกอรอยกับไสกรอกแฮนดเมดหลากหลายรูปแบบของ Sloane’s – ไสกรอกหมูและลี

คสไตลอังกฤษ ไสกรอก Butifarra แบบสเปน ไสกรอกอเมริกันเมเป้ิลและเบคอน ไสกรอก Kaesekrainer กับชีส

สูตรเยอรมัน เสิรฟพรอมกับกะหลํ่าปลีดองโฮมเมดและมัสตารด (250 บาท++)

ราคาดังกลาว ยังไมรวม VAT และ Service Charge 10% บริการเรือรับสงจากสถานีรถไฟฟ าสะพานตากสิน และ

ไอคอนสยามถึงโรงแรมฟรีทุกครึ่งชัว่โมง สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ไดที่ โทร 0 2266 0123 อี

เมลล: events.rosh@sheraton.com ไลนแอด: @rosheratonbangkok เฟสบุค:

https://www.facebook.com/royalorchidsheratonhotel หรือ เว็บไซต: www.royalorchidsheraton.com


