
ลิม้​รส​ความ​อรอย​กับ​สเต็ก​เน้ือ​วัว​ระดับ​พรีเมียม​ ณ

หอง​อาหาร​และ​บาร​ฮอไร​ซัน​ โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ พัทยา

“คุณภาพ​และ​รสชาติ​อา​หาร​ เป็น​สิ่ง​ที่​เรา​ให​ความ​สําคัญ​เสมอ​มา​” – หอง​อาหาร​และ​บาร​ฮอไร​ซัน​ โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ พัทยา​

จึง​ได​คัด​สรร​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​ เพื่อ​ให​แนใจ​ได​วา​มื้อ​อาหาร​ของ​คุณ​ จะ​เป็น​มื้อ​พิเศษ​ทุก​ครัง้​ที่​ได​สัมผัส​ ตลอด​เดือน

กันยายน​และ​เดือน​ตุลาคม​น้ี​ หอง​อาหาร​และ​บาร​ฮอไร​ซัน​ นําเส​นอ​ ‘สเต็ก​เน้ือ​วัว​ระดับ​พรีเมียม​’ ​ที่​เลีย้ง​จน​มีอายุ​กวา​

5 ปี​ โดย​จะ​มากกวา​เน้ือ​วัว​โดย​เฉลี่ย​ทัว่​ ๆ ไป​ และ​เลีย้ง​ตาม​ธรรม​ชา​ติ​ รับ​ประทาน​หญา​เป็น​อา​หาร​ เน้ือที่​ได​จึง​มี

รสชาติ​ที่​เขม​ขน​ เน้ือ​นุม​ และ​ชุม​ฉ่ําจาก​ไข​มัน​ที่​แทรก​ไป​ตาม​เน้ือ​วัว​นัน้​ โดย​ได​คัด​เลือก​ชิน้​สวน​ของ​เน้ือ​วัว​มา​ให​คุณ

ได​ลิม้​ลอง​ถึง​ 3 แบบ​ ได​แก​ ที​โบ​น ​ริบ​อาย​ และ​แฟลง​ค เพื่อ​เสนอ​ทาง​เลือก​ที่​หลาก​หลาย​ให​กับ​มื้อ​อาหาร​ของ​คุณ​ พ

รอม​ดวย​บริการ​สุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟที่​เชฟ​ของ​เรา​จะ​นํามา​เสิรฟ​ให​ถึง​ที่

เริ่ม​ตน​ดวย​เมนู​แรก​ ‘ที​โบ​นเซิ​รฟแอนด​เทิรฟ (T-bone Surf & Turf)’ เชฟ​เลือก​นําที​โบ​นชิน้​ใหญ​กวา​ 600 กรัม​ มา

เสิรฟ​ใน​สไตล​เซิ​รฟแอนด​เทิรฟคู​กับ​ล็อบสเตอร​ ที​โบ​นมี​เอกลักษณ​ที่​ให​คุณ​ได​ลิม้​รสชาติ​เน้ือ​ถึง​ 2​ แบบ​ใน​ชิน้​เดียว​กัน​

ได​แก​ เท​นเดอรลอย​ดเน้ือ​นุม​ และ​สตริ​ปลอย​ดที่​ชุม​ฉ่ําจาก​สวน​ของ​ไข​มัน​ที่​ติด​มา​เล็ก​น อย​ ที​โบ​นชิน้​ใหญ​กวา​ 600

กรัม​ ถูก​นําไป​เซี​ยรหรือ​จี่​บน​กระทะ​จน​หอม​กรุน​ และ​นําล็อบสเตอร​ทา​เนย​และ​โรย​ดวย​ทา​รรา​กอ​นเพื่อ​เพิ่ม​ความ​หอม​

นําไป​ยาง​ และ​อบ​จน​ได​ที่​ เสิรฟ​มา​พรอม​กับ​ซอส​ฮอลแลน​เดซ ซอส​เปปเปอร​คอรน​ และ​สลัด​เฟนเนลและ​แช​มปิญอง​

ใน​ราคา​สุ​ทธิ​ 3,250 บาท

‘ริบ​อาย (Ribeye)’ เป็น​อีก​หน่ึง​สวน​ของ​เน้ือที่​คอน​ขาง​ได​รับ​ความ​นิยม​เป็น​อยาง​มาก​ เน่ืองจาก​มี​ไข​มัน​แทรก​แบบ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b9%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b9%87/


กําลัง​พอ​ดี​ จึง​ให​รส​สัมผัส​ที่​น ุม​และ​ชุม​ฉ่ําใน​คําเดียว​กัน​ เชฟ​ได​นําริบ​อาย​ไป​เซี​ยรบน​กระ​ทะ​ และ​เสิรฟ​มา​พรอม​กับ

ซอส​เบอร​เนส ซอส​เปปเปอร​คอรน​ หนอ​ไม​ฝรัง่​ยาง​ และ​เบบี้​แครอท​ยาง​ โดย​นําเสนอ​ริบ​อาย​ 2​ ขนาด​ ได​แก​ ขนาด​

300 กรัม​ (ไมมี​กระ​ดู​ก) ราคา​สุ​ทธิ​ 1,650 บาท​ และ​ขนาด​ 1,000 กรัม​ (รวม​กระ​ดู​ก) ราคา​สุ​ทธิ​ 3,250 บาท

หาก​ใคร​ที่​ไม​คอย​ชอบ​รับ​ประทาน​เน้ือ​แบบ​ติด​มัน​ ขอ​แนะนําให​ลิม้​ลอง​เมนู​ ‘สเต็ก​เน้ือ​แฟลง​คใน​สไตล​อา​รเจน​ติ​นา

(Flank Steak Argentina Style)’ เน้ือ​สวน​แฟลง​คหรือ​เน้ือ​ใบ​บัว​ 400 กรัม​ นําไป​เซี​ยรบน​กระ​ทะ​ เสิรฟ​มา​ใน​สไตล

อารเจนตินา​กับ​ซอส​ชิ​มิ​ชู​รี​ ซัลซา​คริ​โอ​ลลา ​เก​ลือ​ ผัด​มันเทศ​ 2​ สี​ ถัว่​ดํา และ​ขาว​โพด​ ราคา​สุ​ทธิ​ 1,500 บาท

สัมผัส​ความ​อรอย​แบบ​พรีเมียม​น้ี​ได​ทุก​วัน​ ตลอด​เดือน​กันยายน​และ​เดือน​ตุลาคม​ 2​562 น้ี​ ณ หอง​อาหาร​และ​บาร

ฮอไร​ซัน​ ชัน้​ 34 โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ พัทยา​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​สําหรับ​อาหาร​คํ่า ตัง้แต​เวลา​ 18.​00 น.​ – 23.​00 น.​

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ เบอร​โทร​ศัพท​ 038 253 000 หรือ​อี​เม​ล

BKKHP.PATTAYA.HORIZON@hilton.com หรือ​ไลน​ไอ​ดี @hiltonpattaya และ​ติดตาม​ทุก​ขาวสาร​และ​โปร​โม

ชัน่ข​อง​หอง​อาหาร​และ​บาร​ฮอไร​ซัน​ได​ทาง​เฟซบุค www.facebook.com/Horizonrooftoprestaurantandbar


