
ลาก​ริ​ตตาแนะนําเมนู​เด็ด​รับ​ซัมเมอร​กับ​โปร​โม​ชั่นรี

ซอ​ตโต​เฟียสตา

หอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตาตอนรับ​ฤดู​รอน​ใน​เดือน​เมษายน​ 2​561 ดวย​เมนู​ขาว​รี​ซอ​ตโต​สูตร​เด็ด​จาก​ประเทศ​อิตาลี​ โดย​เชฟ

แพ​ทริ​เซี​ยได​จัด​เต​รี​ยม​ 5 เมนู​ขาว​รี​ซอ​ตโต​ที่​ผาน​การ​ปรุง​อยาง​พิถีพิถัน​ดวย​สูตร​พิเศษ​กอน​นํามา​คลุก​เคลา​และ

ตกแตง​ดวย​วัตถุดิบ​สําหรับ​ปรุง​รส​ที่​หลาก​หลาย​ อาทิ​ ฟัก​ทอง​ ผัก​สลัด​แร​ดิชชิ​โอ​สี​มวง​แดง​ บีทรูท​ เห็ด​ กุง​ลาย​เสือ​

เน้ือ​วัว​ แพน​เซ็ตตา​ ไสกรอก​อิตาเลียน​ ชีส​กอ​รกอ​นโซ​ลา ​และ​ชีส​มาส​คา​รโปน

รี​ซอ​ตโต​ ไอ​ แกม​เบอ​โร​นี​ ซัคคา​ เปเป เนโร​ เอ​ วิ​สกี​ รา​คา​ 780 บาท​++

ขาว​รี​ซอ​ตโต​เน้ือ​ครีม​ผสม​ฟักทอง​สี​เหลือง​สดใส​ให​กลิ่น​หอม​ออนๆ​ ปรุง​รส​ดวย​พริก​ไทยดําและ​วิสกี้​ เสิรฟ​คู​กับ​กุง​ลาย

เสือ​ตัว​โต​ และ​ตกแตง​จาน​ดวย​ฟักทอง​ยาง​ชิน้​บาง

รี​ซอ​ตโต​ อัล แร​ดิชชิ​โอ​ แพน​เซ็ตตา​ เอ​ กอ​รกอ​นโซ​ลา ​รา​คา​ 580 บาท​++

ขาว​รี​ซอ​ตโต​เน้ือ​ครีม​คลุก​เคลา​ดวย​ผัก​สลัด​แร​ดิชชิ​โอ​สี​มวง​แดง​ แพน​เซ็ตตา​หัน่​เป็น​ชิน้​เล็กๆ​ และ​ชีส​กอ​รกอ​นโซลา​ซึ่ง

ให​รสชาติ​เค็ม​เล็ก​น อย​ ตกแตง​ดวย​แพน​เซ็ตตา​ทอด​กรอบ​กอน​นําเสิ​รฟ

รี​ซอ​ตโต​ อัลลา ​เจ​โน​วี​ส รา​คา​ 780 บาท​++

ขาว​รี​ซอ​ตโต​ปรุง​รส​ดวย​เครื่อง​เทศ​ ไวน​ขาว​ ผัก​หลาก​หลาย​ชนิด​ อาทิ​ แค​รอ​ท และ​หอม​หัว​ใหญ​ เติม​เน้ือ​วัว​หัน่​เป็น

ชิน้​เล็กๆ​ พ​อดี​คํา คลุก​เคลา​ให​เขา​กัน​จน​เน้ือ​สุก​ไดที่​จะ​มี​ความ​นุม​นา​รับ​ประ​ทาน

รี​ซอ​ตโต​ อัล มาส​คา​รโป​น ​เอ​ บาร​บา​เบียโท​เล รา​คา​ 580 บาท​++

ขาว​รี​ซอ​ตโต​เน้ือ​ครีม​สี​มวง​แดง​จาก​บีทรูท​ให​สีสัน​สวย​งาม​ ปรุง​รส​ดวย​ชีส​มาส​คา​รโป​น ​ตกแตง​จาน​ดวย​บีทรูท​ซึ่ง​ฝาน

เป็น​ชิน้​บาง​ๆ และ​นําไป​ทอด​กรอบ​กอน​นําเสิ​รฟ

รี​ซอ​ตโต​ ไอ​ ฟุ​งกี เอ​ ซา​ลซิ​ซเซ​ รา​คา​ 580 บาท​++

ขาว​รี​ซอ​ตโต​เน้ือ​ละมุ​น ​นําไป​คลุก​เคลา​กับ​เห็ด​และ​ไสกรอก​อิตาเลียน​ชิน้​เล็กๆ​ จน​ไดที่​แลว​โรย​หน า​ดวย​ชีส​พา​เม​ซาน

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b9%81%e0%b8%99%e0%b8%b0%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%87%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b9%81%e0%b8%99%e0%b8%b0%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%87%e0%b8%94/


เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

ที่​อยู​: อม​ารี​ ภูเก็ต​ เลข​ที่​ 2​ ถนน​หมื่น​เงิน​ ตําบล​ปา​ตอง​ อําเภอ​กะ​ทู​ จังหวัด​ภูเก็ต​ 83150


