
ลาก​ริ​ตตาน​ําเส​นอ​ 8 เมนู​อาหาร​อิตาเลียน​ตอนรับ​ฤดู

ใบ​ไม​ผลิ

ตอนรับ​ฤดู​ใบไม​ผลิ​ของ​ประเทศ​อิตาลี​ใน​เดือน​มีนาคม​ 2​562 หอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตาเชิญ​ชวน​แขก​ผู​สนใจ​รวม​สัมผัส

ประสบการณ​ความ​อรอย​ของ​อาหาร​อิตาเลียน​สูตร​ดัง้​เดิม​ เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยจาก​กรุง​โรม​ภูมิใจ​นําเส​นอ​ 8 เมนู​อาหาร​ซึ่ง

ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​ครัว​อาหาร​อิตาเลียน​ใน​ยุค​สมัย​โร​มัน​ แตละ​เมนู​ได​ผาน​การ​รังสรรค​อยาง​พิถีพิถัน​ ประกอบ

ดวย​เมนู​พาส​ตา ขาว​รี​ซอ​ตโต​ และ​อีก​หลาก​หลาย​เมนู​ซึ่ง​ปรุง​จาก​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​ ได​แก​ เน้ือ​สัน​ใน​ลูก​วัว​ เน้ือ​หาง​วัว​

เน้ือ​แกะ​ และ​ปลา​หมึก

แพ​ชเชอ​รี​ คา​ซิ​โอ​ เอ​ เปเป รา​คา​ 450 บาท​++

เมนู​พาส​ตาแบบ​หลอด​เน้ือ​หนา​และ​นุม​ คลุก​เคลา​กับ​ซอส​ซึ่ง​ปรุง​จาก​ชีส​เพ​คอ​ริ​โน​ และ​พริก​ไทยดําให​กลิ่น​หอม​ชวน​รับ

ประ​ทา​น ​เป็น​เมนู​แนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

สปา​เก็​ตตี​ อัลเล วอ​งโก​เล รา​คา​ 550 บาท​++

เมนู​สปา​เก็​ตตีเ้สน​เหนียว​นุม​ ผัด​คลุก​เคลา​กับ​หอย​ตลับ​ และ​กระ​เทียม​ ให​รสชาติ​กล​มก​ลอ​ม

เซ็ปเปีย​ เอ​ พิเซล​ลี​ รา​คา​ 560 บาท​++

เมนู​ปลาหมึก​หัน่​เป็น​ชิน้​ขนาด​พอดี​คํา ปรุง​จน​สุก​ได​ที่​ นําไป​คลุก​เคลา​กับ​ถัว่​ลัน​เตา​ และ​เสิรฟ​คู​กับ​โพ​เลน​ตา​เน้ือ​นุม

บา​วลอตติ​ ดิ คา​รโบ​นา​รา​ รา​คา​ 590 บาท​++

เมนู​พาส​ตาแบบ​โฮม​เมด​ ลักษณะ​เป็น​แผน​สอดไส​ชีส​เพ​คอ​ริ​โน​ คลุก​เคลา​กับ​แพน​เซ็ตตา​รส​เค็ม​เล็ก​น อย

รี​ซอ​ตโต​ แอก​กลิ​ สแกม​ปิ รา​คา​ 760 บาท​++

เมนู​ขาว​รี​ซอ​ตโต​ปรุง​สุก​พอ​เห​มา​ะ คลุก​เคลา​กับ​เน้ือ​กุง​จน​ได​ที่​ และ​นํากุง​แลง​กุ​สที​น 2​ ตัว​วาง​ตกแตง​บน​ขาว​รี​ซอ​ตโต​

ดู​นา​รับ​ประ​ทาน

โค​ดา​ อัลลา ​วา​ซซิ​นา​รา​ เอ​ ย็อคคิ อัลลา ​โร​มา​นา​ รา​คา​ 890 บาท​++

เมนู​เน้ือ​หาง​วัว​คลุก​เคลา​เครื่อง​เทศ​ แค​รอ​ท ผัก​เซ​เลอ​รี​ โกโก​ชนิด​ขม​ ไวน​แดง​ และ​ซอส​มะเขือ​เทศ​ เสิรฟ​คู​กับ

ย็อคคิสูตร​พิเศษ​ปรุง​ดวย​เนย​และ​ชีส​พา​เม​ซาน

ซัลทิม​บ็อคคา​ อัลลา ​โร​มา​นา​ รา​คา​ 1,250 บาท​++

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad-8-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
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เมนู​เน้ือ​สัน​ใน​ลูกวัว​ปรุง​รส​ดวย​เครื่อง​เทศ​นําเขา​จาก​ประเทศ​อิตาลี​ และ​พา​มา​แฮม​หมัก​ไวน​ขาว​ เสิรฟ​คู​กับ​มัน​บด

รอนๆ

แอก​เนลโล ​อัล ฟอรโน​ คอน​ พ​าตา​เต​ เอ​ รอ​สมา​ริ​โน​ รา​คา​ 1,450 บาท​++

เมนู​เน้ือ​แกะ​ปรุง​คู​กับ​โรส​แมรี​ให​กลิ่น​หอม​ชื่น​ใจ​ เสิรฟ​พรอม​กับ​มัน​ฝรัง่​อบ​ขนาด​พอดี​คํา และ​ซอส​ 3 ชนิด​ ได​แก​ ซอส

มัสตารด​ ซอส​พริก​ไทย​ดํา และ​ซอส​เห็ด

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

ที่​อยู​: อม​ารี​ ภูเก็ต​ เลข​ที่​ 2​ ถนน​หมื่น​เงิน​ ตําบล​ปา​ตอง​ อําเภอ​กะ​ทู​ จังหวัด​ภูเก็ต​ 83150


