
ลากริตตานําเสนอ 8 เมนูอาหารอิตาเลียนตอนรับฤดู

ใบไมผลิ

ตอนรับฤดูใบไมผลิของประเทศอิตาลีในเดือนมีนาคม 2562 หองอาหารลากริตตาเชิญชวนแขกผูสนใจรวมสัมผัส

ประสบการณความอรอยของอาหารอิตาเลียนสูตรดัง้เดิม เชฟแพทริเซียจากกรุงโรมภูมิใจนําเสนอ 8 เมนูอาหารซึ่ง

ไดรับแรงบันดาลใจจากครัวอาหารอิตาเลียนในยุคสมัยโรมัน แตละเมนูไดผานการรังสรรคอยางพิถีพิถัน ประกอบ

ดวยเมนูพาสตา ขาวรีซอตโต และอีกหลากหลายเมนูซึ่งปรุงจากวัตถุดิบชัน้เลิศ ไดแก เน้ือสันในลูกวัว เน้ือหางวัว

เน้ือแกะ และปลาหมึก

แพชเชอรี คาซิโอ เอ เปเป ราคา 450 บาท++

เมนูพาสตาแบบหลอดเน้ือหนาและนุม คลุกเคลากับซอสซึ่งปรุงจากชีสเพคอริโน และพริกไทยดําใหกลิ่นหอมชวนรับ

ประทาน เป็นเมนูแนะนําสําหรับผูไมทานเน้ือสัตว

สปาเก็ตตี อัลเล วองโกเล ราคา 550 บาท++

เมนูสปาเก็ตตีเ้สนเหนียวนุม ผัดคลุกเคลากับหอยตลับ และกระเทียม ใหรสชาติกลมกลอม

เซ็ปเปีย เอ พิเซลลี ราคา 560 บาท++

เมนูปลาหมึกหัน่เป็นชิน้ขนาดพอดีคํา ปรุงจนสุกไดที่ นําไปคลุกเคลากับถัว่ลันเตา และเสิรฟคูกับโพเลนตาเน้ือนุม

บาวลอตติ ดิ คารโบนารา ราคา 590 บาท++

เมนูพาสตาแบบโฮมเมด ลักษณะเป็นแผนสอดไสชีสเพคอริโน คลุกเคลากับแพนเซ็ตตารสเค็มเล็กน อย

รีซอตโต แอกกลิ สแกมปิ ราคา 760 บาท++

เมนูขาวรีซอตโตปรุงสุกพอเหมาะ คลุกเคลากับเน้ือกุงจนไดที่ และนํากุงแลงกุสทีน 2 ตัววางตกแตงบนขาวรีซอตโต

ดูนารับประทาน

โคดา อัลลา วาซซินารา เอ ย็อคคิ อัลลา โรมานา ราคา 890 บาท++

เมนูเน้ือหางวัวคลุกเคลาเครื่องเทศ แครอท ผักเซเลอรี โกโกชนิดขม ไวนแดง และซอสมะเขือเทศ เสิรฟคูกับ

ย็อคคิสูตรพิเศษปรุงดวยเนยและชีสพาเมซาน

ซัลทิมบ็อคคา อัลลา โรมานา ราคา 1,250 บาท++

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad-8-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad-8-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2/


เมนูเน้ือสันในลูกวัวปรุงรสดวยเครื่องเทศนําเขาจากประเทศอิตาลี และพามาแฮมหมักไวนขาว เสิรฟคูกับมันบด

รอนๆ

แอกเนลโล อัล ฟอรโน คอน พาตาเต เอ รอสมาริโน ราคา 1,450 บาท++

เมนูเน้ือแกะปรุงคูกับโรสแมรีใหกลิ่นหอมชื่นใจ เสิรฟพรอมกับมันฝรัง่อบขนาดพอดีคํา และซอส 3 ชนิด ไดแก ซอส

มัสตารด ซอสพริกไทยดํา และซอสเห็ด

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150


