
ลาก​ริ​ตตาน​ําเส​นอ​ “ด​าลลา ​แคม​แพ​กเนีย​” หน่ึง​ใน

เมนู​ทอง​ถิ่น​ของ​อิตา​ลี

ประเทศ​อิตาลี​มี​ความ​โดด​เดน​ใน​เรื่อง​สถาปัตยกรรม​และ​อาหาร​ซึ่ง​ได​รับ​ความ​นิยม​ไม​เป็น​สอง​รอง​ใคร​ ใน​เดือน

มิถุนายน​ 2​560 น้ี​ เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยประจําหอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตาชวน​ชิม​ 5 เมนู​ ซึ่ง​มี​ความ​แปลก​ใหม​เน่ืองจาก​เป็น

อาหาร​ประจําทอง​ถิ่น​ตางๆ​ ของ​ประเทศ​อิตาลี​ ประกอบ​ดวย​ซุป​ เม​ลาน​ซา​เน ​พาส​ตา​ เน้ือ​วัว​ตุน​ และ​รี​ซอ​ตโต

เมนู​พาส​ตา​ เอ​ ฟาจิ​โอ​ลี (Pasta e Fagioli) รา​คา​ 450 บาท​++

ซุป​ซึ่ง​ได​รับ​ความ​นิยม​ทาง​ภาค​ใต​ของ​ประเทศ​อิตาลี​ เหมาะ​สําหรับ​ทาน​อุนๆ​ จะ​ได​รสชาติ​ที่​กลม​กลอม​ มี​สวน​ผสม

จาก​ถัว่​บอ​รล็อตติ​ เบคอน​นําเขา​จาก​ประเทศ​อิตาลี​ หอม​หัว​ใหญ​ กระ​เทียม​ แค​รอ​ท น้ําสต็อก​ผัก​รวม​ และ​ซอส​มะเขือ

เทศ​ เมื่อ​ปรุง​สวน​ผสม​ทุก​อยาง​เขา​กัน​ดี​แลว​ เติม​สปา​เก็​ตตี​ซึ่ง​ถูก​หัน่​เป็น​ชิน้​เล็กๆ​ ควา​มยาว​ประมาณ​หน่ึง​น้ิว​จาก​นัน้

คน​ให​เขา​กัน​จน​ไดที่​แลว​ทิง้​ไว​สัก​ครู​ โรย​พริก​ไทยดํากอน​นําเสิ​รฟ

เมนู​เม​ลาน​ซา​เน ​อัลลา ​พา​มิ​จาน​า (Melanzane alla Parmigiana) รา​คา​ 380 บาท​++

เมนู​ซึ่ง​มี​ลักษณะ​คลาย​ลา​ซาน​ญาที่​คน​ไทย​คุน​เคย​ แต​เน่ืองจาก​ไมมี​เน้ือ​สัตว​จึง​เรียก​วา​เม​ลาน​ซา​เน ​เป็น​ที่​นิยม​ใน​ชวง

ฤดู​รอน​ของ​ประเทศ​อิตาลี​ สามารถ​รับ​ประทาน​เป็น​อาหาร​เรียก​น้ํายอย​หรือ​อาหาร​จาน​หลัก​ก็​ได​ สวน​ประกอบ​หลัก​ของ

เมนู​น้ี​ ได​แก​ มะเขือ​ยาว​ ซอส​มะเขือ​เทศ​ ชีส​มอ​ซซา​เรลลา ​และ​ชีส​พา​มี​ซา​น ​ขัน้​ตอน​การ​ปรุง​ไม​ซับ​ซอน​มาก​นัก​

เพียง​นําสวน​ผสม​ตางๆ​ ใส​ถวย​ และ​เรียง​ให​เป็น​ชัน้​สวย​งาม​ จาก​นัน้​นําไป​อบ​เพื่อ​ให​เป็น​เน้ือ​เดียวกัน​กอน​เสิรฟ​รอนๆ​

ให​รสชาติ​เปรีย้ว​และ​เค็ม​อยาง​ลงตัว​พรอม​ความ​เหนียว​นุม​ของ​ชีส

เมนู​บูคา​ติ​นี​ อัลลา ​กริ​เชีย (Bucatini alla Gricia) รา​คา​ 450 บาท​++

พาส​ตา​บูคา​ติ​นี​ มี​ตน​กําเนิด​จาก​เมือง​อม​าทริ​ส ซึ่ง​เป็น​เมือง​เล็กๆ​ ทาง​ภาค​กลาง​ของ​ประเทศ​อิตาลี​ รู​ปรา​งของ​พาส​ตา

บูคา​ติ​นี​นัน้​คลาย​กับ​สปา​เก็​ตตี​ แต​มี​ความ​หนา​มากกวา​และ​มี​รู​ตรง​กลาง​ตลอด​เสน​พาส​ตา​ เมื่อ​นํามา​ผัด​คลุก​เคลา​กับ

ซอ​สก​ริ​เชีย​ซึ่ง​มี​สวน​ผสม​ของ​เบคอน​ ไวน​แดง​ หอม​หัว​ใหญ​ พ​ริก​แหง​ และ​ชีส​พี​คอ​ริ​โน​ จะ​ได​รสชาติ​ที่​กลม​กลอม​ เมื่อ

โรย​หน า​ดวย​เบคอน​ทอด​กรอบ​จะ​ให​รสชาติ​ที่​ลงตัว​ยิ่ง​ขึ้น

เมนู​สเปซซา​ติ​โน​ ดิ มาน​โซ​ เอ​ พ​าตา​เต (Spezzatino di Manzo e Patate) รา​คา​ 680 บาท​++

เน้ือ​วัว​ตุน​หัน่​ขนาด​ลูกเตา​คลุก​เคลา​กับ​เครื่อง​เทศ​นําเขา​จาก​ประเทศ​อิตาลี​ เติม​ไวน​แดง​ เกลือ​ พ​ริก​ไทย​ ซอส​มะเขือ

เทศ

น้ําสต็อก​ผัก​รวม​ และ​มัน​ฝรัง่​ขนาด​พอดี​คํา เมื่อ​ตุน​เน้ือ​วัว​จน​ไดที่​จน​กระทัง่​น้ําขลุกขลิก​จึง​นําเสิรฟ​รอนๆ​ ให​กลิ่น​หอม

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad-%e0%b8%94%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b8%b2-%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad-%e0%b8%94%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b8%b2-%e0%b9%81/


ชวน​รับ​ประ​ทาน

เมนู​รี​ซอ​ตโต​ อัล รา​ดิคิโอ​ เอ​ ทา​เลจิ​โอ (Risotto al Radicchio e Taleggio) รา​คา​ 580 บาท​++

รี​ซอ​ตโต​ผสม​เน้ือ​ครีม​ชีส​ทา​เลจิ​โอ​แสน​นุม​ละมุน​ลิน้​ เมนู​ยอด​นิยม​ทาง​ภาค​เหนือ​ของ​ประเทศ​อิตาลี​ เมนู​น้ี​ใช​ขาว​คา

รนา​โร​ลี​ ซึ่ง​เป็น​ขาว​ชัน้​เลิศ​นําเขา​จาก​ประเทศ​อิตาลี​ใช​สําหรับ​ปรุง​เมนู​รี​ซอ​ตโต​โดย​เฉ​พา​ะ อีก​หน่ึง​สวน​ผสม​หลัก​คือ

ผัก​รา​ดิคิโอ​ หรือ​ผัก​สลัด​ชนิด​พิเศษ​มี​สี​มวง​แดง​ ไม​เพียง​แต​ใช​สําหรับ​ตกแตง​จาน​ให​สวยงาม​เทา​นัน้​ แต​ผัก​รา​ดิคิโอ​น้ี

ยัง​ถูก​นําไป​หัน่​ละเอียด​และ​ผสม​ให​เป็น​เน้ือ​เดียว​กับ​รี​ซอ​ตโต​ ให​รสชาติ​แปลก​ใหม​แต​ยัง​คง​ความ​เป็น​เอกลักษณ​ของ

เมนู​รี​ซอ​ตโต​อยาง​ดี​เยี่​ยม

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

ที่​อยู​: อม​ารี​ ภูเก็ต​ เลข​ที่​ 2​ ถนน​หมื่น​เงิน​ ตําบล​ปา​ตอง​ อําเภอ​กะ​ทู​ จังหวัด​ภูเก็ต​ 83150


