
ลาก​ริ​ตตาน​ําเสนอ​เมนู​เห็ด​เพื่อ​สุขภาพ​ใน​เดือน​มิ​ถุน

ายน

หอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตาจัด​โปร​โม​ชัน่ ​“ด​าลลา ​ฟอเรส​ตา​” ใน​เดือน​มิถุนายน​ 2​561 เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยชวน​ชิม​ 5 เมนู​อาหาร

อิตาเลียน​สูตร​พิเศษ​ซึ่ง​ปรุง​จาก​เห็ด​ป า​เกรด​พรีเมียม​นําเขา​จาก​ทวีป​ยุโรป​ถึง​ 4 ชนิด​ ไดแก​ พ​อรโท​เบลโล ​พอ​ชิ​นี​ มอ

เรล และ​ชาน​เท​อเรลล เห็ด​เหลา​น้ี​มี​ความ​สด​ใหม​ เน้ือ​นุม​ ให​รสชาติ​ที่​เป็น​เอกลักษณ​ตาม​แตละ​ชนิด​ และ​อุดม​ไป​ดวย

สาร​อาหาร​ที่​เป็น​ประโยชน​ตอ​ราง​กาย

ฟุ​งกี ริ​เปีย​นี​ อัล ฟอรม​าโจ​ รา​คา​ 410 บาท​++

เมนู​เรียก​น้ํายอย​ปรุง​จาก​วัตถุดิบ​หลัก​คือ​เห็ด​พอ​รโท​เบลโลซึ่ง​มี​ขนาด​ใหญ​และ​เน้ือ​นุม​ เพิ่ม​รสชาติ​ให​กลม​กลม​ยิ่ง​ขึ้น

โดย​การ​ราด​หน า​เห็ด​ดวย​ ชีส​มอ​ซซา​เรลลา ​ชีส​พา​เม​ซา​น ​และ​โรย​เกล็ด​ขนมปัง​กรอบ​กอน​นําเสิรฟ​ เป็น​เมนู

แนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

รา​วิ​โอ​ลี​ ไอ​ ฟุ​งกี พอ​ชิ​นี​ รา​คา​ 580 บาท​++

เมนู​พาส​ตาแบบ​รา​วิ​โอ​ลี​สอดไส​เห็ด​พอ​ชิ​นี​ และ​ชีส​บูร​าตา​ ราด​ดวย​ซอส​รสชาติ​เขม​ขน​ผสม​ชีส​พา​เม​ซา​น ​เป็น​เมนู

แนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

รี​ซอ​ตโต​ อัลเล สปู​ยอ​เล เอ​ แกม​เบอ​รี​ รอ​ซซิ​ ดิ มา​สา​รา​ เดล​ วาล​โล ​รา​คา​ 880 บาท​++

เมนู​ขาว​รี​ซอ​ตโต​คลุก​เคลา​ดวย​เห็ด​มอ​เรลจน​ได​ที่​ เสิรฟ​พรอม​กุง​แดง​ซึ่ง​เป็น​กุง​ที่​ขึ้น​ชื่อ​และ​ได​รับ​ความ​นิยม​สําหรับ

ปรุง​เมนู​อา​หาร​อิตา​เลีย​น

พิซซา​ ฟุ​งกี ซา​ลซิ​ชา​ รา​คา​ 580 บาท​++

เมนู​พิซซา​ถาด​ยักษ​เน้ือ​แป ง​บาง​กรอบ​โรย​หน า​ดวย​เห็ด​ชาน​เท​อเรลล และ​ไสกรอก​อิตาเลียน​ขนาด​พอ​ดี​คํา

ย็อคคิ ไอ​ ฟุ​งกี เซล​วา​ติ​ชิ​ รา​คา​ 480 บาท​++

เมนู​พาส​ตาแบบ​ย็อคคิผัด​คลุก​เคลา​กับ​เห็ด​ป า​ 3 ชนิด​ ได​แก​ เห็ด​พอ​ชิ​นี​ เห็ด​ชาน​เท​อเรลล และ​เห็ด​มอ​เรล เป็น​เมนู

แนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า
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