
ลาก​ริ​ตตาตอนรับ​ฤดูกาล​เห็ด​ทรัฟเฟิลกับ​หา​เมนู​สุด

คลาส​สิค

ใน​เดือน​พฤศจิกายน​ของ​ทุก​ปี​คือ​ชวง​เวลา​ที่​เหมาะ​สม​สําหรับ​การ​เก็บ​เกี่ยว​เห็ด​ทรัฟเฟิลของ​ชาว​อิตาลี​ เห็ด​ชนิด​น้ี​ขึ้น

ชื่อ​วา​เป็น​เห็ด​หา​ยาก​ มี​กลิ่น​หอม​หวล และ​อุดม​ไป​ดวย​โภชนา​การ​ เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยซึ่ง​เป็น​ชาว​อิตาลี​มี​ความ​คุน​เคย​กับ

เห็ด​ทรัฟเฟิลเป็น​อยาง​ดี​ จึง​นําเสนอ​เมนู​สุด​คลาสสิค​ซึ่ง​ปรุง​จาก​เห็ด​ทรัฟเฟิลด​ํา เพื่อ​ให​ผู​สนใจ​ได​สัมผัส​ถึง​รสชาติ​เห็ด

ที่​เป่ียม​ดวย​คุณภาพ​จาก​ 5 เมนู​ ได​แก​ เมนู​ขาว​รี​ซอ​ตโต​คลุก​เคลา​ชีส​พา​เม​ซา​น ​เมนู​โฮม​เมด​พาส​ตา 2 แบบ​ เมนู​โพ

เลน​ตา​กับ​เน้ือ​หมูปา​ตุน​ และ​เมนู​ไข​กับ​มัน​บด​สูตร​พิเศษ​ เมนู​เหลา​น้ี​พรอม​เสิรฟ​ตลอด​เดือน​พฤศจิกายน​ 2​561

รี​ซอ​ตโต​ อัล ทา​รทู​โฟ รา​คา​ 780 บาท​++

เมนู​ขาว​รี​ซอ​ตโต​ปรุง​สุก​ได​ที่​ คลุก​เคลา​กับ​ชีส​พา​เม​ซา​น ​และ​โรย​หน า​ดวย​เห็ด​ทรัฟเฟิลฝาน​เป็น​แผน​บาง​ๆ เป็น​เมนู

แนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

แท็กลิ​โอ​ลิ​นี​ อัล ทา​รทู​โฟ รา​คา​ 750 บาท​++

เมนู​โฮม​เมด​พาส​ตาแบบ​แท็กลิ​โอ​ลิ​นี​ พ​าสตาเสน​เหนียว​นุม​แบบ​คัด​พิเศษ​สําหรับ​ปรุง​คู​กับ​เห็ด​ทรัฟเฟิลโดย​เฉ​พา​ะ มี

กลิ่น​หอม​ของ​เห็ด​และ​พริก​ไทย​ดํา เมนู​น้ี​เหมาะ​สําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

รา​วิ​โอ​ลี​ ดิ ฟัวก​รา​ส อัล ทา​รทู​โฟ ราคา​ 9​80 บาท​++

เมนู​โฮม​เมด​พาส​ตาแบบ​รา​วิ​โอ​ลี​ยัด​ไส​ตับ​หาน​และ​ชีส​พา​เม​ซา​น ​โรย​หน า​ดวย​เห็ด​ทรัฟเฟิลฝาน​เป็น​แผน​บาง​ๆ ให​กลิ่น

หอม​หวลชวน​รับ​ประ​ทาน

โพ​เลน​ตา​ อัล ทา​รทู​โฟ เอ​ สเปซซา​ติ​โน​ ดิ ซิ​งเฮีย​เล รา​คา​ 850 บาท​++

เมนู​โฮม​เมด​โพ​เลน​ตา​เน้ือ​นุม​ละมุน​ลิน้​ ปรุง​คู​กับ​เน้ือ​หมูปา​ตุน​หัน่​เป็น​ชิน้​พอดี​คํา เครื่อง​เทศ​นําเขา​จาก​ประเทศ​อิตาลี​

และ​เห็ด​ทรัฟเฟิล

อัววา​ อัล ทา​รทู​โฟ รา​คา​ 600 บาท​++

เมนู​ไข​ดาว​ปรุง​สุก​พอ​เห​มา​ะ โรย​หน า​ดวย​เห็ด​ทรัฟเฟิลฝาน​เป็น​แผน​บาง​ๆ ตกแตง​จาน​ดวย​น้ํามัน​โหระพา​ บีทรูท​

และ​ซอส​สูตร​พิเศษ​ เสิรฟ​คู​กับ​มัน​บด​ซึ่ง​มี​สวน​ผสม​ของ​เห็ด​ทรัฟเฟิล

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า
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