
ลากริตตาตอนรับซัมเมอรกับเมนูเด็ดจากเมืองลาซิ

โอ

หองอาหารลากริตตา ของโรงแรมอมารี ภูเก็ต นําเสนอ 5 เมนูย็อคคิ โฮมเมดพาสตาสุดคลาสสิค และเป็นอาหารขึ้น

ชื่อจากเมืองลาซิโอ ประเทศอิตาลี ปรุงจากมันฝรัง่ซึ่งเป็นวัตถุดิบหลักผานหลากหลายขัน้ตอนเพื่อใหไดเน้ือพาสตา

ขนาดพอดีคําและมีสีสันสวยงาม กอนนําไปคลุกเคลากับซอส ชีส เน้ือสัตว และผักตางๆ เพื่อใหไดรสชาติแบบดัง้เดิม

พรอมเสิรฟตลอดเดือนเมษายน 2560

เมนูย็อคคิ อัล กอกอนโซลา (Gnocchi al Gorgonzola)

พาสตาผสมผักโขมราดดวยซอสซึ่งทํามาจากชีสกอกอนโซลา ราคา 450 บาท++

เมนูย็อคคิ อัลเล สปันทาทูเร ดิ ไมอะเล (Gnocchi alle Spuntature di Maiale)

พาสตาจากมันฝรัง่คลุกเคลาดวยเน้ือหมู ไสกรอกบดละเอียด และซอสมะเขือเทศ

ในอดีตเมนูน้ีไดรับความนิยมเป็นอยางมาก โดยเฉพาะกรุงโรม

ซึ่งมีวัฒนธรรมในการรับประทานย็อคคิในวันพฤหัสบดีเทานัน้ ราคา 480 บาท++

เมนูย็อคคิ ดิ ซัคคา (Gnocchi di Zucca)

พาสตาผสมเน้ือฟักทองใหสีเหลืองสดใส นําไปคลุกเคลากับเห็ดพอชินี หอยเชลลฮอกไกโด และกุงลายเสือ

ใหรสหวานและกลิ่นหอมหวนชวนรับประทาน ราคา 650 บาท++

เมนูโปเตโต ย็อคคิ อัลลา เครมา ดิ ทารทูโฟ (Potato Gnocchi alla Crema di Tartufo)

พาสตาจากมันฝรัง่ราดดวยซอสเน้ือครีมเขมขนปรุงจากเห็ดทรัฟเฟิล และโรยหน าดวยชีสพามีซาน ราคา 620 บาท

++

เมนูย็อคคิ ไอ ฟรุททิ ดิ มาเร (Gnocchi ai Frutti di Mare)

พาสตาผสมผักบีทรูท ผัดคลุกเคลากับหอยลาย หอยแมลงภู และกุง ราคา 550 บาท++

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com
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ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150


