
ลาก​ริ​ตตาชวน​ชิม​โฮม​เมด​พาส​ตาหา​รส

พาส​ตา อาหาร​อิตาเลียน​ที่​มี​สเนห และ​เป็น​ที่​รูจัก​ไป​ทัว่​โลก​ สําหรับ​คน​ไทย​นัน้​จะ​มี​ความ​คุน​เคย​พาส​ตาใน​รูป​แบบ​เสน​

เชน​ สปา​เก็​ตตี ้เป็น​อยาง​ดี​ เน่ืองจาก​สามารถ​หา​รับ​ประทาน​ได​ตาม​ราน​อาหาร​สไตล​ยุโรป​โดย​ทัว่​ไป​ หรือ​แม​กระทัง่

ราน​อาหาร​ไทย​บาง​แหง​ก็ได​มี​การ​ดัดแปลง​การนําเสนอ​เมนู​ยอด​นิยม​น้ี​ โดย​นําเสน​พาส​ตามา​ปรุง​แตง​ดวย​เครื่อง​เทศ

แบบ​จัดจา​น ​ทําให​ได​รสชาติ​ที่​คน​ไทย​คุน​เคย

เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ย ชาว​อิตาเลียน​ ซึ่ง​ประจําอยู​ที่​หอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตา โรงแรม​อม​ารี​ ภูเก็ต​ เชิญ​ชวน​ผู​สนใจ​ลิม้​ลอง​เมนู

พาส​ตาแบบ​ใหม​ โดย​รังสรรค​พาส​ตาสูตร​พิเศษ​ถึง​ 5 เมนู​ ซึ่ง​มี​รูป​ทรง​และ​รสชาติ​ที่​หลาก​หลาย​ โดย​ความ​พิเศษ​ของ

เมนู​เหลา​น้ี​คือ​เป็น​พาส​ตาแบบ​โฮม​เมด​ ปรุง​สด​ใหม​ทุก​วัน​ มีชื่อ​เรียก​ใน​ภาษา​อิตาเลียน​วา​ “พาส​ตา เอ​ มา​โน​” ผาน

การ​คลุก​เคลา​ดวย​วัตถุดิบ​ตาม​แบบ​ฉบับ​อิตาเลียน​ขนาน​แท​ และ​ป้ัน​เป็น​รูป​ทรง​ตางๆ​ อยาง​พิถีพิถัน​ กอน​นําพาส

ตาแตละ​ชนิด​ไป​สอดไส​ซึ่ง​ปรุง​จาก​สวน​ผสม​ที่​แตก​ตาง​กัน​ อาทิ​ ตับ​หา​น ​ผัก​ และ​ชีส​หลาก​หลาย​ชนิด

เมนู​ทอ​รเท​ลลี​ อัล ฟัวก​รา​ส (Tortelli al foie gras) รา​คา​ 590 บาท​++

พาส​ตาแบบ​ทอ​รเท​ลลี​ รู​ปทรง​คลาย​แหว​น ​เมื่อ​ปรุง​สุก​แลว​จะ​ให​กลิ่น​หอม​กรุน​ของ​ชีส​ที่​เขม​ขน​ พ​าสตาสอดไส​ดวย

สวน​ผสม​หลัก​ ได​แก​ ตับ​หา​น ​ปรุง​พรอม​กับ​อก​ไก​ เครื่อง​เทศ​อิตาเลียน​ ไวน​ขาว​ ผัก​ขึ้นฉาย​ฝรัง่​ เก​ลือ​ และ​พริก​ไทย

ดํา แลว​นําพาส​ตาที่​ตมสุก​แลวไป​คลุก​เคลา​กับ​ซอส​ครีม​ชีส​พา​เม​ซาน​กอน​นําเสิรฟ​รอนๆ

เมนู​บอ​มโบ​ล็อตติ​ อัลลา ​คา​รโบ​นา​รา (Bombolotti alla carbonara) รา​คา​ 490 บาท​++

พาส​ตาแบบ​บอ​มโบ​ล็อตติ​ รู​ปทรง​หลอด​สัน้​สอดไส​ชีส​เพ​คอ​ริ​โน​ ผสม​กับ​ชีส​พา​เม​ซา​น ​ไข​แดง​ และ​พริก​ไทย​ดํา เมื่อ

ปรุง​สุก​แลว​จะ​มี​ลักษณะ​แบ​น ​ทาน​คู​กับ​ซอส​แพน​เซ็ตตา​ซึ่ง​ปรุง​จาก​เบคอน​อิตาเลียน​ ชีส​เพ​คอ​ริ​โน​ และ​ไวน​ขาว​ ทําให

เมนู​น้ี​มี​รส​เค็ม​นํา เหมาะ​สําหรับ​ผู​ชื่น​ชอบ​อาหาร​รส​จัด​ เมื่อ​ทาน​รอนๆ​ จะ​ได​สัมผัส​กับ​ครีม​ชีส​ที่​ละลาย​ใน​ปาก​พรอม​กับ

ความ​นุม​ของ​พาส​ตา

แอก​โน​ล็อตติ​ ดิ ฟุ​งจี (Agnolotti di funghi) รา​คา​ 490 บาท​++

พาส​ตาแบบ​แอก​โน​ล็อตติ​ รู​ปทรง​กลม​และ​แบ​น ​สอดไส​ดวย​ซอส​เบชา​เมล​คลุก​เคลา​กับ​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ และ​เห็ด​ชิ​ตา​เกะ​

ให​กลิ่น​หอม​หวลชวน​ลิม้​ลอง​ เพิ่ม​ความ​กลมกลอม​ของ​เมนู​น้ี​ดวย​ซอส​ครีม​ชีส​พา​เม​ซา​น ​และ​โรย​หน า​ดวย​วอ​ลนัท

เมนู​น้ี​ทาน​งาย​เหมาะ​สําหรับ​ผู​ชอบ​รับ​ประทาน​ชีส​ที่​ไม​เขม​ขน​มาก​นัก

เมนู​ฟาก็​อตติ​ ดิ แอ​สพารา​จี​ เอ​ ทา​เลจิ​โอ (Fagotti di Asparagi e Taleggio) รา​คา​ 550 บาท​++

พาส​ตาแบบ​ฟาก็​อตติ​ รู​ปทรง​นา​รัก​แตก​ตาง​จาก​พาส​ตาโดย​ทัว่​ไป​ ลักษณะ​คลาย​ถุง​ทอง​ซึ่ง​เป็น​อาหาร​วาง​ของ​ไทย​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%ae%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%94%e0%b8%9e/


สอดไส​ดวย​หนอ​ไม​ฝรัง่​และ​ชีส​ทา​เลจิ​โอ​ จาก​นัน้​จับ​จีบ​บริเวณ​ปลาย​พาส​ตาแตละ​ชิน้​ให​สวย​งาม​ เมื่อ​ปรุง​สุก​ไดที่​แลว

เสิรฟ​คู​กับ​ซอส​เพส​โต​ หรือ​ซอส​โหระพา​ คลุก​เคลา​กับ​เน้ือ​ปลา​แซลมอน​ซึ่ง​หัน่​เป็น​ชิน้​เล็กๆ​ ได​รสชาติ​ที่​ลงตัว​พรอม

กลิ่น​หอม​ของ​ใบ​โหร​ะพา

เมนู​รา​วิ​โอ​ลี​ อัลลา ​พิซซา​โอ​ลา (Ravioli alla Pizzaiola) รา​คา​ 490 บาท​++

พาส​ตาแบบ​รา​วิ​โอ​ลี​ ซึ่ง​เป็น​หน่ึง​ใน​พาส​ตาย​อด​นิยม​ รู​ปทรง​สี่เหลี่ยม​จตุ​รัส​และ​แบ​น ​สอดไส​ดวย​ชีส​มอ​สซา​เรลลา ​ชีส

พา​เม​ซา​น ​มะเขือ​เทศ​เชอ​รรี่​ และ​ออ​ริกา​โน​ เมนู​น้ี​มี​รส​เปรีย้ว​นําจาก​ซอส​มะเขือ​เทศ​เขม​ขน​ผสม​กับ​กระ​เทียม​ เมื่อ

ปรุง​สุก​จะ​ได​กลิ่น​หอม​คลาย​พิซซา

โปร​โม​ชัน่พ​าสตาทัง้​ 5 เมนู​น้ี​ จัด​ขึ้น​พิเศษ​ภายใน​เดือน​กรกฎาคม​ 2​560 น้ี​ เทา​นัน้​ ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​

10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง

หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

ที่​อยู​: อม​ารี​ ภูเก็ต​ เลข​ที่​ 2​ ถนน​หมื่น​เงิน​ ตําบล​ปา​ตอง​ อําเภอ​กะ​ทู​ จังหวัด​ภูเก็ต​ 83150


