
ลากริตตาชวนชิมเมนูอันดามันซีฟ ูดสูตรอิตาเลียน

ดื่มดํ่าบรรยากาศอันแสนโรแมนติกริมชายหาดปาตองพรอมลิม้รสหลากหลายเมนูซีฟ ูดกับโปรโมชัน่ “อันดามัน ซีฟ ูด

เฟียส (Andaman Seafood Feast)” ตลอดเดือนกรกฎาคม 2561 ณ หองอาหารลากริตตา โรงแรมอมารี ภูเก็ต

โดยเชฟแพทริเซียไดเลือกสรรอาหารทะเล ไดแก ปลาหมึก กุง ปลาทราย ปลากระพง หอยตลับ และหอยแมลงภู

ซึ่งเป็นวัตถุดิบทองถิ่นจากทะเลอันดามันเพื่อนํามาปรุงเมนูอาหารอิตาเลียนสูตรพิเศษ ไดแก

ฟริซโต มิสโต ราคา 560 บาท++

เมนูซีฟ ูดทอดกรอบโดยนําปลาหมึก กุง และปลาทราย ไปทอดจนไดความกรอบพอประมาณ และโรยหน าดวยผักซู

กีนีหัน่ฝอยซึ่งผานการทอดจนกรอบเชนกัน สามารถเลือกทานคูกับซอส 3 ชนิด ตามความชอบ ไดแก ซอสเพสโต

ซอสแซฟฟรอนมายองเนส และซอสทารทาร

คาลามารี รีเปียนี ราคา 580 บาท++

เมนูปลาหมึกยัดไสดวยไสกรอกอิตาเลียน นําไปตุนในซอสมะเขือเทศ ใหรสชาติอยางลงตัวระหวางรสเปรีย้วและเค็ม

เล็กน อย เสิรฟคูกับมันฝรัง่บดเน้ือนุมละมุน

สปิโกลา ราคา 750 บาท++

เมนูปลากระพงหมักดวยเครื่องเทศจนเขาเน้ือ นําไปอบจนไดที่และใหกลิ่นหอมหวล เสิรฟคูกับซอสกลิ่นเลมอนและ

มันฝรัง่ทอดกรอบ

สปาเก็ตตี อัลเล วองโกเล ราคา 490 บาท++

เมนูพาสตาปรุงจากสปาเก็ตตีแ้ละหอยตลับ ผัดคลุกเคลากับซอสมะเขือเทศใหรสชาติเปรีย้วพอเหมาะ

ปาเกรี เอ คอซเซ อัลลา นาโปเลตานา ราคา 590 บาท++

เมนูพาสตาปรุงจากปาเกรีซึ่งเป็นพาสตาที่มีลักษณะคลายหลอดเน้ือหนานุมและหอยแมลงภู คลุกเคลากับซอสมะเขือ

เทศใหรสชาติเผ็ดเล็กน อย เป็นเมนูยอดนิยมของเมืองนาโปลี ซึ่งเป็นเมืองทาที่ขึ้นชื่อของประเทศอิตาลี

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%99/


ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150


