
ลาก​ริ​ตตาชวน​ชิม​เมนู​อันดามัน​ซี​ฟ ูดสูตร​อิตา​เลีย​น

ดื่มดํ่าบรรยากาศ​อัน​แสน​โร​แมน​ติก​ริม​ชายหาด​ปา​ตอง​พรอม​ลิม้​รส​หลาก​หลาย​เมนู​ซี​ฟ ูดกับ​โปร​โม​ชัน่ ​“อัน​ดา​มัน​ ซี​ฟ ูด

เฟียส (Andaman Seafood Feast)” ตลอด​เดือน​กรกฎาคม​ 2​561 ณ หอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตา โรงแรม​อม​ารี​ ภูเก็ต​

โดย​เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยได​เลือกสรร​อาหาร​ทะเล​ ได​แก​ ปลา​หมึก​ กุง​ ปลา​ทราย​ ปลาก​ระ​พง​ หอย​ตลับ​ และ​หอย​แมลง​ภู​

ซึ่ง​เป็น​วัตถุดิบ​ทอง​ถิ่น​จาก​ทะเล​อันดามัน​เพื่อ​นํามา​ปรุง​เมนู​อาหาร​อิตาเลียน​สูตร​พิเศษ​ ได​แก

ฟริ​ซโต​ มิส​โต​ รา​คา​ 560 บาท​++

เมนู​ซี​ฟ ูดทอด​กรอบ​โดย​นําปลา​หมึก​ กุง​ และ​ปลา​ทราย​ ไป​ทอด​จน​ได​ความ​กรอบ​พอ​ประ​มา​ณ และ​โรย​หน า​ดวย​ผัก​ซู

กีนี​หัน่​ฝอย​ซึ่ง​ผาน​การ​ทอด​จน​กรอบ​เชน​กัน​ สามารถ​เลือก​ทาน​คู​กับ​ซอส​ 3 ชนิด​ ตาม​ความ​ชอบ​ ได​แก​ ซอส​เพส​โต​

ซอส​แซ​ฟฟรอน​มาย​อง​เนส และ​ซอส​ทา​รทา​ร

คา​ลา​มา​รี​ รี​เปีย​นี​ รา​คา​ 580 บาท​++

เมนู​ปลาหมึก​ยัด​ไส​ดวย​ไสกรอก​อิตาเลียน​ นําไป​ตุน​ใน​ซอส​มะเขือ​เทศ​ ให​รสชาติ​อยาง​ลงตัว​ระหวาง​รส​เปรีย้ว​และ​เค็ม

เล็ก​น อย​ เสิรฟ​คู​กับ​มัน​ฝรัง่​บด​เน้ือ​นุม​ละ​มุน

สปิโก​ลา ​รา​คา​ 750 บาท​++

เมนู​ปลาก​ระ​พง​หมัก​ดวย​เครื่อง​เทศ​จน​เขา​เน้ือ​ นําไป​อบ​จน​ไดที่​และ​ให​กลิ่น​หอม​หวล เสิรฟ​คู​กับ​ซอส​กลิ่น​เลมอน​และ

มัน​ฝรัง่​ทอด​กรอ​บ

สปา​เก็​ตตี​ อัลเล วอ​งโก​เล รา​คา​ 490 บาท​++

เมนู​พาส​ตาปรุง​จาก​สปา​เก็​ตตีแ้ละ​หอย​ตลับ​ ผัด​คลุก​เคลา​กับ​ซอส​มะเขือ​เทศ​ให​รสชาติ​เปรีย้ว​พอ​เห​มาะ

ปา​เก​รี​ เอ​ คอ​ซเซ​ อัลลา ​นา​โป​เลต​านา​ รา​คา​ 590 บาท​++

เมนู​พาส​ตาปรุง​จาก​ปา​เก​รี​ซึ่ง​เป็น​พาส​ตาที่​มี​ลักษณะ​คลาย​หลอด​เน้ือ​หนา​นุม​และ​หอย​แมลง​ภู​ คลุก​เคลา​กับ​ซอส​มะเขือ

เทศ​ให​รสชาติ​เผ็ด​เล็ก​น อย​ เป็น​เมนู​ยอด​นิยม​ของ​เมือง​นา​โป​ลี​ ซึ่ง​เป็น​เมือง​ทา​ที่​ขึ้น​ชื่อ​ของ​ประ​เทศ​อิตา​ลี

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%99/
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