
ลากริตตาชวนชิมเมนูซีฟ ูดสูตรเด็ดสไตลอิตาเลียน

หองอาหารลากริตตาชวนสัมผัสบรรยากาศริมอาวป าตองพรอมลิม้ลองเมนูอาหารซีฟ ูดสไตลอิตาเลียนกับโปรโมชัน่

“มารินารา (Marinara)” เชฟแพทริเซียรังสรรคหลากหลายเมนูซึ่งปรุงจากปูหิมะญี่ป ุน หอยตลับ กุงลายเสือ เมน

ล็อบสเตอร และปลาหิมะฮาวาย พรอมเสิรฟตลอดเดือนกันยายน 2560 ไดแก

ค็อกเทล ดิ แกรนคิโอ จาโปเนเซ (Cocktail di Granchio Giapponese) ราคา 480 บาท++

เมนูค็อกเทลสําหรับเรียกน้ํายอยซึ่งมีสวนผสมหลักคือเน้ือปูหิมะนําเขาจากประเทศญี่ป ุน เน้ือปูมีความสดและรสหวา

น ทานคูกับซอสสูตรพิเศษซึ่งเดนในรสชาติเปรีย้วหวานตัดกับความเค็มของไขปลาแซลมอน และตกแตงดวยผักสด

ตามฤดูกาลกอนนําเสิรฟ

เฟรโกลา อัลเล วอนโกเล (Fregola alle Vongole) ราคา 490 บาท++

เฟรโกลา เป็นพาสตาที่ขึ้นชื่อของเมืองซาดิเนีย ประเทศอิตาลี มีลักษณะเป็นกอนกลมเล็กๆ เรียกไดวาเป็นพาสตาที่

มีขนาดเล็กที่สุด และเน้ือนุม งายตอการรับประทาน ปรุงดวยการผัดคลุกเคลากับหอยตลับ เติมไวนขาว และมะเขือ

เทศเชอรรี่ลงไปคลุกเคลาพอประมาณ กอนเสิรฟโรยดวยพารสเลยสับละเอียดทําใหไดรสชาติที่อรอยลงตัวยิ่งขึ้น

ไทเกอร พรอน ราวิโอลี (Tiger Prawn Ravioli) ราคา 590 บาท++

พาสตาราวิโอลียอดนิยม สอดไสดวยเน้ือกุงลายเสือผสมกับชีสเพคอริโน กระเทียม และหอมแดงเล็กน อย เมื่อเสิรฟ

รอนๆ จะไดรสชาติที่กลมกลอมและเน้ือพาสตาที่น ุมแบบพอเหมาะ โรยหน าดวยมะเขือเทศเชอรรี่หัน่เป็นชิน้เล็กๆ

และพารสเลยสับละเอียดชวยเพิ่มสีสันของเมนูน้ี

รีซอตโต อัลลาสติเช (Risotto all’ Astice) ราคา 750 บาท++

ขาวรีซอตโตรสชาติกลมกลอมดวยเน้ือครีมนุมละมุนและเมนล็อบสเตอรเน้ือแนน ปรุงพรอมกับไวนขาวและเครื่อง

เทศนําเขาจากประเทศอิตาลี ความพิเศษของเมนูน้ีคือไดลิม้รสเมนล็อบสเตอรถึงสองสไตลในจานเดียว ทัง้สวนที่

คลุกกับขาวรีซอตโตซึ่งผานการปรุงรสและสวนที่ติดอยูกับเปลือกล็อบสเตอรใหรสหวานเน้ือแนนเต็มคํา กอน

นําเสิรฟโรยพารสเลยสับเล็กน อยชวยเพิ่มกลิ่นหอมหวนชวนรับประทาน

ฮาวายเอี้ยน สโนว ฟิช ไอ ฟุงกี (Hawaiian Snow Fish ai Funghi) ราคา 950 บาท++

เมนูเน้ือปลาหิมะนําเขาจากฮาวาย มีความกรอบนอกนุมใน หอดวยแพนเซ็ตตา (เบคอนอิตาเลียน) ซึ่งมีรสเค็มเล็ก

น อย เสิรฟพรอมกับผักนานาชนิด อาทิ เห็ดพอชินีรสมันและเค็ม เน้ือฟักทองบดรสหวาน ถัว่ฝักกลม และมะเขือเทศ

เชอรรี่ยางรสเปรีย้ว เป็นเมนูที่มีรสชาติกลมกลอมและอุดมไปดวยคุณคาทางโภชนการสูง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f/


ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150


