
ลาก​ริ​ตตาชวน​ชิม​เมนู​ซี​ฟ ูดสูตร​เด็ด​สไตล​อิตา​เลีย​น

หอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตาชวน​สัมผัส​บรรยากาศ​ริม​อาว​ป า​ตอง​พรอม​ลิม้​ลอง​เมนู​อาหาร​ซี​ฟ ูดสไตล​อิตาเลียน​กับ​โปร​โม​ชัน่

“ม​าริ​นา​รา (Marinara)” เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยรังสรรค​หลาก​หลาย​เมนู​ซึ่ง​ปรุง​จาก​ปู​หิมะ​ญี่ป ุน​ หอย​ตลับ​ กุง​ลาย​เสือ​ เมน

ล็อบสเตอร​ และ​ปลา​หิมะ​ฮาวาย​ พ​รอม​เสิรฟ​ตลอด​เดือน​กันยายน​ 2​560 ได​แก

ค็อกเทล​ ดิ แก​รน​คิโอ​ จา​โป​เนเซ (Cocktail di Granchio Giapponese) รา​คา​ 480 บาท​++

เมนู​ค็อกเทล​สําหรับ​เรียก​น้ํายอย​ซึ่ง​มี​สวน​ผสม​หลัก​คือ​เน้ือ​ปู​หิมะ​นําเขา​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​ เน้ือ​ปู​มี​ความ​สด​และ​รส​หวา

น ​ทาน​คู​กับ​ซอส​สูตร​พิเศษ​ซึ่ง​เดน​ใน​รสชาติ​เปรีย้ว​หวาน​ตัด​กับ​ความ​เค็ม​ของ​ไขปลา​แซ​ลม​อน ​และ​ตกแตง​ดวย​ผัก​สด

ตาม​ฤดูกาล​กอน​นําเสิ​รฟ

เฟรโก​ลา ​อัลเล วอน​โก​เล (Fregola alle Vongole) รา​คา​ 490 บาท​++

เฟรโก​ลา ​เป็น​พาส​ตาที่​ขึ้น​ชื่อ​ของ​เมือง​ซา​ดิเนีย​ ประเทศ​อิตาลี​ มี​ลักษณะ​เป็น​กอน​กลม​เล็กๆ​ เรียก​ได​วา​เป็น​พาส​ตาที่

มี​ขนาด​เล็ก​ที่​สุด​ และ​เน้ือ​นุม​ งาย​ตอ​การ​รับ​ประ​ทา​น ​ปรุง​ดวย​การ​ผัด​คลุก​เคลา​กับ​หอย​ตลับ​ เติม​ไวน​ขาว​ และ​มะเขือ

เทศ​เชอ​รรี่​ลง​ไป​คลุก​เคลา​พอ​ประ​มา​ณ กอน​เสิรฟ​โรย​ดวย​พาร​สเลยสับ​ละเอียด​ทําให​ได​รสชาติ​ที่​อรอย​ลงตัว​ยิ่ง​ขึ้น

ไท​เกอร​ พ​รอ​น ​รา​วิ​โอ​ลี (Tiger Prawn Ravioli) รา​คา​ 590 บาท​++

พาส​ตารา​วิ​โอ​ลี​ยอด​นิ​ยม​ สอดไส​ดวย​เน้ือ​กุง​ลาย​เสือ​ผสม​กับ​ชีส​เพ​คอ​ริ​โน​ กระ​เทียม​ และ​หอมแดง​เล็ก​น อย​ เมื่อ​เสิรฟ

รอนๆ​ จะ​ได​รสชาติ​ที่​กลมกลอม​และ​เน้ือ​พาส​ตาที่​น ุม​แบบ​พอ​เห​มา​ะ โรย​หน า​ดวย​มะเขือ​เทศ​เชอ​รรี่​หัน่​เป็น​ชิน้​เล็กๆ​

และ​พาร​สเลยสับ​ละเอียด​ชวย​เพิ่ม​สีสัน​ของ​เมนู​น้ี

รี​ซอ​ตโต​ อัลลา​สติ​เช (Risotto all’ Astice) รา​คา​ 750 บาท​++

ขาว​รี​ซอ​ตโต​รสชาติ​กลมกลอม​ดวย​เน้ือ​ครีม​นุม​ละมุน​และ​เมน​ล็อบสเตอร​เน้ือ​แน​น ​ปรุง​พรอม​กับ​ไวน​ขาว​และ​เครื่อง

เทศ​นําเขา​จาก​ประเทศ​อิตาลี​ ควา​มพิเศษ​ของ​เมนู​น้ี​คือ​ได​ลิม้​รส​เมน​ล็อบสเตอร​ถึง​สอง​สไตล​ใน​จาน​เดียว​ ทัง้​สวน​ที่

คลุก​กับขาว​รี​ซอ​ตโต​ซึ่ง​ผาน​การ​ปรุง​รส​และ​สวน​ที่​ติด​อยู​กับ​เปลือก​ล็อบสเตอร​ให​รส​หวาน​เน้ือ​แนน​เต็ม​คํา กอน

นําเสิรฟ​โรย​พาร​สเลยสับ​เล็ก​น อย​ชวย​เพิ่ม​กลิ่น​หอมหวน​ชวน​รับ​ประ​ทาน

ฮา​วาย​เอี้​ยน ​สโน​ว ฟิช ไอ​ ฟุ​งกี (Hawaiian Snow Fish ai Funghi) ราคา​ 9​50 บาท​++

เมนู​เน้ือ​ปลา​หิมะ​นําเขา​จาก​ฮา​วาย​ มี​ความ​กรอบ​นอก​นุม​ใน​ หอ​ดวย​แพน​เซ็ตตา​ (เบคอน​อิตาเลียน​) ซึ่ง​มี​รส​เค็ม​เล็ก

น อย​ เสิรฟ​พรอม​กับ​ผัก​นานา​ชนิด​ อาทิ​ เห็ด​พอ​ชิ​นี​รส​มัน​และ​เค็ม​ เน้ือ​ฟักทอง​บด​รส​หวา​น ​ถัว่​ฝัก​กลม​ และ​มะเขือ​เทศ

เชอ​รรี่​ยาง​รส​เปรีย้ว​ เป็น​เมนู​ที่​มี​รสชาติ​กลมกลอม​และ​อุดม​ไป​ดวย​คุณคา​ทาง​โภชน​การ​สูง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f/


ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

ที่​อยู​: อม​ารี​ ภูเก็ต​ เลข​ที่​ 2​ ถนน​หมื่น​เงิน​ ตําบล​ปา​ตอง​ อําเภอ​กะ​ทู​ จังหวัด​ภูเก็ต​ 83150


