
ลากริตตาชวนชิมพาสตาและชีสตนตํารับความอรอย

สไตลอิตาเลียน

สัมผัสประสบการณความอรอยของตนตํารับอาหารอิตาเลียนกับเมนูพาสตาซึ่งปรุงจากชีสรสเลิศตลอดเดือน

กุมภาพันธ 2563 ณ หองอาหารลากริตตา โรงแรมอมารี ภูเก็ต เชฟแพทริเซียเชิญชวนคนรักชีสลิม้ลองชีสยอดนิยม

จากเมืองตางๆ ของประเทศอิตาลี ไดแก ชีสฟิโอเร ซารโด จากซารดิเนีย ชีสกอรกอนโซลา จากลอมบารดี ชีส

บัฟฟาโล มอซซาเรลลา จากแคมพาเนีย ชีสคาสเทลแมกโน จากเพียดมอนต ชีสมาสคารโปเน และชีสเพคอริโน โร

มาโน จากลาซิโอ กรุงโรม ชีสเหลาน้ีไดถูกนํามาปรุงคูกับพาสตาหาชนิด ไดแก

คูลารจิโอเนส ราคา 490 บาท++

เมนูพาสตาแบบโฮมเมดสอดไสมันฝรัง่และชีสฟิโอเร ซารโดจากเมืองซารดิเนีย คลุกเคลากับซอสมะเขือเทศ ตกแตง

จานดวยใบสะระแหน เป็นเมนูแนะนําสําหรับผูไมทานเน้ือสัตว

ย็อคคิ ดิ สปินาซิ อัล กอรกอนโซลา ราคา 510 บาท++

เมนูพาสตาแบบโฮมเมด เน้ือพาสตาผสมผักโขมคลุกเคลากับชีสกอรกอนโซลาจากเมืองลอมบารดี ชีสชนิดน้ีเป็นหน่ึง

ในชีสที่ไดรับความนิยมจากนักชิมทัว่โลก เป็นเมนูแนะนําสําหรับผูไมทานเน้ือสัตว

แพชเชอรี อัลลา ซอรเรนตินา ราคา 550 บาท++

เมนูพาสตาแพชเชอรีมีลักษณะเป็นหลอดหนาขนาดสัน้ คลุกเคลากับชีสบัฟฟาโล มอซซาเรลลาจากเมืองแคมพาเนีย
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และซอสมะเขือเทศเขมขน ตกแตงจานดวยใบสะระแหน เป็นเมนูยอดนิยมของประเทศอิตาลี และเหมาะสําหรับผู

ไมทานเน้ือสัตว

ย็อคคิ อัล คาสเทลแมกโน ราคา 590 บาท++

เมนูพาสตาย็อคคิแบบโฮมเมดสอดไสดวยชีสคาสเทลแมกโนจากเมืองเพียดมอนต คลุกเคลากับฟองดูวซึ่งปรุงจาก

ชีสพาเมซาน เสิรฟพรอมกับลูกแพรฝานบางๆ ราดดวยน้ําผึ้งและโรยผงฮาเซลนัท เป็นเมนูแนะนําสําหรับผูไมทาน

เน้ือสัตว คาสเทลแมกโนเป็นหมูบานเล็กๆ ตัง้อยูบริเวณเทือกเขาเพียดมอนต มีจํานวนประชากร 300 คน อาศัยอยู

ณ หมูบานแหงน้ี ประกอบอาชีพหลักคือการผลิตชีสคาสเทลแมกโน ซึ่งไดชื่อวาเป็นหน่ึงในราชาแหงชีส

สปาเก็ตตี เดล เลโอเน ไอ แกมเบอรี ราคา 610 บาท++

เมนูพาสตาแบบสปาเก็ตตีค้ลุกเคลากับกุง ชีสมาสคารโปเน และชีสเพคอริโน โรมาโน ซึ่งเป็นชีสยอดนิยมจากเมือง

ลาซิโอ กรุงโรม

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150


