
ลาก​ริ​ตตาชวน​ชิม​พาส​ตาและ​ชีส​ตน​ตํารับ​ความ​อรอย

สไตล​อิตา​เลีย​น

สัมผัส​ประสบการณ​ความ​อรอย​ของ​ตน​ตํารับ​อาหาร​อิตาเลียน​กับ​เมนู​พาส​ตาซึ่ง​ปรุง​จาก​ชีส​รส​เลิศ​ตลอด​เดือน

กุมภาพันธ​ 2​563 ณ หอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตา โรงแรม​อม​ารี​ ภูเก็ต​ เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยเชิญ​ชวน​คน​รัก​ชีส​ลิม้​ลอง​ชีส​ยอด​นิยม

จาก​เมือง​ตางๆ​ ของ​ประเทศ​อิตาลี​ ได​แก​ ชีส​ฟิโอ​เร ซาร​โด​ จาก​ซารดิเนีย​ ชีส​กอ​รกอ​นโซ​ลา ​จาก​ลอม​บาร​ดี​ ชีส

บัฟฟาโล ​มอ​ซซา​เรลลา ​จาก​แคม​พา​เนีย​ ชีส​คาส​เท​ลแมก​โน​ จาก​เพี​ยดม​อนต ชีส​มาส​คา​รโป​เน ​และ​ชีส​เพ​คอ​ริ​โน​ โร

มา​โน​ จาก​ลา​ซิ​โอ​ กรุง​โรม​ ชีส​เหลา​น้ี​ได​ถูก​นํามา​ปรุง​คู​กับ​พาส​ตาหา​ชนิด​ ได​แก

คู​ลา​รจิ​โอ​เนส รา​คา​ 490 บาท​++

เมนู​พาส​ตาแบบ​โฮม​เมด​สอดไส​มัน​ฝรัง่​และ​ชีส​ฟิโอ​เร ซาร​โด​จาก​เมือง​ซารดิเนีย​ คลุก​เคลา​กับ​ซอส​มะเขือ​เทศ​ ตกแตง

จาน​ดวย​ใบ​สะ​ระ​แห​น เป็น​เมนู​แนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

ย็อคคิ ดิ สปินา​ซิ​ อัล กอ​รกอ​นโซ​ลา ​รา​คา​ 510 บาท​++

เมนู​พาส​ตาแบบ​โฮม​เมด​ เน้ือ​พาส​ตาผสม​ผัก​โขม​คลุก​เคลา​กับ​ชีส​กอ​รกอ​นโซลา​จาก​เมือง​ลอม​บาร​ดี​ ชีส​ชนิด​น้ี​เป็น​หน่ึง

ใน​ชีส​ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​จาก​นัก​ชิม​ทัว่​โลก​ เป็น​เมนู​แนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

แพ​ชเชอ​รี​ อัลลา ​ซอ​รเรน​ติ​นา​ รา​คา​ 550 บาท​++

เมนู​พาส​ตาแพ​ชเชอ​รี​มี​ลักษณะ​เป็น​หลอด​หนา​ขนาด​สัน้​ คลุก​เคลา​กับ​ชีส​บัฟฟาโล ​มอ​ซซา​เรลลา​จาก​เมือง​แคม​พา​เนีย​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b9%81/


และ​ซอส​มะเขือ​เทศ​เขม​ขน​ ตกแตง​จาน​ดวย​ใบ​สะ​ระ​แห​น เป็น​เมนู​ยอด​นิยม​ของ​ประเทศ​อิตาลี​ และ​เหมาะ​สําหรับ​ผู

ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

ย็อคคิ อัล คาส​เท​ลแมก​โน​ รา​คา​ 590 บาท​++

เมนู​พาส​ตาย็อคคิแบบ​โฮม​เมด​สอดไส​ดวย​ชีส​คาส​เท​ลแมก​โน​จาก​เมือง​เพี​ยดม​อนต คลุก​เคลา​กับ​ฟอง​ดู​วซึ่ง​ปรุง​จาก

ชีส​พา​เม​ซา​น ​เสิรฟ​พรอม​กับ​ลูก​แพร​ฝาน​บาง​ๆ ราด​ดวย​น้ําผึ้ง​และ​โรย​ผง​ฮา​เซล​นัท เป็น​เมนู​แนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน

เน้ือ​สัตว​ คาส​เท​ลแมก​โน​เป็น​หมูบาน​เล็กๆ​ ตัง้​อยู​บริเวณ​เทือก​เขา​เพี​ยดม​อนต มี​จํานวน​ประชา​กร​ 300 คน​ อาศัย​อยู​

ณ หมูบาน​แหง​น้ี​ ประกอบ​อาชีพ​หลัก​คือ​การ​ผลิต​ชีส​คาส​เท​ลแมก​โน​ ซึ่ง​ได​ชื่อ​วา​เป็น​หน่ึง​ใน​ราชา​แหง​ชีส

สปา​เก็​ตตี​ เดล​ เลโอ​เน ​ไอ​ แกม​เบอ​รี​ รา​คา​ 610 บาท​++

เมนู​พาส​ตาแบบ​สปา​เก็​ตตีค้ลุก​เคลา​กับ​กุง​ ชีส​มาส​คา​รโป​เน ​และ​ชีส​เพ​คอ​ริ​โน​ โร​มา​โน​ ซึ่ง​เป็น​ชีส​ยอด​นิยม​จาก​เมือง

ลา​ซิ​โอ​ กรุง​โรม

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

ที่​อยู​: อม​ารี​ ภูเก็ต​ เลข​ที่​ 2​ ถนน​หมื่น​เงิน​ ตําบล​ปา​ตอง​ อําเภอ​กะ​ทู​ จังหวัด​ภูเก็ต​ 83150


