
ลาก​ริ​ตตาชวน​ชิม​ปู​อลา​สกากับ​หา​เมนู​อิตาเลียน​สุด

ฮอต

เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ย ประจําหอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตา รัง​สรรค​ 5 เมนู​อาหาร​อิตาเลียน​สุด​พิเศษ​ใน​เดือน​พฤษภาคม​ 2​560 โดย

การ​ผสม​ผสาน​เมนู​อิตาเลียน​แบบ​ดัง้เดิม​และ​ปู​อลา​สกา ปู​ขนาด​ยักษ​ซึ่ง​ขึ้น​ชื่อ​ใน​เรื่อง​ของ​ความ​สด

รสชาติ​หวา​น ​และ​เน้ือ​นุม​ฟู​ขนาด​พอดี​คํา เมื่อ​นํามา​คลุก​เคลา​กับ​เครื่อง​เทศ​นําเขา​จาก​ประ​เทศ​อิตา​ลี

จึง​ได​รสชาติ​อัน​แสนกล​มก​ลอ​มนา​ลิม้​ลอง​ ได​แก

เมนู​ค็อกเทล​ ดิ พอ​ลพา​ ดิ แก​รน​ชิ​โอ (Cocktail di Polpa di Granchio)

อาหาร​เรียก​น้ํายอย​ที่​ขึ้น​ชื่อ​ใน​ประเทศ​อิตาลี​ ผสม​ผสาน​รส​หวาน​จาก​เน้ือ​ปู​อลา​สกา มาย​อง​เนสสูต​รพิ​เศษ

อโว​คา​โด​ และ​ไขปลา​แซ​ลม​อน ​รา​คา​ 550 บาท​++

เมนู​อิน​ซา​ลา​ตา​ ดิ แก​รน​ชิ​โอ​ เอ​ กอ​รกอ​นโซล​า (Insalata di Granchio e Gorgonzola)

สลัด​ผัก​สี​เขียว​คลุก​เคลา​ดวย​เน้ือ​ปู​อลา​สกา กีวี​ ชีส​กอ​รกอ​นโซ​ลา ​วอ​ลนัท

และ​ซอส​ซา​ลม​อริ​กลิ​โอ​ รา​คา​ 520 บาท​++

เมนู​เฟตตู​ชิ​นี​ อัลลา ​พอ​ลพา​ ดิ แก​รน​ชิ​โอ (Fettucine alla Polpa di Granchio)

โฮม​เมด​พาส​ตา​แบบ​เฟตตู​ชิ​นี​รส​เผ็ด​รอน​ ผัด​ดวย​น้ํามัน​มะกอก​บริสุทธิ ์​ และ​ปรุง​รส​ดวย​มะเขือ​เทศ​ชนิด​พิเศษ

พริก​แหง​ เคเปอร​ ใบ​โหระพา​ ชีส​พี​คอ​ริ​โน​ และ​เติม​เน้ือ​ปู​อลา​สกาผัด​คลุก​เคลา​ให​เขา​กัน​ รา​คา​ 620 บาท​++

เมนู​รี​ซอ​ตโต​ อัลลา ​ครีม​า ดิ แก​รน​ชิ​โอ (Risotto alla Crema di Granchio)

ขาว​รี​ซอ​ตโต​เน้ือ​นุม​ผสม​กับ​เน้ือ​ปู​อลา​สกา ปรุง​ดวย​รส​ดวย​กระ​เทียม​ ไวน​ขาว

และ​ชีส​พา​มี​ซา​น ​รา​คา​ 620 บาท​++

เมนู​พิซซา​ อัลลา ​พอ​ลพา​ ดิ แก​รน​ชิ​โอ​ เอ​ แซ​ลโม​เน ​แอ​ฟฟู​มิ​คา​โต
(Pizza alla Polpa di Granchio e Salmone Affumicato)
พิซซา​แผน​บาง​กรอบ​นอก​นุม​ใน​เสิรฟ​บน​ถาด​ไม​ขนาด​ใหญ​ หน า​พิซซา​โรย​ดวย​เน้ือ​ปู​อลา​สกา

เน้ือ​ปลา​แซลมอน​รม​ควัน​ ซู​กินี​ หรือ​แตงกวา​ฝรัง่​ และ​ชีส​มอ​ซซา​เรลลา ​รา​คา​ 550 บาท​++

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%81/
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