
ลากริตตาชวนฉลองเทศกาลสงทายปีกับเมนูซีฟ ูด

ตอนรับเทศกาลรื่นเริงสงทายปีเกา หองอาหารลากริตตานําเสนอโปรโมชัน่สําหรับผูชื่นชอบเมนูซีฟ ูด โดยเชฟแพทริ

เซียไดรังสรรคหลากหลายเมนู อาทิ สลัด พาสตา และรีซอตโต ซึ่งปรุงจากสองวัตถุดิบหลัก ไดแก ปูอลาสกา และกุง

ล็อบสเตอรนําเขาจากประเทศแคนาดา เมนูพิเศษพรอมเสิรฟถึงวันที่ 31 ธันวาคม 2560 น้ี

อินซาลาตา ดิ แกรนคิโอ (Insalata di Granchio) ราคา 980 บาท++

สลัดปูอลาสกาเน้ือนุมรสหวาน คลุกเคลากับหอมแดงแผนบางๆ มันฝรัง่หัน่สี่เหลี่ยมลูกเตา เคเปอร มะเขือเทศเชอรรี่

ปรุงรสดวยน้ํามะนาว ออริกาโน และน้ํามันมะกอกบริสุทธิ ์

อินซาลาตา ดิ มาเร (Insalata di Mare) ราคา 1,180 บาท++

เมนูสลัดซึ่งประกอบดวยเน้ือกุงล็อบสเตอรแคนาดา และเน้ือปูอลาสกา ถูกนํามาจัดวางอยางโดดเดน ราดดวยน้ําสลัด

สูตรพิเศษ กอนตกแตงจานใหสวยงามดวยไขปลาแซลมอน และบีทรูท

แพชเชอรี อัล แอสไทซ (Paccheri all’Astice) ราคา 1,080 บาท++

พาสตาเน้ือหนานุมแบบแพชเชอรี ผัดคลุกเคลากับกุงล็อบสเตอรแคนาดา ซูกินี ชีสเพคอริโน และซอสมะเขือเทศ

ริซอตโต อัลลา พอลปา ดิ แกรนคิโอ เอ ฟุงกี พอชินี (Risotto alla Polpa di Granchio e Funghi Porcini) ราคา

980 บาท++

ขาวรีซอตโตรสกลมกลอมจากเน้ือปูอลาสกา เห็ดพอชินี และชีสพาเมซาน

เฟตตูชินี อัล แอสไทซ พอลปา ดิ แกรนคิโอ เอ วอนโกเล คอน อรูโคลา เอ พิสแทคชิ

(Fettucine all’Astice Polpa di Granchio e Vongole con Arucola e Pistacchi) ราคา 1,280 บาท++

โฮมเมดพาสตาแบบเฟตตูชินีผัดกับกุงล็อบสเตอรแคนาดา ปูอลาสกา หอยตลับ นําเพสโตและถัว่พิสตาชิโอบดล

ะเอียดคลุกเคลาใหเขากันแลวตกแตงดวยผักร็อคเก็ต

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150
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