
ลาก​ริ​ตตาจัด​โปร​โม​ชั่นพ​าสตาเดือน​มีนาคม​กับ​โฮม

เมด​ย็อคคิ

เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ย ประจําหอง​อาหาร​ลาก​ริ​ตตา โรงแรม​อม​ารี​ ภูเก็ต​ ปรุง​เมนู​โฮม​เมด​พาส​ตาแบบ​ย็อคคิพรอม​เสิรฟ​ตลอด

เดือน​มีนาคม​ 2​561 เมนู​ย็อคคิสูตร​พิเศษ​น้ี​จับ​คู​กับ​ซอส​ 5 รส​ ซึ่ง​ปรุง​จาก​วัตถุดิบ​ที่​หลาก​หลาย​ อาทิ​ ไสกรอก

อิตาเลียน​ ซี่โครง​หมู​ ชีส​มอ​ซซา​เรลลา ​ชีส​พา​เม​ซา​น ​ชีส​กอ​รกอ​นโซ​ลา ​เน้ือ​วา​กิว และ​กุง​ลาย​เสือ

ย็อคคิ คอ​น ​ซา​ลซิ​สเซ​ เอ​ สปัน​ทา​ทู​เร รา​คา​ 490 บาท​++

โฮม​เมด​พาส​ตาแบบ​ย็อคคิคลุก​เคลา​กับ​ซี่โครง​หมู​และ​ไสกรอก​อิตาเลียน​มี​รสชาติ​เค็ม​เล็ก​น อย​ ซึ่ง​เขา​กัน​ได​ดี​กับ​ซอส

ซึ่ง​มี​รส​เปรีย้ว​และ​เผ็ด​พอ​ประมาณ​ พ​าสตาสูตร​น้ี​มี​ตน​กําเนิด​จาก​กรุง​โรม​ ประ​เทศ​อิตา​ลี

ย็อคคิ อัลลา ​ซอ​รเร็นติ​นา​ รา​คา​ 470 บาท​++

โฮม​เมด​พาส​ตาแบบ​ย็อคคิจาก​เมือง​ซอ​รเร็นโต​ ประเทศ​อิตาลี​ ปรุง​ดวย​สวน​ผสม​ที่​ลงตัว​จาก​ชีส​มอ​ซซา​เรลลา ​ชีส​พา

เม​ซา​น ​และ​ซอส​มะเขือ​เทศ​เขม​ขน​ เป็น​เมนู​ซึ่ง​เชฟ​แพ​ทริ​เซี​ยแนะนําสําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

ย็อคคิ อัล กอ​รกอ​นโซ​ลา ​รา​คา​ 490 บาท​++

โฮม​เมด​พาส​ตาแบบ​ย็อคคิคลุก​เคลา​ดวย​ซอส​ซึ่ง​ทําจาก​ชีส​กอ​รกอ​นโซ​ลา ​ให​กลิ่น​หอม​และ​รสชาติ​ชีส​ที่​เขม​ขน​ เหมาะ

สําหรับ​ผู​ไม​ทาน​เน้ือ​สัต​ว

ย็อคคิ อัล บรา​ซา​โต​ รา​คา​ 690 บาท​++

โฮม​เมด​พาส​ตาแบบ​ย็อคคิเสิรฟ​คู​กับ​กับ​เน้ือ​วา​กิวซึ่ง​ผาน​การ​ตุน​ให​สุก​อยาง​ชาๆ​ จน​ไดที่​แลว​เติม​ไวน​แดง​และ​เครื่อง

เทศ​อื่นๆ​ เพื่อ​ปรุง​ให​ได​รสชาติ​ซอส​ที่​เขม​ขน​ เป็น​อีก​หน่ึง​เมนู​แนะนําของ​เชฟ​แพ​ทริ​เซีย

ย็อคคิ อัลเล แมซซาน​โคล​เล รา​คา​ 750 บาท​++

โฮม​เมด​พาส​ตาแบบ​ย็อคคิเสิรฟ​คู​กับ​กุง​ลาย​เสือ​ตัว​โต​เน้ือ​แนน​เต็ม​คํา ซึ่ง​เขา​กัน​ได​ดี​กับ​ครีม​ซอส​ซึ่ง​มี​สวน​ผสม​หลัก

จาก​ซอส​มะเขือ​เทศ​ พ​ริก​ และ​กระ​เทียม​ ให​รสชาติ​เผ็ด​จัด​จา​น

ราคา​ดัง​กลาว​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 เปอร​เซ็น​ต และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7 เปอร​เซ็น​ต

ขอ​กําหนด​และ​เงื่อนไข​อาจ​เปลี่ยนแปลง​ได​โดย​ไม​แจง​ให​ทราบ​ลวง​หน า

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ไดที่​หมาย​เลข​ +66 (0) 7634 0112 อี​เมล lagritta@amari.com

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%9e/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%9e/


เยี่ยม​ชม​เพจ​เฟส​บุค​ที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือ​เว็บ​ไซ​ต www.lagritta.com

ที่​อยู​: อม​ารี​ ภูเก็ต​ เลข​ที่​ 2​ ถนน​หมื่น​เงิน​ ตําบล​ปา​ตอง​ อําเภอ​กะ​ทู​ จังหวัด​ภูเก็ต​ 83150


