
รา​น TOCTOC จาก​กรุง​โซล​ ควา​ตําแหนง​ราน​อาหาร

ที่​นา​จับตา​มอง​ โดย​มิ​เอ​เล ใน​งาน​ประกาศ​รางวัล​ 50

ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย

ราน​อา​หาร “TocToc” จาก​กรุง​โซล​ ประเทศ​เกาหลี​ใต​ เป็น​ผู​ควา​รางวัล​ “ราน​อาหาร​ที่​นา​จับตา​มอง​ โดย​มิ​เอ​เล”

(Miele One to Watch) ประจําปี​ 2​017 ไป​ครอง​ได​สําเร็จ​ รางวัล​ “ราน​อาหาร​ที่​นา​จับตา​มอง​ โดย​มิ​เอ​เล” ได​รับ​การ

คัด​เลือก​โดย​คณะ​ผู​จัด​งา​น ​50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ รวม​กับ​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​อาหาร​จาก​ภูมิภาค​ตาง​ ๆ เพื่อ

มอบ​ให​แก​ราน​อาหาร​ที่​ไม​อยู​ใน​ลิ​สต 50 อันดับ​ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ แต​ฉาย​แวว​โดด​เดน​จน​เป็น​ที่​ยอมรับ

ใน​ฐานะ​ดาว​จรัส​แสง​ดวง​ใหม​แหง​วงการ​อาหาร​เอ​เชีย

คิม แด​ชุ​น ​เชฟ​เจาของ​รา​น TocToc จะ​เขา​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​น้ี​อยาง​เป็น​ทาง​การ​ ใน​งาน​ประกาศ​ผล​รางวัล​ 50

ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ครัง้​ที่​ 5 สนับสนุน​โดย​ซา​น ​เปล​เลก​ริ​โน​ และ​อัคควา​ ปัน​นา​ ใน​คํ่าคืน​ของ​วัน​ที่​ 2​1

กุมภาพันธ​ 2​560 ณ โรงแรม​ดับ​บลิว​ กรุงเทพ​มหา​นคร

คิม แด​ชุ​น ​เป็น​อดีต​มือ​กล​อง​ ผู​เดิน​ทาง​มายัง​ประเทศ​ญี่ป ุน​เพื่อ​ไล​ตาม​ความ​ฝัน​ที่​จะ​เป็น​นัก​ดนตรี​ ชวง​ที่​เขา​ใช​ชีวิต

อยู​ที่​แดน​อาทิตย​อุทัย​ เชฟ​คิมก​ลับ​คน​พบ​วา​ตัว​เอง​รัก​การ​ทําอา​หาร​ จึง​ได​สมัคร​เรียน​ที่​โรงเรียน​สอน​ทําอาหาร​ใน​กรุง

โต​เกีย​ว เมื่อ​กลับ​ถึง​เกาหลี​ใน​ปี​ 2​008 เขา​ก็ได​ขัดเกลา​พัฒนา​ทักษะ​ดาน​น้ี​อยาง​ตอ​เน่ือง​ดวย​การ​ทํางาน​ที่​ราน​อาหาร

ใน​กรุง​โซล​ และ​ยัง​เรียน​รู​เกี่ยว​กับ​การ​ทําอาหาร​ฝรัง่เศส​ อิตา​เลี่ยน​ และ​ญี่ป ุน​ รวม​ถึง​งาน​ตอนรับ​และ​งาน​บริการ​ลูก

คา (Front-of-house) เพิ่ม​เติม​ดวย​ ตลอด​ระยะ​เวลา​ที่​เชฟ​คิมได​สัง่สม​ชื่อ​เสียง​และ​ฝี​มือ​ และ​เก็บ​เกี่ยว​แรง​บันดาล​ใจ

บน​เสน​ทาง​แหง​การ​รังสรรค​อา​หาร​ ประสบการณ​เหลา​น้ี​ก็ได​หลอ​หลอม​มุม​มอง​ใน​การ​ทําอาหาร​ของ​เขา​จน​กระทัง่

สามารถ​เปิด​ราน​อา​หาร TocToc ได​สําเร็จ

รา​น TocToc (มา​จาก​คําวา ‘Knock Knock’ ใน​ภาษา​ฝรัง่เศส​) ตัง้​อยู​ใน​ยาน​อัพกู​จอง​ของ​กรุง​โซล​ เปิด​ให​บริการ

ตัง้แต​เดือน​เมษายน​ ปี​ 2​013 และ​ได​รับ​เสียง​ชื่นชม​ใน​เวลา​อัน​รวดเร็ว​เกี่ยว​กับ​เมนู​อาหาร​สไตล​โม​เดิรนที่​ได​รับ​แรง

บันดาล​ใจมา​จาก​อาหาร​ฝรัง่เศส​ สวน​ใหญ​ทาง​ราน​จะ​เลือก​ใช​วัตถุดิบ​ตาม​ฤดูกาล​ที่​มี​อยู​ใน​เกา​หลี​ บรรยากาศ​สบาย​ ๆ

ภายใน​รา​น ​รวม​ถึง​การ​ตกแตง​ราน​ให​มี​กลิ่น​อาย​สไตล​คาเฟ ​ ยัง​ให​อารมณ​ที่​แตก​ตาง​จาก​เมนู​อาหาร​ชัน้​เลิศ​ที่​เชฟ

คิมบรรจง​สรางสรรค​ขึ้น​ดวย​ความ​ชํ่าชอง​ใน​ศาสตร​การ​ทําอา​หาร​ รา​น TocToc โดด​เดน​ดวย​การ​เสิรฟ​อาหาร​ซี​ฟ ูดแบบ

เกา​หลี​ ที่​ชู​เทคนิค​การ​รังสรรค​อาหาร​ที่​มี​เอกลักษณ​ของ​เชฟ​คิม รวม​ถึง​วิธี​การนําเสนอ​และ​การ​ผสม​ผสาน​แหง​รสชาติ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-toctoc-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b3%e0%b9%81/


ที่​ปรุง​ขึ้น​อยาง​พิถีพิถัน​ เพื่อ​แขก​ผู​มา​เยือน​โดย​เฉ​พาะ

เชฟ​คิม แด​ชุ​น ​กลาว​ถึง​การ​ได​รับ​รางวัล​ครัง้​น้ี​วา​ “ผม​รูสึก​ภูมิใจ​อยาง​มาก​ที่​ราน​ของ​เรา​ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​น้ี​

รางวัล​ราน​อาหาร​ที่​นา​จับตา​มอง​โดย​มิ​เอ​เล ตอกยํ้าถึง​ความ​สําเร็จ​ดาน​อาหาร​ของ​ราน​เรา​ได​เป็น​อยาง​ดี​ ทัง้​ยัง​เป็น​แรง

ผลัก​ดัน​ให​เรา​มุง​มัน่​ที่​จะ​กาว​ไป​สู​การ​เป็น​หน่ึง​ใน​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ตอ​ไป​ดวย​ครับ​”

วิ​ลเลียม​ ดรู​ว กรุป​เอดิเตอร​ของ​งา​น ​50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ กลาว​วา​ “รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม

แหง​เอเชีย​เป็น​รางวัล​ที่​จัด​ขึ้น​เพื่อ​เฟ น​หา​และ​มอบ​รางวัล​ให​แก​ผู​มี​พรสวรรค​โดด​เดน​ใน​การ​ทําอา​หาร​ รางวัล​ราน

อาหาร​ที่​นา​จับตา​มอง​โดย​มิ​เอ​เลก็​สะทอน​ถึง​แนวคิด​ดัง​กลาว​ได​เป็น​อยาง​ดี​ ใน​ชวง​ไม​กี่​ปี​ที่​ผาน​มา​ เชฟ​คิม แด​ชุน​ได

สราง​ปราก​ฎการณ​สัน่​สะเทือน​ไป​ทัว่​วงการ​ราน​อาหาร​ของ​กรุง​โซล​ ดวย​การ​รังสรรค​เมนู​อาหาร​อัน​นา​ประทับ​ใจ​ที่​ผสม

ผสาน​วัตถุดิบ​คุณภาพ​ของ​เกาหลี​เขา​ดวย​กัน​อยาง​ลงตัว​ ควา​มมุง​มัน่​ของ​ทีม​งาน​ใน​การ​สราง​ความ​เป็น​เลิศ​จน​ประสบ

ความ​สําเร็จ​ ยัง​ทําให​ราน​อา​หาร TocToc มี​คุณสมบัติ​ที่​โดด​เดน​และ​สามารถ​ที่​จะ​เขา​มา​ติด​อัน​ดับ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด

เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ใน​อนาคต​ได​ดวย​”

ทัง้​น้ี​ ราน​ที่​ได​รับ​รางวัล​ราน​อาหาร​ที่​นา​จับตา​มอง​ใน​ปี​ที่​ผา​น ๆ​ มา​ ได​แก​ รา​น Jaan จาก​สิงคโปร​ รา​น Tenku Ryugin

จาก​ฮอ​งก​ง รา​น La Yeon จาก​กรุง​โซล​ เกาหลี​ใต​ และ​ราน​โฟลคิแล​ช ใน​กรุง​โต​เกีย​ว ประเทศ​ญี่​ป ุน

มาริ​โอ​ มิ​แร​นดา กรรมการ​ผู​จัดการ​ประจําภูมิภาค​เอเชีย​ของ​มิ​เอ​เล กลาว​วา​ “เรา​ชื่นชม​ใน​ความ​คิด​สรางสรรค​ที่​เต็ม

ไป​ดวย​แรง​บันดาล​ใจ​ใหม​ ๆ ของ​เชฟ​คิม แด​ชุ​น ​การ​สรางสรรค​สิ่ง​ที่​แตก​ตาง​ถือ​เป็น​หัวใจ​สําคัญ​ของ​หลัก​การ​ที่​บริษทั

ยึดถือ​มา​โดย​ตล​อด​ นัน่​คือ​การ​สราง​สิ่ง​ที่​ดี​กวา​อยู​เส​มอ​ รางวัล​น้ี​ยัง​ตอกยํ้าถึง​ความ​สามารถ​ดาน​อาหาร​ที่​หา​ตัว​จับ​ยาก

ของ​เชฟ​ ผู​ที่​สามารถ​พัฒนา​และ​เติม​เต็ม​ประสบการณ​แหง​อาหาร​ชัน้​เลิศ​ได​อยาง​ไมรู​จบ​ ซึ่ง​สิ่ง​น้ี​ถือ​เป็น​หัวใจ​สําคัญ

ของ​แบรนด​มิ​เอ​เลและ​การ​สรางสรรค​อุปกรณ​เครื่อง​ใช​ใน​ครัว​ของ​เรา​ดวย​เชน​กัน​”

การ​รวบรวม​ราย​ชื่อ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย

ราย​ชื่อ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ จัด​ทําโดย​สมา​คม Asia’s 50 Best Restaurants Academy ซึ่ง​เป็นก​ลุม

ผูนําที่​มี​อิทธิพล​ใน​อุตสาหกรรม​ราน​อาหาร​ทัว่​ภูมิภาค​เอเชีย​กวา​ 300 ทา​น ​โดย​แตละ​ทาน​ลวน​ได​รับ​การ​เลือกสรร​มา

แลว​วา​เป็น​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​อา​หาร​ และ​ความ​คิด​เห็น​ของ​พวก​เขา​เป็น​ที่​ยอมรับ​ใน​วงการ​ราน​อาหาร​ใน​เอ​เชีย​ แตละ

ภูมิภาค​จะ​มี​คณะ​กรรมการ​ของ​ตนเอง​ซึ่ง​ประกอบ​ดวย​นัก​เขียน​และ​นัก​วิจารณ​อา​หาร​ เชฟ​ เจาของ​ราน​อา​หาร​ และ​ผู

ที่​ได​รับ​การ​ยอมรับ​วา​เป็น​ ‘นัก​ชิม​’ ​กรรมการ​แตละ​ทาน​จะ​เรียง​ลําดับ​ราน​อาหาร​ตาม​ความ​พึง​พอใจ​สูง​สุด​ โดย​อาศัย

ขอมูล​จาก​ประสบการณ​การ​ตัดสิน​ราน​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​ชวง​ 18 เดือน​ที่​ผาน​มา​เป็น​เกณฑ​ เน่ืองจาก​ไมมี​เกณฑ​การ

ตัดสิน​ที่​กําหนด​ไว​ลวง​หน า​ แต​จะ​มี​กฎ​กติกา​ใน​การ​โหวต​ที่​ตอง​ปฏิบัติ​ตาม​อยาง​เครง​ครัด

สําหรับ​ราย​ชื่อ​ใน​ปี​ 2​017 น้ี​ บริษทั​ที่​ปรึกษา​ธุรกิจ Deloitte ได​รวม​เป็น​พันธมิตร​ผู​ทําหน าที่​เป็น​กรรมการ​ตัดสิน​อิสระ

อยาง​เป็น​ทางการ​ของ Asia’s 50 Best Restaurants บริ​ษทั Deloitte ได​ดําเนิน​การ​การ​ตัดสิน​คะแนน​ตาม



กระบวนการ​ที่​กําหน​ด เพื่อ​ยืนยัน​ถึง​ความ​ซื่อตรง​และ​ความ​ถูก​ตอง​ของ​กระบวนการ​โหวต​และ​ราย​ชื่อ​ผล​การ​ตัด​สิ​น

โดย​ผล​การ​ตัดสิน​จะ​ถูก​ปิด​เป็น​ความ​ลับ​จนกวา​จะ​ถึง​กําหนดการ​ประกาศ​ราง​วัล

สําหรับ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​กระบวนการ​โหวต​เลือก​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ สามารถ​เขาไป​ดู​ได

ที่
http://www.theworlds50best.com/asia/en/our-manifesto.html

* * *
ขอมูล​สําหรับ​บร​รณ​าธิการ​:

เกี่ยว​กับ William Reed Business Media:

William Reed Business Media เป็น​เจาของ​และ​ผู​จัด​ทําราย​ชื่อ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ และ​เป็น​ผู​จัด

ทําราย​ชื่อ The World’s 50 Best Restaurants มา​ตัง้แต​ปี​ 2​002 และ​ราย​ชื่อ Latin America’s 50 Best

Restaurants (50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​ใน​ละติน​อเมริกา​) มา​ตัง้แต​เดือน​กัน​ยาย​น ​ปี​ 2​013 นอกจาก​น้ี​ ยัง​เป็น​ผูรับ

ผิด​ชอบ​แต​เพียง​ผู​เดียว​ใน​การ​จัด​งาน​ประกาศ​ตัดสิน​และ​มอบ​รางวัล​ รวบรวม​และ​ตรวจ​สอบ​คะแนน​โหวต​ และ​จัด

ทําราย​ชื่อ​ราน​อาหาร​ที่​ติด​อันดับ​ดัง​กลา​ว

ประเทศไทย​ใน​ฐานะ​เจา​ภาพ​จัด​งาน​:

อาหาร​ไทย​ถือ​เป็น​อีก​หน่ึง​เสนห​สําคัญ​ ที่​ชวย​ดึงดูด​นัก​ทอง​เที่ยว​จาก​ทัว่​โลก​ให​เดิน​ทาง​มายัง​ประเทศ​ไทย​ ดวย​เครื่อง

เทศ​และ​การ​ปรุง​รส​ที่​เขม​ขน​จัดจา​น ​ทําให​เมนู​อาหาร​ไทย​มี​ความ​กลมกลอม​ลงตัว​อยาง​พอ​ดี​ ทัง้​เมนู​ตมยํากุง​ แกง

เขียว​หวา​น ​หรือ​ผัด​ไทย​ ตาง​ก็ได​รับ​ความ​นิยม​ไป​ทัว่​โลก​ ประเทศไทย​เอง​ยัง​โดด​เดน​ใน​ดาน​ศิลปะ​อาหาร​อัน​หลาก

หลาย​ พ​รอม​นําเสนอ​สุด​ยอด​เมนู​อาหาร​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​ มนต​เสนห​อาหาร​ไทย​ชวย​ดึงดูด​ให​บรรดา​เชฟ​ชื่อ​ดัง​ระดับ

โลก​มา​รวม​ตัว​กัน​ที่​ประเทศ​แหง​น้ี​ และ​ได​พบ​กับ​วัตถุดิบ​ชัน้​เยี่ยม​มากมาย​สําหรับ​การ​ปรุง​รส​อาหาร​ชัน้​เลิศ​ ภัตตาคาร

และ​ราน​อาหาร​ชัน้​นําของ​ประเทศไทย​ได​สืบทอด​การ​ปรุง​เมนู​อาหาร​ดัง้​เดิม​ รวม​ทัง้​รังสรรค​คิดคน​เมนู​ใหม​ ๆ ทัง้​ไทย

และ​เทศ​อยาง​ตอ​เน่ือง​ ทุก​เมนู​ลวน​แลว​แต​คง​รสชาติ​เลิศ​รส​ พ​รอม​เชิญ​ชวน​ให​ทุก​คน​มา​ลิม้​ลอง​ประสบการณ​อาหาร

ไทย​ที่​มี​เสนห​และ​เอกลักษณ​อยาง​ชัด​เจน

ผู​สนับสนุน​หลัก​ของ​งาน​: ซา​น ​เปล​เลก​ริ​โน (S.Pellegrino) และ​ อัคควา​ ปัน​นา (Acqua Panna)

ซา​น ​เปล​เลก​ริ​โน (S.Pellegrino) และ​ อัคควา​ ปัน​นา (Acqua Panna) เป็น​ผู​สนับสนุน​หลัก​ใน​งาน​ประกาศ​รางวัล​

50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ โดย​ทัง้​สอง​แบรนด​ถือ​เป็น​แบรนด​น้ําแร​ธรรมชาติ​ชัน้​นําใน​วงการ​อาหาร​ชัน้​เลิศ

ระดับ​โลก​ พ​วก​เขา​ได​รวม​กัน​ถายทอด​ศิลปะ​เครื่อง​ดื่ม​สไตล​อิตาเลียน​ให​ทัว่​โลก​ได​รับ​รู​ โดย​ผสม​ผสาน​ความ​เป็น​เลิศ​

ควา​มเพลิดเพลิน​รื่น​รมย​ และ​ความ​เป็น​อยู​ที่​ดี​เขา​ไว​ดวย​กัน​อยาง​ลง​ตัว

ผู​สนับสนุน​รางวัล​: มิ​เอ​เล

มิ​เอ​เล ผู​ผลิต​เครื่อง​ใช​ไฟฟ า​ภายใน​บาน​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​ชัน้​นําของ​โลก​ อัน​ได​แก​ อุปกรณ​เครื่อง​ใช​สําหรับ​ประกอบ​อา



หาร​ อบ​ และ​น่ึง​ รวม​ถึง​อุปกรณ​ทําความ​เย็น​ เครื่อง​ชง​กาแฟ​ เครื่อง​ลาง​จา​น ​ผลิตภัณฑ​ซัก​ผา​และ​ดูแล​พื้น​ กลุม

ผลิตภัณฑ​เหลา​น้ี​ได​รับ​การ​ผลิต​เพิ่ม​เติม​เพื่อ​ใช​งาน​ควบคู​กับ​อุปกรณ​เครื่อง​ใช​ไฟฟ า​ที่​มี​การ​วาง​จําหนา​ย (Miele

Professional) มิ​เอ​เลกอ​ตัง้​ขึ้น​เมื่อ​ปี​ 1899 ที่​ประเทศ​เยอ​รม​นี​ ปัจจุบัน​มี​บริษทั​ใน​เครือ​ทัง้​สิน้​ 47 แหง​ทัว่​โลก​ ซึ่ง

รวม​ถึง​ใน​ 9​ ประเทศ​แถบ​เอ​เชีย​ ได​แก​ จี​น ​ฮอ​งก​ง อิน​เดีย​ ญี่ป ุน​ เกา​หลี​ มาเลเซีย​ สิงคโปร​ ไทย​ และ​สหรัฐ​อาหรับ​เอ

มิ​เรตส

ราย​นาม​ผู​สนับสนุน​อื่นๆ

Diners Club International ® – ผู​สนับสนุน​บริการ​ทางการ​เงิน​อยาง​เป็น​ทาง​การ​ ผู​สนับสนุน​รางวัล​ความ​สําเร็จ

สูงสุด​ดาน​อาหาร​โดย The Diners Club®แหง​เอ​เชีย

W Hotel Bangkok – พันธมิตร​ผู​ใหการ​สนับสนุน​โรงแรม​ที่พัก​และ​สถาน​ที่​จัด​งาน​อยาง​เป็น​ทาง​การ

ผล​การ​ตัดสิน​ราง​วัล

สําหรับ​ผล​การ​ตัดสิน​ใน​ปี​น้ี​ จะ​มี​การ​ประกาศ​อยาง​เป็น​ทางการ​ใน​พิธี​งาน​ประกาศ​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง

เอเชีย​ประจําปี​ 2​017 จัด​ขึ้น​ที่​กรุงเทพ​มหา​นคร​ ประเทศ​ไทย​ ใน​วัน​ที่​ 2​1 กุมภาพันธ​ 2​560 โดย​สามารถ​ติดตาม​ผล

การ​ตัดสิน​รางวัล​ได​ทาง​ชอง​ทาง​โซ​เชีย​ลมี​เดีย​ ดัง​ตอ​ไป​น้ี

• ติดตาม​เรา​ได​ทาง​ทวิ​ตเตอร​ที่: @Asias50best #Asias50best

• สามารถ​เป็น​แฟน​เพจ​ใน​เฟซบุค​ได​ที่: https://www.facebook.com/Asias50BestRestaurants

• ติดตาม​เรา​ทาง​อิน​สตา​แก​รม​ที:่ @TheWorlds50Best

• ติดตาม​ชอง​ยู​ทู​ปของ​เรา​ได​ที่: Worlds50Best

นอกจาก​น้ี​ยัง​สามารถ​รับ​ชม​พิธี​ประกาศ​ผล​รางวัล​แบบ​เรี​ยล​ไท​มผาน​เว็บ​ไซ​ต http://www.finedininglovers.com

ดวย​ความ​เอื้อเฟ้ือ​จาก​ผู​สนับสนุน​หลัก​ของ​งา​น ​ได​แก​ ซา​น ​เปล​เลก​ริ​โน​ และ​ อัคควา​ ปัน​นา

สามารถ​ติดตาม​ขาว​ประชาสัมพันธ​ใน​ภาษา​ตาง​ ๆ ได​ดัง​น้ี

ภาษา​อังกฤษ​ ภาษา​ไทย​ และ​ ภาษา​จีน​แบบ​ดัง้เดิม​และ​แบบ​ประ​ยุกต​ โดย​มี​ภาษา​ตัง้​ตน​ของ​เน้ือ​ขาว​เป็น​ภาษา​อัง​กฤษ


