
ราน​อา​หาร Masque ใน​มุม​ไบ ควา​รางวัล​ “มิ​เอ​เล

วัน​ ทู​ วอ​ทช” ประจําปี​ 2​563

ราน​อา​หาร Masque ใน​มุม​ไบ ประเทศ​อิน​เดีย​ ควา​รางวัล​ “มิ​เอ​เล วัน​ ทู​ วอ​ทช” (Miele One To Watch Award)

ประจําปี​ 2​563 จาก​เวที​ประกาศ​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย (Asia’s 50 Best Restaurants) ทัง้​น้ี​

รางวัล​มิ​เอ​เล วัน​ ทู​ วอ​ทช ตัดสิน​โดย​ผู​จัด​งาน​มอบ​รางวัล​และ​ผู​เชี่ยวชาญ​ใน​ภูมิภาค​เอ​เชีย​ และ​มอบ​ให​แก​ราน​อาหาร

ที่​ไม​ติด​อัน​ดับ​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอ​เชีย​ แต​ได​รับ​การ​จับตา​ใน​ฐานะ​ราน​อาหาร​ดาว​รุง​ใน​ภูมิ​ภาค

Prateek Sadhu เชฟ​และ​หน่ึง​ใน​เจาของ​รา​น Masque จะ​เขา​รับ​รางวัล​อยาง​เป็น​ทางการ​ใน​งาน​เลีย้ง​อาหาร​คํ่าพิเศษ

ซึ่ง​จัด​ขึ้น​ที่​ราน​ใน​คํ่าคืน​น้ี​ (5 มี​นา​คม​) โดย​มี​แขก​มากมาย​เขา​รวม​งา​น ​ทัง้​เชฟ​ชื่อ​ดัง​ สื่อ​มวล​ชน​ และ​แขก​วี​ไอ​พี​จาก

แวดวง​อาหาร​ของ​อิน​เดีย

ราน​อา​หาร Masque เปิด​บริการ​ครัง้​แรก​ใน​ปี​ 2​559 และ​สราง​จุด​เดน​ใน​ฐานะ​ราน​อาหาร​สุด​หรู​ที่​ใช​วัตถุดิบ​สด​ใหม​จาก

ฟารม​แหง​แรก​ที่​นําแนว​คิด “Tasting Menu” มา​สู​อิน​เดีย

“Masque มุง​มัน่​ที่​จะ​กําหนด​นิยาม​ใหม​ของ​อาหาร​อิน​เดีย​” เชฟ Sadhu อธิ​บาย​ “สําหรับ​เรา​ มัน​ไมใช​แค​การ​ปรุง

อาหาร​ดวย​สูตร​ดัง้เดิม​แลว​อาศัย​การ​จัด​จาน​ให​ดู​แปลก​ใหม​ แต​เป็นการ​กลับ​ไป​ทบทวน​สูตร​ดัง้เดิม​อยาง​มี​เป า​หมาย​

และ​คนหา​วิธี​การ​ผสม​ผสาน​วัฒนธรรม​ที่​แตก​ตาง​กัน​ การ​ได​รับ​รางวัล​มิ​เอ​เล วัน​ ทู​ วอ​ทช เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​ให​เรา

เดิน​หน า​แสวงหา​สิ่ง​ใหม​ ๆ บน​เสน​ทาง​น้ี​ตอ​ไป”

สําหรับ​ราน​อาหาร​ที่​เคย​ได​รับ​รางวัล​วัน​ ทู​ วอ​ทช ได​แก Florilege จาก​โต​เกีย​ว (2559), TocToc จาก​โซล (2560),

Toyo Eatery จาก​มะ​นิ​ลา ​(2561) และ JL Studio จาก​ไตหวัน​ (2562)

William Drew ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​คอน​เท​นตของ Asia’s 50 Best Restaurants กลาว​เสริม​วา​ “เมนู​ของ​รา​น

Masque คัด​สรร​วัตถุดิบ​อยาง​ดี​ และ​ตอกยํ้าความ​หลาก​หลาย​ของ​ผลผลิต​ใน​ทอง​ถิ่น​ สวน​การ​จัด​จาน​อยาง​สรางสรรค

และ​การนําเสนอ​วัฒนธรรม​อาหาร​อยาง​ครอบคลุม​ก็​สะทอน​ถึง​วิสัย​ทัศน​อัน​กวาง​ไกล​ของ​เชฟ Sadhu”

“เรา​ยินดี​ที่​ได​มอบ​รางวัล​มิ​เอ​เล วัน​ ทู​ วอ​ทช ประจําปี​น้ี​ให​แก​เชฟ Prateek Sadhu และ​ทีม​งาน​ของ​รา​น Masque”

Mario Miranda กรรมการ​ผู​จัดการ​ประจําภูมิภาค​เอ​เชีย​ บริษทั​ มิ​เอ​เล กลาว​ “ความ​มุง​มัน่​ใน​การ​กาว​ขาม​ขีด​จํากัด

ของ​ตัว​เอง​และ​การ​ยึด​มัน่​ใน​ความ​ยัง่ยืน​ของ​พวก​เขา​สราง​ความ​ประทับ​ใจ​ให​กับ​เรา​อยาง​มาก​ และ​วิสัย​ทัศน​เดียวกัน​น้ี​

ซึ่ง​นําไป​สู​การ​พัฒนา​อยาง​ไม​หยุด​ยัง้​ ก็​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​หลัก​ปรัช​ญา “Immer Besser” ของ​มิ​เอ​เล เรา​กําหนด​นิยาม

ใหม​ของ​ความ​เป็น​เลิศ​ทุก​วัน​และ​ทุก​ที่​ เพราะ​ตองการ​สราง​ประสบการณ​อัน​นา​อภิรมย​ให​แก​ลูกคา​ของ​เรา​”

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-masque-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b9%84%e0%b8%9a-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-masque-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b9%84%e0%b8%9a-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-masque-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b9%84%e0%b8%9a-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-masque-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b9%84%e0%b8%9a-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a3/


เน่ือง​ดวย​ขณะ​น้ี​มี​การ​คุม​เขม​เรื่อง​การ​เดิน​ทางใน​เอ​เชีย​ พิธี​มอบ​รางวัล​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​จะ​สตรี

มผาน​เฟซบุกและ​ยู​ทูบ​ของ Asia’s 50 Best Restaurants ใน​วัน​อังคาร​ที่​ 2​4 มี​นา​คม​ ตัง้แต​เวลา​ 16.​00 น.​ตาม​เวลา

สิงคโปร​/ฮอ​งก​ง หรือ​ 15.​00 น.​ตาม​เวลา​ประเทศ​ไทย

ดู​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​การ​โหวต​เลือก​ 50 ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​แหง​เอเชีย​ได​ที่
https://www.theworlds50best.com/asia/en/voting/the-voting-system
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