
ราน​อา​หาร​ ซา​เวลเบิรก​ ประเทศ​ไทย​ ขอ​เชิญ​ชวน​คุณ

เพลิดเพลิน​ไป​กับ​เมนู​สุด​พิเศษ​ใน​ฤดูกาล​ของ​หนอ​ไม

ฝรั่ง​ขาว

กรุง​เทพ​, เมษายน​ 2​559 – หอง​อาหาร​ซา​เวลเบิรก​ขอ​เชิญ​ทุก​ทาน​ผู​ชื่น​ชอบ​มื้อ​คํ่าสุด​แสน​พิเศษ​ รวม​พบ​กับ​สิ่ง​ที่​เรา

ตาง​ตัง้​ตา​รอ​คอย​กับ​ “หนอ​ไม​ฝรัง่​ขาว​” พืช​พรรณ​ที่​หากิน​ได​ยาก​ สวยงาม​และ​เป็น​ที่​ปรารถนา​ประหน่ึง​ทองคําขาว​ มี

รส​สัมผัส​ที่​น ุม​นวล​ นา​ลิม้​ลอง​ และ​สด​ใหม​กวา​หนอ​ไม​ฝรัง่​ทัว่​ไป​ จน​ได​ชื่อ​วา​เป็น​ “ราชา​แหง​พืช​พร​รณ​” ดวย​คุณ

ประโยชน​และ​สาร​อาหาร​มาก​มาย​ รวม​ถึง​ดาน​รสชาติ​ที่​มี​ความ​ชัดเจน​เกิน​บรรยาย​ โดย​หนอ​ไม​ฝรัง่​ขาว​น้ี​ได​รับ​การ

ดูแล​เป็น​อยาง​ดี​ใน​ชวง​เวลา​จํากัด​ตอ​ปี​เทานัน้​ พ​รอม​ให​คุณ​ได​ลิม้​ลอง​แลว​ที่​น่ี

ฤดูกาล​ของ​หนอ​ไม​ฝรัง่​ขาว​จะ​มี​เพียง​ 2​ เดือน​เทา​นัน้​ โดย​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร “แฮ​งค ซา​เวลเบิรก​” เชฟ​มาก​ความ

สามารถ​สัญชาติ​เนเธอ​แลนด​ ผู​มี​ความ​ใสใจ​ใน​การ​เลือกสรร​วัตถุดิบ​ที่​ดี​ที่สุด​จาก​เมือ​ง Limburg ใน​พื้นที่​เพาะ​ปลูก​ที่

อุดม​สมบูรณ​ที่​สุด​ มา​รังสรรค​เมนู​พิเศษ​ให​คุณ​ได​ชื่นชม​และ​ลิม้​ลอง​ที่​หอง​อาหาร​ซา​เวลเบิรก​ เพลิดเพลิน​ไป​กับ

Amused of Poached quail egg with asparagus foam, แซลมอน​รม​ควัน​, เสาวรส​และ​เม็ด​เสาวรส​อบ​ กอน​จะ

เริ่ม​เมนู​แรก​ดวย​ หนอ​ไม​ฝรัง่​ขาว​เสิรฟ​พรอม​มะเขือ​เทศ​, พาร​เม​ซาน​ชีส​ ใน​ซอส Beuure blanc (ราคา​ 9​00 บาท​ )

ตาม​ดวย​เมนู​จาน​หลัก​อยา​ง Poached North Sea turbot with white asparagus, เสิรฟ​พรอม​ไขปลา​คา​เวี​ยรและ

ผัก​โขม​ ราด​ดวย​ซอส​ไวน​ขาว​ (2,400 บาท) ; Grilled North Sea turbot with baked white asparagus,

smoked milk และ lemon vinaigrette (2,050 บาท); Lobster with artichoke, white asparagus, duck liver,

peanuts & lobster sauce (2,400 บาท​); หรือ​จะ​เป็น Roasted Dutch veal with duck liver, white asparagus

& truffle sauce (1,900 บาท​) ก็ได​เชน​กัน

โปร​โม​ชัน่ข​อง​ฤดูกาล​หนอ​ไม​ฝรัง่​ขาว​น้ี​ จะ​เริ่ม​เสิรฟ​ให​คุณ​ได​ลิม้​ลอง​กัน​ได​ตัง้แต​วัน​ที่​ 18 เมษายน​ – 24 มิถุนายน​ 2

559 โดย​สามารถ​สัง่​แบบ A la carte หรือ​แบบ​ 4 คอรส​ใน​รา​คา​ 3,000 บาท​, 6 คอรส​ใน​รา​คา​ 3,700 บาท​ และ​ 8

คอรส​ใน​รา​คา​ 4,500 บาท​ พ​รอม​กัน​น้ี​ เชฟ​แฮ​งค ซา​เวลเบิรก​ ยัง​ได​เลือกสรร​ไวน​ชัน้​เลิศ​ที่​รสชาติ​เขา​กัน​ดี​กับ​เมนู

เหลา​น้ี​เพื่อ​ทําให​มื้อ​อาหาร​ของ​คุณ​เป็น​มื้อ​ที่​พิเศษ​ยิ่ง​ขึ้น​ ดวย Pinot Grigio, Tiefenbrunner, Alto Adige, ปี​ 2​014

จาก​ประเทศ​อิตาลี​ ใน​ราคา​พิเศษ​เพียง​แกว​ละ​ 400 บาท​เทา​นัน้

*ราคา​น้ี​ไม​รวม​คา​บริการ​ 10 % และ​ภาษี​ 7%

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%81-%e0%b8%9b%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%81-%e0%b8%9b%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%81-%e0%b8%9b%e0%b8%a3/


สํารอง​ที่​นัง่​หรือ​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​โทร​: 02 252 8001

ราน​อา​หาร​ ซา​เวลเบิรก​ (โอ​เรียน​ทอ​ล เรส​ซิ​เดน​ซ กรุง​เทพ​)

110 ถ.​วิทยุ​ แขวง​ลุ​มพินี​ เขต​ปทุม​วัน​ กรุงเทพ​มหา​นคร​ 10330

เปิด​ทุก​วัน​ จันทร​-เส​าร

หยุด​วัน​อา​ทิต​ย

มื้อ​กลาง​วัน​ 12.​00-14.​30 น

มื้อ​เย็น​ 18.​00-22.​00 น

ติดตอ​ขอมูล​ใน​การ​ทําขาว​:

ปิยะ​หทัย​ อัชญาวัฒน – ที่​ปรึกษา​ดาน​ประ​ชา​สัมพัน​ธ
ann@themarcompro.co.th 66 81 421 2212

https://www.facebook.com/savelbergth


