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ดาว​!

-ภัตตาคาร​ฝรัง่เศส​น อง​ใหม​ใน​นคร​ปารีส​สามารถ​ควา​ดาว​มิ​ชลิ​นม​าครอง​ได​ถึง​ 2​ ดวง​ดวย​กัน​ หลัง​จาก​ที่​เปิด​ให​บริการ

อยาง​เป็น​ทางการ​มา​ได​เพียง​แค​ปี​เดีย​ว

นับ​เป็น​เกียรติ​อยาง​ยิ่ง​ที่​ “มิ​ชลิ​น ​ไก​ด” (Michelin Guide) ประจําปี​ 2​560 ได​เลือก​จารึก​ชื่อ​ของ Le Clarence ราน

อาหาร​น อง​ใหม​ที่​เป่ียม​ไป​ดวย​ความ​สราง​สรรค​ แต​ก็​คง​ไว​ซึ่ง​ความ​เป็น​เอกลักษณ​แบบ​ฉบับ​ฝรัง่เศส​ ลง​ใน​ไกด​บุกเลม

แดง​อัน​เลื่อง​ชื่อ​ เรื่อง​ราว​ทัง้หมด​ได​เริ่ม​ตน​ขึ้น​เกือบ​ 5 ปี​กอ​น ​เมื่อ​เจา​ชาย​โร​เบิ​รตแหง​ลัก​เซ​มเบิรก​ ประธาน​ของ​ธุรกิจ

ครอบ​ครัว Domaine Clarence Dillon (Chateau Haut-Brion, Chateau La Mission Haut-Brion, Chateau

Quintus) ได​เขา​ซื้อ​แมนชัน่​ใน​ศตวรรษ​ที่​ 19 ซึ่ง​อยู​ไม​ไกล​จาก​ถนน​ช็อง​เซ​ลิ​เซอัน​โดง​ดัง​ แมนชัน่​แหง​น้ี​ได​รับ​การ

เปลี่ยน​ชื่อ​ใหม​เป็น Hotel Dillon และ​เจา​ชาย​โร​เบิ​รตแหง​ลัก​เซ​มเบิรก​ได​ยก​ทีม​ชาง​ฝีมือ​ผู​เชี่ยวชาญ​มา​ทําการ​บูรณะ

ตกแตง​อาคาร​หลัง​น้ี​ขึ้น​ใหม​ จน​กลาย​มา​เป็น​สํานักงาน​ใหญ​ประจํากรุง​ปารีส​ของ​บริษทั​ นอกจาก​น้ี​ อาคาร​แหง​น้ี​ยัง

เป็น​ที่​ตัง้​ของ ‘La Cave du Chateau’ ราน​จําหนาย​ไวน​คุณภาพ​เยี่ยม​ซึ่ง​ผาน​การ​คัด​สรร​มา​อยาง​พิถีพิถัน​อีก​ดวย​ ตอ

มา​เจา​ชาย​โร​เบิ​รตแหง​ลัก​เซ​มเบิรก​ได​ตัดสิน​ใจ​เปิด​ภัตตาคาร​ใน​คอน​เซ​ปตใหม​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ขึ้น​ โดย​ได​รับ​แรง

บันดาล​ใจมา​จาก​ประวัติศาสตร​ของ​ไว​น Chateau Haut-Brion ที่​มี​ความ​เชื่อม​โยง​กับ​ศิลปะ​แหง​การ​รับ​ประทาน

อาหาร​มา​แต​ครัง้​โบราณ​กาล​ เพื่อ​เป็น​สถาน​ที่​ให​เจา​ชาย​และ​สหาย​ได​แลก​เปลี่ยน​มุม​มอง​เชิง​ปรัชญา​ทามกลาง

บรรยากาศ​สงา​งาม​และ​อบอุน​ของ​หน่ึง​ใน​สุด​ยอด​คฤหาสน​สไตล​บอ​รกโด​ซ และ​น่ี​คือ​จุด​เริ่ม​ตน​ของ​ภัต​ตคาร ‘Le
Clarence’!

รับ​ชม​ขาว​ประชาสัมพันธ​ใน​รูป​แบบ​มัลติมีเดีย​ได​ที่​:
https://www.multivu.com/players/uk/8039651-le-clarence-michelin-guide-two-stars/

ภัตตาคาร​แหง​น้ี​จะ​ตอง​สะทอน​ความ​เป็น​ที่สุด​ของ French Terroirs ดวย​การนําเสนอ​ผาน​วัตถุดิบ​ชัน้​ยอดจาก​สุด

ยอด​ผู​ผลิต​ โดย​เฉพาะ​การ​เสาะ​แสวงหา​ไวน​ที่​มี​ความ​โดด​เดน​และ​หา​ยาก​เป็น​พิเศษ​มา​เสิรฟ​ให​แก​ลูก​คา

การ​ได​พบ​กับ​เชฟ​คริ​สโต​เฟอร​ เปเล คือ​ปัจจัย​กําหน​ด เจา​ชาย​ผู​มี​รสนิยม​ใน​การ​รับ​ประทาน​อา​หาร​ และ​ เชฟ​ผู​มี

พรสวรรค​ระดับ​แถว​หน า​ของ​ปา​รี​ส เขาใจ​ความ​ตองการ​ของ​กัน​และ​กัน​แทบ​จะ​ใน​ทัน​ที​ เชฟ​คริ​สโต​เฟอร​ เปเล หัวหน า

เชฟ​และ​กรรมการ​ผู​จัด​การ​ ซึ่ง​ได​รับ​มิ​ชลิ​นสตา​รมา​แลว​ 2​ ดาว​เมื่อ​ครัง้​รวม​งาน​กับ​ราน​อา​หาร La Bigarrade ใน​ปี​ 2

553 ยัง​คง​แสดง​ให​เห็น​ถึง​พรสวรรค​และ​รสนิยม​แหง​การ​รังสรรค​อาหาร​ตน​ตํารับ​ฝรัง่เศส​ใน​แบบ​ฉบับ​ของ​ตน​ดวย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa-le-clarence-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa-le-clarence-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa-le-clarence-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa-le-clarence-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/


ความ​ภาค​ภูมิใจ​อยาง​แท​จริง

เชฟ​คริ​สโต​เฟอร​ เปเล และ​ทีม​งาน​ทัง้​หมด​ที่ Le Clarence ยินดี​เฉลิม​ฉลอง​เกียรติยศ​ครัง้​น้ี​รวม​กับ​ลูกคา​ที่​ชอบ​ลิม้

ลอง​เมนู​อาหาร​แปลก​ใหม​ รสชาติ​อรอย​ ซึ่ง​อัน​ที่​จริง​แลว​ รางวัล​ที่​ดี​ที่สุด​สําหรับ Le Clarence ก็​คือ​ การ​ทําให​ลูกคา​มี

ความ​สุข​และ​พึง​พอใจ​มาก​ที่สุด​ขณะ​อยู​ใน​ราน​ของ​เรา​ เชน​เดียว​กับ​ความ​สุข​ที่​เรา​ได​รับ​จาก​การ​ได​ให​บริการ​พวก​เขา

ดวย​บรรยากาศ​สุด​พิเศษ​เห​ลา​น้ี

(รูป​ภาพ: http://mma.prnewswire.com/media/466541/Le_Clarence_Restaurant.jpg )

ที่​มา: Le Clarence


