
ราน​อาหาร​ที่สุด​แหง​เอ​เชีย ODETTE จาก​สิงคโปร​รับ

รางวัล​ติดตอ​กัน​เป็น​ปี​ที่​สอง​ จาก​เวที​ประกาศ​ราง​วัล
ASIA’S 50 BEST RESTAURANTS

• รา​น Odette จาก​ประเทศ​สิงคโปร​ควา​ราง​วัล The Best Restaurant in Asia 2020

• ราน​อาหาร​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​ติด​โผ​ 12 รา​น

• ราน​ดัง​ติด​อันดับ​สําหรับ​ปี​ 2​020 มี​ราน​หน า​ใหม​ 7 ราน​และ​ราน​ที่​กลับ​มา​ติด​โผ​ 1 รา​น

• เชฟ​อัง​เดร​เฉียง​เจาของ​รา​น Sichuan Moon ใน​มา​เก​าติด​โผ​ครัง้​แรก​และ​ได​รับ​ตําแห​นง Highest New Entry

Award ใน​อันดับ​ที่​ 2​3 สนับสนุน​รางวัล​โดย Legle

• ราน​ศร​ณ (Sorn) จาก​กรุงเทพมหานคร​ไต​ขึ้น​ 32 อันดับ​รับ​รางวัล​อันดับ​ที่​ 16 ควบ​ราง​วัล Highest Climber

Award สนับสนุน​รางวัล​โดย Aspire Lifestyles

• รา​น Amber จาก​ฮองกง​ควา​ราง​วัล Sustainable Restaurant Award สนับสนุน​รางวัล​โดย Beronia

• รา​น Les Amis จาก​สิงคโปร​ควา​ราง​วัล Gin Mare Art of Hospitality Award

• ยู​สึเกะ​ ทา​คา​ดะ​ จาก La Cimeได​รับ​ราง​วัล IneditDamm Chefs’ Choice Award
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• นัตสึโก​ะ โชจิ​ จาก​รา​น Été ใน​โตเกียว​ได​รับ​ตําแห​นง Asia’s Best Pastry Chef สนับสนุน​รางวัล​โดย Valrhona

• เชฟ​ชาว​ญี่ป ุน​โย​ชิ​ฮิ​โร​ะ มุ​รา​ตะ​ ควา​ตําแห​นง American Express Icon Award ประจําปี​ 2​020

• โชฮีซุก​เชฟ​เจาของ​รา​น Hansikgonggan จาก​กรุง​โซล​รับ​ตําแห​นง Asia’s Best Female Chef 2020

• รา​น Masque จาก​เมือง​มุม​ไบรับ​ราง​วัล Miele One To Watch Award ประจําปี​ 2​020

งาน​ประกาศ​ราย​ชื่อ​ราน​อาหาร​ที่​ควา​ตําแห​นง Asia’s 50 Best Restaurants ใน​ปี​ 2​020 น้ี​ได​จัด​ผาน​ไลฟ ​สตรี​มมิ่ง

ถายทอด​สด​พรอม​กัน​ทัว่​ทัง้​เอเชีย​ซึ่ง​จัด​ขึ้น​เป็น​ครัง้​ที่​ 8 ใน​ปี​น้ี​มี​ราย​ชื่อ​ราน​หน า​ใหม​ติด​โผ​ถึง​ 7 ราน​ดวย​กัน​และ​มี​ราน

อาหาร​จาก​ญี่ป ุน​กวา​ 12 ราน​ได​รับ​รางวัล​ใน​ปี​น้ี​ทําให​ญี่ป ุน​กลาย​เป็น​ประเทศ​ที่​มี​ราน​อาหาร​ติด​อยู​ใน​ราย​ชื่อ​มาก​ที่​สุด

นาย​วิ​ลเลียม​ ดรู​ว ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​คอน​เท​นตของ Asia’s 50 Best Restaurants กลาว​วา​ “เรา​อยู​ใน​สถานการณ​ที่

ไม​เคย​เกิด​ขึ้น​มา​กอน​ทัง้​สําหรับ​วงการ​ราน​อาหาร​และ​ใน​เอ​เชีย​ จึง​จําเป็น​อยาง​มาก​ที่​ราน​อาหาร​ใน​เอเชีย​จะ​ได​รับ​การ

สนับสนุน​เพื่อ​ฟ้ืน​ตัว​ให​กลับ​สู​สภาวะ​ปก​ติ​ และ​เพื่อ​เฉลิม​ฉลอง​ให​กับ​ความ​สําเร็จ​ของ​ทุก​ทาน​ที่​ฝ าฟัน​ชวง​เวลา​ 12

เดือน​ที่​ผาน​มา​รวม​ถึง​ถายทอด​การ​แสดงออก​ถึง​ความ​เป็น​อัน​หน่ึง​อัน​เดียวกัน​ของ​พวก​เรา​”

รา​น Odette จาก​สิงคโปร​ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​ติดตอ​กัน​เป็น​ปี​ที่​สอง​ โดย​รัง้​ตําแห​นง The Best Restaurant in

Asia และThe Best Restaurant in Singapore

รางวัล​ใน​แตละ​ประ​เทศ​:

ประเทศ​ญี่​ป ุน

รา​น Den (อันดับ​ที่​ 3) ยัง​รักษา​ตําแห​นง The Best Restaurant in Japan ไว​ได​เป็น​ปี​ที่​ 3 นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​ราน​อาหาร

ญี่ป ุน​อื่นๆ​ ที่​ติด​ 10 อันดับ​แรก​ ได​แก​ ราน​อาหาร​จาก​โตเกียว​อยาง​รา​น Florilège (อันดับ​ที่​ 7) รา​น Narisawa

(อันดับ​ที่​ 9​) เชน​เดียว​กับ​ รา​น La Cime (อันดับ​ที่​ 10) รา​น La Cime ใน​โอ​ซา​กา นอกจาก​จะ​ไต​อันดับ​ขึ้น​มา​ได​ถึง​ 4

อันดับ​แลว​ เชฟ​ประจําราน​อยาง​ ยู​สึเกะ​ ทา​คา​ดะ​ ก็ได​รับ​ราง​วัล IneditDamm Chefs’ Choice Award ซึ่ง​เป็น

ตําแหนง​ที่มา​จาก​การ​โหวต​จาก​เชฟ​ทาน​อื่นๆ​ อีก​ดวย​ และ​ใน​ 7 ราน​อาหาร​ใหม​ที่​เพิ่ง​ได​รับ​รางวัล​ปี​น้ี​เป็น​ปี​แรก​นัน้​ก็​มี

ราน​อาหาร​จาก​โตเกียว​ถึง​ 2​ ราน​ได​แก Ode และ Inua เปิด​ตัว​ที่​อัน​ดับ​ 35 และ​ 49 ตาม​ลําดับ

นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​เชฟ​ชาว​ญี่ป ุน​อีก​หลาย​ทาน​ที่​ได​รับ​รางวัล​ได​แก​ โย​ชิ​ฮิ​โร​ะ มุ​รา​ตะ​ เชฟ​ใน​ตํานาน​แหง​รา​น Kikunoi จาก

เกีย​วโต​ที่​ได​รับ​ราง​วัล American Express Icon Award ใน​ขณะ​ที่​ นัทสึโก​ะ โชจิ​ แหง​รา​น Été ก็ได​รับ​ราง​วัล

Asia’s Best Pastry Chef Award สนับสนุน​รางวัล​โดย Valrhona

ประเทศ​จีน

ราน​อาหาร​ฮอ​งกง The Chairman ไต​อันดับ​ขึ้น​มา​ถึง​ 9​ อันดับ​จน​ได​ขึ้น​เป็น​อันดับ​ที่​ 2​ และ​ได​รับ​ตําแห​นง The Best

Restaurant in China (สนับสนุน​รางวัล​โดย Cinco Jotas) ไป​ครอง​ตาม​มา​ดวย​ผู​ชนะ​ของ​ปี​ที่​แลว​อยา​ง Ultraviolet



by Paul Pairet (อันดับ​ที่​ 41) นอกจาก​น้ี​ฮองกง​ยัง​มี​ราน​อาหาร​โปรด​ที่​กลับ​มา​ติด​อันดับ​อีก​ครัง้​อยา​ง Belon (อัน​ดับ

ที ่4) Vea (อันดับ​ที่​ 12 ไต​ขึ้น​มา​ถึง​ 2​2 อัน​ดับ) Neighborhood (อัน​ดับ​ที่19) Seventh Son (อัน​ดับ​ที่ 25) 81/2

Otto e Mezzo Bombana (อันดับ​ที่​ 32) และ Lung King Heen (อันดับ​ที่​ 33)

ใน​ปี​ 2​019 เชฟ​ริ​ชา​รด เอ็คคา​บัส​ แหง​รา​น Amber (อันดับ​ที่​ 31) ได​นําเสนอ​เมนู​ที่​ไม​ใส​นม​และ​ได​ทดลอง​วิธี​การ​ใหม

ใน​การ​ลด​ปริมาณ​ขยะ​ ลด​การ​ใช​พลาสติก​แบบ​ใช​แลว​ทิง้​ และ​จํากัด​คารบอน​ฟุต​พริน้​ท (Carbon Footprint) หรือ

ปริมาณ​กาซ​เรือน​กระจก​ที่​ปลอย​ออก​มา​จาก​ราน​อาหาร​สง​ผล​ให​ใน​ปี 2020 Amber ได​รับ​ราง​วัล Sustainable

Restaurant Award (สนับสนุน​รางวัล​โดย Beronia) ไป​ครอง​ซึ่ง​เป็น​รางวัล​ที่​มอบ​ให​กับ​ราน​อาหาร​ที่​มี​คะแนน​สูงสุด

ใน​ดาน​การ​รักษา​สิ่ง​แวดลอม​และ​ความ​รับ​ผิด​ชอบ​ตอ​สังคม​จาก​การ​ตัดสิน​ของ Food Made Good Global ซึ่ง​เป็น

พันธมิตร​ของ​งาน

หลัง​จาก​ปิด​ราน​อาหาร​ชื่อ​ดัง​อยา​ง André ใน​สิงคโปร​ เชฟ​อัง​เดร​เฉียง​เปิด​ราน​อาหาร​ใหม​ใน​ชื่อ Sichuan Moon ที่​โรง

แรม Wynn Palace ที่มา​เก​าและ​เปิด​ตัว​ที่​อันดับ​ที่​ 2​3 และ​ใน​ปี​ 2​020 น้ี Sichuan Moon ได​รับ​ราง​วัล Highest

New Entry Award (สนับสนุน​โดย Legle) ไป​ครอง​ใน​ขณะ​ที่​อีก​หน่ึง​ราน​อาหาร​อยา​ง Wing Lei Palace ไต​อันดับ

ขึ้น​มา​ถึง​ 14 อันดับ​มา​อยู​ใน​อันดับ​ที่​ 22

รา​น Mume (อันดับ​ที่​ 18) ยัง​ครอง​ตําแห​นง The Best Restaurant in Taiwan (สนับสนุน​โดย The Dalmore) ไว

ได​ 2​ ปี​ซอน​ใน​ขณะ​ที่​รา​น JL Studio เจาของ​ราง​วัล Miele One To Watch Award ใน​ปี​ 2​019 ได​อันดับ​ที่​ 2​6

นอกจาก​น้ี​ไตหวัน​ยัง​มี​รา​น Raw (อันดับ​ที่​ 36) และ​รา​น ShounRyuGin (อันดับ​ที่​ 43) อีก​ดวย

ประเทศ​ไทย

สําหรับ​ประเทศ​ไทย​ ราน​กา​กัน้ (Gaggan) ซึ่ง​อันดับ​ที่​ 1 มา​ 4 ปี​ซอน​ได​ปิด​ตัว​ลง​ใน​เดือน​สิงหาคม​ 2​019 ทําให​ ราน​ซู

หริง (Sühring) เจาของ​อันดับ​ที่​ 6 ได​รับ​ราง​วัล The Best Restaurant in Thailand ไป​แทน​เป็น​ปี​แรก​ นอกจาก​น้ี

ประเทศไทย​ยัง​มี​ราน​อาหาร​ที่​ติด​อันดับ​ทัง้​หมด​ 7 ราน​ซึ่ง​รวม​ถึง​ราน​หน า​ใหม​ติด​โผ​เป็น​ครัง้​แรก​อยาง​ 80/20 ซึ่ง​เปิด

ตัว​ที่​อันดับ​ที่​ 47

ราน​ศร​ณ (Sorn) ราน​อาหาร​ปักษ​ใต​จาก​กรุงเทพมหานคร​ไต​ 32 อันดับ​ขึ้น​มา​สู​อันดับ​ที่​ 16 ใน​ปี​น้ี​ พ​รอม​รับ​ตําแห​นง

Highest Climber Award สนับสนุน​รางวัล​โดย Aspire Lifestyles.

ประเทศ​สิง​คโป​ร

นอกจาก​รา​น Odette สิงคโปร​ก็​มี​เชฟ​บียอ​รน ​ฟราน​ทเซ​น ​เชฟ​ประจํารา​น Z?n ที่​เปิด​ตัว​แรง​ดวย​อันดับ​ที่​ 2​8 รวม​ถึง

การก​ลับ​มา​ของ​ราน​โปรด​ของ​ชาว​สิงคโปร​อยา​ง Burnt Ends (อัน​ดับ​ที่ 5), Les Amis (อัน​ดับ​ที่ 11), Jaan by Kirk

Westaway (อันดับ​ที่​ 2​1) และCorner House (อันดับ​ที่​ 42) โดยที่​ทุก​ราน​ได​รับ​อับ​ดับ​ที่​สูง​ขึ้น



นอกจาก​น้ี​ รา​น Les Amis ราน​อา​หาร Fine Dining จาก​สิงคโปร​ที่​เริ่ม​ให​บริการ​ตัง้แต​ปี​ 2​537 เป็น​ผู​ชนะ​ราง​วัลGin

Mare Art of Hospitality Awardประจําปี​ 2​020 อีก​ดวย

ประเทศ​เกา​หลี​ใต

มี​ราน​อา​หาร​ 3 ราน​ที่​ติด​อัน​ดับ Asia’s 50 Best Restaurants ซึ่ง​รวม​ถึง​ราน​ที่​ติด​อันดับ​เป็น​ครัง้​แรก​อยา​ง

Hansikgonggan (อันดับ​ที่​ 34) นําโดย​เชฟ​โชฮี ซุก​ ซึ่ง​ได​รับ​ตําแห​นง Asia’s Best Female Chef 2020 รา​น

Mingles (อันดับ​ที่​ 14) ได​รับ​ตําแห​นง The Best Restaurant in Korea ติดตอ​กัน​เป็น​ปี​ที่​ 5 และ​รา​น TocToc ไต

ขึ้น​ 14 อันดับ​มา​อยู​อันดับ​ที่​ 27

ประเทศ​อื่นๆ​ ใน​เอ​เชีย

รา​น Ministry of Crab จาก​โคล​อม​โบ​(อันดับ​ที่​ 30) ได​รับ​ตําแห​นง The Best Restaurant in Sri Lanka อีก​ครัง้​ใน

ขณะ​ที่ Locavore (อันดับ​ที่​ 37) ใน​บาหลี​ได​รับ​ราง​วัลThe Best Restaurant in Indonesia.

รา​น Indian Accent ไต​ 4 อันดับ​ขึ้น​มา​เป็น​อันดับ​ที่​ 13 และ​ได​รับ​ตําแห​นง The Best Restaurant in India ติดตอ

กัน​เป็น​ปี​ที่​ 6 รา​น Bukhara กลับ​เขา​มา​ติด​อันดับ​อีก​ครัง้​เป็น​อันดับ​ที่​ 45 รวม​ถึง​รา​น Masque ใน​มุม​ไบ ซึ่ง​ได​รับ

ตําแห​นง Miele One To Watch Award

รา​น Toyo Eatery (อันดับ​ที่​ 44) ได​รับ​ตําแห​นง The Best Restaurant in Philippines ติดตอ​กัน​เป็น​ปี​ที่​สอง

ขัน้​ตอน​การ​จัด​อันดับ​ราน​อา​หารAsia’s 50 Best Restaurants

ราย​ชื่อ​ราน​อาหาร​ตางๆ​ จะ​ถูก​จัด​อันดับ​ผาน​ขัน้​ตอน​การ​ลง​คะแนน​จาก Asia’s 50 Best Restaurants Academy ซึ่ง

ประกอบ​ดวย​ผูทรง​อิทธิพล​ที่​มีชื่อ​เสียง​ใน​วงการ​อาหาร​กวา​ 300 ทาน​จาก​ทัว่​เอเชีย​กรรมการ​ประกอบ​ดวย​นัก​เขียน

และ​วิจารณ​อาหาร​เชฟ​ผู​ประกอบ​กิจการ​ราน​อาหาร​และ​ผูทรง​คุณ​วุฒิ ‘gastronomes’ โดย​มี​สัดสวน​ชาย​และ​หญิง​เทา​ๆ

กัน​ซึ่ง​ไมมี​การ​แจง​เกณฑ​ใน​การ​คัด​เลือก​ลวง​หน า​และ​มี​กฎ​การ​ลง​คะแนน​ที่​เขม​งวด

50 Best ทํางาน​รวม​กับ​ผู​เชี่ยวชาญ​จาก Deloitte ที่​ให​คําแนะนําและ​ทําหน าที่​เป็น​ผู​ตัดสิน​อิสระ​อยาง​เป็น​ทางการ​เพื่อ

ใหการ​จัดการ​การ​ลง​คะแนน​และ​จัด​อันดับ​น้ี​เป็น​ไป​อยาง​โปรงใส​และ​ถูก​ตอง​จน​ได​เป็น​ราย​ชื่อ​ราน​อา​หาร Asia’s 50

Best Restaurants ดู​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​ขัน้​ตอน​การ​ลง​คะแนน​ได​ที่:
https://www.theworlds50best.com/asia/en/voting/the-voting-system


