
ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น​ รวม​สนับสนุน​การ​ประกวด​มิส

แก​รน​ดสมุทรปราการ​ 2​018

กรุง​เทพ​ฯ, 26 เมษายน​ 2​561 เมื่อ​เร็วๆ​ น้ี​ ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น​รวม​สนับสนุน​การ​จัด​ประกวด​มิส​แก​รน

ดสมุทรปราการ​ 2​018 เวที​เฟ น​หา​สาว​งาม​ตัวแทน​จังหวัด​สมุทร​ปราการ​ โดย​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น​ ได​มอบ​รางวัล​บัตร

กํานัล​ให​แก​ผู​ชนะ​เลิศ​ 5 อัน​ดับ​ รวม​ทัง้​ยัง​ได​รวม​แสดง​โชว​ศิลปะ​การ​แล​ปลา​แซลมอน​อยาง​นา​ตื่น​ตา​ตื่น​ใจ​ใน​แบบ

ฉบับ​อัน​เป็น​เอกลักษณ​ของ​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น​ และ​ได​นําปลา​แซลมอน​สด​คุณภาพ​พรีเมียม​สง​ตรง​จาก​ประเทศ

นอรเวย​ มา​ป้ัน​ซูชิ​สด​ใหม​หลาก​หลาย​เมนู​ ไม​วา​จะ​เป็น​ แซลมอน​ฮีโร​ แซ​ลม​อนสไป​ซี่​ซี​ฟ ูด และ​แซลมอน​โรล​ ให​เหลา

คณะ​กรรม​การ​ ผู​เขา​ประ​กวด​ และ​ผู​รวม​งา​น ​ได​รวม​ชม​และ​ชิม​กัน​อยาง​อิ่ม​หนําสําราญ​ ณ ศูนยการคา​มารเก็ต​วิ​ลเลจ

สุวรรณ​ภู​มิ​ จังหวัด​สมุทร​ปราก​าร

ซึ่ง​ปลา​แซลมอน​ของ​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น​นัน้​ ขึ้น​ชื่อ​วา​เป็น​แซลมอน​ที่​มี​รสชาติ​ดี​ เน้ือ​แน​น ​ยืด​หยุน​ เคีย้ว​แลว​หวาน

อรอย​ อีก​ทัง้​ยัง​ได​รับ​การ​กา​รัน​ตีความ​สด​ใหม​ดวย​การนําเขา​จาก​ประเทศ​นอรเวย​ 2​ วัน​ตอ​สัปดาห​ เลีย้ง​ดวย​วิธี​การ

แบบ​ธรรมชาติ​โดย​ฟารม​เปิด​ใน​มหาสมุทร​แอตแลนติก​ และ​ได​รับ​การ​ยอมรับ​เรื่อง​คุณภาพ​จาก GAA (Global

Aquaculture Alliance) เป็นการ​ตอกยํ้าถึง​คอน​เซ็ปต “นึก​ถึง​ปลา​ นึกถึง​เซ็น​” ดวย​ความ​อรอย​สด​ใหม​ของ

แซลมอน​อัด​แนน​เต็มๆ​ คํา

ติดตาม​ขาวสาร​โปร​โม​ชัน่และ​กิจกรรม​จาก​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น​ ได​ที่​เฟซบุค

https://www.facebook.com/Zenjapaneserestaurant หรือ​อิน​สตา​แก​รม @Zen_restaurant

# # #
เกี่ยว​กับ​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น

ราน​อาหาร​ญี่​ป ุน ZEN แบรนด​ใน​เครือ​เซ็น​ คอรปอเรชัน่​ กรุป​ จํากัด​ กลุม​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ชัน้​นําใน​ประเทศ​ไทย​ โดย

มี​แบรนด​ภาย​ใต​การ​บริหาร​ทัง้​หมด​ 13 แบ​รน​ด ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น​เปิด​ให​บริการ​สาขา​แรก​ใน​ปี​พ.​ศ.​ 2534 ปัจจุบัน​มี

กวา​ 43 สาขา​ทัว่​ประเทศ​ไทย​ ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​เซ็น​มุง​มัน่​นําเสนอ​อาหาร​ที่​มี​คุณภาพ​สูง​และ​การ​บริการ​ที่​ดี​เลิศ​ให​แก

ลูกคา​ พ​รอม​ทัง้​สง​มอบ​ประสบการณ​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​ที่​มี​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​ดวย​รส​ชา​ติ​ การ​คัด​สรร​วัตถุ​ดิบ​

และ​ความ​พิถีพิถัน​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​ทุก​จา​น ​ภาย​ใต​ปรัชญา​หลัก Live Quality สําหรับ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ สามารถ​ดู​ได​ที่

http://www.zengroup.co.th/ และ​เฟซบุค​ แฟน​เพจ​ที่ www.facebook.com/Zenjapaneserestaurant/

สื่อมวลชน​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม

บริษทั​ ฮิ​ลล แอนด​ นอ​ลตัน​ สแตร​ที​จี​ส ประเทศ​ไทย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%99-%e0%b8%a3%e0%b9%88/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%99-%e0%b8%a3%e0%b9%88/


วิ​ชยา​กร​ จารุ​บัณฑิต​ (087-325-0410 หรือ​ 02-627-3501 ตอ​ 105)

พิชา​นัน ​ทูล​กําธร​ชัย​ (085-157-7557 หรือ​ 02-627-3501 ตอ​ 101)
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