
“ราช​ประ​สงค​” รวม​กับ​ “บัตร​เครดิต​กสิกร​ไทย​” เปิด

แคม​เปญ “Taste it all @Ratchaprasong 2012”

สุด​ยอด​เทศกาล​อาหาร​เลิศ​รส​แหง​ปี

ผนึก​ 6 เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​ 6 โรงแรม​ลัก​ชัวรี่​

สรางสรรค​ซิก​เนเจอร​เมนู​สุด​เอ็กซ​คลูชีฟ​ สไตล​ “รอยัล​ ยูโร​เปีย​น ​ควิ​ซีน​”

กรุง​เทพ​ฯ – สมาคม​ผู​ประกอบ​วิสาหกิจ​ใน​ยาน​ราช​ประ​สงค​ (RSTA) ผนึก​ “บัตร​เครดิต​กสิกร​ไทย​” พรอม

ดวย​ 6 โรงแรม​ลัก​ชัวรี่​ใจกลาง​กรุง​เทพ​ฯ เปิด​เทศกาล​อาหาร​สุด​ยิ่ง​ใหญ​ประจําปี​ กับ “Taste it all

@Ratchaprasong 2012” สรางสรรค​ประสบการณ ​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​ชัน้​เลิศ​ ภาย​ใต​คอน​เซ็ปต

“รอยัล​ ยูโร​เปีย​น ​ควิ​ซี​น ​หรือ​ มนต​เสนห​แหง​รสชาติ​จาน​ยุ​โร​ป” ตระการ​ตา​ดวย​สุด​ยอด​ศิลปะ​อาหาร​ตะวัน

ตก​ยุค​เรเนซอง​ส ที่​สราง​สรรค​ “ซิก​เนเจอร​เมนู​” โดย​ 6 เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​ จาก​ 6 โรงแรม​ยาน​ราช​ประสงค​ พ

รอม​จัด​พาเรด​โปร​โม​ชั่นสุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟ เอาใจ​นัก​ชิม​และ​นัก​ทอง​เที่ยว​ทัง้​ชาว​ไทย​และ​ชาว​ตาง​ชา​ติ​  ยํา้ภาพ​

“เดอะ​ ฮา​รต ออฟ​ แบ​งค็อก​” ยาน​ธุรกิจ​ทอง​เที่ยว​และ​ไลฟ ​สไตล​ใจกลาง​กรุง​เทพ​ฯ

นาย​ชาย​ ศรี​วิ​กร​ม นายก​สมาคม​ผู​ประกอบ​วิสาหกิจ​ใน​ยาน​ราช​ประ​สงค​ หรือ​ RSTA กลาว​วา​ “ยาน​ราช

ประสงค​นับ​เป็น​แหลง​รวม​ธุรกิจ​และ​ไลฟ ​สไตล​ระดับ​โลก​ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​จาก​นัก​ทอง​เที่ยว​เป็น​จํานวน​มาก​ ซึ่ง

สอดคลอง​กับ​วัตถุประสงค​หลัก​ใน​การ​สราง​ความ​แข็งแกรง​ของ​ยาน​ฯ และ​สมาชิก​ใน​ยาน​ให​สามารถ​สราง​ความ​นา​เชื่อ

ถือ​เป็น​ที่​ยอมรับ​จาก​นัก​ทอง​เที่ยว​ พ​รอม​ทัง้​ยก​ระดับ​ให​ยาน​ราช​ประสงค​กาว​ไป​สู​การ​เป็น​ผูนําดาน​การ​ทอง​เที่ยว​ระดับ

ภูมิภาค​และ​ระดับ​โลก​อยาง​แท​จริง​ โดย​แสดง​ให​เห็น​ถึง​อีก​หน่ึง​ศักยภาพ​ใน​การ​เป็น​ศูนย​รวม​โรงแรม​ระดับ​ลัก​ชัวรี่

ใจกลาง​กรุง​เทพ​ฯ เพื่อ​ตอบ​รับ​ไลฟ ​สไตล​ใน​การ​พัก​ผอน​ ชอปป้ิง​ และ​ชิม​อาหาร​หลาก​หลาย​และ​เลิศ​รส​ ผาน​กิจกรรม

ใน​รูป​แบบ​ตางๆ​ ทําให​เป็น​ที่​รูจัก​ของ​นัก​ทอง​เที่ยว​ทัว่​โลก​อาทิ​ แคมเปญ​แหง​การ​เฉลิม​ฉล​อง​ “แบ​งค็อก​ เคา​ทดาวน​

แอ​ท ราช​ประ​สงค​” แคมเปญ​ลด​ราคา​สินคา​แฟชัน่​และ​ไลฟ ​สไตล​ “ราช​ประ​สงค​ แก​รน​ด เซล​” เทศ​กาล​ “อินเตอร

เนชัน่แนล​ เคก​ เดย​ 2​012 แอ​ท ราช​ประ​สงค​” เป็น​ตน​”

ลา​สุด​ “ราช​ประ​สงค​” ได​รวม​กับ​ “บัตร​เครดิต​กสิกร​ไทย​” และ​สมาชิก​โรง​แรม​ ราน​อาหาร​จัด​เทศกาล​อาหาร

นานาชาติ​ที่​ยิ่ง​ใหญ​ที่สุด​ของ​ยาน​ราช​ประ​สงค​ “Taste it all @ Ratchaprasong 2012 – เทสต​ อิต ออ​ล แอ​ท
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ราช​ประ​สง​ค 2012” จัด​ติดตอ​กัน​เป็น​ปี​ที่​ 8 ซึ่ง​นับ​วา​เป็น​เทศกาล​ยอด​นิยม​ที่​ได​รับ​การ​ตอบ​รับ​จาก​นัก​ทอง​เที่ยว​เป็น

จํานวน​มาก​ โดย​จะ​เห็น​ได​วา​มี​จํานวน​นัก​ทอง​เที่ยว​เขา​มา​ทาน​อาหาร​ใน​ชวง​เทศกาล​ดัง​กลาว​เพิ่ม​ขึ้น​เฉลี่ย​ 2​0 % ใน

แตละ​ปี​ ซึ่ง​ใน​ปี​น้ี​มี​จุด​เดน​อยู​ที่​การ​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ภาย​ใต​คอน​เซ็ปต “รอยัล​ ยูโร​เปีย​น ​ควิ​ซี​น ​หรือ​ มนต​เสนห

แหง​รสชาติ​จาน​ยุ​โร​ป” ผาน​การนําวัฒนธรรม​การ​ปรุง​อาหาร​ยุค​เรเนซอง​ส  มา​ประยุกต​ใช​กับ​ศิลปะ​การ​รับ​ประทาน

ใน​ปัจจุ​บัน

 

“สาเหตุ​ของ​การนําคอน​เซ็ปต รอยัล​ ยูโร​เปีย​น ​ควิ​ซี​น ​เขา​มา​ใช​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​นัน้​ คือ​ตองการ​นําเสนอ​ศิลปะ​การ

รับ​ประทาน​อาหาร​ที่​กลัน่​กรอง​มา​จาก​ความ​พิถีพิถัน​ดาน​วัตถุดิบ​และ​ความ​ประณีต​ดาน​การ​ปรุง​อาหาร​ของ​ยุค​เรเนซอง

ส  ซึ่ง​เป็น​ชวง​เวลา​ที่​ศิลปะ​การ​ทําอาหาร​นัน้​มี​ความ​เฟ่ือง​ฟู​และ​ศิวิไลซ​มาก​ที่สุด​ใน​ประวัติศาสตร​ยุ​โร​ป และ​ความ

สามารถ​พิเศษ​ของ​เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​ระดับ​โลก​ทัง้​ 6 โรง​แรม​ จน​ได​เป็น​ “ซิก​เนเจอร​เมนู​” ใน​ปี​น้ี​” นาย​ชายกลา​ว

นาย​ชาติ​ชาย​ พ​ยุ​หนา​วี​ชัย​ รอง​กรรมการ​ผู​จัด​การ​ ธนาคาร​กสิกร​ไทย กลาว​ถึง​ความ​รวม​มือ​ที่​เกิด​ขึ้น​ใน​ครัง้​น้ี​วา​

“บตัร​เครดติ​กสกิร​ไทย​ได​รวม​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​เทศ​กาล Taste it all @ Ratchaprasong เป็น​ครัง้​ที่​  2 หลงั​จาก​ที่​ปี

ผาน​มา​ได​รับ​การ​ตอบ​รับ​เป็น​อยาง​ดี​จาก​ลูกคา​ที่​ถือ​บัตร​ ซึ่ง​ใน​ปี​น้ี​คอน​เซ็ปต “รอยัล​ ยูโร​เปีย​น ​ควิ​ซีน​” นับ​วา​มี​ความ

ครบ​ถวน​ ทัง้​ความ​แปลก​ใหม​ที่​เชฟ​ที่​มีชื่อ​เสียง​จาก​ 6 โรง​แรม​ รวม​กัน​สรางสรรค​เมนู​ขึ้น​เป็น​พิเศษ​โดย​เฉ​พา​ะ ซึ่ง​นา

จะ​เขา​ถึง​ผู​ที่​ชื่น​ชอบ​การ​รับ​ประทาน​เป็น​พิเศษ​ รวม​ถึง​การ​มอบ​โปร​โม​ชัน่พิเศษ​จาก​ทาง​บัตร​เครดิต​กสิกร​ไทย​ ดวย

ราคา​เริ่ม​ตน​ 1,800 บาท​ สําหรับ Signature Set Menu รวม​ไป​ถึง​สวนลด​สูงสุด​ถึง​ 2​0 % สําหรับ​การ​รับ​ประทาน

อาหาร​ใน​ราน​คา​ที่​รวม​ราย​การ​ และ​ลด​สูง​สุด​ 35% สําหรับ​การ​ชอปป้ิง​ใน​ราน​คา​หรือ​ศูนยการคา​ที่​รวม​ราย​การ​ ซึ่ง​นา

จะ​เป็น​อีก​แรง​ใน​การ​ชวย​ผลัก​ดัน​ให​แคมเปญ​น้ี​ประสบ​ความ​สําเร็จ​มาก​ขึ้น​ ทัง้น้ี​ความ​รวม​มือ​กับ​ทาง​สมา​คมฯ​ ยาน​ราช

ประสงค​ถือ​เป็นการ​ตอกยํ้าการ​เป็น​ผูนําบัตร​เครดิต​กสิกร​ไทย​เอง​ เพราะ​เรา​สามารถ​ตอบ​โจทย​ครอบคลุม​ทุก​ไลฟ

สไตล​ของ​ลูกคา​บัตร​เครดิต​กสิกร​ไทย​กับ​สิทธิ​พิเศษ​ที่​เหนือ​กวา​เส​มอ”

 

นาย​ชาย​ ศรี​วิ​กร​ม กลาว​เพิม่​เตมิ​วา​ “รอยลั​ ยโูร​เปีย​น ​ควิ​ซนี​” นัน้​มี​เอกลกัษณ​ความ​โดด​เดน​ตัง้แต​ขัน้​ตอน​การ​     

คัด​สรร​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​ อาทิ​ เน้ือ​สัน​ใน​ ฟัวก​รา​ส นก​กระ​ทา​ ปลา​กะ​พง​ รวม​ทัง้​ผัก​และ​ผล​ไม​ที่​มี

ความ​สด​อรอย​ เป็น​ตน​ นํามา​ผสาน​กับ​เทคนิค​ และ​ความ​สามารถ​พิเศษ​ของ​เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​ระดับ​โลก​แตละ​โรง​แรม​ ซึ่ง

เป็น​หัวใจ​หลัก​ใน​การ​ปรุง​อา​หาร​ “ซิก​เนเจอร​เม​น ู– Signature Menu” ประจําเทศกาล​อาหาร​ครัง้​น้ี​ ได​แก​ เมนู

สเต็ก​เน้ือ​สัน​ใน​พรอม​ซอส​พริก​ไทย​สด​ตาม​ตํารับ​ฝรั่ง​เศส จาก​หอง​อาหาร​เทเบิล​ส โรงแรม​แก​รน​ด ไฮแอ​ท เอ​รา

วัณ​ กรุงเทพฯ​ ควา​มพิเศษ​เมนู​น้ี​คือ​ การ​คัด​เลือก​วัตถุดิบ​และ​เครื่อง​ปรุง​ชัน้​เลิศ​จาก​แหลง​ที่​ดี​ที่สุด​จาก​ทัว่​โลก​ อาทิ​

เน้ือ​สัน​ใน​จาก​ออสเตรเลีย​ที่​เลีย้ง​ดวย​ธัญพืช​ 2​40 วัน​, เมนู​ปลา​กะพง​ยาง​ เสิรฟ​พรอม​หนอ​ไม​ฝรั่ง​ขาว​ตม​ราด

ซอส Bonne Femme จาก​หอง​อาหาร​ไฟ​รเพลส​ กริ​ลล โรงแรม​อินเตอร​คอน​ติ​เนนตัล กรุง​เทพ​ฯ ซึ่ง​ความ​พิเศษ​ คือ​
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การ​ใช​ปลา​กะพง​ขาว​นําเขา​จาก​ฝรัง่เศส​ คลุก​เคลา​เขา​กับ​หนอ​ไม​ฝรัง่​ขาว​จาก​เปรู​ และ​เห็ด​กระดุม​จาก​ออสเตรเลีย​,

เมนู​หมู​สาม​ชัน้​ตุน​เสิรฟ​กับ​คอรน​โพ​เลน​ตา จาก​หอง​อาหาร​ลา ​ทา​โว​ลา​ แอนด​ ไวน​ บาร​ โรง​แรม​เรเนซอง​ส กรุง

เทพ​ฯ ราช​ประสงค​ ควา​มโดด​เดน​อยู​ที่​กรรมวิธี​การ​ทําอาหาร​ตาม​วิถี​เฉพาะ​แบบ​อิตา​เลี่ยน​ที่​ใช​แป ง​ขาวโพด​คอรน​โพ

เลน​ตากับ​เน้ือ​หมู​เบคอน​    และ​พา​เม​ซาน​ชีส​มา​ปรุง​รสชาติ​ได​อยาง​ลง​ตัว​, เมนู​นก​ระทา​อบ​ราด​ดวย​คอนยัค​กับ​หัว

หอม​และ​ถั่ว​ฮา​เซล​นัท จาก​หอง​อา​หาร​ ฟิฟตีไ้ฟ​ว โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดฯ เซ็นทรัล​เวิลด​ เมนู​น้ี​เชฟ​ได​ดึง​เอา​จุด

เดน​ทัง้​เรื่อง​การ​คัด​สรร​วัตถุดิบ​และ​การ​ตกแตง​ที่​เขา​กับ​ยุค​เรเนซอง​ส รวม​ถึง​คอนยัค​ชัน้​เลิศ​, “Slow Cooked

Marinated Pork with Garden Vegetable”บารบีคิว​หมรูส​เลิศ​ใน​สลัด​ผัก​สุขภาพ​สไตล​นิ​วยอ​รค จาก​หอง

อา​หาร​วูว โรงแรม​เดอะ​ เซนต​ รี​จิ​ส กรุง​เทพ​ฯ ดวย​ความ​พิถีพิถัน​ใน​การ​ปรุง​แบบ Slow Cooked ผาน​การ​อบ​ใน​อุณห

ภู​มิ​ 73 องศา​เซลเซียส​ นา​น ​60 ชัว่​โมง​ ทําให​ได​เน้ือที่​มี​ความ​นุม​ละมุ​น ​รสชาติ​กลมกลอม​ลง​ตัว​ และเม​นูเน้ือ​อบ

สไลดทาน​กับ​หัว​หอม​ผัด​เนยมะเขือ​เทศ​เชอ​รี่​และขาวโพด​บด​กับ​มาส​คา​โป​เนชีสจาก​หอง​อาหาร​เม​ดิสัน​ โรง

แรม​โฟรซี​ซัน่ส กรุง​เทพ​ฯ เป็น​ตน​ รวม​ทัง้​ได​รวม​กับ​ราน​อาหาร​มาก​กวา​ 10 รา​น ​ภายใน​ศูนยการคา​ที่​เป็น​สมาชิก​สมา

คมฯ​ ใน​การ​มอบ​สิทธิ​พิเศษ​ตางๆ​ มาก​มาย​ และ​สวนลด​สําหรับ​อาหาร​สูงสุด​ถึง​ 2​0 %”

เชิญรวม​สัมผัส​ประสบการณ ​ความ​อรอย​ของ​เทศกาล​อาหาร​สุด​ยิ่ง​ใหญ​แหง​ปี​ของ​ยาน​ราช​ประ​สงค​ กับ​

Taste it all @ Ratchaprasong 2012 สไตล​ “รอยัล​ ยูโร​เปีย​น ​ควิ​ซีน​” ได​ตัง้แต​วัน​นี้​ จนถึง​วัน​ที่​ 30

พฤศจิกายน​ ศก​นี้​ สามารถ​ดูรา​ยล​ะเอียด​แคมเปญ​หรือ​โปร​โม​ชั่นตางๆ​ ได​ที่www.heartofbangkok.com,

www.facebook.com/HeartOfBangkok หรือ Ratchaprasong แอ​พพลิ​เคชั่น 
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