
ยู​บีเอ็ม เอ​เชีย​ แถลง​ขาว​จัด​งาน​ครบ​รอบ​ 2​0 ปี
Food Ingredients Asia

บริษทั​ ยู​บีเอ็มเอ​เชีย​ (ประเทศ​ไทย​) จํากัด​ เตรียม​จัด​งาน​แสดง​เทคโนโลยี​อุตสาหกรรม​สวน​ผสม​อาหาร​และ​เครื่อง​ดื่ม

แหง​เอ​เชีย​ หรือ​ ฟ ูดอิน​กรี​เดีย​นสเอ​เชีย 2015 (Food Ingredients Asia 2015) ระหวาง​วัน​ที่​ 9​–11 กันยายน​ 2​558

ณ ไบเท​ค บาง​นา​ จัด​ใหญ​ฉลอง​การ​จัด​งา​น ​ครัง้​ที่​ 2​0 คาด​งาน​โตก​วา​25 % พรอม​ดึง​หนวย​งาน​รัฐ​-เอกชน​รวม​จัด​กิจ

กร​รม​สนันสนุ​นผู​ประกอบ​การ​ไทย​ คาด​สราง​เงิน​สะพัด​ใน​อุตสาหกรรม​อาหาร​กวา​ 1,000 ลาน​บาท​ ชี้​เท​รน​ดอาหาร​นา

จับตา​มอง

ดึง​หนวย​งาน​รัฐ​ – เอกชน​จัด​งาน​ใหญ​ฉลอง​ครบ​รอบ​ 2​0 ครัง้ Fi Asia 2015

นาย​มนู​ เลียว​ไพ​โรจน​ ประธาน​ บริษทั​ ยู​บีเอ็ม เอ​เชีย​ (ประเทศ​ไทย​) จํากัด​ เปิด​เผย​วา​ “ง​าน Fi Asia 2015 ที่​จะ​จัด

ขึ้น​น้ี​ ถือ​เป็น​งาน​ใหญ​ระดับ​เอเชีย​และ​มี​ความ​สําคัญ​ตอ​ธุรกิจ​อาหาร​ทัว่​ทัง้​ภูมิ​ภาค​ ซึ่ง​งาน​ได​รับ​ความ​สนใจ​จาก​องคกร

ดาน​อาหาร​ชัน้​นํามา​อยาง​ตอ​เน่ือง​ และ​การ​จัด​งาน​ใน​ครัง้​น้ี​มี​ความ​พิเศษ​กวา​ครัง้​อื่นๆ​ เน่ืองจาก​เป็นการ​จัด​งาน​ครัง้​ที่​ 2

0 ซึ่ง​จัด​ตอ​เน่ือง​กัน​เป็น​เวลา​ 2​0 ปี​ และ​เวียน​มา​จัด​ที่​ประเทศไทย​อีก​ครัง้​หลัก​จาก​ที่​ปี​พ.​ศ.​2557 ไป​จัด​ใน​อิน​โด​นี​เซี​ย

ดัง​นัน้​การ​จัด​งาน​ใน​ครัง้​น้ี​จึง​มี​ความ​ยิ่ง​ใหญ​ ซึ่ง​มี​ผู​ประกอบ​การก​วา​ 650 บริษทั​จาก​ 40 ประเทศ​ทัว่​โลก​เพิ่ม​พื้นที่​งา​น

​40% รองรับ​ผู​รวม​งาน​ทัง้​ไทย​และ​ตาง​ประ​เทศ​ โดย​ได​รับ​การ​สนับสนุน​จาก​หนวย​งาน​ตางๆ​ ไดแก​กระทรวง​อุตสาห

กร​รม​ กลุม​อุตสาหกรรม​อา​หาร​ สภา​อุตสาหกรรม​แหง​ประเทศ​ไทย​ สถาบัน​อา​หาร​ สมาคม​วิทยาศาสตร​และ

เทคโนโลยี​ทาง​อา​หาร​ สมาคม​อาหาร​แช​เยือก​แข็ง​ไทย​ และ​สํานักงาน​สง​เสริม​การ​จัดการ​ประชุม​และ​นิทรรศ​การ

ดึง​นัก​ลงทุน​อาเซียน​หนุน​ผู​ประกอบ​การ​ราย​ยอย​สราง​ธุรกิจ

นาย​มนู​ยัง​กลาว​เสริม​อีก​วา​งาน Fi Asia 2015 นอกจาก​จะ​เป็น​โอกาส​ให​ผู​ประกอบ​การ​ทัว่​ทัง้​ภูมิภาค​อาเซียน​ได​เรียน

รู​เทคโนโลยี​ใหมๆ​ จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​อยาง​ใกล​ชิด​ แลว​ยัง​สง​ผล​ให​เกิด​การ​พัฒนา​เทคโนโลยี​และ​ศักยภาพ​การ​ผลิต

ของ​อุตสาหกรรม​อาหาร​ทัว่​ทัง้​ภูมิ​ภาค​ ซึ่ง​จะ​เป็น​ปัจจัย​สําคัญ​ใน​การ​สนับสนุน​ให​ภูมิ​ภาค ASEAN เป็น​ศูนยกลาง

อาหาร​ของ​โลก​ตาม​เป า​หมาย​ที่​วาง​ไว​ โดย​ปี​น้ี​ ยู​บีเอ็มได​เพิ่ม​การ​ประชาสัมพันธ​งาน​ใน​ตาง​ประเทศ​โดย​การ​จัด​โรดโชว

เพื่อ​เขา​ถึง​ผู​ประกอบ​การ​ใน​ประเทศ​เพื่อน​บาน​โดย​ตรง​ เชน​ เวียดนาม​ พ​มา อิน​โด​นี​เซี​ย มาเลเซีย​ และ​ฟิลิปปินส​

นอกจาก​น้ี​ ภายใน​งาน​ยัง​มี​กิจกรรม​ให​ความ​รู​ที่​เกี่ยว​กับ​นวัตกรรม​ใหมๆ​ การ​ตลาด​และ​การ​ลง​ทุ​น ​ซึ่ง​เหมาะ​สําหรับ​ผู

ประกอบ​การ​ราย​ยอ​ย (SMEs) หรือ​ผู​ที่​ตองการ​ลงทุน​ใน​ธุรกิจ​อาหาร​อื่นๆ

แนะ​ผู​ประกอบ​การ​ใช​วิทยา​ศาสตร​-เทคโนโลยี​เพิ่ม​มูลคา​สินคา​รับ​เท​รน​ดอาหาร​มา​แรง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5%e0%b8%87%e0%b8%82%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5%e0%b8%87%e0%b8%82%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%a7/


ดร​.​ภา​วิ​นี​ ชิ​นะ​โชติ​ นายก​สมาคม​วิทยาศาสตร​และ​เทคโนโลยี​ทาง​อาหาร​แหง​ประเทศ​ไทย​ หรือ FoSTATกลาว​เสริม

วา​ ขีด​ความ​สามารถ​ทาง​เทคโนโลยี​ของ​ผู​ประกอบ​การ​อาหาร​ไทย​สวน​ใหญ​แม​จะ​อยู​ใน​ระดับ​ที่​ได​มาตร​ฐาน​ แต​ดวย

การ​แขงขัน​ที่​รุนแรง​ใน​ตลาด​อา​หาร​ และ​เท​รน​ดการ​บริโภค​อาหาร​ที่​เปลี่ยน​ไป​อยาง​รวด​เร็ว​ ทําให​ผู​ประกอบ​การ​ไทย

ตอง​เรง​พัฒนาการ​วิจัย​ควบคู​ไป​กับ​การ​พัฒนา​เทคโนโลยี​อา​หาร​ ซึ่ง​เป็น​สิ่ง​ที่​จําเป็น​อยาง​ยิ่ง​ตอ​การ​แขงขัน​ใน​ระดับ​สา

กล​ เพราะ​การนําวิทยาศาสตร​เขา​มา​ชวย​นัน้​จะ​สามารถ​สราง​ผลิตภัณฑ​ใหมๆ​ ที่​ทัว่​โลก​ตองการ​และ​มี​มูลคา​สูง​ขึ้น​

รวม​ถึง​สามารถ​นําความ​รู​และ​เทคโนโลยี​เหลา​นัน้​มา​พัฒนา​กระบวนการ​ผลิต​ให​มี​ตนทุน​ตํ่าลง​และ​เป็น​มิตร​ตอ​สิ่ง

แวดลอม​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ดวย​ โดย​ใน​ปี​น้ี​ถือ​เป็น​โอกาส​อัน​ดี​ที่​ประเทศไทย​จะ​เป็น​เจา​ภาพ​ใน​การ​จัด​งาน​แสดง​สินคา​และ

เทคโนโลยี​สวน​ผสม​อาหาร​ที่​ใหญ​ที่สุด​ของ​เอ​เชีย​ ซึ่ง​ผู​ประกอบ​การ​ไทย​สามารถ​เขา​ศึกษา​เทคโนโลยี​จาก​บริษทั​ชัน้

นําทัว่​โลก​ที่​จัด​แสดง​ภายใน​งา​น ​และ​นําเทคโนโลยี​ที่​ได​ไป​พัฒนา​เพื่อ​เพิ่ม​ศักยภาพ​การ​ผลิ​ต

สถาบัน​อาหาร​ชี้​เท​รน​ดอาหาร​เพื่อ​สุขภาพ​มา​แรง

นาง​อร​วรรณ​ แกว​ประกาย​แสง​กูล​ รอง​ผู​อํานวย​การ​และ​รักษา​การ​ผู​อํานวย​การ​สถาบัน​อา​หาร​ หรือ NFI เปิด​เผย​วา​

“ดวย​ไลฟ ​สไตล​ที่​เปลี่ยน​ไป​ของ​คนใน​ยุค​ปัจจุบัน​รวม​ถึง​เทคโนโลยี​ที่​เขา​มา​มี​อิทธิพล​ตอ​ชีวิต​ประจําวัน​มาก​ขึ้น​ สง​ผล

ตอ​พฤติกรรม​และ​คา​นิยม​ใน​การ​บริโภค​อาหาร​ที่​คอยๆ​ เปลี่ยน​ไป​ตาม​ยุค​สมัย​ ซึ่ง​ทาง​สถาบัน​อาหาร​มอง​วา​ธุรกิจ

อาหาร​ที่​จะ​ประสบ​ผล​สําเร็จ​ยัง​คง​ตอง​ปรับ​ตัว​ตาม​เท​รน​ดผู​บริโภค​ ซึ่ง​แนว​โนม​ผู​บริโภค​ใน​อนาคต​ยัง​คง​ใสใจ​อาหาร​ที่

เป็น​ทัง้​กระแส​หลัก​ เชน​ อาหาร​เพื่อ​สุข​ภาพ​ รวม​ถึง​กระแส​ทาง​เลือก​ใหมๆ​ ที่​เพิ่ม​เขา​มา​ ได​แก

อาหาร​เพื่อ​สุขภาพ​มี​ความ​สด​ใหม​ ผาน​การ​ปรุง​แตง​ดวย​วัตถุดิบ​ที่​มิใช​ธรรมชาติ​ให​น อย​ที่​สุด​ โดย​มี​รายงาน​ตลาด

อาหาร​โลก​ปี​ 2​558 ระบุ​วา​ ผู​บริโภค​หัน​มา​ให​ความ​สนใจ​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​เพื่อ​ควบคุม​น้ําหนัก​ และ​ดูแล​สุขภาพ

กัน​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ โดย​เนน​ผลิตภัณฑ​ที่​มี​สวน​ผสม​มา​จาก​ธรรม​ชา​ติ​ เนน​อาหาร​ที่​ให​โปรตีน​สูง​ น้ําตาล​น อย​ และ

คารโบไฮเดรต​เชิง​ซอ​น ​ลด​ปริมาณ​ความ​หวาน​และ​ความ​เค็ม​ใน​การ​ปรุง​อา​หาร​ ทาน​อาหาร​ที่​อุดม​ไป​ดวย​ไข​มัน​ดี​ มี

สวน​ชวย​ใน​ระบบ​ทาง​เดิน​อา​หาร​ รวม​ถึง​ อาหาร​แบบ​เดิม​ที่​ปรับ​รูป​แบบ​การนําเสนอ​ผลิตภัณฑ​ใน​ลักษณะ​ที่​แตก​ตาง

ออก​ไป​ ผลิตภัณฑ​อาหาร​ใหมๆ​ ที่​เกิด​จาก​การ​ประยุกต​อาหาร​นานาชาติ​เขา​กับ​อาหาร​ทอง​ถิ่น​ อาหาร​ที่​ผลิต​ได​ใน​ทอง

ถิ่น​ ภาย​ใต concept “กิน​อาหาร​ตาม​ฤดู​กาล​” อาหาร​มังส​วิรัติ​/อาหาร​เจ​ ตาม​แนว​โนม​ผู​บริโภค​อาหาร​ที่​ไม​ทาน​เน้ือ

สัตว​ที่​เพิ่ม​ขึ้น

ธุรกิจ​สง​ออก​หวัง​ตลาด​เอ​เชีย​ – อเมริกา​ ขยาย​ตัว

ใน​ปี​น้ี​ อุตสาหกรรม​อาหาร​ของ​ไทย​ ได​รับ​ผลก​ระ​ทบ​จาก​ภาวะ​เศรษฐกิจ​โลก​ที่​ซบ​เซา​ ทําให​ผู​บริโภค​ระมัดระวัง​การ​ใช

จาย​ ประกอบ​กับ​ราคา​สินคา​เกษตร​ที่​ตก​ตํ่า นอกจาก​จะ​ทําให​เกษตรกร​ไทย​มี​ราย​ได​ลด​ลง​ สง​ผลก​ระ​ทบ​ตอ​ตลาด

อาหาร​ภายใน​ประเทศ​แลว​ ราคา​สินคา​เกษตร​อาหาร​ที่​ลด​ลง​ยัง​สง​ผล​ทําให​ราย​ได​จาก​การ​สง​ออก​ลด​ลง​ตาม​ไป​ดวย​ ซึ่ง

ทําให​แนว​โนม​การ​สง​ออก​อาหาร​ปี​ 2​558 นา​จะ​อยู​ใน​ระดับ​ใกล​เคียง​กับ​ปี​ 2​557 คือ​มี​มูลคา​สง​ออก​ราว​ 9​ แสน​ลาน

บาท​โดย​ภาพ​รวม​การ​สง​ออก​สินคา​อาหาร​ไทย​ไป​ยัง​ตลาด​ตางๆ​ ใน​ชวง​ 5 เดือน​แรก​ ปี​ 2​558 สวน​ใหญ​หด​ตัว​ลง​ แต​ก็



มี​บาง​ตลาด​ที่​ยัง​ขยาย​ตัว​เพิ่ม​ขึ้น​ได​แกCLMV สห​รัฐฯ​ และ​จีน

– CLMV การ​สง​ออก​สินคา​อาหาร​ไป​ยัง​ตล​าด CLMV 5 เดือน​แรก​ มี​มูล​คา​ 42,000 ลาน​บาท​ เพิ่ม​ขึ้น​รอย​ละ​ 6.​1

สินคา​ที่​ขยาย​ตัวดี​ใน​ตล​าด CLMV สวน​ใหญ​เป็น​สินคา​อุปโภค​บริโภค​พื้น​ฐาน​ เชน​ น้ําตาล​ทราย​ น้ํามัน​พืช​ ซอส​

เครื่อง​ปรุง​รส​ เครื่อง​ดื่ม​ ขนมอบ​กร​อบ​ รวม​ถึง​ขนม​ขบเคีย้ว​ตางๆ

– สหรัฐ​อเมริกา​ การ​สง​ออก​สินคา​อาหาร​ไป​ยัง​ตลาด​สห​รัฐฯ​ มี​มูล​คา​ 39,000 ลาน​บาท​ เพิ่ม​ขึ้น​รอย​ละ​ 1.​8 สินคา​ที่

ขยาย​ตัวดี​ใน​ตลาด​สหรัฐ​อเมริกา​ อาทิ​ สับปะรด​กระ​ป อ​ง น้ําสับ​ปะ​รด​ ขาว​ เน้ือ​ปลา​ทะเล​แช​แข็ง​ เป็น​ตน

– จี​น ​การ​สง​ออก​สินคา​อาหาร​ไป​ยัง​ตลาด​จี​น ​มี​มูล​คา​ 30,700 ลาน​บาท​ เพิ่ม​ขึ้น​รอย​ละ​ 2​0.​1 สินคา​ที่​ขยาย​ตัวดี​ใน

ตลาด​จี​น ​อาทิ​ แป ง​มัน​สําปะ​หลัง​ น้ําตาล​ทราย​ ผล​ไม​สด​ และ​กุง​แช​แข็ง​ เป็น​ตน

แช​แข็ง​ไทย​แข็งแกรง​สราง​ราย​ได​กวา​ 3 แสน​ลาน​ชี้​ไทย​พรอม​เป็น ASEAN Seafood Hub

แนะ​ผู​ประกอบ​การ​ศึกษา​คุณสมบัติ​วัตถุ​เจือปน​อาหาร​อยาง​ละ​เอี​ยด

ดร​.​นันทิ​ยา​ อุน​ประ​เส​ริ​ฐ ที่​ปรึกษา​นายก​สมาคม​อาหาร​แช​เยือก​แข็ง​ไทย​ เปิด​เผย​วา​ “ก​ระ​ทรวง​เกษตร​และ​สหกรณ​ได

มีน​โย​บาย​ใน​การ​สง​เสริม​และ​สนับสนุน​ให​ไทย​เป็น ASEAN Seafood Hub และ​ได​มี​การเต​รี​ยม​ความ​พรอม​มา​อยาง

ตอ​เน่ือง​ และ​ธุรกิจ​ประมง​ไทย​นัน้​มี​การ​พัฒนา​ตล​อด​ ประเทศไทย​มี​การ​สง​ออก​สินคา​ประมง​มายา​วนา​น ​เน่ืองจาก​มี

ภูมิประเทศ​เหมาะ​สม​ตอ​การ​ทําประมง​ และ​มี​ทรัพยากร​ที่​อุดม​สมบูรณ​โดย​มี​มูลคา​การ​สง​ออก​สินคา​ใน​หมวด​สิน​คา​ กุง​

ปลา​หมึก​ ปลา​สด​แช​เย็น​ และ​แช​แข็ง​ รวม​ทัง้​ผลิตภัณฑ​ทูนา​ทัว่​โลก​มาก​กวา​ 3 แสน​ลาน​บาท​ ซึ่ง​ถือวา​เป็น​สินคา

อุตสาหกรรม​เกษตร​ที่​ทําราย​ได​เขา​สู​ประเทศ​ใน​ลําดับ​ตนๆ​ ของ​โลก​ และ​ผู​ประกอบ​การ​ไทย​ยัง​มี​ความ​เชี่ยวชาญ​ใน

การ​แปรรูป​ผลิตภัณฑ​ตางๆ​ จน​เป็น​ที่​ยอมรับ​ใน​ระดับ​โลก​ ซึ่ง​ใน​การ​ผลัก​ดัน​ให​ไทย​เป็น​อาเซียน​ซี​ฟ ูดฮับ และ​เพิ่ม​การ

สง​ออก​ใน​ตาง​ประเทศ​ได​นัน้​ ผู​ประกอบ​การ​จําเป็น​ที่​จะ​ตอง​มี​ความ​รู​ใน​เรื่อง​สวน​ประกอบ​อาหาร​และ​วัตถุ​เจือปน​ตางๆ​

เพราะ​การนําเขา​สินคา​ใน​แตละ​ประเทศ​นัน้​มี​ขอ​กําหนด​ที่​แตก​ตาง​กัน​ควร​ควบคุม​ให​เป็น​ไป​ตาม​ขอ​กําหนด​อยาง

เครงครัด​ และ​ควร​ใช​เพื่อ​สราง​โอกาส​และ​ความ​พึง​พอใจ​เชน​การ​ปรุง​แตง​ให​อาหาร​มี​ลักษณะ​นา​สนใจ​และ​ความ​สะดวก

ใน​การ​ขนสง​เป็น​ตน​”

ที​เส็บคาด​ หนุ​น Fi Asia 2015 เดิน​สาย​ตาง​ประ​เทศ​ ดึง​นัก​ลงทุน​เขา​ไทย​ คาด​ไมซ สราง​ราย​ได​ทะลุ​แสน​ลา​น

นาง​จารุ​วรรณ​ สุวรรณ​ศาสน​ ผู​อํานวย​การ​ฝ าย​อุตสาหกรรม​การ​แสดง​สินคา​นานา​ชา​ติ​ สํานักงาน​สง​เสริม​การ​จัด

ประชุม​และ​นิทรรศ​การ​ กลาว​วา​ “ตลอด​ระยะ​เวลา​ที่​ที​เส็บใหการ​สนับสนุน​งาน Food ingredients Asia 2015 นัน้​

มุง​เนน​เพื่อ​ยก​ระดับ​งาน​แสดง​สินคา​นานาชาติ​ใน​ประเทศไทย​และ​ขยาย​ความ​รวม​มือ​ระดับ​ภูมิภาค​ใน​ฐานะ​ที่​ไทย​เป็น

ศูนยกลาง​ของ​ประชาคม​เศรษฐกิจ​อา​เซียน​ และ​ความ​เป็น​ผูนํางาน​แสดง​ดาน​อุตสาหกรรม​วัตถุดิบ​อาหาร​ที่​ยิ่ง​ใหญ​แหง

เอ​เชีย​ เพื่อ​สอด​รับ​กับ​แนว​โนม​การ​บริโภค​ที่​เพิ่ม​มาก​ขึ้น​ของ​จํานวน​ประชากร​กวา​ 600 ลาน​คนใน​ภูมิ​ภาค​ โดย​ได

สนับสนุน​กิจกรรม​สง​เสริม​การ​ตลาด​เพื่อ​ดึงดูด​นัก​ธุรกิจ​ที่​มี​ศักยภาพ​จาก​ทัว่​โลก​ ได​คัด​เลือก​งาน Fi Asia 2015 เขา

รวม​โครง​การ ASEAN Rising Tradeshow ซึ่ง​เป็นการ​สนับสนุน​ผู​จัด​งาน​ใน​การ​ทํากิจกรรม​การ​ตลาด​ตาง​ประเทศ​ใน



รูป​แบบ​ใหม​หรือ​แตก​ตาง​จาก​เดิม​เพื่อ​ดึงดูด​นัก​ธุรกิจ​ตาง​ชาติ​จาก​ประเทศ​อาเซียน​บวก​หก​เป็น​หลัก​ และ​สนับสนุน

แคมเปญ​การ​ตล​าด Connect Businesses เพื่อ​ดึง​กลุม trade visitor จาก​สมา​คม​ สมา​พันธ​ หอ​การ​คา​ เขา​รวม​งาน

แสดง​สินคา​และ​ทําการ​จับ​คู​ทาง​ธุรกิจ​ ขยาย​โอกาส​ตอย​อด​ทาง​ธุรกิจ​ให​กับ​ผู​ประกอบ​การ​ไทย​และ​นานา​ชา​ติ​ อีก​ทัง้​ยัง

มี​กิจกรรม​สง​เสริม​การ​ตลาด​ภาย​ใต​แคม​เปญ Be My Guest เพื่อ​ดึง​ผู​ซื้อ​จาก​ทัว่​โลก​ความ​สําเร็จ​ของ​งาน​ใน​ปี​ 2​554

และ​ 2​556 โดย​เปรียบ​เทียบ​จํานวน​ผู​เขา​รวม​ชม​งาน​จาก​ตาง​ชาติ​พบ​วา​ใน​ปี​ 2​556 มี​จํานวน​ผู​เขา​รวม​ชม​งาน​จาก​ตาง

ชาติ​เพิ่ม​ขึ้น​ถึง​ 32% และ​ใน​ปี​ 2​558 น้ี​คาด​หวัง​วา​จะ​มี​ผู​รวม​ชม​งาน​จาก​ตาง​ชาติ​มาก​กวา​ 15,000 คน​ นอกจาก​น้ี​งาน

แสดง​สินคา​ระดับ​นานาชาติ​ยัง​เป็น​เวที​ที่​สําคัญ​ของ​อุตสาห​กรร​ม MICE ของ​ประเทศ​ใน​การ​ชวย​นําเม็ด​เงิน​จํานวน

มหาศาล​เขา​สู​ประเทศ​ไทย​ ทัง้น้ี​ที​เส็บคาด​การณ​ผล​การ​ดําเนิน​งาน​สง​เสริม​อุตสาห​กร​รม​ไมซปี​ 2​558 คิด​เป็น​นัก​เดิน

ทาง​กลุม​ไมซจํานว​น ​1,036,300 คน​ และ​นําราย​ได​สู​ระบบ​เศรษฐกิจ​ของ​ไทย​คิด​เป็น​มูล​คา​ 106,780 ลาน​บาท

งาน Fi Asia 2015 จะ​จัด​ขึ้น​ใน​วัน​ที่​ 9​-11 กันยายน​ 2​558 ณ ศูนย​นิทรรศการ​และ​การ​ประ​ชุม​ไบเท​ค บาง​นา​ โดย​ใน

งาน​จะ​มี​การ​จัด​แสดง​นวัตกรรม​สวน​ผสม​อาหาร​อยาง​ครบ​วงจร​ พ​รอม​ทัง้​สวนInnovation Zone ที่​จัด​แสดง​สุด​ยอด

นวัตกรรม​อาหาร​ทัว่​โลก​ นอกจาก​น้ี​ ภายใน​งาน​ยัง​มี​สวน​ของ​การ​สัมมนา​ตางๆ​ อาทิ​ งาน​สัมมนา​ดาน​การ​วิจัย

เทคโนโลยี​และ​องค​ความ​รู​เกี่ยว​กับ​อาหาร​นานา​ชา​ติ​ ใน​หัว​ขอ “ New Functional Ingredients For Healthy

Living” ที่​จัด​โดย​สมาคม​วิทยาศาสตร​และ​เทคโนโลยี​อาหาร​แหง​ประเทศ​ไทย (FoSTAT) หรือ​งาน​สัมมนา​อาหาร​ฮา

ลา​ลน​านา​ชา​ติ​ จัด​โดย​สถาบัน​อา​หาร​ สัมมนา​ภาพ​รวม​ และ​แนะนําแผน​มาตรา​ฐาน​อา​หาร BAP เบื้อง​ตน​ โดย​สมาคม

อาหาร​แช​เยือก​แข็ง​ไทย​รวม​ถึง​การ​สัมมนา​แนว​โนม​ธุรกิจ​อาหาร​อื่นๆ​ อีก​มาก​มาย​ ผู​สนใจ​เขา​รวม​งาน​สามารถ​ลง

ทะเบียน​ลวง​หน า​และ​สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ได​ที ่www.fiasia-thailand.com


