
ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชั่น​ส เผย​ 5 เท​รน​ด อาหาร​แหง​ปี​

2​019 นําทีม​เชฟ​เปิด​ประสบ​การณ ​ เผย​แนวทาง

บริการ​งาน​ราน​อาหาร​หวัง​ผลัก​ดัน​ให​เกิด​การ​แขงขัน

ใน​ธุรกิจ​อาหาร​ดวย​ความ​คิด​สราง​สรร​ค

ขาว​ประ​ชา​สัมพัน​ธ Unilever Food Solutions

ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​ส เผย​ 5 เท​รน​ด อาหาร​แหง​ปี​ 2​019 นําทีม​เชฟ​เปิด​ประสบ​การณ​ เผย​แนวทาง​บริการ​งาน​ราน

อาหาร​หวัง​ผลัก​ดัน​ให​เกิด​การ​แขงขัน​ใน​ธุรกิจ​อาหาร​ดวย​ความ​คิด​สราง​สรร​ค

ทีม​เชฟ UFS แบไต​เคล็ด​ลับ​ดี​เด็ด​ใน​การ​ทําราน​อาหาร​ให​อิน​เท​รน​ด พรอม​เผย​ 5 เท​รน​ดอาหาร​แหง​ปี​ 2​019 ให​แก​ผู

ประกอบ​การ​ราน​อาหาร​ให​ได​เปรียบ​กอน​ใคร​ หวัง​เป็น​สวน​หน่ึง​ใน​การ​ผลัก​ดัน​ตลาด​รวม​ธุรกิจ​อาหาร​แตก​ตาง​อยาง

สราง​สรร​ค

ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​ส (UFS) จัด​งาน​ใหญ​แหง​ปี​ ทุม​สุด​ตัว​ เผย​เท​รน​ดอาหาร​หลัก​ใน​งาน “Trend Watch Expo

2019 โดย​ ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​ส” ที่​ยก​ทัพ​นําเชฟ​อาหาร​ไท​ย-​เท​ศ-​ขนม​หวา​น ​และ​เชฟ​นัก​บริหาร​ทัง้ UFS รวม​ถึง

ควา​ตัว​จริง​ใน​วงการ​อา​หาร​ ขึ้น​เวที​รวม​เผย​เคล็ด​ลับ​แบบ​ไมมี​กัก๊​ อัพเดท​ 5 สุด​ยอด​เท​รน​ดอาหาร​แหง​ปี​ 2​019 ที่​ได

จาก​การ​ศึกษา​และ​เจาะ​ลึก​พฤติกรรม​ลูก​คา​ สู​การ​พัฒนา​เท​รน​ดเมนู​ตางๆ​ เพื่อ​ผู​ประกอบ​การนําใช​งาน​ได​จริง​ รวม​ถึง

บริหาร​ราน​อาหาร​อยางไร​ถึง​อิน​เท​รน​ดตลอด​กาล

นางสาว​กุล​นิ​ภา​ เลิศ​พิมล​ชัย​ กรรมการ​ผู​จัด​การ​ ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​ส ประเทศ​ไทย​ กลาว​วา​ “ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่

ส ได​ทํางาน​ใกล​ชิด​ และ​คลุกคลี​กับ​ผู​ประกอบ​การ​ราน​อาหาร​มา​โดย​ตล​อด​ เรา​มี​ความ​มุง​มัน่​ที่​จะ​สง​เสริม​และ

สนับสนุน​ให​ผู​ประกอบ​การ​ฯ ได​ยก​ระดับ​ทักษะ​พัฒนา​ศักยภาพ​ใน​ดาน​ตางๆ​ ตลอด​จน​จัด​กิจกรรม​เพื่อ​พัฒนา​ศักยภาพ

ผู​ประกอบ​การ​ฯ อยาง​ตอ​เน่ือง​ นอกจาก​นัน้​เรา​ยัง​ให​ความ​สําคัญ​กับ​การ​ศึกษา​ขอมูล​ที่​จําเป็น​ไม​เพียง​จาก​ใน​ประเทศ

ไทย​ แต​เรา​ยัง​นําขอมูล​จาก​ทัว่​โลก​ที่​จะ​นํามา​ชวย​ให​พวก​เขา​ได​กาว​สู​ความ​เป็น​มือ​อาชีพ​ใน​การ​ประกอบ​ธุรกิจ​”

ใน​งาน “Trend Watch Expo 2019” ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​ส ได​นําเอา​ 5 เท​รน​ดอาหาร​หลัก​ของ​โลก​ ซึ่ง​ได​จาก​การ

ศึกษา​พฤติกรรม​ผู​บริโภค​ใน​เชิง​ลึก​ และ​ตอย​อด​เท​รน​ดให​กลาย​เป็น​เมนู​อาหาร​ที่​สามารถ​นําไป​ใชได​จริง​โดย​เชฟ​ของ​ยู

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1-2/


นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​สเอง​ ได​แก

1) Food Bowl เท​รน​ดอา​หาร​ทีตอบ​โจทย​ ควา​มฉับ​ไว​ และ​ลด​ทอน​พิธีรีตอง​ใน​ราน​อา​หาร​ ที่​คุน​เคย​กับ​การ​ใช​จาน

สําหรับ​อาหาร​หลัก​ ซึ่ง​เท​รน​ดน้ี​ชู​ความ​โดด​เดน​ของ​อาหาร​ตะวัน​ออก

2) Local Table การนําเอา​วัตถุดิบ​จาก​ทอง​ถิ่น​มา​ประกอบ​อา​หาร​ ซึ่ง​สามารถ​เพิ่ม​มูลคา​ได​ดวย​การ​ใส​เรื่อง​ราว​ หรือ

เอกลักษณ​ของ​วัตถุดิบ​เหลา​นัน้​ เพื่อ​สะทอน​ให​เห็น​ถึง​วิถี​ชีวิต​ชุม​ชน​ และ​วัฒนธรรม​ของ​ไทย

3) Multisensory Experience การ​ผสาน​ผัสส​ะรอบ​ตัว​ ไดแก​ รู​ป รส​ กลิ่น​ เสียง​ สัมผัส​ เขา​สู​วิถี​การ​รับ​ประทาน​อา

หาร​ เพื่อ​เพิ่ม​ความ​พิเศษ​ให​กับ​โอกาส​สําคัญ​ตางๆ

4) Plant-Based Protein ตอบ​รับ​กระแส​รัก​สุขภาพ​ของ​ผู​บริโภค​ ดวย​การนําโปรตีน​จาก​พืช​มา​เป็น​ตัว​ชูโรง​ใน​เมนู​อา

หาร​ ที่​แมวา​จะ​ไมมี​เน้ือ​สัตว​ แต​ก็​ไม​ทําให​ขาด​สาร​อา​หาร

5) The Tea Party เท​รน​ดเครื่อง​ดื่ม​ชา​ที่​มี​ความ​หลาก​หลาย​มาก​ขึ้น​กวา​การ​เป็น afternoon tea ให​สอดคลอง​ไป​กับ

ไลฟ ​สไตล​การ​ทํางาน​ดวย​ชา​พรอม​ดื่ม​ หรือ​เพิ่ม​สัมผัส​เติม​ทอ​ปป้ิง​ เชน​ ไข​มุก​ ลง​ใน​ชา

“จาก​การ​ศึกษา​ถึง​พฤติกรรม​และ​ความ​ตองการ​ของ​ผู​ประกอบ​การ​ พ​บวา​ มี​จํานวน​ไม​น อย​ยัง​มี​ความ​ตองการ​พัฒนา

ทักษะ​ความ​รู​ทัง้​ใน​เรื่อง​การ​ทําอา​หาร​ และ​การ​ทําธุรกิจ​ราน​อา​หาร​ รวม​ถึง​การ​สราง​ความ​แตก​ตาง​ ซึ่ง​เป็น​เรื่อง​สําคัญ

ที่​ทําให​การ​แขงขัน​ใน​ธุรกิจ​เป็น​ไป​อยาง​ยัง่ยืน​ ดัง​นัน้​ นอกจาก​อัพเดท​เท​รน​ดอาหาร​แลว​ ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​ส ยัง

ได​เชิญ​กู​รู​ดาน​อาหาร​มา​รวม​ให​ความ​รู​และ​แนวทาง​ใน​การ​บริหาร​จัดการ​ราน​อาหาร​ให​ประสบ​ความ​สําเร็จ​อีก​ดวย​”

ภายใน​งาน “Trend Watch Expo 2019” นําโดย​ทีม​เชฟ​จาก​ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​ส ได​แก​ เชฟ​ภาณุ​มาศ​ ซอ​รัก​ษ

Executive Chef และ​ เชฟ​ชว​ลิต​ ยิม้​ประ​เส​ริฐ Executive Sous Chef มา​เผย​ 5 เท​รน​ดอาหาร​หลัก​ รวม​ดวย​ พ​ล

ตัณฑเสถียร​ เซ​เบริ​ตีเ้ชฟ​ และ​เจาของ​ราน​อาหาร​ชื่อ​ดัง​ และ​ ยอด​ ชิน​สุภัค​กุล CEO และ Co-Founder แห​ง

Wongnai.com พรอม​กับ​ทีม​เชฟ UFS ที่มา​รวม​กัน​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ตาม​เท​รน​ดทัง้​ 5 รวม​10 เมนู​ ให​ผู​ประกอบ

การ​ที่​เขา​รวม​งาน​ได​ชิม​และ​สอบถาม​ถึง​เคล็ด​ลับ​การ​สรางสรรค​อยาง​ใกล​ชิด

“เรา​หวัง​เป็น​อยาง​ยิ่ง​วา​ กิจกรรม​ใน​ครัง้​น้ี​จะ​ชวย​ทําให​ผู​ประกอบ​การ​ราน​อาหาร​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​ที่​จะ​ตอย​อด​เท​รน

ดอาหาร​ให​กลาย​เป็น​เมนู​ประจําราน​ของ​ตัว​เอง​ และ​สามารถ​นําเอา​สิ่ง​ที่​ได​รับ​ไป​บริหาร​จัดการ​ราน​อา​หาร​ เพื่อ​เขาใจ

ลูก​คา​ และ​สามารถ​ทําธุรกิจ​อยาง​แตก​ตาง​และ​สรางสรรค​ได​ตอ​ไป​” นางสาว​กุล​นิ​ภา​กลา​ว

สําหรับ​ผู​ที่​พลาด​กิจ​กรร​ม “Trend Watch Expo 2019 โดย​ยู​นิ​ลี​เวอร​ ฟ ูดโซลูชัน่​ส ” ใน​ครัง้​น้ี​ ไม​ตอง​เสีย​ใจ​

สามารถ​ติดตาม​กิจกรรม​ดีๆ​ เชน​น้ี​ได​ที่ Facebook: มือ​โปร​ความ​อรอย​ หรือ​แอด​ไลน LINE @ufsthailand
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