
ยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชั่นส เผย 5 เทรนด อาหารแหงปี

2019 นําทีมเชฟเปิดประสบการณ  เผยแนวทาง

บริการงานรานอาหารหวังผลักดันใหเกิดการแขงขัน

ในธุรกิจอาหารดวยความคิดสรางสรรค

ขาวประชาสัมพันธ Unilever Food Solutions

ยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่ส เผย 5 เทรนด อาหารแหงปี 2019 นําทีมเชฟเปิดประสบการณ เผยแนวทางบริการงานราน

อาหารหวังผลักดันใหเกิดการแขงขันในธุรกิจอาหารดวยความคิดสรางสรรค

ทีมเชฟ UFS แบไตเคล็ดลับดีเด็ดในการทํารานอาหารใหอินเทรนด พรอมเผย 5 เทรนดอาหารแหงปี 2019 ใหแกผู

ประกอบการรานอาหารใหไดเปรียบกอนใคร หวังเป็นสวนหน่ึงในการผลักดันตลาดรวมธุรกิจอาหารแตกตางอยาง

สรางสรรค

ยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่ส (UFS) จัดงานใหญแหงปี ทุมสุดตัว เผยเทรนดอาหารหลักในงาน “Trend Watch Expo

2019 โดย ยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่ส” ที่ยกทัพนําเชฟอาหารไทย-เทศ-ขนมหวาน และเชฟนักบริหารทัง้ UFS รวมถึง

ควาตัวจริงในวงการอาหาร ขึ้นเวทีรวมเผยเคล็ดลับแบบไมมีกัก๊ อัพเดท 5 สุดยอดเทรนดอาหารแหงปี 2019 ที่ได

จากการศึกษาและเจาะลึกพฤติกรรมลูกคา สูการพัฒนาเทรนดเมนูตางๆ เพื่อผูประกอบการนําใชงานไดจริง รวมถึง

บริหารรานอาหารอยางไรถึงอินเทรนดตลอดกาล

นางสาวกุลนิภา เลิศพิมลชัย กรรมการผูจัดการ ยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่ส ประเทศไทย กลาววา “ยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่

ส ไดทํางานใกลชิด และคลุกคลีกับผูประกอบการรานอาหารมาโดยตลอด เรามีความมุงมัน่ที่จะสงเสริมและ

สนับสนุนใหผูประกอบการฯ ไดยกระดับทักษะพัฒนาศักยภาพในดานตางๆ ตลอดจนจัดกิจกรรมเพื่อพัฒนาศักยภาพ

ผูประกอบการฯ อยางตอเน่ือง นอกจากนัน้เรายังใหความสําคัญกับการศึกษาขอมูลที่จําเป็นไมเพียงจากในประเทศ

ไทย แตเรายังนําขอมูลจากทัว่โลกที่จะนํามาชวยใหพวกเขาไดกาวสูความเป็นมืออาชีพในการประกอบธุรกิจ”

ในงาน “Trend Watch Expo 2019” ยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่ส ไดนําเอา 5 เทรนดอาหารหลักของโลก ซึ่งไดจากการ

ศึกษาพฤติกรรมผูบริโภคในเชิงลึก และตอยอดเทรนดใหกลายเป็นเมนูอาหารที่สามารถนําไปใชไดจริงโดยเชฟของยู

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%b9%e0%b8%8a%e0%b8%b1-2/


นิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่สเอง ไดแก

1) Food Bowl เทรนดอาหารทีตอบโจทย ความฉับไว และลดทอนพิธีรีตองในรานอาหาร ที่คุนเคยกับการใชจาน

สําหรับอาหารหลัก ซึ่งเทรนดน้ีชูความโดดเดนของอาหารตะวันออก

2) Local Table การนําเอาวัตถุดิบจากทองถิ่นมาประกอบอาหาร ซึ่งสามารถเพิ่มมูลคาไดดวยการใสเรื่องราว หรือ

เอกลักษณของวัตถุดิบเหลานัน้ เพื่อสะทอนใหเห็นถึงวิถีชีวิตชุมชน และวัฒนธรรมของไทย

3) Multisensory Experience การผสานผัสสะรอบตัว ไดแก รูป รส กลิ่น เสียง สัมผัส เขาสูวิถีการรับประทานอา

หาร เพื่อเพิ่มความพิเศษใหกับโอกาสสําคัญตางๆ

4) Plant-Based Protein ตอบรับกระแสรักสุขภาพของผูบริโภค ดวยการนําโปรตีนจากพืชมาเป็นตัวชูโรงในเมนูอา

หาร ที่แมวาจะไมมีเน้ือสัตว แตก็ไมทําใหขาดสารอาหาร

5) The Tea Party เทรนดเครื่องดื่มชาที่มีความหลากหลายมากขึ้นกวาการเป็น afternoon tea ใหสอดคลองไปกับ

ไลฟ สไตลการทํางานดวยชาพรอมดื่ม หรือเพิ่มสัมผัสเติมทอปป้ิง เชน ไขมุก ลงในชา

“จากการศึกษาถึงพฤติกรรมและความตองการของผูประกอบการ พบวา มีจํานวนไมน อยยังมีความตองการพัฒนา

ทักษะความรูทัง้ในเรื่องการทําอาหาร และการทําธุรกิจรานอาหาร รวมถึงการสรางความแตกตาง ซึ่งเป็นเรื่องสําคัญ

ที่ทําใหการแขงขันในธุรกิจเป็นไปอยางยัง่ยืน ดังนัน้ นอกจากอัพเดทเทรนดอาหารแลว ยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่ส ยัง

ไดเชิญกูรูดานอาหารมารวมใหความรูและแนวทางในการบริหารจัดการรานอาหารใหประสบความสําเร็จอีกดวย”

ภายในงาน “Trend Watch Expo 2019” นําโดยทีมเชฟจากยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่ส ไดแก เชฟภาณุมาศ ซอรักษ

Executive Chef และ เชฟชวลิต ยิม้ประเสริฐ Executive Sous Chef มาเผย 5 เทรนดอาหารหลัก รวมดวย พล

ตัณฑเสถียร เซเบริตีเ้ชฟ และเจาของรานอาหารชื่อดัง และ ยอด ชินสุภัคกุล CEO และ Co-Founder แหง

Wongnai.com พรอมกับทีมเชฟ UFS ที่มารวมกันรังสรรคเมนูอาหารตามเทรนดทัง้ 5 รวม10 เมนู ใหผูประกอบ

การที่เขารวมงานไดชิมและสอบถามถึงเคล็ดลับการสรางสรรคอยางใกลชิด

“เราหวังเป็นอยางยิ่งวา กิจกรรมในครัง้น้ีจะชวยทําใหผูประกอบการรานอาหารไดรับแรงบันดาลใจที่จะตอยอดเทรน

ดอาหารใหกลายเป็นเมนูประจํารานของตัวเอง และสามารถนําเอาสิ่งที่ไดรับไปบริหารจัดการรานอาหาร เพื่อเขาใจ

ลูกคา และสามารถทําธุรกิจอยางแตกตางและสรางสรรคไดตอไป” นางสาวกุลนิภากลาว

สําหรับผูที่พลาดกิจกรรม “Trend Watch Expo 2019 โดยยูนิลีเวอร ฟ ูดโซลูชัน่ส ” ในครัง้น้ี ไมตองเสียใจ

สามารถติดตามกิจกรรมดีๆ เชนน้ีไดที่ Facebook: มือโปรความอรอย หรือแอดไลน LINE @ufsthailand
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