
ยอดเชฟบินตรงจากฮอกไกโด พรอมเสิรฟสุดยอด

เมนูสุดพิเศษ ที่หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ

กลับมาอีกครัง้กับยอดเชฟใหญจากโรงแรมเมืองฮอกไกโด จับมือกันรังสรรค-เสิรฟ สุดยอดเมนูอาหารญี่ป ุนสุดพิเศษ

ผานฝีมือการปรุงโดยเชฟ คาซุโร ทาคานาชิ จากโรงแรม เชอราตัน ฮอกไกโด คิโรโระ รีสอรต (Sheraton

Hokkaido Kiroro Resort) ผูที่มีประสบการณกวา 35 ปีและมีดีกรีรางวัลการทํา เอโดะมาเอะ ซูชิ หรือซูชิตํารับดัง้

เดิม ซึ่งเชฟใหความสําคัญและพิถีพิถันกับวัตถุดิบที่เฟ นหา คัดเลือก และนําเขา ใหไดลิม้ลองความสดและอรอย

ตลอดระยะเวลา 10 วัน ระหวางวันที่ 31 พฤษภาคม ถึง 9 มิถุนายน 2562 ที่หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ ชัน้ 8 โรงแรม

เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท

รสชาติอันนาหลงใหลของหลากหลายเมนูที่เชฟทัง้สองทานสรางสรรคเป็นพิเศษจากวัตถุดิบคุณภาพนําเขาจากญี่ป ุน

ผนวกกับเทคนิคการปรุงอาหารซึ่งผสมผสานรสชาติอันเป็นเอกลักษณของเมืองฮอกไกโดแทๆ พรอมตอนรับทุกทาน

ดวยอาหารมื้อกลางวันและมื้อคํ่าหลากหลายเมนูดังน้ี

– ชุดอาหารญี่ป ุนมื้อกลางวัน Lunch Chef Course ราคา 1,600++

– มื้อคํ่ากับเมนูอาหารชุดไคเซกิ 7 คอรส ราคา 3,000++ ซึ่งแตละคอรสอรอยระดับรับรางวัล

– ชุดอาหารญี่ป ุนโอมากาเสะมื้อกลางวัน ราคา 5,000++

– เมนูอาหารตนตํารับจากฮอกไกโด และ เมนูตามสัง่ A La Carte อาทิ ซูชิตํารับเอโดะดัง้เดิม เป็นตน

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 02 207 8000 หรืออีเมล kisso.bangkok@westin.com

 หรือเยี่ยมชมเว็บไซตคิสโสะไดที่ www.kissojapaneserestaurant.com   และติดตามขาวสารตางๆ

ทางfacebook.com/kissobangkok
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