
มิ​กโซ​โลจิ​สตบาร​ค็อกเทล​ชัน้​นําชื่อ​ดัง​จาก​ทั่ว​โลก​บิน

ตรง​มา​เป็น​แขก​รับ​เชิญ​พิเศษ​ให​กับ PHRAYA Rum

ใน​งาน PHRAYA presents Meet the Craft :
Thailand Rum Cocktail Week 2019

อีก​หน่ึง​งาน festival Thailand Rum Cocktail Week 2019 งาน​ที่​คน​รัก Rum เฝ า​รอ​คอย​ เห็น​ได​ชัดเจน​วา​ใน​ปี​น้ี

วงการ​ค็อกเทล​บาร​ ใน​เมือง​ไทย​ให​ความ​ตื่น​ตัว​และ​สนใจ​เปิด​รับ​เท​รน​ดใหมๆ​ของ​การ​ทําค็อกเทล​มาก​ขึ้น​กวา​ทุก​ปี​ อีก

ทัง้​งาน​น้ี​ยัง​กลาย​เป็น​หองเรียน​รู​ขนาด​ใหญ​ที่​เปิด​โอกาส​ให​ผู​รัก Rum ได​เทสต​รัม​จาก​หลาก​หลาย​แบ​รน​ด PHRAYA

Rum หน่ึง​ใน​แบรนด​ผู​สนับสนุน​หลัก​ใน​งาน​น้ี​ ได​รวม​เปิด​ประสบการณ​ให​ผู​ที่​ชื่น​ชอบ​เกี่ยว​กับ​เรื่อง​ รัม​ ได​รับ​ความ​รู

เพิ่ม​เติม​ใน​กิจกรรม​สัมมนา​ โดย​รับ​เกียรติ​จาก​ผู​เชียว​ชาญ​จาก Guest Mixologists มา​รวม​แชร​ประสบการณ​และ

สราง​สีสัน​ให​ให​กับ​ ผู​ผลิต​ ผู​คา​ มิ​กโซ​โลจิ​สต เจาของ​กิจการ​และ​ผู​บริโภค​ เพื่อ​แลก​เปลี่ยน​ประสบการณ​กัน​ใน

บรรยากาศ​สุด​ชิ​ค และ​ยัง​ได​เพลิดเพลิน​ไป​กับ Guest Shift Bar hopping เมื่อ​วัน​ที่​ 8-15 กรกฎาคม​ 2​562 ที่​ผา​นมา

ใน​ปี​น้ี PHRAYA ได​โฟกัส​ใน​ราน​ค็อกเทล​บาร​ชัน้​นํา 5 เมือง​ใหญ​ของ​ไทย​ ได​แก​ กรุงเทพ​มหา​นคร​ เชียง​ใหม​ สมุ​ย

ภูเก็ต​ และ​กระบี่​ โดย​งาน​น้ี Guest Mixologist จาก​บาร​ชัน้​นําระดับ​โลก​ได​เดิน​สาย​ไป​ดวย​กัน​กับ PHRAYA ถึง​ 12

บาร​ ทัง้​ใน​กรุงเทพ​และ​ตาง​จัง​หวัด Mixologist แตละ​ทาน​ได​รัง​สรร​ค Cocktail ที่​ดึง​ความ​โดด​เดน​ของ PHRAYA

RUM มา​ใช​กัน​ได​อยาง​หลาก​หลาย​รส​ชา​ติ​ ทําให​ผู​ชื่น​ชอบ​การ​ดื่ม​และ​เสพ​เรื่อง​ราว​ของ​ค็อกเทล​ได​สนุกสนาน​กับ​การ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%8b%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%88%e0%b8%b4%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%84%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%97/


Hopping เพื่อ​ตาม​ไป​ลิม้​ลอง Cocktail ที่​บาร​ตางๆ​ ได​แก

วัน​แรก​ของ Guest Shift เริ่ม​ตน​ที ่Liberation Bar โดย Guest Mixologist “Lucie Noppe” มิ​กโซ​โลจิ​สตทัง้​สวย

ทัง้​เกง​ บิน​ไกล​มา​จาก Combat bar ประเทศ​ฝรัง่เศส​ ได​รัง​สรร​ค Cocktail 4 เม​นู Terre, Eau, Feu และ Air ที่​เป็น

ชื่อ​ใน​ภาษา​ฝรัง่เศส​ ที่​สอดคลอง​กับ​ 4 ธาตุ​ ดิน​ น้ํา ลม​ ไฟ​ ซึ่ง​เป็น​ที่มา​ของ​แรง​บันดาล​ใจ​เกิด PHRAYA RUM นัน้

เอง​ โดย​แตละ​แกว​ให​ความ​รูสึก​ถึง​รสชาติ​ได​ดี​ตาม​การ​ตัง้​ชื่อ​ เชน​ แกว​แรก Terre ที่​แปล​วา​ ดิน​ ให​ความ​หนัก​แนน

สม​ชื่อ​ค็อกเทล​ เป็นการ​ทวิ​สตของ daiguiri โดย​ใช PHRAYA เป็น​หลัก​และ​มี​สวน​ผสม​ยาง​อื่น​ น้ําสับปะรด​สด​

น้ําเชื่อม​ แกว​เหมาะ​กับ​การ​ให​ความ​รูสึก​รีเฟรช​ชิ่ง​ อีก​หน่ึง​แกว​ที่​ชอบ​ คือ Feu แปล​วา​ ไฟ​ แกว​น้ี​สาย​สตรอง​ตอง​เลิ

ฟแน​นอ​น ​ไม​บอย​หนัก​ที่​เรา​จะ​เจอ​ค็อกเทล​ที่​ถูก​ใจ​ เพราะ​การ​ดื่ม​ค็อกเทล​แตละ​คน​ยอม​ชอบ​รสชาติ​ที่​ไม​เหมือน​กัน​

อยาง​แกว​น้ี​แค​เห็น ingredients อยา​ง celery bitter สามารถ​จะ​เดา​ได​วา​ตอง​เผ็ด​รอน​ เมื่อ​มา​ผสม​กับ PHRAYA

และ​สวน​ผสม​อยาง​อื่น​ ทําให​แกว​น้ี​ได​รสชาติ​ที่​นา​สนใจ​มาก​ ไม​บอย​นัก​ที่​หา​ดื่ม​รสชาติ​แบบ​น้ี​ได

วัน​ที่​สอง​ได​เดิน​ทาง​มา​ ที่ Havana Social โดย Guest Mixologist “Kazuhisa Arai” จาก Sober Company,

เซี่ยงไฮ​ เป็น​อีก​หน่ึง​มิ​กโซ​โลจิ​สตที่​มี​ความ​เกง​ใน​การ​ตี​โจทย​การ​ทําค็อกเทล​โดย​ใช PHRAYAเป็น​หลัก​ ได​ออก​มา​มี

รสชาติ​ที่​นา​คนหา​ใน​ทุก​ๆแกว​ เชน Uncoffee Tonic, Garden Seeds, Jasmine Pina Colada, Chaiyo! #2 ยก​ตัว

อยา​ง Garden Seeds เป็น​แกว​ที่​นา​คน​มาก​ที่​สุด​ แกว​น้ี​มี​การ​ตกแตง​ให​ชวน​ดื่ม​เหมือน​กําลัง​เดิน​เขา​สวน​ธรรม​ชา​ติ​

แต​มอบ​ความ​ซับ​ซอน​ชวน​ให​นา​คน​เป็น​อยาง​มาก​ เพราะ​ให​รส​สัมผัส​ตัง้​แต​ ดม​ อยู​ใน​กระพุง​แกม​ และ​กลืน​ ได​ 3 รส

ชา​ติ​ ที่​แตก​ตาง​จน​ตอง​ตะลึง​ สวน​แกว​อื่น​ ยัง​ได​นํา ชา​ ที่​เป็น​สัญลักษณ​ของ​ญี่ป ุน​ มา​เป็น​สวน​ผสม​ใน​ค็อกเทล​มิกซ​คู

กับ PHRAYA Rum ได​ออก​มา​ดี​ที​เดียว​กับ​แกว​ที่​ชื่อ​ วา Chaiyo! #2 ให​ฟินปิด​ทาย​กอ​นก​ลับ

วัน​ที่​สาม​ เป็น​การ hopping ที่​สนุก​สาน​มาก​ ได​เดิน​ทาง​ ไป​ถึง​ 3 บาร​ดวย​กัน​ ไฮไลทที่​แรก​ มา​อยู​กัน​ที่ Bamboo

Bar ใน​ชวง​ตอน​บาย​กับ​กิจกรรม​สําคัญ​ คือ​ การ​สัมมนา​ให​ความ​รู​เกี่ยว​กับ​รัม​ เปิด​โอกาส​ให​คน​ที่รัก​รัม​ ได​เทสต​รัม

จาก PHRAYA พรอม​ได​รับ​ประสบการณ​ดี​ ๆ จาก​มิ​กโซ​โลจิ​สตชื่อ​ดัง Tony Pescatori จาก Nightjar ประเทศ

อังกฤษ​ ได​มาบ​อก​เลา​เท​คนิค Art and Fashion cocktail การ​คิด​ที่​นอก​กรอบ​ใน​การ​ตกแตง​แกว​ค็อกเทล​ เพราะ

นอกจาก​ลูกคา​ที่มา​ที่​ราน​ได​ดื่มดํ่ากับ​รสชาติ​ค็อกเทล​ที่​อรอย​แลว​นัน้​ แกว​ที่​ใช​เสริฟ ​ให​ลูกคา​ก็​สําคัญ​ เพราะ​สามารถ

สราง​สีสัน​ให​ค็อกเทล​แกว​นัน้ๆ​ดู​นา​ดื่ม​มากกวา​เดิม​ ตอน​เย็น Tony Pescatori ได​โชว​ฝีมือ​การ​รังสรรค​ค็อกเทล​ถึง​ 4

เม​นู Fedora, Black Gold, Antesala Del Infierno และ Royal Blood ใน​ค็อกเทล​ทุก​แกว​ของ Tony สามารถ

สะกด​ให​ทุก​คน​ที่​นัง่​อยู​หน า​บาร​ไม​กลา​ระสาย​ตา​เพื่อ​ดู​ขัน้​ตอน​การ​ทําค็อกเทล​ เพราะ​ได​บรรจง​รังสรรค​อยาง​พิถีพิถัน​

อยาง​แก​ว Black Gold ที่​ใช​เครื่อง​มือ​ทําสโม​คกี้​ ให​เป็น​ควัน​ใน​แกว​แลว​ปิด​ไว​ดวย​ทา​รตที่​เป็น​ขนม​ และ​รสชาติ​ของ

แกว​น้ี​อธิบาย​ออก​มา​ได​ยาก​จริง​ เป็น​ความ​แปลก​ใหม​ที่​ทําให​ลูกคา​ได​สัมผัส​แบบ​ไม​ตอง​บิน​ไป​ไกล​ถึง​ประเทศ​อังกฤษ

เลย​ที่​เดีย​ว

หลัง​จาก​นัน้​มา​ถึง Vesper Bar เป็น​ราน​ที่​สาว​ๆ ได hopping ที่​ฟินม​าก Guest Mixologists หนุม​หลอ​ทัง้​2 คน

Shingo Gokan และ Steve Schneider ซึ่ง​เป็น Cofounder The Odd Couple Shanghai มา​รังสรรค​ค็อกเทล​ถึง​



8 เมนู​ให​ได​เลือก​ดื่ม​ดํ่า เมื่อ​มา​ถึง​ใน​ราน​ลูกคา​แนน​มาก​ นอกจาก​จะ​ได​ฟินใน​ความ​หลอ​ใน​คา​รเรคเตอร​ที่​ตาง​กัน​แลว​

ใน​เรื่อง​ขอ​งด​ริง้ของ​แตละ​ทา​น ​ยัง​ทําให​ตอง​ตะลึง​ใน​รส​สัมผัส​ค็อกเทล​ที่​ใช PHRAYA เป็น​เบส​ได​ออก​มา​นา​ทึ่ง​มาก​

เริ่ม​ตน Cocktail รัง​สรรค​ โดย Shingo Gokan ทุก​แกว​มี​ความ​นา​สนใจ​แตก​กตาง​กัน​ ซึ่ง​แกว​ที่​ทึ่ง​มาก​ ชื่อ

Sauvignon Rhum ที่​สามารถ​ทําให​ค็อกเทล​แกว​น้ี​ออก​มา​เป็น​รสชาติ​ไวน​ขาว​ทัง้​ที่​ใช PHRAYA Rum ความ​นา​สนใจ

คือ​ทําได​อยาง​ไร​ และ​ที่​รู​มา​วา​เคา​ใช​ถึง​ 4 วัน​ ใน​เต​รี​ยมprep ค็อกเทล​แตละ​ตัว​ เรียก​ได​วา craft of refinement

จริงๆ​ ตอ​มา​เป็น Steve Schneider รัง​สรร​ค Cocktail เนน​ไป​ทาง​สาย​คลา​สิ​กค็อกเทล​ซึ่ง​แฝง​ไป​ดวย​รสชาติ​ที่​ซับ​ซอ

น ​ที่​ดึง​เอกลักษณ​ของ​รส​ชา​ติ PHRAYA ออก​มา​ได​ดี​ทุก​แกว​ ไม​วา​เป็น​ การ​ใช​ ชา​ไทย​ น้ํามัน​มะ​พราว​ เป็น​ตน​ ใคร​ไม

มา​พูด​เลย​วา​พลาด​ที่​สุด

เมื่อ​เดิน​ทาง​มา​ถึง​รา​น Eat Me Restaurant ตอง​ตกใจ​กับ​เหลา​แฟน​คลับ​มา​รอ​เจอ Mixologist Idol Shelley Tai ที่

เธอ​ทัง้​นา​รัก​ทัง้​เกง​ ซึ่ง​กอน​บิน​มา​ไทย​เธอ​เพิ่ง​ได​รับ​รางวัล​ใหญ​มา​มาด​ๆงาน​น้ี​เธอ​ไม​ได​มา​คน​เดียว​พา Head

Bartender Samuel Kwok จาก Quinary ที่ Hong Kong ใน​ปี​น้ี​ติด​อัน​ดับ​ 10 จาก​ราย​การ Asia 50 Best Bar

2019 อีก​ดวย​ ค็อกเทล​ที่​นําได​นําเส​นอ​ ใน​ 4 เมนู​ เป็น​เมนู​ที่​ดื่ม​งาย​ให​ความ​อรอย​ แถม​ยัง​ใช​เบคอน​เพื่อ​ผสม​ผสาน

ความ​เป็น Eat me ใน​แกว​ที่​ชื่อ​วา Happiness Can Buy เป็น​แกว​ที่มา​ถึง​รา​น ​ไม​สัง่​ไม​ได​แล​ว

ปิด​ทาย​งาน PHRAYA presents Meet the Craft: Thailand Rum Cocktail Week 2019 ที่ Q&A Bar พบ​กับ

Mixologist Ryuichi Saitoh จาก Trunk (Hotel) ประ​เทศ​ ญี่ป ุน​ มา​มอบ​ประสบการณ​พิเศษ​ใน​การ​ทําค็อกเทล​ที่

คลองแคลว​วอง​ไว​ ถึง​ 4 เมนู​ แตละ​ตัว​มี​ความ​นา​คนหา​ตาง​กัน​ แต​เอกลักษณ​ของ​บาร​ญี่ป ุน​ยัง​คง​เลือก​ใช​ชา​ มา

ทําค็อกเทล​ อยาง​เม​น ูLemongrass Houjicha Daiquiri ที่​ใช​ชา​ โฮ​จิ​ชา​ บวก​กับ​การ​ใช​รัม​ คุณภาพ​ที่​ดี​ อยา​ง

PHRAYA ทําให​ได​รสชาติ​ประทับ​ใจ​มิ​รู​ลืม

รวม​ติดตาม​กิจ​กรร​ม PHRAYA presents Meet the Craft : Thailand Rum Cocktail Week งาน​ที่​คน​รัก​รัม​ไม

ควร​พลาด​ ได​ที่ https://www.facebook.com/phrayaagedrum/ ที่​จะ​ให​ทุก​ทาน​ได​สัมผัส​ถึง​รสชาติ​ถึง​ความ​ยู​นี

คของ PHRAYA Gold Rum ที่​ขึ้น​ชื่อ​วา​เป็น Craft of Refinement เกิด​มา​จาก​แรง​บันดาล​ใจ​ใน​การ​สรางสรรค​มา

จาก​ธาตุ​ทัง้​ 4 ธาตุ​ดิน​: การ​ใช​วัตถุดิบ​จาก​ออย​ที่​มี​แหลง​กําเนิด​ใน​จังหวัด​นคร​ปฐม​ ซึ่ง​เป็น​พื้นที่​ที่​นับ​วา​มี​ดิน​ที่​อุดม

สมบูรณ​มาก​ที่สุด​แหง​หน่ึง​ ธาตุ​น้ํา: การ​ใช​น้ําที่​บริสุทธิ ์​ใน​กระบวนการ​ผลิต​จาก​แมน้ําทา​จี​น ​ธาตุ​ไฟ​: การ​บม​จาก​ถัง​ไม

โอก​ที่​ผาน​การ​ลน​ไฟ​ออนๆ​ เพื่อ​กระตุน​เน้ือ​ไม​ มอบ​กลิ่น​และ​รสชาติ​ที่​เป็น​เอก​ลักษณ​ และ​ ธาตุ​ลม​: ที่​ตัง้​ของ​โรง​เก็บ

บม​ใกล​ทะเลสาบ​ที่​มี​ลม​เย็น​พัด​ผาน​ตลอด​ปี​ โดย​ใช​เวลา​บม​ยาวนาน​ถึง​ระ​หวาง​ 7-12 ปี​อยาง​ละเมียด​ละไม​ เป็น​ที่

ทราบ​กัน​ดี​รู​อยู​แลว​วา​ความ​ทาทาย​ของ​การ​บม​รัม​ใน​ประเทศ​ไทย​ คือ​สภาพ​ภูมิ​อากาศ​เขต​รอน​ที่​จะ​ทําให​รัม​ระเหย​ไป

สวน​หน่ึง​ แต​ขอดี​คือ​ทําให​ได​มา​ซึ่ง​รสชาติ​ที่​ลุม​ลึก​ มี​ความ​ซับ​ซอ​น ​เป็น​เอก​ลักษณ​ ดวย​กลิ่น​หอม​นําจาก​ วา​นิล​ลา

และ​รส​หวาน​ที่​แฝง​ดวย​เครื่อง​เทศ​และ​ซิ​ตรัส​ จน​ขึ้น​แทน​รัม​ระดับ​ชัน้​นําของ​โลก​ กา​รัน​ตี​ดวย​รางวัล​ระดับ​โลก​ อาทิ​

รางวัล​เหรียญ​เงิน​จาก International Wine & Spirit Competition 2018 และ​รางวัล​ที่​นําความ​ภาค​ภูมิใจ​สู​คน​ไทย​

คือ “World Rum Awards 2017” และ​ยัง​ได​รับ​ยอมรับ​เรื่อง​คุณภาพ​จาก​บาร​ชัน้​นําทัว่​โลก​อีก​ดวย
#MeetTheCraft #PHRAYARUM #GoldRum #AgedRum #ThailandRumCocktailWeek


