
มา​สะ​โท​มิ​ นําขบวน​พาเรด​ขนม​หวาน​ตอนรับ​เทศกาล

แหง​ความ​รัก

พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ ราน​ขนม​หวาน​ที่​บรรจง​รังสรรค​เมนู​รส​เลิศ​ดวย​การ​ผสม​ผสาน​วิธี​การ​ทําขนม​ฝรัง่เศส​ออก​มา

ใน​แบบ​ฉบับ​ญี่ป ุน​ มี​ความ​กลมกลืน​กัน​อยาง​ลงตัว​ทัง้​รสชาติ​และ​การนําเสนอ​ใน​รูป​แบบ​ญี่ป ุน​แทๆ​ ขอ​เชิญ​รวม​สัมผัส

บรรยากาศ​ความ​รัก​โร​แมน​ติก​ ใน​ชวง​เทศกาล​แหง​ความ​รัก​ตลอด​ทัง้​เดือน​กุมภาพันธ​น้ี​ ดวย​เมนู​ขนม​หวาน​ที่ทาง​ราน

บรรจง​สรางสรรค​ออก​มา​อยาง​ปรานี​ตสวย​งาม​ สื่อ​ถึง​ความ​หวาน​ชื่น​ของ​คูรัก​ผาน​ความ​หอม​นุม​ลิน้​ ดวย​เมนู​สุด​พิเศษ

อยาง​ “ม​าการ​อง​สูตร​พิเศษ​รูป​หัว​ใจ​” มี​ 2​ รสชาติ​ให​เลือกสรร​ทัง้​รา​สเบอร​รี่​และ​ซา​กุ​ระ​ ซึ่ง​มี​รสชาติ​สัมผัส​นุม​ลิน้​ที่

แตก​ตาง​กัน​ออก​ไป

 

นอกจาก​น้ี​พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ​ ภูมิใจ​นําเสนอ​มา​การ​อง​รส​ใหม​ลาสุด​ของ​รา​น ​“ม​าการ​อง​โม​โม​ทา​โร​” มา​การ​อง​สี

ขาว​ชมพู​สวย​หวา​น ​สอดไส​กา​นา​ชพีช​ขาว​ทําจาก​ผล​ไม​แท​และ​ช็อกโกแลต​ขาว​ชัน้​เลิศ​จาก​เบลเยี่ยม​ เสริม​บรรยากาศ

ความ​รัก​ให​อบอวล​ยิ่ง​ขึ้น​ดวย​ “โรส​ บัตเตอร​ เคก​” ที่​ไมใช​แค​เคก​บัตเตอร​แตง​กุหลาบ​สวย​งาม​ แต​ยัง​มี​กลิ่ม​หอม​ชวน

หลงใหล​ จะ​เก็บ​ไว​รับ​ประทาน​เอง​หรือ​มอบ​ให​เป็น​ของ​ขวัญ​แทน​ความ​รูสึก​ใน​เทศกาล​แหง​ความ​รัก

 

สําหรับ​แฟน​พันธ​แท​ขนม​สไตล​ญี่ป ุน​ ไม​ควร​พลาด​ “ซา​กุ​ระ​ โรล​ เคก​” รสชาติ​หอม​นุม​ลิน้​ไม​เหมือน​ใคร​ดวย​สตรอ​เบอ

รรี่​สด​จาก​โครงการ​หลวง​และ​ดิพโลแมทครีม​ทําจาก​วนิ​ลา​แท​ ให​รส​สัมผัส​บางเบา​นุม​ลิน้​จาก​การ​ผสม​กัน​ระหวาง​พาส

ทรี​ครีม​และ​วิ​ปครีม​ อรอย​ตอ​ดวย​ “ก​รี​นที​ โรล​ เคก​” เน้ือ​เคก​ที่​ทําจาก​ชา​เขียว​ญี่ป ุน​แท​ ผสาน​กับ​ครีม​ช็อค​โก​แล​ตขาว

คุณภาพ​เยี่ยม​และ​ถัว่​แดง​บด​สไตล​ญี่ป ุน​ ที่​หา​ทาน​ไดที่​ราน​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ เทา​นัน้​ และ​ อยา​ลืม​เติม​เต็ม

บรรยากาศ​ความ​รัก​ให​ชุม​ฉ่ําอยาง​สมบูรณ​แบบ​ดวย​ “สตรอ​เบอ​รรี่​ชีส​เคก​” ชื่นมื่น​ไป​กับ​บรรยากาศ​แหง​ความ​หวาน​ได

แลว​ที่​รา​น พ​าทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ ตลอด​เทศกาล​แหง​ความ​รัก​น้ี

 

พบ​กับ​ราน​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ สาขา​ใหญ​ไดที่​ชัน้​ 3 อาคาร​ปอ​รติ​โก​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ ตัง้​แต​เวลา

11.​00– 20.​00 น.​

 

สัมผัส​ประสบการณ​ขนม​ 2​ สัญชาติ​ ได​แลว​วัน​น้ี​ ที่​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ และ​นอกจาก​ความ​อรอย​ที่​บริการ​ดาน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%b0%e0%b9%82%e0%b8%97%e0%b8%a1%e0%b8%b4-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%82%e0%b8%9a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b8%94%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%b0%e0%b9%82%e0%b8%97%e0%b8%a1%e0%b8%b4-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%82%e0%b8%9a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b8%94%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2013/02/Heart-Shape-Macaron-03.jpg


หน า​ราน​แลว​ แฟน​พันธ​แท​ขนม​หวาน​ยัง​สามารถ​โทร​สัง่​ความ​อรอย​ได​อยาง​ใจ​ ที่​เบอ​ร

02 652 1977 หรือ​ ติด​ตาม​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ ได​จาก​ www.masatomi.org

หรือwww.facebook.com/patisserie.masatomi

http://www.masatomi.org/
http://www.facebook.com/patisserie.masatomi

