
มหาวิทยาลัย​สวน​ดุ​สิต​ แถลง​ขาว​เปิด​งาน “Food for
tourism expo 2018 @Trang”

มหาวิทยาลัย​สวนดุสิต​เตรียม​จัด​งาน Food for tourism expo 2018 @Trang ภาย​ใต​โครงการ​เมือง​นวัตกรรม

อาหาร​เพื่อ​อุตสาหกรรม​การ​ทอง​เที่​ยว (Food Tourism Innopolis) ขึ้น​ใน​วัน​ที่​ 10-12 สิงหาคม​ 2​561 ณ ลาน​กิจ​กร

รม​ โร​บิน​สัน​ จังหวัด​ตรัง​ เพื่อ​ตองการ​ยก​ระดับ​ผล​ผลิต​ ผลิต​ภัณฑ​ และ​เพิ่ม​ราย​ไดแก​ชุมชน​จาก​การ​ทอง​เที่ยว​ให

เติบโต​อยาง​ตอ​เน่ือง​ ผาน​กิจ​กร​รม​ มหกรรม​อาหาร​โดย​การ​จัด​แสดง​และ​จําหนาย​ผลผลิต​ทางการ​เกษตร​ และ​เป็น​จุด

เชื่อม​โยง​ระหวาง​ผู​ประกอบ​การ​กับ​เกษตรกร​เพื่อ​ให​เกิด​ความ​รวม​มือ​กัน​ใน​การ​พัฒนา​ผลิตภัณฑ​หรือ​รังสรรค​เมนู​จาก

วัตถุดิบ​ใน​ทอง​ถิ่น​ภาค​ใต​ 9​ จัง​หวัด

โดย​ได​ฤกษ​แถลง​ขาว​การ​จัด​งาน​อยาง​เป็น​ทางการ​ไป​แลว​โดย​มี​ ผศ.​ดร​.​กนก​กานต​ วีระ​กุล​ คณบดี​โรงเรียน​การ​เรือ​น

มหาวิทยาลัย​สวน​ดุ​สิต​ นําทีม​ผู​บริหาร​ คุณ​กมล​ชนก​ เกียรติศักดิ ์​ชัย​ คณบดี​โรงเรียน​การ​ทอง​เที่ยว​และ​การ​บริการ​

มหาวิทยาลัย​สวน​ดุ​สิต​ รวม​ดวย​ ดร​.​ สฤษดิ ์ธัญ​กิจจา​นุ​กิจ​ ผู​อํานวย​การ​ศูนย​การ​ศึกษา​นอก​ที่​ตัง้​จังหวัด​ตรัง​

มหาวิทยาลัย​สวน​ดุ​สิต​ และ​คุณ​ศักดิ ์​ชัย​ ดิษฐ​สกุล​ กรรมการ​บริหาร​สมาคม​เชฟ​ประเทศ​ไทย​ รวม​งา​น ​ณ หอง​ประชุม

รัก​ตะ​กนิ​ษฐ มหาวิทยาลัย​สวน​ดุ​สิต

มหาวิทยาลัย​สวนดุสิต​ดําเนิน​โครงการ​ตาม​กรอบ​โมเดล​พัฒนา​เศรษฐ​กิลของ​รัฐบาล​ที่​ตองการ​ปรับ​เปลี่ยน​โครงสราง

เศรษฐกิจ​ไป​ส ู“Valued-Based Economy” หรือ​ “เศรษฐกิจ​ที่​ขับ​เคลื่อน​ดวย​นวัตกรรม​ ”โดย​มี​ฐาน​คิด​หลัก​ คือ​

เปลี่ยน​จาก​การ​ผลิต​สิน​คา​ “โภค​ภัณฑ​” ไป​สู​สินคา​เชิง​ “นวัตกรรม​” เปลี่ยน​จาก​การ​ขับ​เคลื่อน​ประเทศ​ดวย​ภาค​อุ

ตสา​กร​รม​ ไป​สู​การ​ขับ​เคลื่อน​ดวย​เทคโนโลยี​ ควา​มคิด​สราง​สรรค​ และ​นวัตกรรม​ หรือ​นโยบาย​ไทย​แลนด​ 4.​0 ทัง้น้ี

เน่ือง​ดวย​มหาวิทยาลัย​สวนดุสิต​เป ​นสถาบัน​ที่​มี​ความ​รู​ ควา​มเชี่ยวชาญ​ดาน​การ​ประกอบ​อาหาร​และ​คหกรรม​ศาสตร​

จึง​ยัง​คง​มุง​เนน​ที่​จะ​นําจุด​เดน​ดาน​การ​พัฒนาการ​ใช​เทคโนโลยี​อาหาร​รวม​กับ​ความ​สวยงาม​ทาง​ศิลปะ​สราง​ให​เกิด​การ

ประกอบ​อาหาร​ชัน้​สูง​ให​เป็น​สินคา​ที่​มี​มูลคา​สูง (High value) อยู​ใน​ระดับ​ดี​เยี่​ยม (Premium) เป็น​ที่​ยอมรับ​และ​เพิ่ม

ขีด​ความ​สามารถ​ใน​การ​แขง​ขัน​ได

โดย​มี​กิจ​กร​รม​ “กา​รแขงขัน​ทําอาหาร​จาก​สุด​ยอด​ 9​ วัตถุดิบ​แดน​ใต​ เมนู​สราง​สรรค​ สําหรับ​บุคคล​ทัว่​ไป​” มุง​เนน

การนําเสนอ​วัตถุดิบ​อาหาร​ใน​ทอง​ถิ่น​ภาค​ใต​ที่​เป็น​อัต​ลักษณ​ของ​จัง​หวัด​ โดย​ยก​มา​เป็น​ 9​ สุด​ยอด​วัตถุดิบ​เมือง​ใต​

จาก​จังหวัด​สําคัญ​ๆ เชน​ กุง​มังกร​ภูเก็ต​ จาก​ภูเก็ต​, หมู​ยาง​ จาก​ตรัง​, เน้ือ​แพะ​ จาก​กระบี่​, ไก​ศรี​วิ​ชัย​ จาก​นคร​ศรี

ธรรม​ราช​, หอย​นาง​รม​ จาก​สุ​ราษฎร​ธนี​, น่ิม​ จาก​ระ​นอง​, กลวย​เล็บ​มือ​นาง​ จาก​ชุม​พร​, สาหราย​พวง​องุน​ จาก​พัง​งา​,

ขาว​สังข​หยด​ จาก​พัทลุง​ เพื่อ​สราง​มูลคา​ของ​วัตถุดิบ​อาหาร​ทอง​ถิ่น​ใน​ภาค​ใต​ผาน​การ​ประกอบ​อาหาร​ขัน้​สูง​ รวม​ทัง้

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b8%b8%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%95-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b8%b8%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%95-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b8%b8%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%95-%e0%b9%81%e0%b8%96%e0%b8%a5/


เป็นการ​กระตุน​ให​เกิด​ความ​รวม​มือ​ระหวาง​ผู​ประกอบ​การ​และ​เกษตรกร​ผู​ผลิต​วัตถุดิบ​ใน​ทอง​ถิ่น​ภาค​ใต

นอกจาก​นัน้​ยัง​มี​การ​ออก​บูท​ราน​คา​กวา​ 100 ราน​คา​โดย​ผู​ประกอบ​การ​ราน​คา​ภายใน​ภาค​ใต​ เพื่อ​เพิ่ม​ชอง​ทางการ

จําหนาย​วัตถุดิบ​อาหาร​ทอง​ถิ่น​ใน​ภาค​ใต​ กระตุน​เศรษฐกิจ​การ​ทอง​เที่ยว​เชิง​อาหาร​ให​กับ​ราน​คา​ทอง​ถิ่น​ พ​รอม​ทัง้​มี

การ​ออก​ราน​ของ​หนวย​รถ​เคลื่อนที่​จาก​มหาวิทยาลัย​สวน​ดุ​สิต​ รวม​กับ​ราน​คา Food Truck ชื่อ​ดัง​ และ​ยัง​มี​กิจกรรม

การ​โชว​ทําอาหาร​จาก Celebrity Chef ที่​ได​รับ​การ​สนับสนุน​จาก​สมาคม​เชฟ​ประเทศ​ไทย​ เพื่อ​เนน​สรางสรรค

กิจกรรม​ที่​สง​เสริม​ความ​รวม​มือ​ระหวาง​มหาวิทยาลัย​สวน​ดุ​สิต​ และ​ภาค​เอกชน​ตางๆ


