
มหก​รรม Seoul International Seafood Show

ครัง้​ที่​ 13 ปิดฉาก​ดวย​ความ​สําเร็จ

– อาหาร​ทะเล​กึ่ง​สําเร็จรูป​พัฒนา​ขึ้น​อยาง​ไมมี​ที่​สิน้​สุด​ ให​ทัง้​ “ความ​ปลอด​ภัย​” “รสชาติ​อรอย​” ตลอด​จน​ “ดี​ตอ

สุขภาพ​และ​ความ​งาม​”

แม​จะ​เผชิญ​กับ​ภาวะ​ชะลอ​ตัว​ทาง​ธุรกิจ​กอน​หน า​น้ี​ แต​ตลาด​อาหาร​ทะเล​เกาหลีใต​ยัง​กาวหน า​และ​พัฒนา​อยาง​ตอ​เน่ือง​

โดย​เกาหลีใต​มี​ยอด​สง​ออก​อาหาร​ทะเล​เพิ่ม​ขึ้น​ราว​ 12% ใน​ปี​ที่​แล​ว

อาหาร​ทะเล​เกาหลีใต​ขยาย​ตัว​ไป​ทัว่​โลก​และ​ดึงดูด​ความ​สนใจ​ของ​ผูคน​ทัว่​โลก​ เน่ือง​ดวย​ปัจจัย​ที่​แขงขัน​ได​ ไม​วา​จะ

เป็น​ความ​ปลอด​ภัย​ ประโยชน​ดาน​ความ​งาม​ สุข​ภาพ​ และ​ความ​สะ​ดวก

มหก​รรม Seoul Int’l Seafood Exhibition ครัง้​ที่​ 13 ซึ่ง​สนับสนุน​โดย​กระทรวง​มหาสมุทร​และ​ประ​มง (MOF)

เกาหลี​ใต​ จัด​ขึ้น​เป็น​เวลา​ 3 วัน​ ระหวาง​วัน​ที่​ 10-12 พ.​ค.​ ณ ฮอลลเอ​ ศูนย​การ​ประชุม​และ​นิทรรศ​การ Coex

จุด​เดน​ของ​มหกรรม​ใน​ปี​น้ี​คือ​ผลิตภัณฑ​อาหาร​ทะเล​กึ่ง​สําเร็จ​รูป​ เน่ือง​ดวย​การ​เพิ่ม​ขึ้น​ของ​ครัว​เรือน​คน​เดียว​

ครอบครัว​ที่​มี​ราย​ได​จาก​สามี​และ​ภรรยา​ และ​ประชากร​สูง​วัย​ ซึ่ง​แนว​โนม​เหลา​น้ี​สะทอน​ให​เห็น​จาก​ความ​สนใจ​ตอ

ผลิต​ภัณฑ​ อาทิ​ สเต็ก​ทูนา​และ​แซลมอน​จา​กบ​ริ​ษทั Dongwon Industry, หอย​เปา​ฮื้อ​และ​กุง​ปรุง​น้ําซีอิว๊​จาก Masan

Foods, ลิน้​ยาง​กุน​ซาน​จาก Gunsan Tongue Sole Promotion Agency และ​ กิมตัง​หรือ​ซุป​สาหราย​จาก National
Federation of Fisheries Cooperatives

ธุรกิจ​ 150 ราย​จาก​ 12 ประ​เทศ​ และ​ผลิตภัณฑ​ใหม​ 504 ราย​การ​ ดึงดูด​ความ​สนใจ​จาก​อุตสาหกรรม​และ​ผู​บริโภค​

นอกจาก​น้ี​ยัง​เกิด​ปรากฏการณ​ที่​ผู​เขา​ชม​งาน​จาก​ตาง​ประเทศ​ลง​ทะเบียน​ลวง​หน า​ถึง​ 425 ราย​ ซึ่ง​แสดง​ให​เห็น​วา​

มหกรรม​น้ี​เป็น​ที่​รูจัก​ไป​ทัว่​โลก

นอกจาก​น้ี​ ผู​คา​ตาง​ประเทศ​และ​ผู​จัด​จําหนาย​จาก​ทัว่​โลก​รวม​ 40 ราย​ ที่​ตองการ​นําเขา​อาหาร​ทะเล​เกา​หลี​ ยัง​ได​รับ

เชิญ​ให​เขา​รวม​ใน​กิจกรรม​การ​จับ​คู​ธุรกิจ​กับ​ธุรกิจ​ที่​เขา​รวม​งา​น ​ซึ่ง​คิด​เป็น​ตัวเลข​ถึง​ 397 ครัง้​ นําไป​สู​ความ​คาด​หวัง

ครัง้​สําคัญ​ตอ​การ​เพิ่ม​ขึ้น​ของ​ปริมาณ​การ​สง​ออก​ใน​อนาค​ต

ขณะ​ที่​ 12 ทีม​จาก​ทัว่​ประเทศ​ได​เขา​รวม​ใน​ “กา​รแขงขัน​ทําอาหาร​ประจําชาติ​ดวย​ปลา​น้ําจืด​” เพื่อ​สุขภาพ​ ควา​มงาม​

และ​รสชาติ​ที่​เป็น​เลิศ​ นอก​เหนือ​ไป​จาก​การ​แขงขัน​และ​การ​ชิม​สเต็ก​ปลา​เท​รา​ต ซุป​ตะ​พา​บ เมนู​ปลา​ดุก​เกา​หลี​ ที่​จัด

ขึ้น​เป็น​เวลา​ 10 วัน​พรอม​กับ​งาน​มหกรรม​ โดย​การ​แสดง​แร​ปลา​ทูนา​และ​คลาส​ทําอาหาร​ได​สราง​ความ​เพลิดเพลิน​ให

แก​ผู​เขา​ชม​เป็น​อยาง​มาก
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สําหรับ​มหก​รรม Seoul International Seafood Exhibition 2018 มี​แผน​จะ​จัด​ขึ้น​เป็น​เวลา​ 3 วัน​ ระหวาง​วัน​ที่​ 9

-11 พ.​ค.​ 2561 ณ ศูนย​การ​ประชุม​และ​นิทรรศ​การ Coex ยาน​ซัม​ซอง​ดง​ กรุง​โซล

เว็บไซต​ขอ​งม​หก​รรม Seoul International Seafood Show: www.seoulseafood.com
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