
มจธ. ดันเทคโนโลยีการผลิตมังคุดอบแหงแบบแช

แข็งครบวงจร พัฒนาสินคาเครื่องสําอาง และอาหาร

เสริม

ผศ.สุชาดา ไชยสวัสดิ ์ นักวิจัยสถาบันพัฒนาและฝึกอบรมโรงงานตนแบบ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุ

รี ( มจธ.) กลาววา กรรมวิธีการผลิตมังคุดอบแหงแบบแชแข็งครบวงจร เป็นกระบวนการผลิตที่รักษาความสดของ

มังคุดใหเหมือนมาจากธรรมชาติ โดยนํามังคุดมาผานกระบวนการผลิตเพื่อใหสามารถนําทุกสวนของผลมังคุด คือ

เน้ือ เปลือกใน และเปลือกนอก ไปใชประโยชนไดครบทุกสวน ซึ่งกระบวนการผลิตน้ีไดรับการจดสิทธิบัตรแลว

ผศ.สุชาดา เปิดเผยวา จุดเริ่มตนงานวิจัยการผลิตมังคุดอบแหงแบบแชแข็งครบวงจร ยอนหลังไปเมื่อ 10 ปีที่แลวมา

จากความตัง้ใจชวยชาวสวนมังคุดในชวงที่ผลผลิตมังคุดลนตลาดและราคาตกตํ่าอยางมาก และเป็นปัญหาที่เกิดขึ้น

มาตลอดในชวงที่ผลผลิตออกมาก หลังจากนัน้จึงมีการตอยอดผลงานวิจัยโดยนําเน้ือมังคุดอบแหงแบบแชแข็ง

เปลือกในมังคุดอบแหงแบบแชแข็ง รวมถึงเปลือกนอกอบแหงดวยวิธีอบแหงโดยใชความรอนมาเพิ่มมูลคาและใชให

เกิดประโยชนในการพัฒนาเป็นผลิตภัณฑมูลคาสูง โดยเฉพาะเน้ือมังคุดไดนํามาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑอาหารเสริมสุข

ภาพ เปลือกในมังคุดที่ผานกระบวนการผลิตน้ีพัฒนาตอยอดใหไดสารสกัดมังคุดสูตรน้ําที่มีสารแอนตี้ออกซิเดน

ทประสิทธิภาพสูง (High Potent) ในการลดเลือนริว้รอยและบํารุงผิวหน า ผิวกายเพื่อใชในการพัฒนาผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางในกลุม Bio Cosmetics และเปลือกนอกมังคุดที่มีสาร Xanthone และ Tanninสูงก็ไดรับการพัฒนา

ตอยอดในการนํามาใชประโยชนเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องสําอางประเภทผิวกายไดเป็นอยางดี

ลักษณะเดนของเทคโนโลยีน้ีอยูที่การพัฒนาตอยอดเทคโนโลยีการสกัด เพื่อใหไดสารสกัดมังคุดสูตรน้ําที่มีสารแอนตี้

ออกซิเดนทประสิทธิภาพสูง (High Potent) ซึ่งเมื่อนํามาใชในการพัฒนาเครื่องสําอางจะไมกอใหเกิดการแพหรือ

ระคายเคืองตอผิว นอกจากนัน้หลายประเทศในแถบยุโรปและเอเซียมีขอหามใชสารสกัดจากตัวทําละลายหรือ

แอลกอฮอลในผลิตภัณฑเครื่องสําอางเพราะกอใหเกิดการแพ เทคโนโลยีที่พัฒนาตอยอดขึ้นน้ีจึงตอบโจทยในการที่

จะนํามาใชในกลุมผลิตภัณฑเครื่องสําอางโดยเฉพาะอยางยิ่งมังคุดซึ่งถือวาเป็นราชินีผลไมหรือ Queen of Fruit ซึ่ง

ประเทศไทยสามารถผลิตวัตถุดิบที่มีคุณภาพดีไดเป็นอันดับหน่ึงของโลก

ซึ่งเทคโนโลยีน้ี บริษทั กริสตา คอรป จํากัด ใหความสนใจนําไปผลิตเป็นผลิตภัณฑในกลุมเครื่องสําอางและอาหาร

เสริมสุขภาพเชิงพาณิชย โดยผูประกอบการไดรับสิทธิอนุญาตใหใชกระบวนการผลิตมังคุดอบแหงแบบแชแข็งครบ

วงจรเป็นระยะเวลา 5 ปี สามารถนํากระบวนการผลิตน้ีไปผลิตเครื่องสําอางและและอาหารเสริมสุขภาพและจําหนาย
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ทัง้ภายในและตางประเทศ กลุมอาเซียน ยุโรป สหรัฐอเมริกา

นอกจากเทคโนโลยีน้ีจะเอื้อตอภาคธุรกิจแลว ยังจะเป็นประโยชนตอชาวเกษตรกรสามารถที่จะขายมังคุดไดในราคา

ที่สูงขึ้น ประกอบกับหากผูประกอบการสามารถขยายตลาดไปยังกลุมตางประเทศไดดีก็จะเป็นชองทางหน่ึงที่

นําเสนอวัตถุดิบมังคุดจากไทยไปยังนานาประเทศไดอีกดวย ทัง้ยังเป็นการเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑทางการเกษตรในรูป

แบบผลิตภัณฑอาหารเสริมหรือเครื่องสําอางไดดีกวาการขายเป็นผลสด

รศ.ดร.บัณฑิต ฟ ุงธรรมสาร รองอธิการบดีอาวุโสฝ ายวิจัยและนวัตกรรม มจธ. กลาวทิง้ทายวา “มจธ. มีความยินดี

อยางยิ่งที่จะถายทอดเทคโนโลยีเหลาน้ีไปยังผูประกอบการเพื่อจะไดนําเทคโนโลยีไปใชประโยชนในเชิงพาณิชย ซึ่ง

จะกอใหเกิดผลดีตอการพัฒนาประเทศ โดยเฉพาะอยางยิ่งชาวเกษตรกรที่จะไดประโยชนโดยตรง ผลการถายทอด

เทคโนโลยีน้ีจะสงผลใหเกิดการสรางงานสรางรายไดครบวงจร ตัง้แตเกษตรกรผูปลูก บริษทัที่รับจางสกัดสารมังคุด

บริษทัที่ทําผลิตภัณฑเครื่องสําอางหรืออาหารเสริม และบริษทัที่จะจําหนายผลิตภัณฑเพื่อการสงออก ก็จะสงผลชวย

เพิ่มขีดความสามารถดานการสงออกและสรางงานสรางอาชีพใหกับคนไทยในประเทศ

ดร.กฤษดา อัครพัทธยากุล ประธานมูลนิธิเคีย้งลง เพ็กจู เพื่อการศึกษา และกรรมการบริหาร บริษทั กริสตา คอรป

จํากัด (KRISTA) กลาววา มูลนิธิฯ มีนโยบายชัดเจนในการสนับสนุนงบประมาณ วิธีการ และปัจจัยตางๆ สําหรับ

สถาบันการศึกษาตางๆ เพื่อใหสถาบันการศึกษาหรือหนวยงานของรัฐที่มีงานวิจัย โครงการตางๆ สามารถพัฒนาไป

ใชในงานธุรกิจได เชน โครงการตัง้ไขธุรกิจของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย การซื้องานวิจัยเทคโนโลยีการผลิต

น้ําผลไมไลโคเอ็มจากสถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย การจัดทําหนังสือเชิงวิชาการและ

สรางเครื่องจักรกล สําหรับบริจาคใหสถาบันการศึกษาตางๆ

ซึ่งมูลนิธิฯ ไดเห็นโอกาสในการนําเทคโนโลยีน้ี เพื่อนํางานวิจัยไปสูเชิงพาณิชย จึงจัดสรรงบประมาณเงินลงทุน โดย

กอตัง้บริษทั กริสตา คอรป จํากัด แบรนด KRISTA ขึ้นมาเป็น Startup Company ในโครงการ SMEs ของ บริษทั

เคเอ็กซ คอนซัลติง้ เอ็นเตอรไพรส จํากัด (KCE) และ มจธ. โดยทํางานรวมกัน 3 องคกรในลักษณะพันธมิตร

อุตสาหกรรม สําหรับทําธุรกิจดานเครื่องสําอางและอาหารเสริมสุขภาพโดยเฉพาะมุงเนนรูปแบบที่เป็นสินคาระดับพรี

เมี่ยมสําหรับตลาดในและนอกประเทศ ใหสอดคลองกับนโยบายภาครัฐในโครงการ Bio Economy

มจธ. เป็นหน่ึงในเครือขายที่ทํางานวิจัยพัฒนาและนวัตกรรมสําหรับอุตสาหกรรมอาหารเพื่อใหเกิดตนแบบทาง

นวัตกรรมไปผลิตตอยอดขยายผลในเชิงพาณิชย เพื่อสรางการเพิ่มมูลคาอาหารของไทย เป็นศูนยกลางในการวิจัย

และสรางนวัตกรรมอาหาร โดยสอดคลองกับ Food Innopolis หรือเมืองนวัตกรรมอาหาร ซึ่งเป็นหน่ึงในนโยบาย

Super Cluster ของรัฐบาล เพื่อสรางมูลคาสูงสุดใหกับสินคาอาหารเกษตรของไทย การตอยอดและเพิ่มมูลคาสินคา

การเกษตร ในรูปแบบอาหารมูลคาเพิ่มสูงเป็นที่ตองการของตลาดโลก เชน อาหารเพื่อสุขภาพ วัตถุดิบเพื่อผลิต

อาหารคุณภาพสูงและกิจการสนับสนุนนวัตกรรมอาหาร


