
มจธ.​ขอ​เชิญ​ผู​สนใจ​รวม​โครงการ​อบ​รม Mini Food

Engineering Program หลักสูตร​ความ​รู​เบือ้ง​ตน​

วิศวกรรม​อา​หาร​ สําหรับ​บุคคล​ทั่ว​ไป

ปัจจุบัน​ความ​ตองการ​ของ​ผู​บริโภค​ทัง้​ใน​และ​ตาง​ประเทศ​ที่​เพิ่ม​สูง​ขึ้น​ อุตสาหกรรม​อาหาร​ของ​ประเทศไทย​มี​การ

ขยาย​ตัว​และ​เปลี่ยนแปลง​อยาง​รวด​เร็ว​ โดย​เฉพาะ​ใน​เรื่อง​ของ​การ​ปรับปรุง​กระบวนการ​ผลิต​ให​มี​ประสิทธิภาพ​สูง​

แต​มี​ตนทุน​การ​ผลิต​ที่​ตํ่า และ​เป็น​ไป​ตาม​ขอ​กําหนด​ดาน​ความ​ปลอดภัย​อาหาร​และ​สิ่ง​แวดลอม​ที่​เขม​งวด​ใน​ปัจจุ​บัน

มหาวิทยาลัย​เทคโนโลยี​พระจอมเกลา​ธน​บุ​รี​ (มจธ.​) ภาค​วิชา​วิศวกรรม​อา​หาร​ คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ ใน​ฐานะ​หนวย

งาน​ที่​มี​ความ​เชี่ยวชาญ​ดาน​การ​เรียน​ การ​สอน​และ​การ​วิจัย​ดาน​วิศวกรรม​อา​หาร​ มา​เป็น​เวลา​กวา​ 2​0 ปี​ ได​เห็น​ความ

สําคัญ​ ใน​การ​สราง​ความ​รู​ ควา​มเขาใจ​ดาน​วิศวกรรม​อา​หาร​ จึง​ได​จัด​โครงการ​อบ​รม Mini Food Engineering

Program หลัก​สูตร​ 60 ชัว่​โมง​ เป็น​หลักสูตร​ความ​รู​เบื้อง​ตน​ที่​เกี่ยวของ​กับ​วิศวกรรม​อา​หาร​ แก​ผู​ปฏิบัติ​งาน​ใน

อุตสาหกรรม​อา​หาร​ หรือ​เจาของ​กิจการ​การ​ผลิต​อา​หาร​ ที่​ไม​ได​สําเร็จ​การ​ศึกษา​ดาน​น้ี​โดย​ตรง​ ตลอด​จน​ผู​สนใจ​ทัว่​ไป​

โดย​วิทยากร​ผู​เชี่ยวชาญ​ใน​แตละ​สาขา​วิชา​ของ​มหาวิทยาลัย​เทคโนโลยี​พระจอมเกลา​ธน​บุ​รี

โดย​มี​หัวขอ​การ​อบรม​ที่​สําคัญ​ดังน้ี​ราย​ละเอียด​ดัง​น้ี

• เคมี​อา​หาร (Food Chemistry) 6 ชัว่​โมง

• เทคโนโลยี​การ​แปรรูป​อา​หาร (Food Processing Technology) 6 ชัว่​โมง

• จุล​ชีววิทยา​และ​ความ​ปลอดภัย​อา​หาร (Food Microbiology & Safety) 6 ชัว่​โมง

• สมบัติ​ทาง​กายภาพ​และ​วิศวกรรม​ของ​อา​หาร (Physical and Engineering Properties of Foods) 6 ชัว่​โมง

• สมดุล​มวลสาร​และ​พลังงาน​ใน​กระบวนการ​แปรรูป​อา​หาร (Material and Energy Balances in Food

Processing) 6 ชัว่​โมง

• การ​ไหล​และ​การ​ถายเท​ความ​รอน​ใน​กระบวนการ​แปรรูป​อา​หาร (Fluid Flow and Heat Transfer in Food

Processing) 6 ชัว่​โมง

• ปฏิกิริยา​ใน​กระบวนการ​แปรรูป​อา​หาร (Reactions in Food Processing) 6 ชัว่​โมง

• บรรจุ​ภัณฑ​อา​หาร (Food Packagings) 6 ชัว่​โมง

• หนวย​ปฏิบัติ​การ​ใน​กระบวนการ​แปรรูป​อา​หาร (Unit Operations in Food Processing) 12 ชัว่​โมง

อบรม​ระหวาง​วัน​ที่​ 5 สิง​หา​คม​ – 14 ตุลาคม​ 2​560 (อบรม​เฉพาะ​วัน​เสาร​) จํานว​น ​10 ครัง้​ เวลา​ 09.​00 – 16.​00 น.​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%98-%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%8d%e0%b8%9c%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%83%e0%b8%88%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%84/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%98-%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%8d%e0%b8%9c%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%83%e0%b8%88%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%84/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%98-%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%8d%e0%b8%9c%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%83%e0%b8%88%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%84/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%98-%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%8d%e0%b8%9c%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%83%e0%b8%88%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%84/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%98-%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%8d%e0%b8%9c%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%83%e0%b8%88%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%84/


ณ ภาค​วิชา​วิศวกรรม​อา​หาร​ คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ มจธ.​ เลข​ที่​ 126 ถนน​ประชา​อุ​ทิศ​ แขวง​บาง​มด​ เขต​ทุง​ครุ​ กรุง

เทพ​ฯ ซึ่ง​ผู​เขา​รับ​การ​อบรม​จะ​ได​รับ​ประกาศนียบัตร​จาก​ภาค​วิ​ชา​ ทัง้น้ี​ผู​สนใจ​สามารถ​สมัคร​ได​ตัง้แต​วัน​น้ี​จนถึง​วัน​ที่​

2​0 กรกฎาคม​ 2​560 คา​ลง​ทะ​เบียน​ 30,000 บาท​ (รวม​คา​เอก​สาร​ อาหาร​วาง​เชา​-บาย​และ​อาหาร​กลาง​วัน​) สามารถ

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​ ธุรการ​ภาค​วิชา​วิศวกรรม​อา​หาร​ คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ มจธ.​ โทร​.​ 0-2470-9244 (วัน

และ​เวลา​ราช​การ​) โทร​สาร​ 0-2470-9240 หรือ​ดูรา​ยล​ะเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่
http:/foodeng.kmutt.ac.th/2017/03/mini-food-engineering-brochure-2017


