
ภัตตาคาร “Shisen Hanten by Chen Kentaro”

โรงแรม Mandarin Orchard Singapore ครอง

ตําแหนงรานอาหารจีนดาวมิชลินสูงสุดของสิงคโปร

เป็นปีที่ 4 ติดตอกัน

ภัตตาคารอาหารเสฉวน Shisen Hanten by Chen Kentaro ของโรงแรม Mandarin Orchard Singapore ยังคง

ไดรับการจัดอันดับใหเป็นรานอาหารจีนที่ไดมิชลินสตารสูงสุดในสิงคโปรไวไดเป็นปีที่ 4 ติดตอกัน หลังจากไดรับ

รางวัลมิชลิน 2 ดาวจากมิชลิน ไกด สิงคโปร ประจําปี 2562

“การไดรับการยอมรับเคียงคูกับรานอาหารที่ดีที่สุดของสิงคโปรนัน้นับเป็นเกียรติอยางมาก” คุณเชน เคนทาโร

หัวหน าเชฟของภัตตาคาร Shisen Hanten by Chen Kentaro กลาว “ในวงการอาหารของสิงคโปรที่มีความหลาก

หลายและแขงขันอยางดุเดือด การที่สามารถยกระดับใหสูงขึ้นไดอีกนัน้เป็นความสําเร็จอยางมาก ผมยังคงทําตาม

วิสัยทัศนของผมที่จะสงเสริมความประทับใจอาหารเสฉวนใหมากขึ้นไปอีก และขอขอบคุณแรงบันดาลใจที่ไดรับจาก

ความรักและการสนับสนุนของแขกทุกทานของเรามาโดยตลอด”

ภัตตาคาร Shisen Hanten by Chen Kentaro เปิดใหบริการในปี 2557 โดยเป็นการเปิดรานนอกญี่ป ุนครัง้แรกของ
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เครือรานอาหาร Shisen Hanten ซึ่งเป็นเครือรานอาหารเสฉวนชื่อดังของญี่ป ุน ภัตตาคาร Shisen Hanten by

Chen Kentaro ถือกําเนิดขึ้นจากมรดกทางอาหารอันนาภาคภูมิใจที่เริ่มตัง้แตปี 2501 จากการกอตัง้รานอาหาร

Shisen Hanten แหงแรกในญี่ป ุน ดวยฝีมือของ เชน เคนมิน ซึ่งเป็นผูอพยพชาวจีน ผูซึ่งภายหลังไดรับการขนาน

นามวาเป็น “บิดาแหงอาหารเสฉวนในญี่ป ุน”

จากนัน้รานถูกสงตอใหกับเชน เคนอิชิ บุตรชายคนโต ผูซึ่งไดรับการขนานวา “เจาแหงอาหารเสฉวน” และเป็นหน่ึง

ในเชฟกระทะเหล็กที่ไดรับความชื่นชมสูงสุดในญี่ป ุน ภายใตการจัดการของเชน เคนอิชิ ราน Shisen Hanten จึงได

ขยายจากธุรกิจครอบครัว ไปเป็นเชนรานอาหารที่มีชื่อเสียงอยางกวางขวางทัว่ญี่ป ุนจนถึงทุกวันน้ี

คุณเชน เคนทาโร ซึ่งเป็นทายาทรุนที่ 3 ไดสานตอมรดกรานอาหารของครอบครัว ที่ภัตตาคาร Shisen Hanten by

Chen Kentaro ซึ่งเป็นมรดกของครอบครัว คุณเชนไดถายทอดความเชี่ยวชาญในอาหารเสฉวน ผานการคิดคนเมนู

อาหารที่ผสมผสานรสชาติแบบดัง้เดิมเขากับกลิ่นอายแบบญี่ป ุน เมนูที่ไดรับความนิยมสูงสุดคือ Chen’s Mapo

Doufu ซึ่งเป็นเมนูดัง้เดิมของตระกูลซึ่งจะมีการใชซอสเตาเจี้ยว (doubanjiang) ที่ไดรับการหมักมาเป็นเวลานาน

กวา 3 ปี ซึ่งทายที่สุดก็จะกลายเป็นเมนูเตาหูแสนอรอยที่มีความนุมละมุนเป็นพิเศษ โดยเฉพาะอยางยิ่งเมื่อทานคู

กับขาวหอมจากฮอกไกโด สวนเมนูอื่น ๆ ที่ตองลองก็คือกวยเตี๋ยวน้ํารสเผ็ดสูตรดัง้เดิม เน้ือปลาตุนซอสพริกเสฉวน

รสชาติจัดจาน และไกผัดพริกเสฉวน

ในปี 2559 ภัตตาคาร Shisen Hanten by Chen Kentaro ไดรับเลือกใหอยูในลิสตรายชื่อโรงแรมและรานอาหาร

ระดับมิชลินฉบับแรกของสิงคโปร โดยเป็นรานอาหารจีนที่ไดรับดาวสูงที่สุดในสิงคโปร และยังคงครองตําแหนงนัน้

มาไดจนถึงปัจจุบัน

“มิชลิน ไกด” ถือกําเนิดขึ้นเมื่อกวา 1 ศตวรรษมาแลว ดวยการมอบดาวใหกับรานอาหารชัน้เยี่ยม จนถึงวันน้ี มิชลิ

นไดมอบดาวใหกับรานอาหารมาแลวกวา 30,000 รานในกวา 30 ประเทศใน 3 ทวีป ดวยระบบจัดอันดับที่เป็นเอก

ลักษณ มิชลิน ไกด ถือเป็นเครื่องหมายแสดงคุณภาพของรานอาหารชัน้ยอดทัว่โลก มิชลินพยายามอยางหนักที่จะ

ปกปิดตัวตนผูตรวจสอบที่ไดรับมอบหมายใหชิมอาหารเพื่อจัดอันดับรานตาง ๆ ตัง้แตคุณภาพของสวนผสม รสชาติ

และเทคนิคการทําอาหารที่ยอดเยี่ยม สไตลของเชฟในอาหาร คุณภาพคุมราคา และความคงเสนคงวาระหวางการไป

ชิมแตละครัง้

สําหรับคําอธิบายของรานอาหารที่ไดดาวมิชลิน 2 ดวง คือ “รานอาหารที่คุมคาแกการเดินทางไปรับประทาน อาหาร

ชัน้เลิศที่รังสรรคขึ้นอยางพิถีพิถันและเทคนิคแพรวพราว จนกลายเป็นเมนูอันเลิศลํ้า”

สามารถรับชมขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับ Shisen Hanten by Chen Kentaro ที่โรงแรม Mandarin Orchard

Singapore ไดที่ www.shisenhanten.com.sg

รูปภาพ – https://photos.prnasia.com/prnh/20190918/2584657-1



คําบรรยายภาพ – คุณเชน เคนทาโร หัวหน าเชฟ กับทีมงาน ที่โรงแรม Mandarin Orchard Singapore ขณะ

ฉลองการควารางวัลมิชลิน


