
ภัต​ตา​คาร “Shisen Hanten by Chen Kentaro”

โรง​แรม Mandarin Orchard Singapore ครอง

ตําแหนง​ราน​อาหาร​จีน​ดาว​มิ​ชลิ​นสูงสุด​ของ​สิงคโปร

เป็น​ปี​ที่​ 4 ติด​ตอ​กัน

ภัตตาคาร​อาหาร​เส​ฉวน Shisen Hanten by Chen Kentaro ของ​โรง​แรม Mandarin Orchard Singapore ยัง​คง

ได​รับ​การ​จัด​อันดับ​ให​เป็น​ราน​อาหาร​จีน​ที่​ได​มิ​ชลิ​นสตา​รสูงสุด​ใน​สิงคโปร​ไว​ได​เป็น​ปี​ที่​ 4 ติดตอ​กัน​ หลัง​จาก​ได​รับ

รางวัล​มิ​ชลิ​น 2​ ดาว​จาก​มิ​ชลิ​น ​ไกด​ สิงคโปร​ ประจําปี​ 2​562

“กา​รได​รับ​การ​ยอมรับ​เคียง​คู​กับ​ราน​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ของ​สิงคโปร​นัน้​นับ​เป็น​เกียรติ​อยาง​มาก​” คุณ​เชน​ เคน​ทา​โร​

หัวหน า​เชฟ​ของ​ภัต​ตา​คาร Shisen Hanten by Chen Kentaro กลาว​ “ใน​วงการ​อาหาร​ของ​สิงคโปร​ที่​มี​ความ​หลาก

หลาย​และ​แขงขัน​อยาง​ดุ​เดือด​ การ​ที่​สามารถ​ยก​ระดับ​ให​สูง​ขึ้น​ได​อีก​นัน้​เป็น​ความ​สําเร็จ​อยาง​มาก​ ผม​ยัง​คง​ทําตาม

วิสัย​ทัศน​ของ​ผม​ที่​จะ​สง​เสริม​ความ​ประทับ​ใจ​อาหาร​เสฉวน​ให​มาก​ขึ้น​ไป​อีก​ และ​ขอ​ขอบคุณ​แรง​บันดาล​ใจ​ที่​ได​รับ​จาก

ความ​รัก​และ​การ​สนับสนุน​ของ​แขก​ทุก​ทาน​ของ​เรา​มา​โดย​ตล​อด”

ภัต​ตา​คาร Shisen Hanten by Chen Kentaro เปิด​ให​บริการ​ใน​ปี​ 2​557 โดย​เป็นการ​เปิด​ราน​นอก​ญี่ป ุน​ครัง้​แรก​ของ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%a3-shisen-hanten-by-chen-kentaro-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1-mandarin-orchard-singapo/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%a3-shisen-hanten-by-chen-kentaro-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1-mandarin-orchard-singapo/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%a3-shisen-hanten-by-chen-kentaro-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1-mandarin-orchard-singapo/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%a3-shisen-hanten-by-chen-kentaro-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1-mandarin-orchard-singapo/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%a3-shisen-hanten-by-chen-kentaro-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1-mandarin-orchard-singapo/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%a3-shisen-hanten-by-chen-kentaro-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1-mandarin-orchard-singapo/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b8%a3-shisen-hanten-by-chen-kentaro-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1-mandarin-orchard-singapo/


เครือ​ราน​อา​หาร Shisen Hanten ซึ่ง​เป็น​เครือ​ราน​อาหาร​เสฉวน​ชื่อ​ดัง​ของ​ญี่ป ุน​ ภัต​ตา​คาร Shisen Hanten by

Chen Kentaro ถือ​กําเนิด​ขึ้น​จาก​มรดก​ทาง​อาหาร​อัน​นา​ภาค​ภูมิใจ​ที่​เริ่ม​ตัง้แต​ปี​ 2​501 จาก​การ​กอ​ตัง้​ราน​อา​หาร

Shisen Hanten แหง​แรก​ใน​ญี่ป ุน​ ดวย​ฝีมือ​ของ​ เชน​ เคน​มิ​น ​ซึ่ง​เป็น​ผู​อพยพ​ชาว​จี​น ​ผู​ซึ่ง​ภาย​หลัง​ได​รับ​การ​ขนาน

นาม​วา​เป็น​ “บิดา​แหง​อาหาร​เสฉวน​ใน​ญี่ป ุน​”

จาก​นัน้​ราน​ถูก​สง​ตอ​ให​กับ​เชน​ เคน​อิชิ​ บุตร​ชาย​คน​โต​ ผู​ซึ่ง​ได​รับ​การ​ขนาน​วา​ “เจา​แหง​อาหาร​เสฉวน​” และ​เป็น​หน่ึง

ใน​เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ที่​ได​รับ​ความ​ชื่นชม​สูงสุด​ใน​ญี่ป ุน​ ภาย​ใต​การ​จัดการ​ของ​เชน​ เคน​อิชิ​ รา​น Shisen Hanten จึง​ได

ขยาย​จาก​ธุรกิจ​ครอบ​ครัว​ ไป​เป็น​เชน​ราน​อาหาร​ที่​มีชื่อ​เสียง​อยาง​กวาง​ขวาง​ทัว่​ญี่ป ุน​จนถึง​ทุก​วัน​น้ี

คุณ​เชน​ เคน​ทา​โร​ ซึ่ง​เป็น​ทายาท​รุน​ที่​ 3 ได​สาน​ตอม​รด​กราน​อาหาร​ของ​ครอบ​ครัว​ ที่​ภัต​ตา​คาร Shisen Hanten by

Chen Kentaro ซึ่ง​เป็น​มรดก​ของ​ครอบ​ครัว​ คุณ​เชน​ได​ถายทอด​ความ​เชี่ยวชาญ​ใน​อาหาร​เสฉวน​ ผาน​การ​คิดคน​เมนู

อาหาร​ที่​ผสม​ผสาน​รสชาติ​แบบ​ดัง้เดิม​เขา​กับ​กลิ่น​อาย​แบบ​ญี่ป ุน​ เมนู​ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​สูง​สุด​คือ Chen’s Mapo

Doufu ซึ่ง​เป็น​เมนู​ดัง้เดิม​ของ​ตระกูล​ซึ่ง​จะ​มี​การ​ใช​ซอส​เตา​เจี้​ยว (doubanjiang) ที่​ได​รับ​การ​หมัก​มา​เป็น​เวลา​นาน

กวา​ 3 ปี​ ซึ่ง​ทาย​ที่สุด​ก็​จะ​กลาย​เป็น​เมนู​เตาหู​แสน​อรอย​ที่​มี​ความ​นุม​ละมุน​เป็น​พิเศษ​ โดย​เฉพาะ​อยาง​ยิ่ง​เมื่อ​ทาน​คู

กับขาว​หอม​จาก​ฮอกไกโด​ สวน​เมนู​อื่น​ ๆ ที่​ตอง​ลอง​ก็​คือ​กวยเตี๋ยว​น้ํารส​เผ็ด​สูตร​ดัง้​เดิม​ เน้ือ​ปลา​ตุน​ซอส​พริก​เสฉวน

รสชาติ​จัดจา​น ​และ​ไก​ผัด​พริก​เส​ฉวน

ใน​ปี​ 2​559 ภัต​ตา​คาร Shisen Hanten by Chen Kentaro ได​รับ​เลือก​ให​อยู​ใน​ลิ​สตราย​ชื่อ​โรงแรม​และ​ราน​อาหาร

ระดับ​มิ​ชลิ​นฉบับ​แรก​ของ​สิงคโปร​ โดย​เป็น​ราน​อาหาร​จีน​ที่​ได​รับ​ดาว​สูง​ที่สุด​ใน​สิงคโปร​ และ​ยัง​คง​ครอง​ตําแหนง​นัน้

มา​ได​จน​ถึง​ปัจจุ​บัน

“มิ​ชลิ​น ​ไกด​” ถือ​กําเนิด​ขึ้น​เมื่อ​กวา​ 1 ศตวรรษ​มา​แลว​ ดวย​การ​มอบ​ดาว​ให​กับ​ราน​อาหาร​ชัน้​เยี่ยม​ จนถึง​วัน​น้ี​ มิ​ชลิ

นได​มอบ​ดาว​ให​กับ​ราน​อาหาร​มา​แลวก​วา​ 30,000 ราน​ใน​กวา​ 30 ประเทศ​ใน​ 3 ทวีป​ ดวย​ระบบ​จัด​อันดับ​ที่​เป็น​เอก

ลักษณ​ มิ​ชลิ​น ​ไกด​ ถือ​เป็น​เครื่องหมาย​แสดง​คุณภาพ​ของ​ราน​อาหาร​ชัน้​ยอด​ทัว่​โลก​ มิ​ชลิ​นพ​ยา​ยาม​อยาง​หนัก​ที่​จะ

ปกปิด​ตัว​ตน​ผู​ตรวจ​สอบ​ที่​ได​รับ​มอบ​หมาย​ให​ชิม​อาหาร​เพื่อ​จัด​อันดับ​ราน​ตาง​ ๆ ตัง้แต​คุณภาพ​ของ​สวน​ผสม​ รสชาติ

และ​เทคนิค​การ​ทําอาหาร​ที่​ยอด​เยี่ยม​ สไตล​ของ​เชฟ​ใน​อา​หาร​ คุณภาพ​คุม​รา​คา​ และ​ความ​คง​เสน​คง​วาระ​หวาง​การ​ไป

ชิม​แต​ละ​ครัง้

สําหรับ​คําอธิบาย​ของ​ราน​อาหาร​ที่​ได​ดาว​มิ​ชลิ​น 2​ ดวง​ คือ​ “ราน​อาหาร​ที่​คุม​คา​แก​การ​เดิน​ทาง​ไป​รับ​ประ​ทา​น ​อาหาร

ชัน้​เลิศ​ที่​รังสรรค​ขึ้น​อยาง​พิถีพิถัน​และ​เทคนิค​แพรว​พราว​ จน​กลาย​เป็น​เมนู​อัน​เลิศ​ลํ้า”

สามารถ​รับ​ชม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ Shisen Hanten by Chen Kentaro ที่​โรง​แรม Mandarin Orchard

Singapore ได​ที่ www.shisenhanten.com.sg

รูป​ภาพ – https://photos.prnasia.com/prnh/20190918/2584657-1



คําบรรยาย​ภาพ​ – คุณ​เชน​ เคน​ทา​โร​ หัวหน า​เชฟ​ กับ​ทีม​งา​น ​ที่​โรง​แรม Mandarin Orchard Singapore ขณะ

ฉลอง​การ​ควา​รางวัล​มิ​ชลิน


