
“ภัตตาคารบลู เอเลเฟ นท” ตอนรับ 36 นักธุรกิจจาก

ประเทศญี่ป ุน

“ภัตตาคาร บลู เอเลเฟนท และโรงเรียนสอนทําอาหาร บลู เอเลเฟนท ” โดยเชฟนูรอ โซะมณี สเต็ปเป  (แถวที่ 2

จากขวา) ผูกอตัง้โรงเรียนสอนทําอาหารและเชฟแหง “ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท”

และนางสาวอิเนส คารลา เอลิก ซาดอนเนต (คนที่ 7 จากขวา) กรรมการผูจัดการ บริษทั บลู สไปซ จํากัด ในเครือ

บลู เอเลเฟนท กรุป ซึ่งผลิตและจําหนาย ซอส พริกแกง เครื่องปรุง เป็นตน ใหการตอนรับ 36 นักธุรกิจจากประเทศ

ญี่ป ุน จาก Ehime Prefectural Federation of Chambers of Commerce and Matsuyama Chamber of
Commerce
พรอมรวมพูดแลกเปลี่ยนประสบการณ กลยุทธที่สรางความสําเร็จอยางตอเน่ืองใหกับภัตตาคาร และโรงเรียนสอน

ทําอาหารบลู เอเลเฟนท ในระดับสากล รวมทัง้การนําเอกลักษณของทองถิ่นและวัตถุดิบจากธรรมชาติ ผนวกกับ

วัฒนธรรมทางอาหารมาเป็นแรงบันดาลใจในการพัฒนาตอยอดอาหารไทยสู คาปลีกและสงเครื่องแกงไทยแทแบบ

ครบวงจร ครอบคลุม 36 ประเทศทัว่โลก
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