
ฟินไปกับเน้ือดรายเอจออสเตรเลียแบบไมอัน้ ณ

หองอาหารพระยา คิทเชน

สายเน้ือหามพลาด หองอาหารพระยา คิทเชน โรงแรม แบงค็อกแมริออท เดอะ สุรวงศ ขนเน้ือดรายเอจออสเตรเลีย

มาใหทานอยางจุใจในไลนบุฟเฟต ไมวาจะเป็นเมนูไทยๆอยางเสือรองไห หรือเลือกเน้ือสวนที่ชอบใหเชฟปรุงสด พ

รอมเสริฟแลวทุกมื้อคํ่าวันพฤหัสบดี ตลอดเดือนพฤศจิกายน และ ธันวาคมน้ี

เหลาบรรดาเชฟมากฝีมือจากหองอาหาร พระยาคิทเชน นําทีมโดยเชฟสมคิด เกตุแกว เชิญชวนสายเน้ือทุกทานมา

สัมผัสเมนูอาหารไทยรสจัด จากเน้ือดรายเอจออสเตรเลีย ที่บมดวยการแขวนเน้ือหอยไวในตูบมซึ่งมีอุณหภูมิตํ่าเป็น

เวลา 45 วัน เพื่อใหเอนไซมกัดจนเน้ือน่ิมลง ทําใหเน้ือมีรสชาติเขมขนชัดเจนขึ้น เมนูแนะนําเชนเสือรองไห มัสมัน่

เน้ือ สเต็กเน้ือหนอไมดอง หรือจะเลือกสวนโปรดไปใหเชฟยางให ทางรานก็จัดไวใหเลือกถึง 5 สวน ในตูบมเน้ือโดย

เฉพาะ ไมวาจะเป็นเน้ือสวนทีโบน (เน้ือติดกระดูก), ไพรม ริบ (เน้ือซี่โครง), แฟรงคสเต็ก(เน้ือสีขาง สวนมันน อย),

ท็อป ไซด (เน้ือสะโพก) และ เน้ือสตริปลอยน (เน้ือสันหลัง)

และเผื่อทองไวสําหรับอาหารทะเลสดใหมตามฤดูกาลจากซีฟ ูดวอลล (Seafood Wall) อาทิ กุงแมน้ํา กัง้กระดาน ปู

มา หอยแมงภู และปลาหมึกใหเลือกใสหมออวยสีสดใส เพื่อนําไปใหเชฟปรุงสดไมวาจะเป็น ผัดผงกระหรี่ ผัดพริก

ไทยดํา ผัดกระเทียม หรือเผาไดตามใจแบบไมอัน้

หองอาหารพระยา คิทเชน ชัน้ 3 โรงแรม แบงค็อกแมริออท เดอะ สุรวงศ ขอเชิญชวนทุกทานมาสัมผัสความอรอย
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ของเมนูเน้ือดรายเอจออสเตรเลียทุกมื้อคํ่าวันพฤหัสบดี ตลอดเดือนพฤศจิกายน และ ธันวาคมน้ี (ยกเวน 26 ธันวา

คม) ในรูปแบบบุฟเฟต อิ่มไมอัน้ เพียงทานละ 1,388++บาท ลดพิเศษ 50% สําหรับเด็กอายุ 6-12 ปี และเด็กอายุ

ตํ่ากวา 6 ปีทานฟรี สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ไดที่ 02 088 5666


