
พาส​ตาเน้ือ​หมูป า​เน้ือ​น ุม

หอง​อาหาร​อิตาเลียน​ เท​อร​าซซา​ โรงแรม​ปทุม​วัน​ ปริน๊เซ​ส นําเสนอ​เมนู​เด็ด​จาก​แควน​อุ​มเบรี​ย อิตาลี​ กา​รัน​ตี​โดย

เชฟ​ฝี​เมือ​เยี่ยม​เชฟ​โร​แบร​โต​ พ​านารี​เอ​ลโล ​พิถีพิถัน​ใน​การ​ปรุง​เมนู​เด็ด​ประจําเดือน​น้ี​คือ “Pappardelle al Ragu di

Cinghiale Italiano” เสน​พาส​ตาเสน​ใหญ​แป​ปปา​รเดล​เลผสม​ผสาน​กับ​รสชาติ​ของ​เน้ือ​หมูปา​เขม​ขน​ที่​ตอง​ใช​เวลา​ใน

การ​ปรุง​สุก​เป็น​ระยะ​เวลา​นาน​เพื่อ​ให​ได​เน้ือ​หมูปา​ที่​น ุม​ลิน้​ละลาย​ใน​ปาก​ แลว​คลุก​เคลา​ดวย​พาร​เม​ซาน​ชีส​ หัว​หอม​

และ​มะเขือ​เทศ​ ทุก​คําอัด​แนน​ดวย​คุณภาพ​ใน​ราคา​ที่​คุณ​รับ​ประทาน​ได​สบาย​กระเป า​เพียง​จาน​ละ​ 400 บาท

หอง​อาหาร​อิตาเลียน​เท​อร​าซซา​ ชัน้​ 8 โรงแรม​ปทุม​วัน​ ปริน๊เซส

เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ ตัง้แต​เวลา​ 06.​30 น.​ – 22.​30 น.​

สํารอง​ที่​นัง่​และ​สอบถาม​ขอมูล​โทร​ 02-216-3700 ตอ​ 2​0818 หรือ​ทาง​อี​เม​ล terrazza@pprincess.com
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