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พาณิชย​ฯ ปลุก​กระแส​ขาว​ไทย​ยุค​ 4.​0

ริเริ่ม​การ​ประกวด​ราง​วัล “RICE PLUS AWARD 2018 : ขาว​…กาว​ใหม​”

เชิญ​ชวน​ผู​ที่รัก​การ​สรางสรรค​และ​ผู​ประกอบ​การ​รุน​ใหม​สง​ผล​งาน​ชิง​ถวย​เกีย​รติ​ยศ

กระทรวง​พาณิชย​ โดย​กรม​การ​คา​ตาง​ประ​เทศ​ จับ​มือ​เครือ​ขาย​พันธ​มิตร​ เชิญ​ชวน​ผู​ที่รัก​การ​สรางสรรค​ศิลปะ​แหง​รส

ชา​ติ​ ผู​ประกอบ​การ​รุน​ใหม​ นัก​วิจัย​ ตลอด​จน​ประชาชน​ที่​สน​ใจ​ สมัคร​เขา​รวม​การ​ประกวด​สูตร​อาหาร​นานาชาติ​ปรุง

จาก​ขาว​ไทย​ และ​การ​ประกวด​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​จาก​ขาว​ไทย​ ภาย​ใต​โครง​การ “RICE PLUS AWARD 2018 :

ขาว​…กาว​ใหม​” เพื่อ​รวม​เป็น​สวน​หน่ึง​ใน​การ​ขับ​เคลื่อน​อุตสาหกรรม​ขาว​ไทย​ภาย​ใต​โมเดล​เศรษฐ​กิจ​ “ประเทศ​ไทย​

4.​0” ของ​รัฐบาล​ซึ่ง​อยู​บน​ฐาน​แหง​ความ​คิด​สรางสรรค​และ​นวัตกรรม​ พ​รอม​ชิง​ถวย​รางวัล​เกียรติ​ยศ​ เงิน​รางวัล​ และ

โอกาส​ทาง​ธุรกิจ​มาก​มาย

งาน​แถลง​ขาว​เปิด​ตัวการ​ประกวด​ราง​วัล “RICE PLUS AWARD 2018 : ขาว​…กาว​ใหม​” จัด​ขึ้น​เมื่อ​เร็วๆ​น้ี​ ณ หอง

ประชุม​บุ​รฉัตร​ไชยา​กร​ กระทรวง​พาณิชย​ โดย​มี​นาย​อดุลย​ โชติ​นิ​สา​กร​ณ รอง​อธิบดี​รักษา​ราชการ​แทน​อธิบดี​กรม​การ

คา​ตาง​ประ​เทศ​ เป็น​ประธาน​ พ​รอม​ดวย​คณะ​ผู​บริหาร​ระดับ​สูง​ของ​กระ​ทร​วงฯ​ คณะ​กรรมการ​ผูทรง​คุณวุฒิ​ของ

โครงการ​ประ​กวดฯ​ นําโดย​นาย​สัน​ติ​ เศวต​วิ​มล​ “ทาน​ประธาน​” เชฟ​กระทะ​เหล็ก​ประเทศ​ไทย​ กู​รู​อาหาร​เจาของ

ตํานาน​แม​ชอย​นาง​รํา นาย​วิชิต​ มุ​กุ​ระ​ เชฟ​อาวุโส​ระดับ​อินเตอร​ของ​เมือง​ไทย​ ม.​ล.​ขวัญ​ทิพย​ “เชฟ​ป อม​” เทว​กุล​

หน่ึง​ใน​กรรมการ​แหง​ราย​การ​ มาสเตอร​เชฟ​ไทย​แลนด​ ม.​ล.​คฑาทอง​ ทอง​ใหญ​ นัก​วิชาการ​พาณิชย​เชี่ยวชาญ​และ​ผู

อํานวย​การ​สํานัก​สง​เสริม​นวัตกรรม​และ​สราง​มูลคา​เพิ่ม​เพื่อ​การ​คา​ กรม​สง​เสริม​การ​คา​ระหวาง​ประ​เทศ​ ดร​.​เอก​ก

ภทร​ธน​กุล​ ผู​อํานวย​การ​แบรนด​เซ็น​เตอร​ จุฬาลงกรณ​มหา​วิทยา​ลัย​ และ​ประธาน​หลัก​สูต​ร Master in Branding

and Marketing รวม​ถึง​เป็น​เจาของ​ผล​งาน​หนังสือ​ขาย​ดี​ “อัจฉริยะ​การ​ตลาด​” นาย​สม​ประสงค​ พ​ยัคฆพันธ​

ประธาน​คลัสเตอร​เครื่อง​สําอาง​ไทย​ ดร​.​ธน​ธร​รศ สน​ธีร​ะ กรรมการ​ผู​จัด​การ​ บริษทั​ สยาม​ เนเชอ​รัล โปร​ดัก​ซ จํากัด​
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เจาของ​หลาย​รางวัล​นวัตกรรม​สราง​สรรค​ และ​ผูทรง​คุณวุฒิ​อีก​หลาย​ทา​น

นาย​อดุลย​เปิด​เผย​วา​ “รัฐบาล​ตระหนัก​ดี​ถึง​ความ​สําคัญ​ของ​การ​พัฒนา​และ​ยก​ระดับ​ศักยภาพ​ใน​การ​แขงขัน​เพื่อ​ให

ไทย​สามารถ​ยืน​หยัด​ใน​ฐานะ​ผูนําใน​ตลาด​ขาว​ของ​โลก​ ซึ่ง​ไม​เพียง​แต​เป็นการ​สง​ออก​ขาว​ใน​ปริมาณ​มาก​แต​ยัง​มุง​เนน

เรื่อง​คุณ​ภาพ​ มาตร​ฐาน​ รวม​ทัง้​การนํานวัตกรรม​มา​พัฒนา​ตอย​อด​ให​ขาว​กลาย​เป็น​ผลิตภัณฑ​ที่​หลาก​หลาย​ โดย

แนวทาง​ดัง​กลาว​สอดคลอง​กับ​นโยบาย​ขับ​เคลื่อน​การ​พัฒนา​เศรษฐกิจ​ของ​ประเทศ​ภาย​ใต​โมเดล​ ‘ประเทศ​ไทย​ 4.​0’

ที่​มุง​เนน​การ​ปรับ​เปลี่ยน​โครงสราง​เศรษฐกิจ​ไป​สู​เศรษฐกิจ​เนน​มูล​คา​ หรือ Value-Based Economy ซึ่ง​หน่ึง​ใน​เป า

หมาย​ก็​คือ​ การ​เปลี่ยน​จาก​ผลิต​สิน​คา​ ‘โภคภัณฑ​’ ​ไป​สู​สินคา​เชิง​ ‘น​วัต​กรรม​’ ​เพื่อ​สราง​ความ​มัง่คัง่​อยาง​ยัง่ยืน​ให​กับ

ประเทศ​ไทย​”

การ​ประกวด​ราง​วัล RICE PLUS AWARD 2018 : ขาว​…กาว​ใหม​ นับ​เป็น​ครัง้​แรก​ที่​หนวย​งาน​ที่​เกี่ยวของ​กับ​หวง​โซ

อุปทาน​ขาว​ ทัง้​ภาค​รัฐ​และ​เอก​ชน​ ได​ผนึก​กําลัง​ความ​รวม​มือ​เพื่อ​สราง​พลัง​ขับ​เคลื่อน​อุตสาหกรรม​ขาว​ไทย​ให​กาว​ตอ

ไป​อยาง​มัน่คง​และ​ยัง่ยืน​ดวย​ความ​คิด​สรางสรรค​และ​นวัตกรรม​ ซึ่ง​จะ​แสดง​ให​ผู​บริโภค​ทัว่​โลก​ได​รับ​รู​ถึง​ศักยภาพ

ของ​ขาว​ไทย​ ทัง้​ใน​เรื่อง​ของ​คุณภาพ​ ควา​มหลาก​หลาย​ รสชาติ​และ​คุณ​ประโยชน​ที่มา​กม​าย รวม​ทัง้​การ​พลิก​โฉม​ขาว

ไทย​จาก​สินคา​โภคภัณฑ​ไป​สู​สินคา​นวัตกรรม​ที่​สราง​มูลคา​เพิ่ม​เชิง​พาณิชย​อยาง​เป็น​รูป​ธร​รม​ ผาน​เวที​การ​ประกวด

ระดับ​นานาชาติ​ครัง้​สําคัญ​ของ​คน​ไทย​ที่​จัด​ขึ้น​ใน​ครัง้​น้ี

การ​ประกวด​ราง​วัล “RICE PLUS AWARD 2018 : ขาว​…กาว​ใหม​” ประกอบ​ดวย​ 2​ กิจ​กร​รม​ ได​แก​ การ​ประกวด

สูตร​อาหาร​นานาชาติ​ปรุง​จาก​ขาว​ไทย (International Rice Recipe Contest) และ​การ​ประกวด​ผลิตภัณฑ

นวัตกรรม​จาก​ขาว​ไทย (Innovative Rice Product Contest) ซึ่ง​มี​คณะ​กรรมการ​ผูทรง​คุณวุฒิ​และ​บุคคล​แนว​หน า

จาก​วงการ​อา​หาร​ การ​ตลาด​ และ​นวัตกรรม​ มาก​กวา​ 10 ทา​น ​เป็น​ผู​พิจารณา​ คัด​กรอง​ผล​งาน​และ​ตัดสิน​การ​ประ​กวด​

โดย​เฉพาะ​อยาง​ยิ่ง​ โครง​การ​ฯ ยัง​ได​รับ​เกียรติ​จาก​นาง​พรรณ​พิมล​ ชัญญานุ​วัตร​ ผู​อํานวย​การ​สํานักงาน​การ​วิจัย​การ

เกษตร​ (องคการ​มหา​ชน​) เชฟ​นอ​รเบิ​รต คอส​เนอ​ร เจาของ​ตํานาน​ความ​อรอย​แหง​โรงแรม​โอ​เรียน​เต็ล มร​.​เม​อรโค​

เคลเลอ​ร เชฟ​ใหญ​ผู​มี​ประสบการณ​จาก​ภัตตาคาร​ระดับ​มิ​ชลิ​นสตา​ร

ดร​.​อุรุ​วรรณ​ แยม​บริสุทธิ ์​ อาจารย​นัก​วิจัย​เจาของ​ผล​งาน​มากมาย​และ​งาน​เขียน​ “โภชนาการ​กับ​เด็ก​ (พิชิต​อวน​)”

นาย​สุทธิ​พง​ษ สุ​ริ​ยะ Food Stylist เจา​ของ​ 12 รางวัล​จาก​หลาย​เวที​ระดับ​โลก​รวม​ทัง้​เวที Gourmand World

Cookbook ตลอด​จน​ตัวแทน​บริษทั​ กลุม​เซ็นทรัล​ จํากัด

นาย​อดุลย​กลาว​วา​ “กา​รประกวด​สูตร​อาหาร​นานาชาติ​ปรุง​จาก​ขาว​ไทย​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​และ​ตอย​อด​มา​จาก​การ

ประกวด​สูตร​อาหาร​นานาชาติ​จาก​ขาว​หอม​มะลิ​ไทย​ที่​กระทรวง​พาณิชย​ได​เคย​จัด​ขึ้น​เมื่อ​ปี​ 2​543 ซึ่ง​ได​รับ​พระ

มหากรุณาธิคุณ​จาก​สมเด็จ​พระ​เทพ​รัตน​ราช​สุ​ดาฯ​ สยาม​บรม​ราช​กุ​มา​รี​ โปรด​เกลาฯ​ พ​ระ​ราช​ทาน​ถวย​รางวัล​แก​ผู​ชนะ

เลิศ​ และ​โปรด​เกลาฯ​ พ​ระ​ราช​ทาน​สูตร​อา​หาร​ ‘ไข​พระอาทิตย​’ ​สําหรับ​ตี​พิมพ​เผย​แพร​ใน​หนังสือ​รวบรวม​สูตร​อาหาร

ตน​ตํารับ​ขาว​หอม​มะลิ​ไทย​ใน​ครัว​นานา​ชา​ติ​ หาก​แต​การ​ประกวด​สูตร​อาหาร​นานาชาติ​ปรุง​จาก​ขาว​ไทย​ใน​ครัง้​น้ี​จะ​ไม



จาํกดั​เฉพาะ​ขาว​หอม​มะลิ​เทา​นัน้​ เพราะ​เรา​ตองการ​เผย​แพร​คณุคา​ขาว​หลาก​หลาย​สาย​พนัธุ​ของ​ไทย​ให​เป็น​ที่​ประจกัษ

แก​ผู​บริโภค​ทัว่​โลก​ รวม​ทัง้​สง​เสริม​ให​มี​การ​บริโภค​ขาว​ไทย​มาก​ขึ้น​ใน​กลุม​เป า​หมาย​ชาว​ไทย​และ​ตาง​ชา​ติ”

ทัง้​น้ี​ หลัก​เกณฑ​ที่​ใช​ตัดสิน​การ​ประกวด​สูตร​อาหาร​นานาชาติ​ปรุง​จาก​ขาว​ไทย​ จะ​พิจารณา​จาก​แนวคิด​ริเริ่ม

สรางสรรค​ ควา​มโดด​เดน​ของ​ขาว​ใน​ฐานะ​โจทย​หลัก​ รส​ชา​ติ​ คุณคา​ทาง​โภชนา​การ​ และ​สี​สัน​ โดย​เปิด​รับ​ผล​งาน​จาก

ผู​ที่รัก​การ​สรางสรรค​ศิลปะ​แหง​รส​ชา​ติ​ ทัง้​เชฟ​ บุคลากร​ดาน​อา​หาร​ โรง​แรม​ ภัต​ตา​คา​ร ราน​อา​หาร​ สถาบัน​สอน​ทําอา

หาร​ นัก​เรียน​ นัก​ศึกษา​ และ​ประชาชน​ผู​สนใจ​ทัว่ไป​ทัง้​ใน​และ​ตาง​ประ​เทศ

สําหรับ​การ​ประกวด​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​จาก​ขาว​ไทย​มี​วัตถุประสงค​สําคัญ​เพื่อ​สง​เสริม​การ​สราง​มูลคา​เพิ่ม​ให​กับขาว

ไทย​ และ​ผลัก​ดัน​ให​ผลิตภัณฑ​นวัตกรรม​จาก​ขาว​ไทย​ทัง้​ที่​เป็น​อาหาร​และ​ไมใช​อา​หาร​ มี​โอกาส​ใน​การ​เขา​สู​ตลาด​เชิง

พาณิชย​อยาง​เป็น​รูป​ธร​รม​ โดย​หลัก​เกณฑ​การ​ตัดสิน​จะ​พิจารณา​จาก​แนวคิด​ริเริ่ม​สรางสรรค​ ควา​มโดด​เดน​ของ​ขาว

ใน​ฐานะ​โจทย​หลัก​ ควา​มแปลก​ใหม​และ​ความ​ซับ​ซอน​ของ​นวัตกรรม​ รู​ปลัก​ษณและ​บรรจุ​ภัณฑ​ คุณ​ประโยชน​ตอ​ผู

บริโภค​ ตอ​เศรษฐ​กิจ​ และ​สังคม​ และ​ที่​สําคัญ​ยิ่ง​คือ​การ​สราง​มูลคา​เพิ่ม​ให​กับขาว​ใน​เชิง​พาณิชย​ ทัง้​น้ี​ การ​รับ​สมัคร​ผล

งาน​จะ​เปิด​รับ​เฉพาะ​ผู​ผลิต​ผู​ประกอบ​การ​ไทย​ ทัง้​ นัก​วิจัย​ กลุม​วิสาหกิจ​ชุม​ชน​ และ​องคกร​ที่​เกี่ยวของ​กับ​การ​พัฒนา

หรือ​สนับสนุน​ดาน​นวัตกรรม​ใน​ประ​เทศ

ขอ​เชิญ​ผู​สนใจ​สง​ผล​งาน​เขา​ประกวด​ใน​โครง​การ “RICE PLUS AWARD 2018 : ขาว​…กาว​ใหม​” เพื่อ​รวม​เป็น​สวน

หน่ึง​ใน​การ​ขับ​เคลื่อน​อุตสาหกรรม​ขาว​ไทย​ให​กาว​ไกล​ยิ่ง​กวา​เดิม​ พ​รอม​ชิง​ถวย​รางวัล​เกียรติ​ยศ​ เงิน​รางวัล​ และ

โอกาส​ทาง​ธุรกิจ​มาก​มาย​ โดย​เปิด​รับ​ผล​งาน​ตัง้แต​วัน​น้ี​เป็นตน​ไป​จนถึง​วัน​ที่​ 2​8 กุมภาพันธ​ 2​561 ผาน​ทัง้​ชอง​ทาง

ออนไลน​และ​ทาง​ไปรษณีย​ ผู​สนใจ​สามารถ​ดูรา​ยล​ะเอียด​ได​ที่ www.riceplusaward.com หรือ​ที่​เฟซบุก

RicePlusAward และ​เฟซบุก dft2go หรือ​ติดตอ​ที่​อี​เมล riceplusaward@gmail.com และ​โทร​.​ 02 254 6898 ตอ​
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