
พลิก​วิกฤต​สราง​โอกาส​สู​ผู​ประกอบ​การ​ราน​อา​หาร

วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ เปิด​อบรม​หลัก​สูตร​ การ​จัดการ​ราน​อาหาร​สําหรับ​ผู​ประกอบ​การ​ ระหวาง​วัน​ที่​ 19 กัน​ยาย​น ​ถึง​ 2​5

ตุลาคม​ พ​.​ศ.​ 2563 (อบรม​เฉพาะ​วัน​เสาร​ และ​วัน​อา​ทิต​ย) ณ โรงแรม​ดุ​สิต​ ปริน้​เซ​ส ศรี​นครินทร​ กรุง​เทพ​ฯ ให​แก​ผู

บริหาร​ เจาของ​กิจ​การ​ และ​ผู​สนใจ​ทัว่​ไป​ ที่​ตองการ​ศึกษา​ เรียน​รู​ และ​เขาใจ​เกี่ยว​กับ​หลัก​การ​บริหาร​จัดการ​ราน​อา

หาร​ แบบ​เจาะ​ลึก​ทุก​ภาค​สวน​ อาทิ​เชน​ กฎหมาย​เกี่ยว​กับ​การ​ดําเนิน​ธุรกิจ​ราน​อา​หาร​ การ​ออก​แบบ​ การ​เงิน​การ​บัญชี​

การ​บริหาร​งาน​บุคคล​ กลยุทธ​การ​ตลาด​ การ​ขาย​ เป็น​ตน​ โดย​เนน​การ​อบรม​เชิง​ปฏิบัติ​ แลก​เปลี่ยน​ประสบ​การณ​

แนว​คิด​ และ​เทคนิค​ตางๆ​ จาก​วิทยากร​ผู​มาก​ประสบการณ​แตละ​สาขา​วิชา​ พ​รอม​เสริม​มุม​มอง​ธุรกิจ​ดวย​การ​ศึกษา​ดู

งาน​ราน​อาหาร​ตัวอยาง​ใน​กรุง​เทพ​ฯ ที่​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ โดย​ผู​ผาน​เกณฑ​การ​อบรม​จะ​ได​รับ​ประกาศนียบัตร​จาก

วิทยาลัย​ดุ​สิต​ธานี

สมัคร​และ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​ แผนก​บริการ​วิชา​การ​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ โทร​.​0​92-254-2018(ลภัสรด​า)

หรือ E-mail: laphatrada.pi@dtc.ac.th
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