
ป๊ัวะมากแม! น้ําพริกฟีเจอรริ่ง ออฟ เดอะ เยียร

เปิดศักราชใหมแบบแซบเวอรๆ ดวยการฟีเจอรริ่งแหงปี 2563 กับสวนผสมที่ลงตัวระหวางซีเล็ค ทูนาเจาตลาดปลาก

ระป องในประเทศไทยกับน้ําพริกป าแวน น้ําพริกสุดยอดโอท็อปในตํานาน คลอด 5 สูตรเด็ดน้ําพริกซีเล็ค ทูนา สูตร

ป าแวน…ที่ทุกบานตองมี และตองหามาลอง เปิดขายผานรานคานํารองครบทุกภาค รวมทัง้ เอ็มโพเรียม พารากอน

เอ็มควอเทียร เดอะมอลล และชองทางออนไลน เฟซบุก: SEALECT

จะดีแคไหนนะ ถารสชาติน้ําพริกที่ติดปากคนไทย ไดปลาทูนาที่ถูกขนานนามวาเน้ือไกในทะเล แบบเน้ือๆ เนนๆ มา

เป็นสวนผสม ความนัว กลมกลอม ประกอบกับความแซบแบบถึงพริกถึงขิง ถูกคลุกเคลากับขาวสวย รอนๆ ไขตม

หรือไขเจียว และผักเครื่องเคียงวางเรียงลงขางๆ จาน พรอมรับประทานอยางอิ่มอรอย จินตนาการของผูที่เสกสรรค

เมนูเหลาน้ีคงจบลงหากไมเริ่มดวยการลงมือทํา

หัวเรือใหญนักคิดแหงผลิตภัณฑปลากระป องซีเล็ค ทูนา นายศรัณย รัตนรุงเรืองชัย ผูจัดการทัว่ไป บริหารกลุม

ตลาดเกิดใหม บริษทั ไทยยูเน่ียน กรุป จํากัด (มหาชน) ใหแนวคิดเกี่ยวกับความรวมมือในครัง้น้ีวา

“ที่ผานมาการคิดคน วิจัยหรือพัฒนาผลิตภัณฑมักอยูในหองแลปหรือโรงงาน ซึ่งที่จริงก็คอนขาง มีความ พรอมอยู

แลว แตครัง้น้ีเราลองคิดในฐานะผูบริโภคดูบาง จะเห็นวาไมวาจะอดีต หรือปัจจุบัน เชื่อวา เมนูคูครัว คนไทยเกือบ

ทุกบาน ยังคงเป็นน้ําพริก ซึ่งดวยวัตถุดิบที่เรามี คือ ปลาทูนาจากทะเลน้ําลึก ซึ่งถือเป็นสุดยอดแหลงโปรตีน อีกทัง้

มีไขมันตํ่า ดีตอสุขภาพ และหลายคนก็อาจยังไมเคยทราบวา ปลาทูนากระป องของเรา ไมมีสารกันบูด แตที่เก็บได
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นานเพราะใชความรอนในการฆาเชื้อ เพราะฉะนัน้ปลอดภัยแนนอน จึงเกิดไอเดียนําเอาปลาทูนามาลองทําน้ําพริกใน

แบบที่ทุกคนคุนเคย จึงเกิดเป็นเมนูน้ําพริกทูนา โดยไดทดลองตลาดไปเมื่อปี 2562 ที่ผานมา และไดรับผลตอบรับที่

ดีมาก และแมกระทัง่น้ําพริกซีเล็คทูนา ในรูปแบบกระป อง ก็เป็นสินคาที่ขายดีใน 7-11 อยูแลว จึงตอยอดการพัฒนา

รสชาติใหถูกปากและชนิดของน้ําพริกใหมีความหลากหลายอยางมีมาตรฐานนัน้ ยอมตองอาศัยกูรูในเรื่องน้ําพริก

โดยเฉพาะ เราไดยินชื่อเสียงของ คุณป าบังอรหรือป าแวน เจาของ “น้ําพริกป าแวน” มานานแลว ทัง้เรื่องรสชาติ

และเป็นตัวอยางที่ดีของคนสูชีวิต จากอาชีพทําไรทํานา ใชพรสวรรค พรแสวง ยกระดับคุณคาของน้ําพริก เมนูเด็ดคู

บานคนไทยมาชานาน และมุงมัน่นําพาธุรกิจ น้ําพริกที่พลิกชีวิตจนเติบโตอยางเชนทุกวันน้ี และดวยพื้นฐานของ

ไทยยูเน่ียน บริษทัผูผลิตผลิตภัณฑ ปลากระป อง ภายใตแบรนดซีเล็ค เดิมมีจุดเริ่มตนจาก การเป็นผูประกอบการ

ขนาด เล็กหรือ SME มากอน จึงอยากสนับสนุนธรกิจของคนไทยดวยกัน อีกทัง้ยังไดมีโอกาสสนับสนุนวัตถุดิบ

เครื่องเทศ และสมุนไพรมาจากชุมชน เป็นการสงเสริมอาชีพและสรางรายไดใหกับชุมชนซึ่งสอดคลองกับนโยบาย

ดานความยัง่ยืนของไทยยูเน่ียน จึงเป็นที่มาของความรวมมือระหวางซีเล็ค ทูนาและน าพริกป าแวนในครัง้น้ี”

นางบังอร วันน อย เจาของผลิตภัณฑน้ําพริกสด (แชเย็น) “น้ําพริกป าแวน” กลาววา

“รูสึกยินดีที่ไดรวมงานกับซีเล็ค หลังจากไดพูดคุยกัน วันนัน้ก็ลองเอาซีเล็คทูนามาทําน้ําพริกทันที และติดตอใหลอง

มาชิม รูสึกวาวัตถุดิบทุกอยางลงตัว ทุกคนนาจะชอบ สวนตัวคืออยากทําใหดีที่สุด ไมไดคิดวาตัวเองมีพรสวรรคใน

ดานน้ี แตดัน้ดนมาจนมีวันน้ีไดเพราะ ‘ความจน’ ตองทําเพื่อหาเงินมาเลีย้งลูกที่ตองเขาโรงเรียน จนมีคนแนะนําให

มาทําน้ําพริก เจออุปสรรคมากมาย และมีหน้ีสินมหาศาล ในวันที่เรามี หรืออยากกินอะไรก็ไดกิน เลยอยากใหโอกาส

คนอื่นที่ประสบปัญหาอยางที่เราเคยเป็น ชวยเทาที่ชวยได ใหอาชีพบาง ชวยรับซื้อวัตถุดิบอยางพวกเครื่องเทศ และ

สมุนไพร จากชุมชนในอําเภอเกาะจันทร และอําเภอใกลเคียงในจังหวัดชลบุรี ไดแก พริกขี้หนู ตะไคร ขา เป็นตน พ

อมีรายไดก็สามารถเลีย้งดูตนเองและครอบครัวได เราก็จะเติบโตไปดวยกัน ชวยกันไป”

น้ําพริกทูนาแบรนดซีเล็ค โดย ป าแวน จากผลิตภัณฑกระป องซีเล็ค ทูนา ที่ใสใจในการเลือกสรรวัตถุดิบที่มีคุณภาพ

และคุณคาทางโภชนาการ ถือเป็นเจาแรกและเจาเดียวที่คิดคนน้ําพริกโดยใชปลาทูนาจากทะเลน้ําลึกที่มีโปรตีนชัน้ดี

ผสมผสานกับสูตรเด็ด รสชาติจัดจานโดยป าแวน ภายใตขัน้ตอนและกระบวนการผลิตที่มีมาตรฐาน และการัน

ตีความอรอยดวยรางวัล ไดรับรางวัลโอท็อประดับ 5 ดาว ติดตอกันถึง 16 ปี 4 สมัย มีทัง้หมด 5 รสชาติ ไดแก

น้ําพริกทูนาคัว่กลิง้ น้ําพริกทูนาปลายาง น้ําพริกทูนาขาออน น้ําพริกปลาทูนาปลารา และน้ําพริกปลาทูนาฟู ในราคา

เพียง 29 บาทเทานัน้


