
ปลุก​พร​สวรรค​ สาน​ฝัน​สู​การ​เป็น​เชฟ​ครัว​อาหาร​จีน

ระดับ​ภัต​ตา​คา​ร กับ​ “หลักสูตร​อาหาร​จีน​ระดับ​ภัต​ตา

คา​ร” ที่​ วิทยาลัย​ดุ​สิต​ธานี

อาหาร​จี​น ​หมาย​ถึง​อาหาร​ที่​ประกอบ​ขึ้น​ตาม​วัฒนธรรม​ของ​ชาว​จี​น ​ซึ่ง​รวม​ทัง้​จีน​แผน​ดิน​ใหญ​ ไต​หวัน

และ​ฮอ​งก​ง มี​ความ​หลาก​หลาย​ชนิด​ตาม​แตละ​ทอง​ถิ่น​ โดย​ทัว่ไป​นิยม​รับ​ประทาน​อาหาร​จาน​ผัก

และ​ธัญพืช​เป็น​หลัก​ อาหาร​ที่​รูจัก​กัน​ เชน​ กวยเตี๋ยว​ ติ่มซํา หู​ฉลาม​ กระ​เพาะ​ปลา

โดย​มี​วัฒนธรรม​การ​กิน​รวม​กัน​ที่​ใช​อุปกรณ​หลัก​ คือ​ตะ​เกีย​บ

วิทยาลัย​ดุ​สิต​ธานี (Dusit Thani College) หน่ึง​ใน​สถาบัน​การ​ศึกษา​เอกชน​ชัน้​นําทาง​ดาน​อุตสาหกรรม​บริการ​ของ

ประเทศ​ไทย​ ใน​เครือ​ของ​กลุม​โรงแรม​ดุ​สิต​ ได​รับ​การ​รับรอง​มาตรฐาน​และ​ประเมิน​คุณภาพ​การ​ศึกษา​จาก​องคกร​ทัง้

ภายใน​ประ​เทศ​ และ​ใน​ระดับ​สา​กล​ จึง​ได​จัด​ “หลักสูตร​อาหาร​จีน​ระดับ​ภัต​ตา​คา​ร” ขึ้น​มา​เพื่อ​เป็นการ​ปลุก​พรสวรรค

ให​กับ​ผู​ที่​มี​ความ​หลงใหล​ใน​อาหาร​จี​น ​ได​เรียน​รู​การ​ทําอาหาร​จีน​แบบ​มือ​อา​ชีพ​ ใน​วัน​ที่​ 2​0 มิ​ถุน​ายน ​– 8 สิงหาคม​ 2

563

ใน​หลักสูตร​น้ี​ ผู​เรียน​จะ​ได​เรียน​รู​ขัน้​ตอน​การ​ทําอาหาร​จีน​แบบ​เขม​ขน​ พ​รอม​เทคนิค​ตาง​ ๆ มาก​มาย​ อาทิ​ การ​เลือก

หา​วัตถุ​ดิบ​ การ​จัด​ตกแตง​จาน​อา​หาร​ และ​เทคนิค​การ​ปรุง​อาหาร​จีน​แบบ​ตน​ตํารับ​ ถึง​ 2​4 เมนู​ ฝึกสอน​โดย​อาจารย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b8%e0%b8%81%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%84%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%9d%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b9%88%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b8%e0%b8%81%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%84%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%9d%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b9%88%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b8%e0%b8%81%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%84%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%9d%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b9%88%e0%b8%81/


ผูทรง​คุณวุฒิ​จาก Dusit Thani College ซึ่ง​เน้ือหา​เหมาะ​สําหรับ​ผู​ที่​ประสงค​จะ​เปิด​ภัต​ตา​คา​ร ราน​อา​หาร​ เป็น​พอ​ครัว

ระดับ​มือ​อา​ชีพ​ หรือ​ทํางาน​ใน​ตาง​ประ​เทศ​ แม​บา​น ​รวม​ทัง้​ผู​ที่​สนใจ​เพิ่ม​ทักษะ​ความ​สามารถ​พิเศษ​ใน​ดาน​การ

ประกอบ​อาหาร​จีน​อีก​ดวย

เมนู​ตาง​ ๆ ที่​ผู​เรียน​จะ​ได​เรียน​รู​เน้ือหา​ใน​หลักสูตร​น้ี​ ประกอบ​ไป​ดวย​ สลัด​จักรพรรดิ​นี​ ซุป​เสฉวน​ ปลา​หิมะ​น่ึง​ซีอิว๊​

ซุป​หูฉลาม​ใส​เน้ือ​ปู​ ไก​ผัด​โหง​วกวย ปลา​แซลมอน​ทอด​ราด​ซอส​พริก​เก​ลือ​ กุง​ผัด​ซอส​มะเขือ​เทศ​ ปลา​จา​ระ​เม็ด​เจี๋ยน​

แกม​วัว​ตุน​สไตล​ฮอ​งก​ง หมู​ฮอ​ง กุง​แมน้ําผัด​ผง​กะ​หรี่​ บะหมี่​ฮกเกีย้น​ผัด​กุง​ ปลา​จา​ระ​เม็ด​เปรีย้ว​หวา​น ​เตาหู​ทรง

เครื่อง​ กุง​อบ​หมอ​ดิน​ ปู​เน้ือ​ผัด​ซอส​พริก​ไทย​ดํา ปีก​ไก​สอดไส​ซอส​เหลา​แดง​ สัน​คอ​หมู​ตุน​เครื่อง​เทศ​ใน​ซอส​เก​รวี่ ผัก​สี่

สหาย​น้ําแดง​ ไก​ทอด​พริก​หอม​คัว่​เก​ลือ​ กุง​ผัด​ซอส X.O ขนม​จีบ​กุง​ กระดูก​หมู​ตุน​ยา​จี​น ​ซาลาเปา​ไส​ครีม​, ไส​หมู​แดง

“หลักสูตร​อาหาร​จีน​ระดับ​ภัต​ตา​คา​ร” จัด​อบรม​ใน​วัน​ที่​ 2​0 มิ​ถุน​ายน ​– 8 สิงหาคม​ 2​563 (เรียน​เฉพาะ​วัน​เสาร​)

ตัง้แต​เวลา​ 09.​00 – 16.​00 น.​ ที่​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ โดย​มี​คา​ใช​จาย​ใน​การ​อบ​รม​ 41,900 บาท​ ตอ​ทา​น
www.dtc.ac.th

หมาย​เห​ตุ​: ราคา​น้ี​รวม​ชุด​เชฟ​ อุปกรณ​การ​ทําครัว​ และ​ เอกสาร​ประกอบ​การ​สอน​แล​ว

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​โปร​แก​รม​ กรุณา​ติดตอ​สํานัก​บริการ​วิชา​การ​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ โทร​.​

0-2721-8469-72 หรือ​อี​เมล training@dtc.ac.th


