
บีโลว​ อี​เลฟเวน ​ชวน​ลิม้​ลอง​สุด​ยอด​ไอ​ศครีม​ระดับ

พรีเมียม​ ดวย​บริการ​สง​ตรง​ความ​หวาน​ละมุน​ถึง​บาน

คุณ​ทุก​วัน

กรุง​เทพ​ฯ 6 ธันวาคม​ 2​559 – เมื่อ​เร็ว​ ๆ น้ี​ บีโลว​ อี​เลฟเวน ​ไอ​ศครีม​พรีเมียม​ที่​รังสรรค​โดย​เชฟ​ชาว​ฝรัง่เศส​ได​เปิด

ตัว​บริ​การ Below 11 Express Delivery จัด​สง​ไอ​ศครีม​ถึง​บาน​ พ​รอม​เว็บ​ไซ​ต www.below11.com โฉม​ใหม​

เอาใจ​คน​รัก​ไอ​ศครีม​ใน​กรุง​เทพ​ฯ ให​สามารถ​สัง่​รสชาติ​สุด​โปรด​มา​ลิม้​ลอง​กัน​ให​จุ​ใจ​ โดย​บริการ​เดลิ​เวอรี่​จะ​จัด​สง​ให

ถึง​มือ​ลูกคา​ภายใน​หน่ึง​ชัว่​โมง​ ตัง้แต​เวลา​ 15.​00-22.​00 น.​ ทุก​วัน

ไม​วา​จะ​ฉลอง​ครบ​รอบ​วัน​เกิด​ อี​เวน​ทใน​โอกาส​สุด​พิเศษ​ หรือ​งาน​ปารตี้​สนุก​สุขสันต​กัน​ใน​ครอบ​ครัว​ ทุก​คน​ก็​สามารถ

ดื่มดํ่าเพลิดเพลิน​ไป​กับ​หลาก​หลาย​รสชาติ​ของ​สุด​ยอด​ไอ​ศครีม​ระดับ​พรีเมียม​ที่​ บีโลว​ อี​เลฟเวน ​ภูมิใจ​นําเสนอ​ได​

อาทิ​ รส​ดาร​กช็อกโกแลต​ที่​มี​สวน​ผสม​ของ​ช็อกโกแลต​วาล​โร​หนา​ 80% รส​พร​าลี​นฮา​เซล​นัท รส​วา​นิล​ลา​ตา​ฮิ​ติ​ รส​โฮม

เมด​ซอ​ลทคารา​เมล​ รส​อา​รา​บิ​กาคอ​ฟฟ่ี​ และ​พิเศษ​สุด​กับ​รสชาติ​ไอ​ศครีม​ซอ​รเบท​ที่​เรา​คัด​สรร​มา​เป็น​พิเศษ​ ได​แก​ รส

เพียว​แพ​สชัน่, สปริง​ไท​ม เบอ​รรี่​ส, มะ​มวง​, ลิน้​จี่​ และ​ซิ​ซิ​เลี่ยน​ เลม​อน

ลูกคา​สามารถ​สัง่​ไอ​ศครีม​ได​ทัง้​หมด​ 3 ขนาด​ได​แก​ แบบ​ถวย​ขนาด​ 85 มิลลิ​ลิตร​ แบบ​ไพ​นขนาด​ 473 มิลลิ​ลิตร​ และ

แบบ​บัคเก็​ตขนาด​ 2​ ลิตร​ เตรียม​อิ่ม​เอม​รื่นรมย​ไป​กับ​ความ​อรอย​ลํ้าของ​ไอ​ศรี​มเน้ือ​เนียน​นุม​ที่​จะ​จัด​สง​ถึง​บาน​หรือ

ออฟฟิศ​คุณ​โดย​พนักงาน​จัด​สง​ไอ​ศครีม​ของ​เรา​ที่มา​พรอม​กับ​มอเตอรไซค​คูใจ​ที่​ได​รับ​การ​ออกแบบ​มา​เป็น​พิเศษ​ พ

รอม​อุปกรณ​ใน​การ​เก็บ​รักษา​อุณหภูมิ​และ​รสชาติ​ของ​ไอ​ศครีม​ให​สด​ใหม​อยู​เส​มอ

เลือกสรร​เฉพาะ​วัตถุดิบ​สด​ใหม​จาก​ธรรม​ชา​ติ

ไอ​ศครีม​ บีโลว​ อี​เลฟเวน ​เลือก​ใช​วัตถุดิบ​ชัน้​เยี่ยม​จาก​ธรรมชาติ​ที่​ผาน​การ​คัด​สรร​อยาง​พิถีพิถัน​ สด​ใหม​ทุก​วัน​ ไม​วา

จะ​เป็น​วัตถุดิบ​ทอง​ถิ่น​หรือ​นําเขา​จาก​ตาง​ประ​เทศ

เน้ือ​ครีม​และ​น้ํานม​สด​ ๆ ที่​เลือก​ใช​ลวน​สง​ตรง​มา​จาก​แควน​นอ​รมังดี​ของ​ฝรัง่เศส​ ไข​สด​จาก​ฟารม​ผาน​การ​เลือกสรร

มา​เป็น​อยาง​ดี​เพื่อ​สง​มา​ที่​ราน​โดย​เฉ​พาะ

ไอ​ศครีม​รส​วา​นิล​ลา​ที่​เป็น​รสชาติ​ซิก​เนเจอร​ของ​บีโลว​ อี​เลฟเวน ​เป็น​ไอ​ศครีม​รส​วา​นิล​ลา​เพียง​แหง​เดียว​ใน​กรุง​เทพ​ฯ

ที่​ใช​ฝัก​วา​นิล​ลา​แท​ 100% พันธุ​ตา​ฮิ​ติ​ที่​ขึ้น​ชื่อ​วา​ดี​ที่สุด​ใน​โลก​ อวล​กลิ่น​หอม​กรุน​และ​รสชาติ​ละมุน​ลิน้​ของ​ผล​ไม​สุก​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%a7%e0%b9%8c-%e0%b8%ad%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%a7%e0%b9%8c-%e0%b8%ad%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b8%a7%e0%b9%8c-%e0%b8%ad%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1/


ทําให​บีโลว​ อี​เลฟเวน ​เป็น​ไอ​ศครีม​ใน​ฝัน​ที่​ตอบ​โจทย​ตรง​ใจ​บรรดา​คน​รัก​ของ​หวาน​ได​อยาง​ลง​ตัว​ ทุก​อณู​ความ​อรอย

จึง​คุม​คา​ดวย​รสชาติ​เต็ม​คําของ​ไอ​ศครีม​เน้ือ​เนียน​นุม

ดาร​กช็อกโกแลต​ที่ทาง​ราน​เลือก​ใช​มี​สวน​ผสม​ของ​ช็อกโกแลต​วาล​โร​หนา​ 80% ซึ่ง​เป็น​ช็อกโกแลต​ฝรัง่เศส​ชัน้

ยอดจาก​แบรนด​วาล​โร​หนา (Valrhona) ช็อกโกแลต​พรีเมียม​ระดับ​กร​อง​ด ครู (Grand Cru) ที่​กวาด​รางวัล​จาก​เวที

ตางๆ​ มา​แลว​มาก​มาย​ ช็อกโกแลต​ที่​มี​กลิ่น​หอม​เป็น​ธรรมชาติ​และ​ให​รสชาติ​ที่​เหนือ​กวา​น้ี​ คือ​สุด​ยอด​วัตถุดิบ​ที่​เหลา

เชฟ​เบเก​อรี่​และ​เชฟ​ขนม​หวาน​ระดับ​โลก​ตาง​นึกถึง​เป็น​อันดับ​แรก

ไอ​ศครีม​ บีโลว​ อี​เลฟเวน ​ใช​ผล​ไม​แท​เป็น​สวน​ผสม​สําหรับ​ไอ​ศครีม​ซอ​รเบท​ ปราศจาก​การ​แตง​สี​ หรือ​สาร​ปรุง​แตง

ตาง​ ๆ รวม​ถึง​สาร​ปรุง​แตง​เลียน​แบบ​รส​ผล​ไม​ สวน​ผสม​ซอ​รเบท​ของ​บีโลว​ อี​เลฟเวน ​กวา​ 70% คัด​สรร​จาก​เน้ือ​ผล

ไม​แท​ บีโลว​ อี​เลฟเวน ​จึง​เป็น​ไอ​ศครีม​ที่​ดี​ตอ​สุขภาพ​และ​คง​ความ​เป็น​ธรรมชาติ​อยู​เส​มอ

อุณหภูมิ​ที่​ระดับ​ติด​ลบ​ 11 องศา​เซลเซียส​ ถือ​เป็น​อุณหภูมิ​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​การ​ดื่มดํ่าสุด​ยอด​รสชาติ​ของ​ไอ​ศครีม​ระดับ

พรีเมียม​อยาง​บีโลว​ อี​เลฟเวน

จุด​เริ่ม​ตน​ของ​บีโลว​ อี​เลฟเวน…

เรื่อง​ราว​ของ​ไอ​ศครีม​รสชาติ​หวาน​ฉ่ําเน้ือ​เนียน​นุม​อัน​เป็น​เอก​ลักษณ​ เริ่ม​ตน​ขึ้น​จาก​ความ​ใฝ ฝัน​ของ​แอร​เว มูลี่​ นัก

ธุรกิจ​ชาว​ฝรัง่เศส​ผู​เพียง​ตองการ​เฟ น​หา​สุด​ยอด​ไอ​ศครีม​แสน​อรอย​ให​ลูกสาว​ตัว​น อย​ทัง้​สอง​ได​ลิม้​ลอง​ จาก

ประสบการณ​ใน​วัย​เด็ก​ที่​เติบโต​มา​ใน​แควน​บอ​รโด​ซของ​ฝรัง่เศส​ แอร​เว มูลี่​ ได​ลิม้​รส​อาหาร​ฝีมือ​คุณ​ยาย​ที่​บรรจง​ปรุง

ขึ้น​อยาง​เนิบ​ชา​และ​พิถีพิถัน​ใน​ทุก​ราย​ละ​เอียด​ คุณ​ยาย​ของ​เขา​ยัง​ได​เนรมิต​ขนม​หวาน​รส​กลมกลอม​ที่​สรางสรรค​ขึ้น

จาก​สวน​ผสม​ทอง​ถิ่น​ของ​แควน​บอ​รโด​ซและ​เป็น​วัตถุดิบ​สด​ใหม​จาก​ธรรม​ชา​ติ​ รส​สัมผัส​แสน​หอม​หวาน​ครัง้​นัน้​ยัง

ทําให​แอร​เวประทับ​ใจมา​จนถึง​วัน​น้ี​ และ​แลว​ใน​ที่​สุด​…ความ​พยายาม​ใน​การ​เสาะ​หา​สูตร​ที่​ใช​เพื่อ​ดัดแปลง​ไอ​ศครีม​สูตร

โฮม​เมด​ที่​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​คุณ​ยาย​ ก็​กลาย​มา​เป็น​ธุรกิจ​ไอ​ศรี​มที่​ใคร​ ๆ ก็​พา​กัน​พูด​ถึง​ นัน่​คือ​ “บีโลว​ อี

เลฟเวน”

ดวย​เหตุผล​ที่​วา​ไมมี​ไอ​ศครีม​ราน​ไหน​สามารถ​รังสรรค​รสชาติ​ได​ตรง​ใจ​ ใน​ฐานะ​คุณ​พอ​ผู​ไม​เคย​ละทิง้​ความ​พยายาม​

แอร​เวจึง​ตระเวน​ออก​ตาม​หา​รสชาติ​ที่​ใช​ใน​ราน​อาหาร​ชัน้​หรู​มากมาย​และ​ได​พบ​กับ​เชฟ​ชื่อ​ดัง​จาก​ทัว่​โลก​ เขา​เฝ า

สังเกต​เชฟ​เหลา​น้ี​โชว​ฝีมือ​การ​ทําไอ​ศครีม​ พ​รอม​กับ​เรียน​รู​เคล็ด​ลับ​ที่​ถูก​ถายทอด​มา​ให​อยาง​ตัง้​อกตัง้​ใจ​ เพียง​เทา​น้ี

แหละ​ที่​เขา​ตอง​การ​ ลูก​ ๆ ของ​แอร​เวใกล​จะ​ได​ลิม้​ลอง​ไอ​ศครีม​ที่​อรอย​ที่สุด​ใน​เมือง​แลว​… ซึ่ง​ทาย​ที่สุด​มัน​ก็​ถูก

รังสรรค​ขึ้น​ภายใน​หอง​ครัว​ของ​เขา​นัน่​เอง​!

สเต็ปแรก​ของ​การ​ทําไอ​ศครีม​ให​อรอย​ คือ​สัง่​ซื้อ​เครื่อง​ทําไอ​ศครีม​คุณภาพ​สูง​เสีย​กอ​น ​ตาม​ดวย​สเต็ปที่​สอง​ คัด​สรร

วัตถุดิบ​ที่​ดี​ที่​สุด​ ไม​วา​จะ​เป็น​วัตถุดิบ​ทอง​ถิ่น​และ​วัตถุดิบ​นําเขา​ จาก​นัน้​ก็​ถึง​เวลา​ลงมือ​ทําไอ​ศครีม​กัน​แลว​! แอร

เวเพลิดเพลิน​และ​สนุกสนาน​ไป​กับ​การ​ทดลอง​สูตร​ตางๆ​ เพื่อ​ให​ได​มา​ซึ่ง​รส​ชา​ติ​ เน้ือ​สัมผัส​ และ​ความ​เขม​ขน​นุม​นวล



ลงตัว​ของ​ไอ​ศครีม​ระ​ดับ​พรี​เมีย​ม

หลัง​จาก​นัน้​ไม​นา​น ​เพื่อ​น ๆ​ ก็​เริ่ม​ขอ​ให​แอร​เวนําไอ​ศครีม​ของ​เขา​มา​รวม​ใน​งาน​อี​เวน​ทตาง​ ๆ และ​แอร​เวยัง​ได​นําไอ

ศครีม​ที่​เขา​บรรจง​สรางสรรค​ขึ้น​เอง​น้ี​มา​รวม​ใน​งาน​เลีย้ง​ของ​สถาน​ทูต​ฝรัง่เศส​ รวม​ถึง​งาน​ทางการ​อื่น​ ๆ ดวย​ แอร

เวเป็น​ที่​รูจัก​มาก​ขึ้น​ เพราะ​เหลา​คน​รัก​ของ​หวาน​ตาง​ประทับ​ใจ​และ​พา​กัน​พูด​ถึง​ไอ​ศครีม​ของ​เขา​แบบ​ปาก​ตอ​ปาก

อยาง​รวด​เร็ว​ และ​นัน่​จึง​เป็น​จุด​เริ่ม​ตน​ของ​ไอ​ศครีม​ บีโลว​ อี​เลฟเวน!

แอร​เวยัง​ได​เรียน​รู​วิธี​การ​ทําไอ​ศครีม​และ​หลาก​หลาย​เคล็ด​ลับ​สุด​พิเศษ​ โดย​อาศัย​ภูมิปัญญา​ดาน​อาหาร​ของ​ฝรัง่เศส​

เพื่อ​สรางสรรค​ไอ​ศครีม​ที่​สด​ใหม​ คุณภาพ​ดี​ และ​โดด​เดน​ดวย​รสชาติ​หวาน​ละมุน​นุม​ลิน้​ แอร​เวได​ฝึกฝน​ทักษะ​ฝีมือ

ดวย​การ​เขา​เรียน​เวิ​รกช็อป​ที่​สอน​การ​ทําช็อกโกแลต​และ​ขนมอบ​ใน​ฝรัง่เศส​อยาง​จริง​จัง​ เพื่อ​ที่​จะ​เขาใจ​เรื่อง​วัตถุดิบ

และ​รสชาติ​ให​ลึก​ซึ้ง​ยิ่ง​ขึ้น​ ตลอด​จน​เพื่อ​ผสม​ผสาน​วัตถุดิบ​ตางๆ​ เขา​ดวย​กัน​อยาง​พิถีพิถัน​และ​ละเอียด​ประณีต​ที่​สุด

ดวย​ความ​รัก​ที่​มี​ตอ​ลูก​ ๆ บวก​กับ​ความ​โหย​หาความ​ประทับ​ใจ​ใน​วัย​เด็ก​ที่​มี​ตอ​ไอ​ศครีม​แสน​อรอย​รส​มือ​คุณ​ยาย​ ยัง​ไม

นับ​รวม​ถึง​ความ​ตัง้​อกตัง้​ใจ​ที่​จะ​รังสรรค​ไอ​ศครีม​ให​ได​มาตรฐาน​อัน​ยอด​เยี่ยม​ น่ี​จึง​เป็น​จุด​เริ่ม​ตน​เรื่อง​ราว​แหง​ความ

รัก​ใน​รสชาติ​อัน​หอม​หวาน​ชวน​ให​ลิม้​ลอง​ของ​นัก​ทําไอ​ศครีม​ชาว​ฝรัง่เศส​ผู​น้ี​…แอร​เว มูลี่

แอร​เว มูลี่​ เชฟ​ชาว​ฝรัง่เศส​ เจาของ​แบรนด​ไอ​ศครีม​พรีเมียม​ บีโลว​ อี​เลฟเวน ​ควา​สุด​ยอด​รางวัล​การ​แขง​ขัน “Alain

Chartier Trophy” ประเภท​ไอ​ศครีม​และ​การ​แกะ​สลัก​น้ําแข็ง​ ใน​งาน​เทศกาล​ช็อค​โก​แล็ต เมือง​วาน​น (ประเทศ

ฝรัง่เศส​) ซึ่ง​จัด​ขึ้น​เมื่อ​ไม​นาน​มา​น้ี

ติดตาม​เรา​ได​ที่
eShop: www.below11.com | Facebook and Instagram: Below11 | Line: @Below11

หาก​ตองการ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ กรุณา​ติด​ตอ

ศูนย​บริการ​ขอมูล​ขาว​สาร​บีโลว​ อี​เลฟเวน

คุณ​ณิรด​า แกว​ไทย​ หรือ​คุณ​ฐานิ​ตา​ ศรี​รัตน​โชติ

โทร​.​ 02 233 4329-30


