
บีเอ​สเอ​ช เปิด​ตัว “Bosch Experience Centre”

โฉม​ใหม​ ตอกยํา้ตําแหนง​แบรนด​ผูนําตลาด​เครื่อง​ใช

ไฟฟ า​ใน​บาน​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​ อัน​ดับ​ 1 ของ​ยุ​โรป

บีเอ​สเอ​ช โฮม​ แอ็พพลาย​แอ็นซ ประเทศ​ไทย​ ซึ่ง​เป็น​บริษทั​ใน​เครือ​ของ BSH Hausgeräte จาก​ประเทศ​เยอ​รม​นี​, ผู

ผลิต​เครื่อง​ใช​ไฟฟ า​ภายใน​บาน​ราย​ใหญ​เป็น​อันดับ​สอง​ของ​โลก​เปิด​ตัว “Bosch Experience Centre” ศูนย​แสดง

ผลิตภัณฑ​ที่​ให​ลูกคา​มา​สัมผัส​นวัตกรรม​ชัน้​นําของ​ “เครื่อง​ใช​ไฟ​ฟ า​บอช” (Bosch) ใน​กรุง​เทพ​ฯ หลัง​จาก​บริษทัฯ​

ประสบ​ความ​สําเร็จ​ใน​การ​เปิด​ตัว​สินคา​เครื่อง​ใช​ไฟฟ า​ภายใน​บาน​สําหรับ​ตลาด​ พ​รี​เมี่​ยม​ใน​ประเทศ​ไทย​ โดย​ใน​งาน​มี

เชฟ​มือ​ทอง​ ชุ​ดา​รี​ เทพา​คํา หรือ​เชฟ​ตาม​ ท็อปเชฟ​ไทย​แลนด​คน​แรก​ให​เกียรติ​มาส​ราง​สรรค​เมนู​พิเศษ​เพื่อ​ฉลอง​ใน​โอ

กา​สน้ี

นาย​ชล​วิทย​ ณ สง​ขลา​ กรรมการ​ผู​จัด​การ​ บริษทั​ บีเอ​สเอ​ช โฮม​ แอ็พพลาย​แอ็นซ จํากัด​ (ประเทศ​ไทย​) ผู​ผลิต​และ

จําหนาย​เครื่อง​ใช​ไฟฟ า​ภายใน​บาน​ชัน้​นําจาก​ประเทศ​เยอรมนี​ภาย​ใต​แบ​รน​ด Bosch, Siemens, Gaggenau กลาว​วา​

ศูนย “Bosch Experience Centre” แหง​ใหม​น้ี​ได​นําเสนอ​ผลิตภัณฑ​และ​เทคโนโลยี​ชวย​ให​งาน​บาน​กลาย​เป็น​เรื่อง

งาย​รวม​ถึง​ชวย​ใหการ​ใช​ชีวิต​ประจําวัน​ของ​ผู​บริโภค​ได​รับ​ความ​สะดวก​สบาย​ มี​การ​สาธิต​ผลิตภัณฑ​รวม​ถึง​กิจกรรม

ใน​แตละ​เดือน​ ทัง้​การเต​รี​ยม​และ​การ​ปรุง​อาหาร​ใน​ชัน้​เรียน​ ซึ่ง​จะ​ชวย​สรางสรรค​ประสบการณ​ของ​การ​ปฏิสัมพันธ​ที่​ผู

บริโภค​จะ​ได​มี​โอกาส​สัมผัส​กับ​ผลิต​ภัณฑ​บอช​โดย​ตรง​ ทัง้​ฟังกชัน​การ​ทํางาน​ที่​โดด​เด​น ​และ​การ​ออกแบบ​ผลิตภัณฑ​ที่

มี​คุณภาพ​สูง​โดย​ตรง​  

ศูนย “Bosch Experience Centre” สราง​ขึ้น​ตาม​หลัก​ 3 แนว​ทาง​ คือ​ บาน​, ชี​วิ​ต และ​เพื่อ​น

บา​น ​เป็น​แนวทาง​แรก​แสดง​ให​เห็น​วา​เทคโนโลยี​ของ​ “บอช​” เขา​กับ​บาน​ของ​คุณ​อยางไร​ผาน​การ​ออกแบบ​และ​จัด​วาง

ผลิตภัณฑ​ของ “Bosch Experience Centre”  ชี​วิ​ต ทําให​การ​ใช​ชีวิต​งาย​ขึ้น​ดวย​เครื่อง​ใช​ไฟฟ า​ที่​หลาก​หลาย​การ

ออกแบบ​เพื่อ​ตอบ​สนอง​ทุก​ความ​ตองการ​ของ​ผู​บริโภค​เสมือน​เพื่อน​ที่​คุณ​สามารถ​ติดตอ​มา​หา​บอช​ได​อยาง​สมํ่าเสมอ

ใน​คุณ​ประโยชน​ทุก​ขัน้​ตอน​เพื่อ​ใหการ​ใช​ชีวิต​สอดคลอง​กับ​ไลฟ ​สไตล​ของ​ผู​บริโภค​มาก​ที่​สุด​ เพื่อ​น ​ที่​คุณ​สามารถ​ไวใจ

ได​ ซึ่ง​เป็น​หัวใจ​สําคัญ​ของ​บ็อช​ที่​ให​ความ​สําคัญ​มา​อยาง​ตอ​เน่ือง​คํานึง​ถึง​คุณ​ประโยชน​ใน​ทุก​กาว​ของ​ชีวิต​คุณ​ โดย​มี

กลุม​ผลิตภัณฑ​ประ​กอบ​ดวย

กลุม​เครื่อง​ซัก​ผา​และ​อบ​ผา, ActiveOxygen ซึ่ง​มี​คุณสมบัติ​การ​ซัก​ผา​ที่​สามารถ​ฆา​เชื้อ​โรค​และ​แบคทีเรีย​จาก​เสื้อผา

ได​มาก​ถึง​ 9​9.​99% และ​นวัตกรรม​ที่​อยู​เบื้อง​หลัง​คุณสมบัติ​น้ี​คือ​ มี​ฟัง​กชัน่ผลิต​โอโซน​ภายใน​ตัว​เครื่อง​ที่​สามารถ​ฆา

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%8a-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-bosch-experience-centre-%e0%b9%82%e0%b8%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%8a-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-bosch-experience-centre-%e0%b9%82%e0%b8%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%8a-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-bosch-experience-centre-%e0%b9%82%e0%b8%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%8a-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-bosch-experience-centre-%e0%b9%82%e0%b8%89/


เชื้อ​โรค​ได​โดย​การ​ออก​ซิ​เดชัน่ ​ซึ่ง​เป็น​เทคโนโลยี​ขัน้​สูง​ที่​ได​รับ​การ​รับรอง​โดย WFK สถาบัน​เทคโนโลยี​การ​ทําความ

สะ​อาด​ ซึ่ง​มี​สํานักงาน​ใหญ​อยู​ใน​ประเทศ​เยอ​รม​นี​ นอกจาก​น้ี​ฟัง​กชัน่ ActiveOxygen Refresh สามารถ​กําจัด​กลิ่น​ไม

พึง​ประสงค​จาก​เสื้อผา​ได​ภายใน​เวลา​ 45 นา​ที

กลุม​อุปกรณ​เครื่อง​ครัว​แบบ​ บิ​วต-อิน​ พ​รอม​เตา​อบ​ซี​รี่​ 8 ที่​ชนะ​รางวัล​มา​พรอม​กับ​โปร​แก​รม Assist รวม​ถึง​ฟัง​กชัน่ก

ารทําอาหาร​ที่​เป็น​เอก​ลัก​ษณ PerfectBake สําหรับ​ราน​เบเก​อรี่​และ PerfectRoast สําหรับ​การ​ปรุง​อาหาร​ประเภท

เน้ือ​สัตว​ ที่​ให​ผล​การ​ทําอาหาร​ที่​สมบูรณ​แบบ​อยาง​เหมือน​กัน​ทุก​ครัง้

กลุม​ผลิตภัณฑ​ตู​เย็น​ มุง​เป า​หมาย​ตลาด​พรี​เมี่​ยม​ ซึ่ง​ผู​ใช​สามารถ​เลือก​ผลิตภัณฑ​ได​ตาม​ความ​ตอง​การ​  ครบ​ทุก​ฟัง

กชัน่ซึ่ง​ดี​ไซน​ดวย No-Frost ที่​ผู​ใช​สามารถ​เลือก​รุน​ได​ตาม​พื้นที่​การ​ใช​งา​น ​หรือ Bottom Freezer มี​ความ​ผสม

ผสาน​เพื่อ​รองรับ​การ​ใช​งาน​งาย​สอด​รับ​กับ​สรีระ​ศาสตร​ และ​เท​คโน​โลยี VitaFresh งาย​ตอ​การ​ทํางาน​ที่​รับ​ประกัน

ความ​สด​ของ​อาหาร​และ​ยัง​ชวย​รักษา​คุณคา​ทาง​โภชนาการ​ได​อยาง​ยาว​นาน

กลุม​ผลิตภัณฑ​เครื่อง​ลาง​จาน​, “บอช​” เป็น​ผลิตภัณฑ​ที่​มี​ยอด​ขาย​อันดับ​หน่ึง​ของ​โลก​ ( ขอมูล​จาก​ ยูโร​มอ​นิ​เตอร​,

ยอด​ขาย​ใน​ปี​ 2​018) มี​เท​คโน​โลยี Perfect Dry based on Zeolith ที่​ได​รับ​การ​จด​สิทธิ​บัตร​ ซึ่ง​ทําให​มัน่ใจ​ได​วาการ

อบ​แหง​จาน​  ดี​ที่สุด​และ​เงา​งาม​ใช​พลังงาน​ตํ่าสุด​ ซึ่ง​จะ​สง​ผล​ให​ประสิทธิภาพ​การ​อบ​แหง​ที่​สมบูรณ​แบบ​ไม​วาการ​ใช

งาน​จะ​มี​ความ​ละเอียด​ออน​แค​ไหน​รวม​ถึง​การ​ลาง​เครื่อง​ถวย​พล​าสติ​ก

กลุม​ผลิตภัณฑ​เครื่อง​ใช​ใน​ครัว optiMUM เป็น​เครื่อง​ตี​แป ง​ที่​ทรง​พลัง​ให​ผลลัพธ​ที่​สมบูรณ​แบบ​และ​เป็น​เครื่อง​ที่​เชื่อ

ถือ​ได​สําหรับ​การ​สรางสรรค​ภาย​ครัว​อยาง​ประณีต​ – เครื่อง​เตรียม​อาหาร​ที่​ลํ้าสมัย​ดวย​เท​คโน​โลยี Sensor Control

Plus และ 3D Planetary Mixing

 ผลิตภัณฑ​เครื่อง​ดูด​ฝ ุน​ เครื่อง​ใช​ใน​บาน​ลํ้าสมัย​ที่​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​เท​คโน​โลยี Sensor Bagless  ดวย​ระบบ​ไร

สาย Bosch Flexxo ที่​ชวย​รักษา​ความ​สะอาด​ของ​ใบ​มีด​- ดวย​อุปกรณ​เสริม​ที่​ครบ​วงจร​เพื่อ​การ​ใช​งาน​ที่​ยืด​หยุน​  

คุณ​ชุ​ดา​รี​ เทพา​คํา ท็อปเชฟ​ไทย​แลนด​คน​แรก​ กลาว​แสดง​ความ​รูสึก​วา​ “ รูสึก​เป็น​เกียรติ​มาก​ที่​ได​รับ​เชิญ​ให​มา​รวม

กิจกรรม​ปรุง​อาหาร​เมนู​พิเศษ​ ณ “Bosch Experience Centre” และ​เมนู​ที่​แสดง​ฝีมือ​ใน​วัน​น้ี​คือ “Local vegetable

salad with crab and lime chili aioli และ​เม​นู Roasted Chicken with cabbage sprouts and khao mao

risotto” โดย​สวน​ผสม​ทัง้หมด​ถูก​เลือก​ใช​อยาง​พิถีพิถัน​รวม​กับ​วัตถุดิบ​ใน​ทอง​ถิ่น​ อยาง​ลง​ตัว​ และ​ใสใจ​ทุก​ขัน้​ตอน

ใน​ราย​ละ​เอียด​ ซึ่ง​ตอง​สด​ใหม​ ทัง้​ผัก​ และ​เน้ือ​ และ​อบ​ดวย​เตา​อบ​แบบ​ผสม​ไอ​น้ําที่​มี​ระบบ​ลม​รอน​แบบ 4D Hot air

ชวย​กระจาย​ความ​รอน​ภายใน​เตา​อบ​ได​อยาง​ทัว่​ถึง​ พ​รอม​กับ​ยัง​สามารถ​ปลอย​ไอ​น้ําเพิ่ม​ความ​ชุม​ชื้น​ให​กับ​อาหาร​ พ

รอม​กับ​เท​คโน​โลยี  Perfect Bake และ Perfect Roast สําหรับ​อบ​อา​หาร​ หรือ​ขนม​ได​อยาง​สมบูรณ​แบบ​ ตอบ​สนอง

ความ​ตองการ​ของ​ผู​ใช​อยาง​เต็ม​ที่​ และ​ยัง​มี​เตา​อิน​ดัก​ชัน่ที่​ให​ความ​รอน​ได​เร็ว​กวา​การ​ใช​แกส​ ถึง​ 50 % รวม​ทัง้​ความ

ปลอดภัย​ตอ​ผู​ใช​งาน



สามารถ​ติดตาม​ขาวสาร​ได​ที่  www.facebook.com/BoschHomeThailand

หรือ​ ศึกษา​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ได​ที่ www.bosch-home.in.th

******************************************

สื่อมวลชน​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ติด​ตอ

คุณ​ปา​ริ​ชา​ติ​ สุว​รรณ(ป ุม​) บริษทั​ คอ​ร แอนด​ พี​ค จํากัด

โทร​.​0​-2​-439-4600 ตอ​ 8304 มือ​ถือ​ 081-668-9239, อี​เม​ล paricharts@corepeak.com


