
บา​วา​รชิ​ ชิด​ลม​ เฉลิม​ฉล​อง​ “โฮ​ลี​” เทศกาล​แหง​สี​สัน​

ดวย​เมนู​อา​หา​รพิ​เศษ “Creative Cocktails &
Curries”

“เติม​เต็ม​ความ​สุข​แหง​เทศกาล​ดวย​เมนู​อาหาร​อินเดีย​ขนาน​แท​ใจกลาง​มหานคร​กรุง​เทพ​ฯ”

กรุง​เทพ​ฯ – บา​วา​รชิ​ ชิด​ลม​ หอง​อาหาร​อินเดีย​ระดับ​สูง​ชัน้​นําใจกลาง​กรุง​เทพ​ฯ ขอ​เชิญ​นัก​ชิม​รวม​เฉลิม​ฉลอง​กับ​

“เทศกาล​โฮ​ลี​” ซึ่ง​เป็น​เทศกาล​แหง​สีสัน​ของ​อินเดีย​ที่​โดง​ดัง​ไป​ทัว่​โลก​ พ​รอม​เติม​เต็ม​ความ​สุข​ดวย​เมนู​อาหาร​สูตร​ตน

ตํารับ​จาก​แดน​ภาร​ตะ​ใน​ราย​การ “Creative Cocktails & Curries” นําเสนอ​เมนู​แกง​กะหรี่​รสชาติ​เขม​ขน​และ

ค็อกเทล​รส​เยี่ยม​ ที่​จะ​มอบ​ประสบการณ​แหง​รสชาติ​อาหาร​อินเดีย​ระดับ​สูง​เพื่อ​การ​เฉลิม​ฉลอง​ใน​เทศกาล​แหง​ฤดู​ใบไม

ผลิ​ครัง้​น้ี​!

เทศกาล​โฮ​ลี​ เป็น​เทศกาล​ประจําปี​ซึ่ง​จัด​ขึ้น​เพื่อ​สง​ทาย​ฤดู​หนาว​และ​ตอนรับ​การ​มา​เยือน​ของ​ฤดู​ใบไม​ผลิ​ โดย​มี​การ

สืบทอด​กัน​มา​ใน​หมู​ชาว​ฮินดู​ทัว่​โลก​ โดย​ใน​ชวง​เทศ​กาล​ ผูคน​จะ​มา​รวม​ตัว​กัน​ที่​จัตุรัส​ของ​เมือง​และ​บน​ทอง​ถนน​ของ

อิน​เดีย​ เพื่อ​รวม​จัด​งาน​เฉลิม​ฉลอง​การ​มา​ถึง​ของ​ฤดู​แหง​ความ​สุข​โดย​ไมมี​การ​แบง​ชนชัน้​วรรณะ​หรือ​ชวง​อา​ยุ​ ทุก​คน

จะ​พา​กันสาด​ผง​สี​ใส​กัน​อยาง​สนุกสนาน​พรอม​กับ​การ​บรรเลง​เพลง​ที่​มี​ทวงทํานอง​รื่น​เริง​ ซึ่ง​ทําให​เทศกาล​โฮ​ลี​แตก​ตาง

จาก​วัน​หยุด​ทาง​ศาสนา​อื่น​ ๆ และ​มีชื่อ​เสียง​โดง​ดัง​ไป​ทัว่​โลก

หอง​อาหาร​บา​วา​รชิ​ นํากลิ่น​อาย​ของ​เทศกาล​ครัง้​สําคัญ​น้ี​มา​นําเสนอ​ใน​รูป​แบบ​ประสบการณ​อาหาร​มื้อ​พิเศษ​ เพื่อ​สื่อ​ถึง

จิต​วิญญาณ​แบบ​อิน​เดีย​ ประเทศ​ตน​กําเนิด​โฮ​ลี​ที่​เป่ียม​ดวย​สีสัน​และ​รสชาติ​อัน​เป็น​เอกลักษณ​ไม​เหมือน​ใคร​ ดวย

รายการ​อา​หาร “Creative Cocktails & Curries” เสิรฟ​คู​กับ​ค็อกเทล​สูตร​พิเศษ​ที่​รังสรรค​ให​เขา​กับ​รสชาติ​อาหาร

ของ​ดิน​แดน​ชมพู​ทวีป​แหง​น้ี

รายการ​อาหาร​ชุด​พิเศษ​น้ี​ประกอบ​ดวย​แกง​เผ็ด​กุง Tawa Jhinga Masala ให​คุณ​อิ่ม​อรอย​กับ​กุง​ยาง​ชุม​ฉ่ํารสชาติ​เขม

ขน​ เสิรฟ​คู​กับ​ค็อก​เทล Nri Ice Tea ซึ่ง​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​สูตร​เครื่อง​ดื่ม Long Island Ice Tea นอกจาก​น้ี​ยัง​มี

เม​นู Hyderabadi Biryani ลิม้​รส​เน้ือ​ลูก​แกะ​สี​เหลือง​อราม​ใน​ขาว​มัสมา​ติ​อบ​หญาฝรัน่​หอม​กรุน​ปรุง​ใน​หมอ​ “ดัม”

ซึ่ง​เป็น​หมอ​ทอง​เหลือง​แบบ​โบราณ​ของ​อิน​เดีย​ เสิรฟ​คู​กับ​ค็อก​เทล Masala Chai Martini ซึ่ง​ใช​ชา Chai Tea ผสม

กับ​วิ​สกี ้Baileys Irish Cream, วอด​กา, จันทน​เทศ​ และ​เพิ่ม​ความ​หอม​ละมุน​ดวย​แทง​อบ​เชย

“เทศกาล​โฮ​ลี​ ถือ​เป็น​ชวง​เวลา​พิเศษ​แหง​ปี​ซึ่ง​ผูคน​จาก​พื้นเพ​ที่​แตก​ตาง​กัน​จะ​มา​รวม​กัน​เฉลิม​ฉลอง​การ​มา​เยือน​ของ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/


ฤดู​ใบไม​ผลิ​และ​ชัยชนะ​ของ​ความ​ดี​งาม​เหนือ​ความ​ชัว่​ราย​ นับ​เป็น​ชวง​วัน​หยุด​ที่​ผูคน​ตาง​แบง​ปัน​ความ​รื่นเริง​ ควา

มสุข​ และ​แน​นอ​น ​อาหาร​และ​เครื่อง​ดื่ม​ชัน้​ดี​ให​แก​กัน​ หาก​สิ่ง​ที่​ดี​ที่สุด​ของ​เทศกาล​น้ี​คือ​ทุก​คน​สามารถ​สนุกสนาน​รวม

กัน​ได​ไม​วา​จะ​มี​ความ​เชื่อ​แบบ​ใด​ก็​ตาม​ เรา​ได​นําจิต​วิญญาณ​น้ี​มา​แบง​ปัน​รวม​กัน​ที่​หอง​อาหาร​บา​วา​รชิ​ ผาน

การนําเสนอ​เมนู​อาหาร​แสน​อรอย​ภาย​ใต​บรรยากาศ​ที่​อบอุน​เป็น​กันเอง​ของ​เรา​” มร​.​วิ​นัย​ เชาว​ลา ​รอง​ประธาน​กรรม

การ​ บา​วา​รชิ​ อินเตอร​เนชัน่แนล​ กรุป​ กลา​ว

# # # #

หาก​ตองการ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ กรุณา​ติด​ตอ​:

คา​ริ​น ​โลหิต​นา​วี

บริษทั​ มิ​ดัส คอม​มิ​วนิ​เคชัน่ ​อิน​เตอร​เนชัน่เนล จํากัด

อี​เมล: karin@midas-pr.com

โทร​ศัพท​: +66 86 044 2145

เว็บ​ไซ​ต: www.midas-pr.com

เกี่ยว​กับ​ บา​วา​รชิ

บา​วา​รชิ​คือ​เครือ​ผู​บริหาร​ราน​อาหาร​อินเดีย​ระดับ​สูง​และ​ภัตตาคาร​รูป​แบบ​ใหม​ที่​ดี​ที่สุด​ของ​กรุง​เทพ​ฯ เชี่ยวชาญ​ดาน

อาหาร​สไตล​โมก​ลาย​และ​อินเดีย​ตอน​เหนือ​ ซึ่ง​เกิด​จาก​การ​ผสม​ผสาน​วัตถุดิบ​ที่​สด​ใหม​ รวม​กับ​การ​ใช​ตําหรับ​การ​ปรุง

แบบ​ดัง้​เดิม​ เพื่อ​การ​สรางสรรค​เมนู​อาหาร​ระดับ​ซิก​เนเจอร​ที่​มอบ​ความ​พึง​พอใจ​แก​นัก​ชิม​ทัว่​โลก​ผาน​เครือ​ขาย​ราน

อาหาร​ทัง้​ใน​อิน​เดีย​ ไทย​ และ​เมีย​นม​าร และ​ดวย​การ​บริหาร​ทัง้​ราน​อาหาร​ระดับ​สูง​และ​ภัตตาคาร​รูป​แบบ​ใหม​ ทําให

บา​วา​รชิ​นําเสนอ​ทาง​เลือก​ของ​บริการ​อาหาร​ที่​หลาย​หลาย​สําหรับ​ทุก​โอกาส​และ​งบ​ประมาณ​ของ​นัก​ชิม


