
บา​วา​รชิ​ ชิด​ลม​ นําเสนอ​เมนู​คอม​โบ“Creative
Cocktails & Curries”

โปร​โม​ชัน่ “Far Flung Flavors of India: Food & Cocktail Pairing”เครื่อง​แกง​สไตล​อิน​เดีย​ ลิม้​รส​เมนู​อาหาร

อินเดีย​ระดับ​สูง​ที่​ปรุง​อยาง​พิถี​พิถัน

กรุง​เทพ​ฯ – บา​วา​รชิ​ ชิด​ลม​ หอง​อาหาร​อินเดีย​ระดับ​สูง​ชัน้​นําใจกลาง​กรุง​เทพ​ฯ ภูมิใจ​นําเสนอ​เมนู​อาหาร​รูป​แบบ

ใหม“Creative Cocktails & Curries” กับ​โปร​โม​ชัน่ “Far Flung Flavors of India: Food & Cocktail

Pairing” ซึ่ง​คิดคน​ขึ้น​เพื่อ​ตอบ​สนอง​ความ​ตองการ​ของ​นัก​ชิม​ชาว​ไทย​ที่​ชื่น​ชอบ​เครื่อง​แกง​สไตล​อิน​เดีย​ ให​ได​ลิม้​รส

เมนู​อาหาร​อินเดีย​ระดับ​สูง​ที่​ปรุง​อยาง​พิถีพิถัน​ โดย​นํามา​จับ​คู​รับ​ประทาน​กับ​ค็อกเทล​รส​เลิศ​หลาก​ชนิด​ เพื่อ​การ

ดื่มดํ่ากับ​รสชาติ​อยาง​เต็ม​อรรถ​รส​ ซึ่ง​เริ่ม​ให​บริการ​โปร​โม​ชัน่ที่​ บา​วา​รชิ​ ตัง้แต​วัน​น้ี​เป็น​ตน​ไป

เครื่อง​แกง​เป็น​สวน​ประกอบ​สําคัญ​ของ​การ​ปรุง​อาหาร​ใน​หลาย​ประเทศ​ทัว่​โลก​ โดย​เฉพาะ​ประเทศไทย​และ​อินเดีย​ซึ่ง

ตาง​มี​วัฒนธรรม​การ​ปรุง​อาหาร​ที่​ใช​เครื่อง​แกง​เป็น​วัตถุดิบ​หลัก​มา​ชา​นา​น ​ไม​วา​จะ​เป็นการ​ปรุง​เมนู​พื้น​ฐาน​ที่​ชวน​ให

นึกถึง​อาหาร​ใน​บาน​ที่​อบ​อุน​ หรือ​รายการ​อาหาร​ที่​ใช​เลีย้ง​ฉลอง​ใน​โอกาส​สําคัญ​หรือ​เทศกาล​วัน​หยุด​ตาง​ ๆ เครื่อง​แกง

จึง​เป็น​หน่ึง​ใน​วัตถุดิบ​สําคัญ​ที่​หลาย​คน​ชื่น​ชอบ​ใน​รส​ชา​ติ​ แม​เครื่อง​เทศ​ที่​ใช​ใน​เครื่อง​แกง​จะ​มี​ความ​แตก​ตาง​หลาก

หลาย​ หาก​ความ​โปรดปราน​ใน​รสชาติ​ที่​เผ็ด​รอน​และ​เขม​ขน​ของ​เครื่อง​แกง​ ถือ​เป็น​ธรรมเนียม​ทาง​อาหาร​ที่​ทัง้​ไทย

และ​อินเดีย​ตาง​มี​รวม​กัน​มา​นับ​แต​อดีต

นัก​ชิม​จะ​ได​ลิม้​รส​เมนู​ซิก​เนเจอร​ของ​บา​วา​รชิ​ ทัง้​แกง​เผ็ด​กุง​สไต​ล Tawa Jhinga Masala ที่​เสิรฟ​คู​กับ​ค็อก​เทล Nri

Ice Tea ที่​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​ค็อกเทล​ยอด​นิยม​อยา​ง Long Island ผสม​กับ​ไอ​ซที​ ดื่มดํ่ากับ​สวน​ผสม​ของ

เหลา​รัม​ ยิน​ วอด​กา เต​กิลา​ ผล​มะเฟือง​สด​ น้ําเชื่อม​จาก​ทับทิม​ พ​ริก​ไทยดํา พ​ริก​แดง​ และ​โค​คัมไซรัป​ ที่​จะ​มอบ

ความ​สดชื่น​ซาบ​ซา​โดย​แอลกอฮอล​ใน​เครื่อง​ดื่ม​จะ​ไม​ทําให​ประสาท​รับ​รส​ดาน​ชา​ แต​กลับ​จะ​เสริม​รสชาติ​ของ​วัตถุดิบ​ที่

คัด​สรร​มา​เป็น​อยาง​ดี​ให​เดน​ชัด​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ และ​สัมผัส​กับ​ความ​หวาน​ฉ่ําของ​เน้ือ​กุง​ใน​น้ําแกง Tawa Masala Curry ที่

ใช​มะเขือ​เทศ​เป็น​สวน​ประกอบ​หลัก​ได​อยาง​เต็ม​อร​รถ​รส

แขก​สามารถ​เลือก​ระดับ​ความ​เผ็ด​รอน​ของ​เครื่อง​เทศ​ได​ตาม​ตอง​การ​ ไม​วา​จะ​เป็น​เผ็ด​น อย​ กลาง​ หรือ​จัด​จาน​สุด​ขีด​

โดย​เครื่อง​แกง​ระดับ​พื้น​ฐาน​จะ​มี​รส​ออน​ แต​ให​กลิ่น​หอม​ยวน​ใจ​จาก​เม็ด​พริก​ไทย​นําเขา​จาก​รัฐ​เบงกอล​ซึ่ง​ให​รสชาติ

และ​กลิ่น​ที่​แตก​ตาง​จาก​เม็ด​พริก​ไทย​ชนิด​อื่น​ ๆ สวน​เน้ือ​กุง​จะ​ถูก​นํามา​หมัก​ใน​ซอส​สูตร​เฉพาะ​และ​อบ​ใน​เตา​ทัน​ดู

รโบราณ​ที​ละ​ตัว​จน​ได​กลิ่น​หอม​รม​ควัน​ที่​เขม​ขน​ จาก​นัน้​จึง​นําไป​ใส​ใน​แกง​เผ็ด​ เพื่อ​ให​เน้ือ​กุง​ไม​สุก​แข็ง​จน​เกิน​ไป

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4-%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%a1-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99/


อีก​หน่ึง​เมนู​เดน​คือ Hyderabadi Biryani เมนู​เน้ือ​แกะ​เคี่ยว​สไตล​นิ​ซัม​และ​ขาว​บัส​มา​ติ​ที่​อบอวล​ดวย​กลิ่น​หญาฝรัน่

ซึ่ง​คัด​เลือก​อยาง​พิถีพิถัน​โดย​เชฟ​ ดี​.​ เอ​ส.​ รา​นะ​ เอา​เฉพาะ​ขาว​เมล็ด​ยาว​ นํามา​หุง​ใน​หมอ​ทอง​เหลือ​โบราณ​ของ​อิน

เดีย​ โดย​เมนู​น้ี​จับ​คู​มา​กับ Masala Chai Martini ที่​ดัดแปลง​มา​จาก​ค็อกเทล​สี​ขาว​สดใส​แบบ​รัสเซีย​ ดวย​สวน​ผสม

ของ​ชา​ไช (Chai tea) ของ​อิน​เดีย​ เห​ลา​เบยลี่​สไอริช​ครีม​ วอด​กา จันทน​เทศ​ และ​อบ​เชย

เมนู​ขาว​หมก​ของ​อิน​เดีย​ ถือ​เป็น​อาหาร​ที่​ตอง​ใช​ความ​เอาใจ​ใส​อยาง​มาก​ ซึ่ง​มี​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​อาหาร​ของ​รัฐ​ปัญจ

าบ โดด​เดน​ดวย​ความ​หอม​จาก​การ​ใช​น้ํามัน​เนย​แทน​น้ํามัน​ รวม​ถึง​เมล็ด​ยี่หรา​ดําชนิด​พิเศษ​นําเขา​จาก​อิน​เดีย​ และ

น้ํากุหลาบ​สไตล​โฮม​เมด​ บา​วา​รชิ​จึง​เป็น​ราน​อาหาร​อินเดีย​ชัน้​เลิศ​ที่​พรอม​เสิรฟ​ความ​อรอย​ดวย​รสชาติ​อาหาร​อินเดีย

ขนาน​แท​ ไม​วา​จะ​เป็น​มื้อ​พิเศษ​สําหรับ​การ​เฉลิม​ฉลอง​ใน​โอกาส​สําคัญ​ของ​ครอบครัว​และ​มิตร​สหาย​ การ​สราง​ความ

ประทับ​ใจ​ใน​การ​เจรจา​ทาง​ธุรกิจ​ หรือ​การ​เสพ​รสชาติ​อัน​ลุม​ลึก​เพื่อ​เติม​เต็ม​ความ​อิ่ม​เอม​แก​รางกาย​และ​จิตใจ​ของ​คุณ

ดวย​มื้อ​อาหาร​ประ​จําวัน

“เชฟ​ของ​เรา​แสวงหา​แนวทาง​ใหม​ ๆ ใน​การ​สรางสรรค​เมนู​ ซึ่ง​ไม​เพียง​ให​รสชาติ​ที่​คุน​เคย​เทา​นัน้​ แต​ยัง​ให​ความ​รูสึก

ที่​ตื่น​เตน​แปลก​ใหม​อีก​ดวย​ ซึ่ง​เกิด​จาก​การ​สราง​รสชาติ​ที่​สมดุล​ของ​เครื่อง​เทศ​ชนิด​ตาง​ ๆ ผสาน​กับ​วัตถุดิบ​คุณภาพ

สูง​ที่​เสาะ​หา​จาก​ทัว่​อิน​เดีย​ เมนู​อาหาร​น้ี​ตอง​อาศัย​ทัง้​เวลา​ การ​จัด​เต​รี​ยม​ และ​องค​ความ​รู​ของ​แตละ​จา​น ​รวม​ถึง

การนํามา​จับ​คู​กับ​ค็อกเทล​ชนิด​ใหม​ของ​เรา​อยาง​เหมาะ​สม​ สิ่ง​เหลา​น้ี​จะ​มอบ​ประสบการณ​มื้อ​อาหาร​ชัน้​เลิศ​อัน​นา

ประทับ​ใจ​แก​แขก​ของ​เรา​จน​ตอง​หวน​กลับ​มา​ลิม้​รส​อีก​ครัง้​แลว​ครัง้​เลา​อยาง​แน​นอน​” มร​.​วิ​นัย​ เชาว​ลา ​รอง​ประธาน

กรรม​การ​ บา​วา​รชิ​ อินเตอร​เนชัน่แนล​ กรุป​ กลา​ว

หาก​ตองการ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ กรุณา​ติด​ตอ​:

รัก​ษณิาสุ​ภัททนันท​กุล​                      บริษทั​ มิ​ดัส คอม​มิ​วนิ​เคชัน่ ​อิน​เตอร​เนชัน่เนล จํากัด
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