
“บลู เอเลเฟ นท” สานตอเจตนารมณ สงเมนู “PINK

RIBBON MENU 2019” ชูวัตถุดิบ SUPERFOODS

ชวยเหลือผูป วยโรคมะเร็งเตานม

“ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท” โดย “เชฟนูรอ” รวมกับ “มูลนิธิศูนยมะเร็งเตานมเฉลิมพระเกียรติ” รังสรรคเมนู

“PINK RIBBON MENU 2019” ชูวัตถุดิบชัน้เลิศ Superfoods ภายใตแนวคิด “Herbs for health” เพื่อชวย

เหลือผูปวยโรคมะเร็งเตานม ตลอดเดือนตุลาคมน้ี

เชฟนูรอ โซะมณี สเต็ปเป  ผูกอตัง้โรงเรียนสอนทําอาหารและเชฟแหง “ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท” กลาววา ในฐานะ

ทูตกิตติมศักดิ ์ของ “โครงการรณรงคตานภัยมะเร็งเตานม” ภายใต “มูลนิธิศูนยมะเร็งเตานมเฉลิมพระเกียรติ”

หรือ QSCBCF ในปีน้ี “ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท” ยังคงใหความสําคัญกับการสรรหาวัตถุดิบชัน้เลิศ หรือ

Superfoods ในกลุมสมุนไพรไทยจากแหลงตางๆของประเทศมารังสรรคมาเป็นเมนูสุดพิเศษ ไมวาจะเป็นกระเทียม

ดํา, ใบชะคราม, มะมวงหาวมะนาวโหและเม็ดกระบก เพื่อสรางการรับรูควบคูกับการอนุรักษสมุนไพรไทยในยุคที่

กําลังจะถูกลืมเลือนไปในสังคมไทยปัจจุบัน

ในปีน้ีไดนําเสนอเมนู “PINK RIBBON MENU 2019” ภายใตแนวคิด “Herbs for health” ซึ่งเป็นเมนูเพื่อสุข

ภาพ ประกอบดวย เมนูเรียกน้ํายอย ไดแก หนังปลาแซลมอนหมาลาน้ําพริกหนุมไขปลาคาเวียร, ยําปูใบชะคราม

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%9a%e0%b8%a5%e0%b8%b9-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b9%80/


เมนูอาหารวาง ไดแก สมตําแกนตะวันทูนาสับปะรดสาหรายพวงองุน, หมูกอและ, ชอชมพู เมนูประเภทซุป ไดแก

กะหรี่ไหมฝาน เมนูอาหารจานหลัก ไดแก กุงลายเสือทอดซอสพริกไทยกระเทียมดํา, แกงสิงหลแกมวัวและ เมนู

ขนมหวาน ไดแก หมอแกงถัว่พิสตาชิโออินทผาลัม, เชอรเบทมังคุด,โยเกิรตไวทช็อค, แยมมะมวงหาวมะนาวโห

โดยไฮไลทของเมนูน้ีอยูที่ แกงกะหรี่ไหมฝาน, สมตําแกนตะวันทูนาสับปะรดสาหรายพวงองุน และกุงลายเสือทอด

ซอสพริกไทยกระเทียมดํา ที่ชูความเป็นสมุนไพรไทยและปรุงแตงมาเป็นเมนูอาหารสุดพิเศษ

“เรามีความเชื่อวาสมุนไพรไทยมีสรรพคุณทางยาที่ชวยบรรเทาโรคภัย ทัง้ยังชวยสนับสนุนใหชาวบานหันมาเพาะ

ปลูกสมุนไพรมากขึ้น ซึ่งเป็นไปตามนโยบายหลักของบลู เอเลเฟนท ที่ตองการซื้อสมุนไพรไทยจากเกษตรกร

โดยตรงโดยไมผานพอคาคนกลาง เพื่อใหเกษตรกรมีรายไดเพิ่มขึ้น” เชฟนูรอ กลาว

ทัง้น้ี เมน ู“PINK RIBBON MENU Herbs for health” ใหบริการเฉพาะมื้อกลางวัน ตลอดเดือนตุลาคม 2562 รา

คา 1,200 บาท++ ตอคนตอเซต สอบถามเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ไดที่ภัตตาคารบลู เอเลเฟนท กรุงเทพฯ (สาทร)

โทร. 02-673-9353-8 โดยรายไดหลังหักคาใชจายมอบใหกับมูลนิธิศูนยมะเร็งเตานมเฉลิมพระเกียรติ เพื่อชวย

เหลือผูปวยโรคมะเร็งเตานม

มูลนิธิศูนยมะเร็งเตานมเฉลิมพระเกียรติ ภายใตการบริหารของ รศ.นพ.กฤษณ และคุณหญิงฟิโนลา จาฎามระ กอ

ตัง้ขึ้นในปี พ.ศ.2550 เป็นองคกรสาธารณกุศล ที่มีจุดมุงหมายในการชวยเหลือผูปวยและตานภัยจากโรคมะเร็งเตา

นม โดยมีแนวทางคือ “ป องกัน รักษา และดูแล” ใหกับผูปวย มูลนิธิไดกอตัง้ “บานพิงพัก” (Pink Park Village)

โดยเป็นศูนยดูแลผูปวยโรคมะเร็งเตานมระยะสุดทายแกผูยากไร โดยไมแสวงหาผลกําไร


