
บลู เอ​เลเฟ นท จับ​มือ​ สํานักงาน​การ​วิจัย​แหง​ชา​ติ​

ถายทอด​เทคโนโลยี​กะเพรา​อบ​แหง​โดย​เทคนิค​แช

เยือก​แข็ง

บริษทั​ บลู สไป​ซ จํากัด​ โดย​ ภัต​ตา​คา​รบ​ลู เอ​เลเฟนท และ​สํานักงาน​การ​วิจัย​แหง​ชา​ติ​ (วช.​) รวม​ลง​นาม​บันทึก​ขอ

ตก​ลง (MOU) เรื่อง​ “กา​รถายทอด​เทคโนโลยี​กระบวนการ​ผลิต​ ผลิตภัณฑ​กะเพรา​อบ​แหง​โดย​เทคนิค​แช​เยือก​แข็ง​”

ภาย​ใต​แผน​งาน​วิจัย​ครัว​ไทย​สู​ตลาด​โลก​ โดย​มี​ เชฟ​นูรอ​ โซะมณี​ สเต็ปเป ​ (ที่​ 4 จาก​ซาย​) ศ.​นพ​.​สิริ​ฤกษ​ ทรง​ศิวิไล​

เลขาธิการ​คณะ​กรรมการ​วิจัย​แหง​ชา​ติ​ (ที่​ 3 จาก​ซาย​) คุณ​ปิติ​พง​ษ พึ่ง​บุญ​ ณ อยุธยา​ (ที่​ 2​ จาก​ซาย​) หัวหน า

โครงการ​วิจัย​พัฒนา​มาตรฐาน​การ​ผลิต​เพื่อ​การ​ตรวจ​สอบ​ยอน​กลับ​และ​ผลิตภัณฑ​คง​รสชาติ​แท​ของ​พืช​ผัก​สมุน​ไพร​

ดร​.​นภา​วรรณ​ นพ​รัตน​รา​ภรณ ผู​อํานวย​การ​แผน​งาน​ครัว​ไทย​สู​ตลาด​โลก​ และ​คุณ​ปัทมา​ กา​รี​กลิ่น​ ผู​จัดการ​ฝ าย​ขาย

และ​การ​จัด​เลีย้ง​ ภัต​ตา​คา​ร บลู เอ​เลเฟนท รวม​ถาย​ภาพ​ ณ ภัต​ตา​คา​ร บลู เอ​เลเฟนท เมื่อ​เร็วๆ​ น้ี
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